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• Anzahl Schubladen: 6
• Maße Schublade: B 600 x T 400 x H 70 mm
• Türanschlag: Links / Rechts
• Tür-Art: Flügeltür(en)
• Anzahl Türen: 2
• Anzahl Schränke: 2
• Maße Schrank: B 600 x T 400 x H 840 mm
• Schränke gekühlt: Ja
• Schubladen gekühlt: Nein
• Norm-Format Schubla­

den:
600 x 400 mm

• Norm-Format Schrän­
ke:

600 x 400 mm

• Anschlusswert: 0,388 kW | 230 V | 50 Hz
• Füße höhenverstellbar: Ja
• Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
• Steuerung: Elektronisch

Knopf
• Höhenverstellbar: 980 mm bis 995 mm
• Aufkantung: Umlaufend
• Kühlung: Umluft
• Kühlmittel: R134a
• Digital-Anzeige: Ja
• Tiefe GN-Behälter

max.:
100 mm

• Tauwasserverdunstung: Ja
• Ein-/Ausschalter: Ja
• Material Arbeitsfläche: Granit
• Material: Chromnickelstahl
• Wichtiger Hinweis: -
• Anzahl Einschübe: 10

• Abstand zwischen den
Einschüben:

100 mm

• Klimaklasse: N
• Türanschlag wechsel­

bar:
Nein

• Kontrollleuchte: Ein/Aus
• Temperaturregelung: Digital
• Thermostat: Ja
• Maße: B 2.025 x T 800 x H 980 mm
• Gewicht: 290 kg

.
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Ergänzungsprodukte

Technische Änderungen vorbehalten. 

Teigausrollmaschine FI/32N, 0,37 kW

• Anschlusswert: 0,37 kW | 230 V | 50 Hz
• Teigdurchmesser bis max.: 300 mm
• Rollenlänge: 320 mm
• Teigstärkeneinstellung: 0,3 mm bis 5,5 mm
• Teiggewicht von: 80 g
• Teiggewicht bis: 210 g

✓ Durchmesser und Dicke des Teiges sind regulierbar
✓ Hervorragend geeignet zum Formen von Pizzen, Fladen, Broten usw.

Art.-Nr. 101932
GTIN 4015613620138

Teigknetmaschine 38kg/42L

• Anschlusswert: 1,5 kW | 230 V | 50 Hz
• Produktionsmenge Teig: 38 kg / 42 Liter
• Material: Beschichtet

Kratzfest
• Eigenschaften: Geeignet für feste Teige (z. B. Pizza- oder Brot­

teig)
• Wichtiger Hinweis: -
• Digital-Anzeige: Nein
• Timer: Nein
• Ein-/Ausschalter: Ja
• Geschwindigkeitsregelung: 1 Stufe

Art.-Nr. 101957
GTIN 4015613473116


