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lIIJ Las bruksanvisningen innan du anvander apparaten och spara
| o | den for framtida bruk!

Nedanstaende bruksanvisning innehaller en beskrivning pa hur man installerar
produkten och hur man konserverar den. Boken anvands ocksa som viktig
informationskalla och handbok.

Bekantskap och féljande av alla anvisningar beskrivna i bruksanvisningen géllande
sdkerhet och ratt arbetssétt ar forutsattningen till ett sékert och riktigt arbetssatt av
produkten. Utdver detta bér man félja alla lokala regler gallande sékerhet och
arbetarskydd.

Bruksanvisningen &r en del av apparaten och borde vara lagrat i narheten av
produkten sd att alla som utfor konserverings arbete, rengdrings arbete eller annat
arbete kan ha den néra till hands.

Om apparaten lamnas vidare till annan anvandare se till att bruksanvisningen medféljer.

1. Sakerhet

Produkten ar utférd i enighet med aktuella tekniska regler. Men produkten kan vara
kéallan till faror om den inte anvands pa ratt satt eller pa ett satt som inte ar enigt med
dess andamal.

Alla personer som anvander apparaten maste félja instruktioner och sé@kerhetsféreskrifter
som finns i denna bruksanvisning.

1.1 Symbolbeskrivning

Viktiga anvisningar géllande sékerhet och tekniska fragor markeras i nedanstaende
bruksanvisning med symboler. Félj alltid dessa anvisningar for att undvika eventuella
olyckor, skador och dodsfall samt materiella skador.

A SAKERHET!

Denna symbol varnar fér direkt fara som kan orsaka allvarliga skador eller
dédsfall.

A OBS!

Denna symbol varnar fér risksituationer som kan resultera i allvarliga
skador eller dédsfall.
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& HET YTA!

Denna symbol varnar fér het yta nar apparaten ér i drift. Risk fér brannskada!

A VARNING!

Denna symbol varnar for risksituationer som kan resultera i lindriga skador
fér anvandaren eller kan leda till att produkten skadas, fungerar felaktigt
och/eller gar sénder.

@ANVISNING!

Med denna symbolen markeras viktiga uppgifter och rekommendationer
som ska foljas for att sékerstélla effektiv och felfri drift av apparaten.

1.2 Anvisningar géllande sakerhet

« Produkten &r inte &mnad att anvandas av personer (inklusive
barn) med nedsatt kdnsel, fysisk eller mental férmaga eller som
har brist pa kunskap/erfarenhet av apparaten, om inte
anvandning sker under uppsyn eller efter instruktion av
apparaten av en person som ar ansvarig fér deras sakerhet.

« Barn bér vara under uppsikt for att férsakra att de inte leker
med apparaten.

« Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

« Forvara férpackningar som plastpasar och frigolit utom rackhall
for barn. Risk for kvavning!

» Apparaten far endast anvandas inomhus.

» Apparaten kan inte anvdndas med en extern timer eller
fiarrkontroll.

« Apparaten far endast anvandas om den ar i gott skick och

saker att anvanda. Vid fel koppla bort apparaten fran elnatet
och kontakta service.

« Konservering och reparation bér endast utféras av kvalificerad
personal som anvander enbart originaldelar och tillbehér. Man
bor inte genomféra reparation pa egen hand.
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« Anvand inte tillbehér och reservdelar som inte &r godkanda av
tillverkaren. Detta medfér allvarlig risk fér anvandaren, kan
skada apparaten samt medféra fara for liv och halsa.
Dessutom férfaller garantin.

« Om man inte kommit éverens med producenten om att inféra
andringar i apparaten ar det da férbjudet att infora
modifikationer eller &ndringar i apparaten, allt fér att undvika
risker och for att se till att apparaten fungerar pa ratt satt.

A SAKERHET! Risk for elektrisk stét!

For att undvika hotets féljder, maste beaktas nedanstaende
sakerhetsanvisningar:

» Skydda elsladden fran varme och skarpa kanter. Lat aldrig
sladden hanga 6éver kanten pa bordet eller arbetsbanken. Se till
att ingen trampar pa sladden eller snubblar éver den.

« Sladden ska inte vikas, kldmmas eller snurras runt apparaten.
Stall aldrig sjalva apparaten eller andra féremal pa natsladden.

» Sladden far inte ligga pa en matta eller annat varmeisolerande
material. Sladden far inte tdckas 6ver. Hall sladden borta fran
arbetsomradet och doppa den aldrig i vatten.

« Kontrollera da och da om kabeln inte ar trasig. Man far inte
anvanda produkten om kabeln &r trasig. Trasig kabel maste vara
utbytt av en kvalificerad elektriker.

» Halli stickkontakten, inte sladden, nar du drar ut den ur eluttaget.
« Flytta och lyft aldrig apparaten genom att dra i sladden.

« Oppna aldrig apparaten sjalv. Risk for elektrisk stot om
elektriska anslutningar &ndras eller &ndringar i elektrisk eller
mekanisk konstruktion gors.

« Doppa aldrig stickkontakten i vatten eller annan vatska.

« Anvand inte fratande rengd6ringsmedel och se till att vatten inte
kommer in i apparaten.
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» Hantera aldrig apparaten med vata eller fuktiga hander eller om
du star pa vatt underlag.

« Dra ut stickkontakten ur eluttaget
om apparaten inte anvands,
vid stérningar under anvandning,
innan du reng6r apparaten.

& HET YTA! Risk for brannskada och personskada!

For att undvika hotets féljder, maste beaktas nedanstaende
sakerhetsanvisningar:

» Apparatens ytor blir mycket varma under anvandning!
Ror inte vid varma ytor med bara hander! Rér bara vid
avsedda handtag och mandéverelement medan du anvander
maskinen.

» Apparatens ytor och ugnsutrymme samt matratter i karl forblir
varma under langre tid, &ven nar apparaten har stangts av.
Anvand alltid ugnshandskar for att ta ut matratter
ur ugnsutrymmet.

« Var mycket forsiktig nar du 6ppnar konvektionsugnens lucka
darfor att varm anga kan komma ut ur ugnen.

» Lat apparaten svalna fére rengoring.

A OBS! Risk for brand och explosion!

For att undvika hotets féljder, maste beaktas nedanstaende
sakerhetsanvisningar:

« Se ill att det inte finns sddana féremal som plastpasar,
bruksanvisningar, tillbehdr inne i ugnsutrymmet fére
anvandning. Placera aldrig kéksredskap, handdukar, papper
m.m. i ugnsutrymmet och pa apparaten.




artscher

« Anvand aldrig enheten i narheten av brannbara, lattantéandliga
material (t ex bensin, sprit, alkohol osv.). Héga temperaturer kan
orsaka avdunstning av sadana material. Deras kontakt med
antandningskallor kan leda till en deflagration samt personliga
och materiella skador.

« Vid brand, innan du vidtar atgarder fér brandbek@mpning,
koppla bort apparaten fran elnatet (dra ut sladden!).
Observera: Spruta inte vatten pa enheten, nar den ar kopplad
till natstrémmen: Risk for elektrisk stot!

1.3 Anvandning i enighet med dess syfte

Apparaten fungerar endast sakert nér den ar anvand i enighet med sitt &ndamal.

All inblandning i apparaten, i dess montage och konserverings arbete méaste vara utférd
av speciell service.

Lagtemperaturugn ar enbart avsedd for tillagning av lampliga matratter
pa foljande satt:

- bakning, fardigkokning och varmhallning av kétt, fisk m.m.
(farska eller djupfrysta);

- uppvarmning av nedkylda eller djupfrysta matratter.

A VARNING!

Anvandning av produkten till andra &ndamal an de som beskrivs i
bruksanvisningen ar férbjudet och anses som oenigt med dess d&ndamal.
Man utesluter all ansprak mot producenten och dess befullméktigat ombud
fran skador som har uppstatt pa grund av felaktig anvandning och
anvandning som inte ar enigt med dess @ndamal.

Ansvaret for skador som har uppstatt under felaktig anvandning och
anvandning som inte ar enigt med dess @ndamal ligger endast hos
anvéandaren.
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2. Allman information
2.1 Producentens ansvar och garanti

All nedanstaende information beskriven i bruksanvisningen har blivit framstéllt i enighet
med géllande lagar, ingenjors och konstruktdrs kunskap, var egen kunskap och var
langvariga erfarenhet.

Oversattningen ar ocksa utférd pa ett noggrant sétt for att ge den basta méjliga
beskrivningen. Dock kan vi bara ta ansvaret fér eventuella fel i den tyska versionen

av bruksanvisningen.

Vid bestallning av speciell modell av apparaten eller en som ar utrustad med extra
funktioner eller extra teknist utrustning kan apparaten skilja sig fran beskrivning och
bilder i den hé&r bruksanvisningen.

A VARNING!

Las noga igenom denna bruksanvisning innan apparaten tas i bruk
for forsta gangen och i synnerhet innan du satter pa den!
Tillverkaren ansvarar inte fér skador och fel om:
- skotsel- och rengéringsanvisningar inte féljs;
- apparaten anvands inte i avsett syfte;
- anvandaren modifierar eller &ndrar apparaten;
- ej godkanda reservdelar anvands.

Vi férbehaller oss ratten att inféra tekniska andringar i apparaten for att dka apparatens
funktionalitet och forbattra den.

2.2 Upphovsritts skydd

Nedanstaende bruksanvisning och dess innehall i form av text, ritningar, foto och andra
delar &r skyddade med upphovsréatten. Utan skriftligt godk&nnande av producenten far
man inte anvanda kopiera bruksanvisningen i nagon form (detta géller &ven delar av
bruksanvisningen), eller anvandning och distribution av innehallet till en tredje person.
Krankning av ovan namnd lag kommer att bidra till skadestandserséttning. Vi behaller
oss ratten att fullborda vart fordran.

@ANVISNING!

Text, ritningar, foto, och andra beskrivningar i nedanstaende bruksanvisning
ar skyddade med upphovsrattslagen och lagen om skydd mot industri
egendom. All missbruk i utnyttjande av innehallet ar straffbart.

2.3 Produkt deklaration

Produkten uppfyller alla aktuella normer och lagar gallande i den
Europeiska Unionen. Ovan namnd information bekraftar vi i produkt
deklarationen. Vi kommer garna skicka produkt deklarationen till Er vid
Onskan.
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3. Transport, forpackning och lagring
3.1 Leverans kontroll

Man maste omedelbart kontrollera efter leverans om apparaten ar komplett och om den
inte har skadats under transport. Om man upptacker att apparaten har skadats under
transport bér man avsta fran mottagande av apparaten eller ta emot den villkorligt.

Skriv ner skadorna i transportpappren. Anmal darefter apparaten fér reklamation.

Man bér anmala dolda fel direkt efter deras upptéckt pga. att skadestands ansprak kan
endast géras enligt géllande reklamations tiden.

3.2 Férpackning

Vi ber er att inte sldnga férpackningen. Den kan vara nddvandig for lagring, flytt eller vid
transport till och far service i fall produkten gar sénder. Fére anvandning bdr man se till
att all férpackning ar borttagen bade invandigt och utvandigt.

@ANVISNING!

Vid atervinning av forpackningen ska man félja gallande lagar i landet.
Forpackningen ar avsedd fér ateranvandning och borde atervinnas.

Vi ber er att kontrollera on produkten och tillbehéren ar kompletta. Om nagot av delarna
saknas ber vi er att kontakta vart kundtjanst.

3.3 Lagring

Man bdr 1&mna férpackningen stangd tills installationen av apparaten och under
lagring ska man félja anvisningarna géallande lagring av férpackningen.

Den férpackade apparaten skall alltid lagras enligt nedanstaende anvisningar:

- lagra ej utomhus,

- lagrai torra férhallanden och skydda mot damm,

- latinte apparaten komma i kontakt med aggressiva medel,
- skydda mot solstralar,

- undvik mekaniska skakningar,

- ifall av langre lagring (6ver tre m&nader) kontrollera
regelbundet tillstdndet av alla delar och férpackningen,
i nédfall reng6r och fresha upp apparaten.
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4. Tekniska parametrar

4.1 Sammanfattning av delar

N

CECECNGCNCRCRCHECONC,

Holje

Béarhandtag
Kontrollpanel

Lucka med magnetlas
Luckhandtag
Stallfétter
Tillagningsutrymme
Uttagbara skenor

Avfuktare
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4.2 Tekniskt information

Namn

Lagtemperaturugn

Art. nr:

120792

Material:

rostfritt stal

Utférande:

= dérr med magnetlas

= utbytbara luckgangjarn

» barhandtag — 2 pa vardera sidan

= insidan med rundade hérn

= Antal hyllor: 3 (1/1 GN eller 600 x 400 mm, max.
djup 65 mm)

= uttagbara skenor som underlattar rengéring

= temperatursond

= elektronisk kontrollpanel

» COOK funktion fér bakning i en lag temperatur
(max. 110 °C)

= HOLD funktion fér uppvarmning i en bestdmd
temperatur

Anslutningseffekt:

1,2kW /230 V 50 Hz

Temperaturintervall:

30°C-110°C

Dimensioner: bredd 505 x djup 715 x héjd 415 mm
Avstand mellan skenorna: 80 mm
Vikt: 25 kg

Tillbehor:

2 skensats for ugnsplatar med matt pa 600 x 400
mm

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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5. Installation och anvandning
5.1 Installning och uppkoppling

Instéllning

Packa upp apparaten och avlagsna all férpackning.
Stall apparaten pa en plan och saker yta som klarar dess vikt och ar varmetalig.
Man far absolut inte stélla apparaten pa ett lattantant underlag.

Man far inte stélla produkten i nérheten av en 6ppen eld, elektriska ugnar, varme
ugnar eller andra varmekallor.

Apparaten ar inte anpassad for inbyggnad eller montering i rad.
Hall ett avstand pa minst 10 cm till brAdnnbara véaggar och andra féremal.
Placera aldrig apparaten pa golvet.

Placera apparaten pa sa satt att tillgang till stickproppen ar latt for att snabbt kunna
bryta strdmmen till apparaten vid behov.

Ta bort skyddsfilmen fore start. Ta bort filmen langsamt s& att det inte lamnas nagra
limrester pa apparatens ytor. Eventuella limrester kan avlagsnas med ett I1ampligt
I6sningsmedel.

A VARNING!

Ta aldrig bort namnskylten och varningssymboler pa enheten.

Uppkoppling

A SAKERHET! Risk for elektrisk stot!

Felaktig installation kan orsaka kroppsskada.

Fore installation bér man kontrollera att strommen i
vaggkontakten ar den samma som behovs for att driva
riskokaren (titta pa tabellen). Apparaten kan endast
kopplas in om allt stammer!

Uttaget ska vara sakrat med minst 16 A. Anslut apparaten alltid direkt till vaguttaget,
anvand aldrig grenuttag eller dubbeluttag.

-11 -
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5.2 Hantering

Fore forsta anvandning

¢ Rengdr apparaten med milt rengéringsmedel och varmt vatten.
¢ Anvand aldrig fratande rengdringsmedel eller rengdringsmedel med klor.

o Forvarma apparaten utan matratter i 30 minuter i temperatur pa 100 °C.
Vid den férsta uppvarmningen kan apparaten avge lukt som skapas av isolering och
forsvinner vid fortsatt anvandning.

Skarmfunktioner och knappar pa kontrollpanelen

®

s : : -- o H:Ln' 55&1“

@ ®
Knapp ON/OFF (PA/AV)

Kontrollampa fér natanslutning

LED kontrollampa fér temperatur

LED kontrollampa fér innertemperatur f6r matratter
LED kontrollampa fér graddningstid

Knapp SELECT f&r funktionsval

Minskar installt varde

Okar installt varde

@ Q@ 0 6 0 0 6

Knapp START/STOP

Kontrollampa for drift

® ©

LED kontrollampa fér varmhallningsfunktion HOLD

® ©

Display

-12-
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Instéllning

Apparaten &r utrustad med tre funktioner:

*,
o3

COOK funktion: fér graddning i en lag temperatur och fardigkokning av matratter
i temperaturen pa max. 110 °C.

Graddning med métning av innertemperatur for matrétter: bra graddning
av livsmedel.

HOLD funktion: for varmhalining av matratter i en bestadmd temperatur.

COOK funktion

Tryck pa knappen ON/OFF (PA/AV). Kontrollampa for nitanslutning bredvid knappen
tands och visar att apparaten ar ansluten till eInéatet och ar i driftlage Standby.

LED kontrollampa tands och nu kan 6nskad temperatur stéllas in mellan 0 °C och
110 °C med knappar @ eller @
Tryck pa knappen SELECT for att ga till ndsta installning.

Nar temperaturen har stéllts in kan graddningstid véljas genom tidsinstélining (upp till
9 timmar och 59 minuter). LED kontrollampa fér graddningstid t&dnds.

Nar graddningstiden har valts tryck pa knappen START/STOP.

Graddning med matning av innertemperatur fér matratter

Om du vill vélja funktion férmétning av innertemperatur for matrétter, stall
in 6nskad innertemperatur fér matratten upp till 110 °C.

Vid graddning med métning av innertemperatur fér matratter slipper du installning
av graddningstid eftersom graddningstiden beror pa matrattens innertemperatur.

Nar innertemperaturen har stéllts in tryck pa knappen START/STOP.

HOLD funktion

For att valja denna funktion tryck pa knappen SELECT tills LED kontrollampan for
varmhallningsfunktion HOLD t&nds.

Ange énskad temperatur och tryck pa knappen START/STOP.

Apparaten varms upp tills den énskade temperaturen uppnas och héller den tills
den installda tiden har 16pt ut.

-13-
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¢ | varmhallningslage visar displayen omvéaxlande var 4 sekund den instéllda
temperaturen och den temperatur som har matts inne i tillagningsutrymmet.

@ANVISNING!

Alla temperaturinstéllningar i tillagningsutrymmet, graddningstid, innertemperatur

fér matratter kan nar som helst dndras med knappar ® eller ® nar apparaten ar
igang.

Avstidngning av apparaten

¢ Tryck pa knappen START/STOP for att bryta en tillagningssteg. Efter driftavbrott stalls
alla parametrar (temperatur i tillagningsutrymmet, innertemperatur fér matratter, tid)
in pa “0”.

Lampliga tillbehér

o Lampliga ugnsplatar (600 x 400 mm) eller ett 1/1 GN-karl fér varmhallning av kétt,
fisk, gronsaker (placera inte blomkal i apparaten eftersom den snabbt blir mérk) ska
anvandas.

¢ Anvand galler for att férbereda stekar. Placera en ugnsplat eller ett GN-karl
under gallret s att kéttsas kan samlas upp.

Avfuktare

Apparaten &r utrustad med en avfuktare pa ugnsluckan, inne i apparaten. Med denna
anordning kan fuktighet regleras inne i apparaten.

. Avfuktaren 6ppnas for att aviagsna
< oppen fukten som har skapats av den matratt
avfuktare som har graddats (t.ex. vid panerade
kotletter, kroketter m.m.).

Avfuktaren ar stdngd om fukten fran den

« stangd matratt som graddas ska vara kvar
avfuktare i tillagningsutrymmet, t.ex. vid graddning

av rostbiff som kan bli tork annars.

-14 -
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Praktiska tips

A VARNING!

Den grundlaggande férutsattningen fér varje matlagning ar anvandning
av alltid farska livsmedel!

@ANVISNING!

De uppgifter som finns nedan &r bara uppskattningar fér matlagning. De kan
andras beroende pa egna 6nskemal eller behov.

Graddning i en lag temperatur eller fardigkokning av kott

Kott ska bréseras lite i en konvektions- och angugn i temperatur pa 130 °C och fuktighet
pa 100 % i 15 minuter. | nésta steg ska det tillagas utan fukt alls i temperatur pa 200 °C.
Senare 1agg kottet pa ett galler och placera in i varm lagtemperaturugn, for in
temperatursond inne i den matratt som ska gréaddas och stall in énskad innertemperatur
for matratten. Tillagningsutrymmets temperatur ska da vara 10 °C lagre

an innertemperaturen fér matratten. Fyll ett GN-karl med vatten till ca. 2 cm héjd och stall
det under gallret.

Matratt Lampliga tillbehér| Innertemperatur G’?d?'"'“gs"d Avfuktare
i timmar

Rostbiff GN-karl + galler 82 °C 10 —15 stangt
Marinerad - o .
rostbiff GN-karl + galler 82 °C 10 —15 stangt
Flaskstek GN-Kkarl + galler 82 °C 10 —15 stangt
Viltstek GN-karl + galler 78 °C 8 —14 stangt
Lammlar GN-karl + galler 72°C 8-12 stangt
Kalkonstek GN-karl + galler 72 °C 6-10 stangt

-15-
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Braserade matratter i sas

| allmanhet ska matratter graddas i GN-karl med héjd pa 40 mm med kéttsas inne.
Gulasch, alla typer av grytor tillagas i konvektions- och angugn i 5 minuter i temperatur
pa 130 °C i fullstandig fuktighet. | nasta steg kokas de kort i 5 minuter i temperatur pa
200 °C utan fukt alls. Till slut tillsétt s&s och sétt pa locket. Stéll in temperaturen pa 80 °C
och graddningstid pa 9 timmar och 59 minuter i lagtemperaturugn. Nar graddningstiden
har 16pt ut kontrollera om maten &r fardig och eventuellt férlanga graddningstiden.

De angivna tiderna ar uppskattningar som beror pa kvalitet och &ven matrattens storlek.

. Lampliga " . Graddningstid
Matratt tilloehsr Graddningstemperatur i timmar Avfuktare
Gulasch GN-karl 82 °C 10 —12 stangt
Gryta GN-karl 82 °C 10 —12 stangt
Tunga GN-karl 82 °C 10 — 14 stangt
Oxbringa GN-karl 82 °C 10 — 16 stangt

Fardigkokning av matratter som kortgraddats med innertemperatur

@ANVISNING!

En bra tillagning (kort stekning pa hog varme pa en stekpanna eller

brasseringspanna) forutsatter bra resultat.

Styckningsdel Matratt Innertemperatur
. . Filé (stycke) 60 °C
Flaskkott
Kotlett (hel) 72 °C
Roastbeef rare 48 °C
Notkott Medium 53 °C
Well done 75°C
Filet rare 48 °C
No6tkott Filet medium 53 °C
Filet well done 75 °C
Kalvkott Filé (stycke) 53°C
Lamm Filé 53 °C
Radjurssadel med ben 60 °C
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Varmhallning av matrétter

F&lj den angivna uppskattade tiden vid varmhallning av matratter. Om denna tid
Overskrids (t.ex. vid lagning av fisk) kan det leda till stelning av blodprotein och att
matréatten blir torr. Fisk ska alltsa varmhallas inte langre &n 2 timmar. Om det ar méjligt

ska fisk forberedas oftare.

Vid temperatur under 72 °C kom ihag att inte varmhalla matratter fér 1ange for att

garantera livsmedelssékerhet (enligt HACCP).

@ANVISNING!

Uppskattningar géaller for fardiga matratter!

Max tid

Kort stekta Temperatur i timmar Avfuktare
Kotlett 82 °C 2 Oppet
Cordon bleu 82 °C 2 Oppet
Flaskstek 75 °C 2 Oppet
Kycklingbrost 75 °C 2 Oppet
Ankbroést 72 °C 2 Oppet
Anklar 82 °C 2 Oppet
Kéttbitar Temperatur il\:i?\:( r:‘i: r Avfuktare
Rostbef 62 °C 3 Oppet
Oxfilé Wellington 62 °C 1 Oppet
File 62 °C 1 Oppet
Radjurssadel / -lar 62 °C 2 Oppet
Kungligt lamm 62 °C 1 Oppet
Flaskstek 74 °C 3 stangt
Karré 74 °C 3 stangt
Pastej 74 °C 3 stangt
Kéttfarslimpa 74 °C 3 stangt
Oxbringa 80 °C 3 stangt
Kokt nétkott 80 °C 3 stangt
Rostbiff 80 °C 3 stangt
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Max tid
Produkt Temperatur oG Avfuktare
Gronsaker (forutom
blomkal som blir 90 °C 1 stangt
brun)
Ris 90 °C 2 stangt
Pasta 90 °C 1% stangt
Gratin 90 °C 2 Oppet
Graténger 90 °C 2 Oppet
Kroketter, stekt o N
potatis 90 °C 1% Oppet

O ces

Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna fore

rengoring.

. Rengoring och konservering

Hogtryckstvatta aldrig apparaten med vatten- eller

angstrale!

O O O O O

o

Se till att vatten inte kommer in i apparaten.

Rengoéra apparaten varje gang efter bakning.

Ta ut skenor, galler och GN-kérl fér reng6éring.

Lat apparaten svalna och torka utrymmet med en fuktad, mjuk trasa.

Rengdr skenorna, gallren och GN-karlen med ett milt rengéringsmedel och varmt vatten.

Reng6r aldrig apparaten med skurmedel, fratande rengéringsmedel eller
rengdringsmedel med klor.

Anvand aldrig stalborstar for rengéring av apparaten.
Efter rengdring anvand en mjuk, torr trasa fér att torka och polera apparaten.
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7. Mojliga dysfunktioner

Vid fel koppla bort apparaten fran elnatet och stang av vattentillférsel. Innan
du kontaktar service kontrollera om felet inte behandlas i felsbkningsschemat nedan.

Problem

Orsak

Atgard

Det gar inte att satta
pa apparaten eller
apparaten stings av
utan anledning.

e Stickproppen &r felaktigt
ansluten till natuttaget

e Sé&kring for strdomférsorjning
brét strommen

e Dra ut stickproppen
ur vagguttaget och satt
deninigen

e Kontrollera sakringen,
anslut apparaten till ett
annat vagguttag

Graddningstid och
graddningstemperat
ur har stallts in,
knappen START/
STOP har tryckts in
men apparaten
varms inte upp

e Sakerhetstermostat
har 16st ut

e Varmeelement &r skadat

¢ Elektronisk styrning &r
skadad

¢ Dra ut stickproppen, lat
apparaten svalna i nagra
minuter och senare satt
paigen

¢ Kontakta aterforsaljaren

¢ Kontakta aterforsaljaren

Pa displayen visas
felmeddelandet
EE1

¢ Anslutning
av tillagningsutrymmets
temperatursond har brutits

e Tillagningsutrymmets
temperatursond ar skadad

¢ Elektronisk styrning &r
skadad

o Kontakta aterforsaljaren

¢ Kontakta aterférsaljaren

¢ Kontakta aterforsaljaren

Pa displayen visas
felmeddelandet EE2

e Kabelanslutning av inner-
temperatursond har brutits

¢ Innertemperatursond &r
skadad

e Elektronisk styrning &r
skadad

e Kontrollera att
natanslutning &r korrekt

¢ Kontakta aterférsaljaren

¢ Kontakta aterférsaljaren

Ugnsluckan ar
stédngd men vatten
kommer ut ur
tillagningsutrymmet

e | ucktétning ar skadad
¢ Magnetlas ar skadat

¢ Kontakta aterférsaljaren
e Fast magneter
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Om driftstérningar inte kan avlagsnas:
- Oppna inte hdljet,
- kontakta service eller aterférséljaren och ange:
= feltyp;

= artikelnummer och serienummer
(se typskylten pa apparatens bakvagg).

8. Atervinning

Gammal produkt

Efter exploaterings tiden bér man Iamna produkten till IAmpig atervinning i enighet med
landets regler. Vi rekommenderar att kontakta speciellt féretag eller ta kontakt med
atervinningen i omradet.

AN oos

For att utesluta eventuella missbrukningar och faror
forknippade med detta bér man se till innan man lamnar
apparaten till atervinningen att ingen annan kommer att
kunna anvanda apparaten i framtiden. For att gora detta
boér man to bort kabeln fran apparaten.

@ANVISNING!

Under avfallshantering bér man félja géllande
statliga och regionala lagar.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraBe 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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