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3. SICHERHEIT

|!!| Vor Gebrauch des Gerates die in der

vorliegenden Anleitung enthaltenen
Anweisungen und Warnungen aufmerksam
durchlesen.

Die Anleitung enthalt grundlegende Informationen
zur Gebrauchssicherheit und Wartung des Geréts.
Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf,
damit Sie bei Bedarf stets nachlesen kénnen.

@ Die Elektroanlage wurde gemaf der

Norm CEI EN 60335-1 und 60335-2-36
geplant.

A Sollte das Anschlusskabel
beschadigt sein, dann muss es vom
Hersteller oder von einem Fachmann
ersetzt werden, um jede Gefahr zu
verhindern.

Der Hersteller hat bei Entwurf und Herstellung
besondere Sorgfalt darauf verwendet, Gefahren
fir die Sicherheit und Gesundheit von Personen
durch den Umgang mit dem Gerat zu vermeiden.

Lesen Sie aufmerksam die in der mitgelieferten
Anleitung angegebenen Anweisungen sowie die
direkt am Gerat angebrachten Hinweise, beachten
Sie insbesondere alle die Sicherheit betreffenden
Anweisungen.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen dirfen
weder manipuliert noch entfernt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Anforderung kann zu
schweren Gefahren fir die Sicherheit und
Gesundheit von Personen fiihren.

Es wird empfohlen, einige Testvorgange
durchzufihren, um die  Anordnung und
Hauptfunktionen der Bedienelemente, besonders
zum Ein- und Ausschalten, kennenzulernen.

Das Gerat ist nur flir den Gebrauch bestimmt, fir
den es entworfen wurde; jeder andere Gebrauch
ist als unsachgeman anzusehen.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden an
Sachen oder Personen ab, die durch
unsachgeméBen oder fehlerhaften Gebrauch
verursacht werden.

Alle Wartungsarbeiten, die eine bestimmte
technische  Qualifikation  oder  besondere
Fahigkeiten erfordern, dlrfen ausschlieBlich durch
qualifiziertes Personal ausgefihrt werden.

Um die Hygiene zu gewdhrleisten und die
Lebensmittel vor Verunreinigung zu schitzen,
mussen alle Elemente, die direkt oder indirekt mit
den Lebensmitteln in Kontakt kommen, sowie alle
angrenzenden Bereiche sorgfaltig gereinigt
werden. Hierzu sollten ausschlieBlich Reiniger far
den Lebensmittelbereich verwendet werden,
vermeiden Sie den Gebrauch entziindlicher oder
gesundheitsschadlicher Mittel.

Vergewissern Sie sich nach jedem Gebrauch,
dass die Bedienelemente deaktiviert und die
Versorgungsleitungen abgetrennt sind.

Bei langerer Nichtbenutzung muissen nicht nur
alle Versorgungsleitungen abgetrennt, sondern
auch alle inneren und &uBeren Teile des Gerates
sorgfaltig gereinigt werden.

A Fir den direkten Anschluss an die
Stromversorgung muss eine
Vorrichtung angebracht werden, die eine
Abtrennung vom Stromnetz sicherstellit,
bei welcher der Offnungsabstand der
Kontakte so groB ist, dass die
Abtrennung unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Ill erfolgt, was
den Installationsregeln entspricht.

@ Das Gerat erfordert einige Vorsichts-
MaBnahmen bei der Installation, Positionierung,
Befestigung und Anschluss an die Strom-
versorgung (Abschnitt 8 "INSTALLATION").
@ Das Gerat darf nicht mit direktem
Wasserstahl gereinigt werden.
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4. ALLGEMEINE BESTIMMUNGEN UND WARNHINWEISE

4.1. Allgemeine Hinweise

Diese Anleitung wurde vom Hersteller erstellt, um
autorisierten Personen die fir den Umgang mit
dem Gerat notwendigen Informationen zu liefern.

Es wird den Adressaten der Informationen
empfohlen, diese aufmerksam zu lesen und strikt
anzuwenden.

Durch das Lesen der im folgenden Dokument
enthaltenen Informationen kénnen Risiken fiir die
Gesundheit und Sicherheit von Menschen
vermieden werden.

Bewahren Sie diese Anleitung fir die gesamte
Lebensdauer des Gerats an einem bekannten und
leicht zuganglichen Ort auf, damit Sie sie jederzeit
zur Hand haben, wenn Sie etwas nachschlagen
mussen.

4.2. Geratebeschreibung

Zum Hervorheben einiger wichtiger Textstellen,
oder um auf einige wichtige Daten hinzuweisen,
werden besondere Symbole benutzt, deren
Bedeutung im Folgenden beschrieben wird:

Warnung!

A Weist auf wichtige Sicherheits-
hinweise hin. Um die Gesundheit und
Sicherheit der Personen nicht zu
gefahrden und keine Schaden zu
verursachen, mussen Sie sich
angemessene Verhaltensweisen
aneignen.

Vorsicht!

@ Weist auf besonders wichtige, nicht zu

vernachlassigende technische Informationen
hin.

Der Elektroherd mit Backofen, im Folgenden als
Gerat bezeichnet, wurde fir die Zubereitung von
Lebensmitteln im Bereich der professionellen
Gastronomie entworfen und hergestellt.

1) Kochfeld;

2) Elektrischer Backofen (statisch);
3) Einstellbare StandfiiBe;

4) Stromversorgungskabel;

5) Kochplatte;

6) Rauchabzug Backofen;

7) Kochplatten-Regler: Regelt die Leistung
der elektrischen Kochplatte;

8) Backofenthermostatregler: Regelt die
Temperatur des Elektrobackofens

9) Backofenumschalter: Schaltet die
Heizelemente des Ofens ein bzw. aus.

10) Thermostat-Leuchte: Zeigt die Auslésung
des Sicherheitsthermostaten an.

11) Leuchte Stromversorgung: Zeigt die
Aktivierung der elektrischen
Stromversorgung an.

12) Temperatur-Leuchte: Zeigt das Aufheizen
des Backofens an.
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4.3. Typenschild

Das abgebildete Typenschild ist direkt am Gerét
angebracht. Darauf sind alle fur die
Betriebssicherheit erforderlichen Hinweise und
Angaben angegeben.

1) EAN-Nummer
2) Art.-Nr. / Modell-Nr.

3) Anschlusswert: Leistung / Frequenz /
Versorgungsspannung

4) Herstellungsdatum
5) Serien-Nummer
6) WEEE-Symbol
7) CE-Kennzeichnung

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel: 01805 971197

I~

525860

4015613

2 = =P Art.-Nr.: Bartscher / supplier code
3 - —> Anschlusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 - — P Herstellungsdatum: MM/JJJJ
--6
B | [T (1T 3 E_*
5= b s A 081682 2
1

7

4.4. Austausch von Bauteilen (Servicetechniker)

A Aktivieren Sie alle vorhandenen
Sicherheitsvorrichtungen, bevor Sie
ein Bauteil austauschen.

@ Deaktivieren Sie insbesondere die

Stromversorgung mit dem Potenzialtrenn-
schalter. Ersetzen Sie, falls erforderlich,
abgenutzte Bauteile ausschlieBlich durch
Original-Ersatzteile.

4.5. Sicherheitseinrichtungen

@ Es wird jede Haftung fir Schaden an

Personen oder Bauteilen abgelehnt, die auf
den Einsatz von nicht originalen Ersatzteilen
und Eingriffen ohne Genehmigung des
Herstellers zurtickzufthren sind, die die
Sicherheitsanforderungen verandern kénnen.

Das Gerét ist mit den folgenden
Sicherheitssystemen ausgerUstet:

1. Kochplatten-Sicherheitsthermostat: Dies ist
eine Vorrichtung im Innern jeder Kochplatte,
die bei Uberhitzung die Leistung reduziert.
Besteht die Ursache nicht mehr und ist die
Temperatur abgesunken, wird der Betrieb
automatisch wieder aufgenommen.

2. Backofen-Sicherheitsthermostat: Blockiert
die Stromversorgung des Backofens bei
Uberhitzung.

Das Auslosen des Backofen-Sicherheits-
thermostaten wird von der entsprechenden Leuchte
angezeigt. Die Abbildung zeigt die Position (2) des
Backofen-Sicherheitsthermostaten.

A Priifen Sie taglich, ob die
Sicherheitsvorrichtungen
ordnungsgeman eingesetzt und
funktionstiichtig sind.
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5.1. Beschreibung der Bedienung.

Die Bedienelemente fir die  wichtigsten
Funktionen sind auf dem Bedienfeld des Gerats
angeordnet.
A) Temperaturregler: regelt die Heizleistung
der elektrischen Kochplatten
B) Backofenthermostatregler: regelt
Temperatur des Elektrobackofens
C) Backofenumschalter: schaltet die obere,
untere oder beide Heizelemente ein

die

D) Griine Kontrollleuchte: zeigt die Strom-
versorgung an

E) WeiBe Kontrollleuchte:
Aufheizen des Backofens an

F) Rote Kontrollleuchte: zeigt die Auslésung
des Sicherheitsthermostaten an.

zeigt das

Position Position Position Position | euchten " ?;ck?ftern- or
vordere Platte hintere Platte  Backofen Backofen  Backofen ermostatreg
1 1 1 1 |
1 I I ]
v v i v \
IS o oo
~ o ~ o |
p » I
:
I
Backofen-
X A umschalter
: |
! I
Leistung Backofen- Position Backofen-
Kochplatten temperatur Heizelemente
5.2. Ein- und Ausschalten der Kochplatte

Lassen Sie die Kochplatten beim erstmaligen
Einschalten ohne Tdpfe aufheizen.

A) Betdtigen Sie den  automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung einzuschalten.

B) Stellen Sie den Temperaturregler auf die
Pos. 1, um die Heizplatte bei minimaler
Leistung einzuschalten. Die grine
Kontrollleuchte (V) leuchtet auf.

C) Drehen Sie den Temperaturregler zum
Ausschalten nach rechts auf Pos.0.

-ia

9
2R

Pos 6

D) Drehen Sie den Temperaturregler danach
in die gewilnschte Position. Position 6
entspricht der Héchstleistung.

E) Drehen Sie den Temperaturregler auf 0,
um die Kochplatte auszuschalten. Die
grine Kontrollleuchte (V) erlischt.

F) Betatigen Sie, wenn nétig, zum
Unterbrechen der Stromversorgung den
automatischen Trennschalter

i anonnonBnn
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5.3.

Ein- und Ausschalten des Backofens

5.4.

A) Betdtigen Sie den  automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung einzuschalten.

B) Drehen Sie Umschaltknopf A zum
Einschalten der Heizelemente des
Backofens. Die griine Kontrollleuchte (L)
leuchtet auf.

C) Drehen Sie den Backofen-Thermostat-
regler und stellen Sie ihn auf eine
Temperatur zwischen 70 °C und 300 °C
ein. Bei eingeschalteten Heizelemente
leuchtet die weiBe Kontrollleuchte (W).

Temperatur °C 70 100 130
Zeit in Minuten 1’ 30” 3 4’ 30’

Tipps zum Gebrauch

Wenn der Backofen die eingestellte
Temperatur erreicht, erlischt die weiB3e
Kontrollleuchte.

D) Drehen Sie den Umschalter (A) zum Ein-
bzw. Ausschalten der oberen, unteren
oder beider Heizelemente.

E) Drehen Sie den Umschalter (A) zum
Ausschalten des Backofens in Position 0.
Drehen Sie danach den Thermostatregler
(B) in Position 0.

160 200 240 270 300
8 171 14 17

Lan

gere Nichtbenutzung

Bleibt das Gerat flur eine langere Zeit unbenutzt,
gehen Sie wie folgt vor:

1.

2.

3.

4,

Betatigen Sie den automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung auszuschalten.
Reinigen Sie das Gerét und die
angrenzenden Bereiche sorgféltig.
Tragen Sie auf die Edelstahlflachen einen
Film aus Vaselinedl auf.

Flhren Sie alle Wartungsarbeiten durch;

Tipps zum normalen Gebrauch

>

>

Verwenden Sie ausschlieBlich das vom
Hersteller angegebene Zubehoér.

Verwenden Sie die Platten ausschlieBlich zum
Erhitzen von Topfen, erhitzen Sie Speisen
nicht direkt auf der Platte.

Zum Energiesparen sollten Sie Tdpfe mit
geeignetem Boden verwenden, die einen
gréBeren Durchmesser als die Kochplatte
haben.

Uberpriifen Sie, ob die Bodenplatten des
Backofens richtig eingesetzt sind.

Heizen Sie den Backofen vor Benutzung vor.

@ Benutzen Sie den Backofen nicht
mit teilweise gedffneter Tur benutzen.

@ Legen Sie das Produkt zum
Erreichen einer oberflachlichen Braunung
auf den oberen Rost und schalten Sie das
obere Heizelement ein.

Halten Sie das Gerat und die angrenzenden
Bereiche stets sauber.

Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich
Reinigungsmittel fiir den Lebensmittelbereich.
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6. REINIGUNG UND WARTUNG

6.1. Hinweise zu Reinigung und Wartung

A Aktivieren Sie alle vorhandenen
Sicherheitsvorrichtungen, bevor Sie
Wartungsarbeiten ausfiihren.

6.2. Ordentliche Wartung

Deaktivieren Sie insbesondere die
Stromversorgung mit dem
automatischen Trennschalter.

Die ordentliche Wartung besteht in der taglichen
Reinigung aller Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen kénnen, und der regelmaBigen
Wartung der Abflussleitungen.

Eine sorgfaltige Wartung ermdglicht beste
Leistungen, eine langere Lebensdauer des Geréts
und eine ordnungsgemaBe Funktion der
Sicherheitseinrichtungen.

Keine direkten Wasserstrahlen
Hochdruckreiniger auf das Geréat richten.

Verwenden Sie zur Reinigung des rostfreien
Stahls keine Eisenwolle oder -biirsten, da diese
Eisenpartikel zuriicklassen koénnen, die durch
Oxidation zu Rostbildung fihren.

Verwenden Sie zum Entfernen von

angetrockneten Rickstanden Spatel aus Holz
oder Kunststoff oder weiche Scheuerschwamme.

Tragen Sie bei Zeiten langer Nichtbenutzung
Vaselinedl auf alle Edelstahlflachen auf.

oder

6.3. Reinigung der Kochplatte

A Verwenden Sie keine Reiniger,
die gefahrliche oder gesundheits-
schadliche Stoffe enthalten
(Losungsmittel, Benzin usw.).

Am Ende des Arbeitstages sollten gereinigt
werden:

» Die Kochplatten und der Backofen
(wenn benutzt)

> Das Gerét.

Lassen Sie regelméaBig die folgenden Wartungen

durch spezialisiertes Personal ausfiihren:

» Prifung der Elektroanlage auf
Funktionsfahigkeit;

» Prifung der Sicherheitsthermostaten auf
Funktionsféhigkeit.

Gehen Sie hierzu auf die angegebene Weise vor.

» Schalten Sie die Kochplatten aus und lassen
Sie sie abkuhlen.

» Betétigen Sie den automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung auszuschalten.

» Reinigen Sie die Kochplatten sorgfaltig mit
einem Schwamm und neutralem Reiniger.

» Wischen Sie die Kochflache mit klarem
Wasser nach und trocknen Sie sie ab.

A Richten Sie keine direkten
Wasserstrahlen auf die Kochplatte,
besonders wenn diese noch heiB ist.

A GieBen kein Wasser direkt auf
die Kochplatte.

Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel, welche
die Oberflache zerkratzen konnen.

> Tragen Sie, wenn nétig, Ol in geeigneter
Menge auf die Oberflache der Kochplatten
auf.
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6.4. Reinigung des Backofens

In kaltem Zustand kénnen der Backofenboden
und die Schienen herausgenommen werden.
Setzen Sie den Backofen nach der Reinigung leer
in Betrieb, um Korrosion zu vermeiden.
Gehen Sie hierzu auf die angegebene Weise vor: e mmeeo A
> Nehmen Sie den Backofenboden (A) und ( -
den Rost (B) aus dem Ofen und reinigen Sie

sie sorgfaltig.

» Reinigen Sie das Innere des Ofens von
eventuellen Verkrustungen, die den
einwandfreien Betrieb beeintréachtigen
kénnen.

> Trocknen Sie die Oberflachen und setzen Sie
die Bauteile wieder ein.

ID 03

Die folgenden Informationen dienen der Einige dieser Probleme kdnnen vom Benutzer
Erkennung und Behebung eventueller geldst werden, fur alle anderen ist eine genaue
Funktionsstérungen, die wahrend des Betriebs Fachkenntnis erforderlich, sie durfen daher
auftreten kénnten. ausschlieBlich  durch  qualifiziertes  Personal

behoben werden.

Problem Ursachen Lésungsmaoglichkeiten
Anschluss des Netzkabels
Die Kochplatten werden nicht Nicht ordnungsgemaBer kontrollieren.
warm. Elektroanschluss.

x Kundendienst kontaktieren.

Abwarten, dass der Thermostat im
Innern der Platte den normalen
Betrieb wieder aufnimmt.

Auslésung des
Temperaturbegrenzers.

Bauteil austauschen.

Umschalter defekt.
x Kundendienst kontaktieren.

Die Kochplatten bleiben . ) 5( Wenn das Problem weiter
dauernd heiB. Funktionsstdérung der Platte. besteht, Kundendienst
kontaktieren.

Anschluss des Netzkabels
Die Heizelemente des Nicht ordnungsgemalBer kontrollieren.

Backofens funktionieren nicht. Elektroanschluss. x Kundendienst kontakdl
undendienst kontaktieren.

Backofen abkuhlen lassen. Danach
Thermostaten zuriickstellen (siehe
besonderes Kapitel).

Auslésung des
Temperaturbegrenzers.

Bauteil austauschen.

Umschalter defekt.
x Kundendienst kontaktieren.

. . . Bauteil austauschen.
Der Backofen erreicht nicht die Betriebsthermostat defekt.

eingestellte Temperatur. x Kundendienst kontaktieren.
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8. INSTALLATION

8.1. Verpackung und Auspacken

Beachten Sie beim Handling und bei der
Installation die Herstellerinformationen, die direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der
vorliegenden Anleitung angegeben sind.

Zum Heben und Transportieren des Produkts ist
der Einsatz eines Gabelstaplers oder Hubwagens
vorgesehen, wobei besonders auf die
gleichméaBige Gewichtsverteilung zu achten ist,
um die Gefahr des Umkippens zu vermeiden
(vermeiden Sie UbermaBige Neigungen!).

A Achten Sie beim Einsetzen der
Hebevorrichtung auf das Strom-
versorgungskabel und die Position der
StandfliBe.

Die Verpackung besteht aus Karton und der
Holzpalette. Auf der Kartonverpackung ist eine
Reihe von  Symbolen aufgedruckt, die,
entsprechend den internationalen Bestimmungen,
auf die Vorschriften hinweisen, die beim Laden
und Entladen, Transport und Lagerung der Gerate
einzuhalten sind.

t v <

8.2. Installation (Servicetechniker)

Prifen Sie beim Empfang, dass die Verpackung
vollstandig ist und wahrend des Transports nicht
beschadigt wurde.

Eventuelle Beschadigungen sind unverziglich
beim Transporteur zu beanstanden.

Packen Sie das Gerat sobald wie méglich aus, um
zu prufen, ob es unversehrt und unbeschéadigt ist.

Ritzen Sie die Kartonverpackung nicht mit
scharfen Schneidwerkzeugen ein. Dies kann zu
Beschadigungen der  darunter liegenden
Edelstahlbleche flhren.

Ziehen Sie die Kartonverpackung nach oben vom
Geréat ab.

Prifen Sie nach dem Auspacken,
Ausstattung des Gerats mit lhrer
Ubereinstimmt.

Versténdigen Sie im Fall von UnregelmaBigkeiten
unverziglich den Handler.

ob die
Bestellung

A Lagern Sie das Verpackungs-
material (Nylonbeutel, Styropor,
Klammern ...) nicht in der Reichweite
von Kindern!

Entfernen Sie den PVC-Schutzfilm von den Innen-
und AuBenwdnden. Benutzen Sie hierflr
maglichst keine Metallwerkzeuge.

Alle Installationsphasen sind von Beginn der
Projektumsetzung an zu bedenken.

Der Aufstellungsort muss mit sa@milichen
Versorgungsanschlissen sowie dem Abfluss fir
Produktionsriickstéande ausgeristet und
angemessen beleuchtet sein und Uber alle
Hygiene- und sanitdren  Voraussetzungen
entsprechend den geltenden Gesetzen verfligen.
Die Installation muss in einem Abstand von der
Wand von mindestens 10 cm erfolgen.

@ Die Geréte, die einen Backofen

haben, mussen in einem Mindestabstand
von 50 cm von der Wand montiert werden.

Richten Sie das Gerat durch Einstellen der
einzelnen StandfliBe horizontal aus.

10 cm
7
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A Fir den Fall, dass das Gerat in
der Nahe von Wanden, Trennwanden,
Kiichenschranke, dekorativen Elemen-
ten usw. platziert werden soll, missen
diese aus nicht brennbarem Material
sein, sonst missen sie mit geeigneten,
nicht brennbaren Materialien verkleidet
werden.

8.3. Montage des Gerats in Reihe

A Um einen einwandfreien Betrieb
des Gerats zu gewahrleisten, darf es
nur in permanent belifteten Raumen
installiert und betrieben werden.

Um die Gerate in Reihe (Seite an Seite) zu

montieren, gehen Sie wie angegeben vor.

1. Montieren Sie die Bedientafeln ab und
entfernen Sie wenn nétig den Gussrahmen
vom Kamin.

2. Verwenden Sie auf den aneinander

stoBenden Seitenteilen Dichtband (A).

3. Schieben Sie die Gerate nebeneinander und
richten Sie sie horizontal aus.

4. Verbinden Sie die
Befestigungselementen.

Gerate mit den

8.4. Anschluss an die Stromversorgung (Servicetechniker)

Der Anschluss ist durch autorisiertes und

qualifiziertes Personal unter Beachtung der dafir . .

geltenden Gesetze und unter Verwendung ) Fur den direkten AnSCh_Iuss an
geeigneten und vorschriftsméBigen Materials die S_tromversorgung muss eine
auszufihren. Vorrichtung angebracht werden, die

Die Gerate sind je nach Modell fir den Anschluss
an folgende Netze vorgesehen:

380-415 V 3N~ 50-60 Hz

Achten Sie bei der Installation auf die Angaben
des Typenschildes und die Tabellen der Anlagen.

eine Abtrennung vom Stromnetz
sicherstellt, bei welcher der Offnungs-
abstand der Kontakte so groB ist, dass
die Abtrennung unter den Bedingungen
der Uberspannungskategorie Il erfolgt,
was den Installationsregeln entspricht.

Folgen Sie flr einen
Anschluss den Anweisungen.

ordnungsgeméaBen
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Version ohne Backofen

» Die Schutzabdeckung (A) der Klemmleiste » Ziehen Sie die Kabelklemme (C) fest.
entfernen. > Die Abdeckung der Klemmleiste wieder
aufsetzen.
|
\
A---- B__
C ___.
» SchlieBen Sie den Trennschalter an der ﬁ\
Klemmleiste (B) des Gerats an, wie in der
Abbildung und im Schaltplan (siehe Anlagen)
angegeben. Verwenden Sie Kabel vom Typ
HO7RN-F oder besser.
Version mit Backofen
» Die Schutzabdeckung der Klemmleiste (A) (B) » SchlieBen Sie den Trennschalter an der
entfernen. Klemmleiste (C) des Geréts an, wie in der

Abbildung und im Schaltplan (siehe Anhange)
angegeben. Verwenden Sie Kabel vom Typ
HO7RN-F oder besser.

» Ziehen Sie die Kabelklemme (D) fest.

» Die Abdeckung der Klemmleiste wieder
aufsetzen.

SN
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