
www.bartscher.com

Піч для піци ST350 TR

Технические характеристики могут быть изменены производителем

Артикул 203515
GTIN 4015613690070
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• Підключення: 1,75 кВт | 230 В | 50/60 Гц
• Підключення приладів: Готовий до підключення
• Діапазон температур: 50 °C до 300 °C
• Функції духової шафи: Верхнє/нижнє нагрівання
• Розміри внутрішні: Ш 350 x Г 345 x В 70 мм
• Таймер: так
• Внутрішнє освітлення: ні
• Кількість камер випікання: 1
• Піч для піци серії: -
• Верхнє/нижнє нагрівання регулюються

окремо:
ні

• Матеріал камери випікання: Hержавіюча сталь
• Колір: Срібний
• Матеріал: Високоякісна сталь
• Важлива вказівка: -
• Місткість піц: 1 піца Ø 34 см
• Властивості: Решітка для піци (розміри: Ш 340 x Г 335 x В 5 мм), міцно

з’єднана з дверцятами печі та ручкою

Піч для піци в компактному виконанні з нержавіючої сталі зі швидким нагріванням.
Ідеально підходить для невеликого обсягу виробництва свіжої або замороженої піци та
фламекеша. Для зручного управління до решітки печі приєднані дверцята та ручка.

Опис

Особливості

�Продовження на наступній сторінц

�  Піч для піци для невеликого обсягу
виробництва

✓  Місткість піц: 1 піца Ø34см
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�  Піддон для крихт, виймається
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• Властивості: Таймер: Вибірково 0 - 15 хвилин або режим безперервної
роботи
Звуковий сигнал після закінчення часу
Час розігрівання: 10 хвилин
Піддон для крихт, виймається

• Оглядове віконце: ні
• Індикація температури: Ні
• Розміри: Ш 510 x Г 570 x В 215 мм
• Вага: 14,6 кг

.
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Дополнительные аксессуары

UA 04/2024 3/3 Технические характеристики могут быть изменены производителем без уведомления. 

Ніж для піци

Артикул 100928
GTIN 4015613527956

• Діаметр ножа: 100 мм
• Важлива вказівка: -
• Матеріал: хромонікелева сталь

Пластик
Високоякісна сталь

• Розміри: Ш 100 x Г 22 x В 230 мм
• Вага: 0,2 кг

.


