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1. Informacje ogolne
1.1 Informacje dotycz ace instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwaciji i stuzy jako wazne zrédto informacji oraz poradnik. Znajomos¢ i
przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa i
obslugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania
wypadkom oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzadzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace
konserwacyjne i obstugujgce lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegaé, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

UWAGA!
Symbol ten oznacza zagro zenia mog gce prowadzi ¢ do powstania ocbra Zen ciata.
Nalezy bezwzgl ednie i skrupulatnie przestrzega ¢ niniejszych wskazéwek BHP, a
w odpowiednich sytuacjach zachowa ¢ szczeg6ln g ostro zno $¢.

NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Symbol ten zwraca uwag e na zagro zenia pr gdem elektrycznym. Ignorowanie
wskazéwek dotycz gcych bezpiecze Astwa stwarza niebezpiecze nAstwo odniesienia
obra zen ciafa lub utraty zycia.

® OSTRZEZENIE!
Tym symbolem oznaczono wskazowki, ktérych ignorowan ie mo ze, w
konsekwencji, doprowadzi ¢ do uszkodzenia urz gdzenia, jego nieprawidtowego
dziatania lub / i awarii.

@WS KAZOWKA!

Ten symbol wskazuje na porady oraz informacje istot ne dla efektywnej i
bezawaryjnej pracy urz agdzenia.

OSTRZEZENIE! Gor gca powierzchnia zewn etrznal!
Symbol ostrzega przed gor gcg powierzchni g urzgdzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosi poparzeniem!
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1.3 Odpowiedzialno $¢ producenta i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskiej i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.

Roéwniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.

Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatagczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuacji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzadzenie moze
rézni¢ sie od objasnien oraz rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

W razie watpliwosci prosimy o kontakt z producentem.

@WS KAZOWKA!

Przed rozpocz eciem jakichkolwiek prac, a w szczegélno  $ci przed uruchomieniem
urz gdzenia, nale zy dokladnie zapozna ¢ sie z tre $cig niniejszej instrukcji obstugi.
Producent nie odpowiada za szkody i uszkodzenia pow  stale wskutek
nieprzestrzegania informacji zawartych w instrukcji obstugi.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac¢ bezposrednio przy urzadzeniu; ponadto musi
by¢ ona dostepna dla wszystkich oséb pracujgcych z urzgdzeniem. Zastrzegamy sobie
prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie, stuzgcych poprawie
whasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

1.4 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no $ci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

1.5 Deklaracja Zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.

-133-



€artscher

2. Bezpiecze Astwo

Niniejszy rozdziat zawiera zarys informacji, dotyczgcych wszystkich istotnych aspektéw
zwigzanych z bezpieczehstwem.

Ponadto poszczegolne rozdziaty zawierajg konkretne wskazowki (oznaczone
symbolami), dotyczgce bezpieczenstwa i majgce zapobiega¢ powstawaniu zagrozen.
Nalezy takze przestrzegac informacji z piktogramow, tabliczek oraz napiséw
umieszczonych na urzgdzeniu i zadbac o to, aby byly one czytelne. Przestrzeganie
wszystkich wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa gwarantuje optymalng ochrone
oraz bezpieczng i bezawaryjng prace urzadzenia.

2.1 Informacje ogolne

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Znajomos¢ tresci zawartych w instrukcji obstugi jest jednym z warunkéw koniecznych do
unikania zagrozen oraz btedow, a tym samym pozwala na bezpieczne i bezawaryjne
uzytkowanie urzadzenia.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie dokonywac jakichkolwiek
zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢
optymalne dziatanie.

Urzadzenie wolno uzywac¢ tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi zastrzezen i
pozwala na bezpieczng prace.

2.2 Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa przy zastosowaniach
urzadzenia

Dane dotyczace bezpieczenstwa pracy odnoszg sie do rozporzadzen Unii Europejskiej
obowigzujgcych w chwili produkcji urzgdzenia.

Jesli urzadzenie jest uzytkowane w warunkach przemystowych, to przez caty okres
eksploatacji jego uzytkownik jest zobowigzany do sprawdzania zgodnosci zalecanych
$rodkOw bezpieczenstwa pracy z aktualnym stanem regulacji w tej kwestii i do
przestrzegania nowych przepiséw. W przypadku stosowania urzgdzenia poza Unig
Europejska, nalezy przestrzegaé ustawowych wymogow BHP i regulacji
obowigzujgcych w miejscu zastosowania urzadzenia.

Oprocz wskazéwek BHP zawartych w niniejszej instrukciji obstugi, nalezy réwniez

przestrzegaé przepiséw BHP oraz wytycznych w zakresie ochrony $rodowiska,
obowigzujgcych i specyficznych dla miejsca zastosowania urzgdzenia.
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® (OSTRZEZENIE!

0 Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym takze dzieci) o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej czy umystowej lub z niedostatecznym
doswiadczeniem i/lub niedostateczng wiedza, chyba ze osoby te znajdujg sie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaly od niej
wskazowki, jak nalezy uzywacé urzgdzenie.

o Dzieci powinny znajdowa¢ sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

0 Niniejszg instrukcje obstugi nalezy starannie przechowywac¢. W przypadku
udostepniania urzadzenia osobom trzecim, koniecznie nalezy przekazac¢ im takze
instrukcje obstugi.

0 Wszyscy uzytkownicy muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek BHP.

0 Urzadzenie wolno stosowac tylko w pomieszczeniach zamknietych.

2.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Wszelka ingerencja w urzgdzenie, jego montaz oraz prace konserwacyjne, musi
wykonywaé¢ odpowiedni serwis specjalistyczny.

Piekarnik niskotemperaturowy przeznaczony jest tylko do nastepujgcych sposobéw
przygotowywania odpowiednich potraw

- pieczenia, dogotowywania i utrzymywania w cieple miesa, ryb, itd. (Swiezych
lub gteboko zamrozonych);

- odgrzewania schtodzonych lub gieboko zamrozonych potraw.

® OSTRZEZENIE!
Stosowanie urz gdzenia w celu r6 znym lub odbiegaj gcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producentalub/ij ego
petnomocnikéw z tytutu szkdd powstatych wskutek u zytkowania urz gdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
sposob niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt gcznie u zytkownik.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu.

W przypadku stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odmaéwi¢
przyjecia urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Zakres szkody nalezy wpisaé
do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego spedytora. Nastepnie nalezy zgtosi¢
reklamacje.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamagciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usung¢ z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale zy przestrzega ¢ przepiséw obowi gzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadaj agce sie do powtérnego u zytku, nale zy
wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie sktadowa¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkow,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku diuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Zestawienie podzespotéw urz gdzenia

:

«—®
o F—
O———»
N L _\ yitigen :\J

Obudowa

Uchwyty do przenoszenia

Panel obstugi

Drzwiczki z zamkiem magnetycznym
Uchwyt drzwiowy

Stopki nastawne

Komora gotujgca

Wyjmowane szyny

CHCECNGCNCRCRCHECONC,

Urzadzenie odwilzajgce
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4.2 Technische Angaben

Nazwa Piekarnik niskotemperaturowy

Nr artykutu: 120.792

Materiat: stal nierdzewna

Moc przytgczeniowa: 230V ~50Hz 1200w

Zakres temperatur: 30°C - 110°C

Wymiary: szer. 505 x gt. 715 x wys. 415 mm

Odstep pomiedzy szynami: 80 mm

Waga: 25 kg

Akcesoria: zestaw 2 szyvr:,y ur:]r:;)fellgl\;:aéggyfz géo;on\;vanie blach o

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!

5. Instalacja i obstuga urz agdzenia
5.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Urzadzenie mo ze pracowa ¢ tylko podt gczone do prawidtowo zainstalowanego
gniazda pojedynczego z uziemieniem.

Wtyczki urz gdzenia nie wolno wyjmowa ¢ z gniazdka, ci ggngc za przewdod.
Przewod nie mo ze dotyka ¢ gor gcych przedmiotow.

« Nalezy zwr6ci¢ uwage, aby przewdd nie miat kontaktu ani ze zrodtami ciepta, ani z
ostrymi krawedziami. Przewod nie moze zwisac ze stotu ani z baru.

& OSTRZEZENIE! Gor gca powierzchnia!

Podczas pracy niektére elementy urz  gdzenia bardzo si e nagrzewaj g. Aby unikn gé
poparzenia, nie nale zy dotyka ¢ gor gcych elementow!

* Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jest ono niesprawne lub uszkodzone albo spadto
na podtoge.

« Nie nalezy uzywac¢ akcesoridw ani czesci zamiennych, ktdre nie sg zalecane przez
producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania sytuacji niebezpiecznych dla
uzytkownika, urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu lub spowodowaé uszczerbek na
zdrowiu i zyciu 0s6b, a ponadto skutkuje to utratg gwaranciji.
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* Przewodu nie wolno uktada¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych materiatach
termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywa¢. Przewdd nalezy trzymac z dala
od obszaru roboczego i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.

e W czasie pracy, urzgdzenia nie wolno przesuwac ani obracac.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!

W przypadku niewta $ciwej instalacji, urz gdzenie mo ze spowodowa ¢ obra zenia ciata.
Przed instalacj g urzgdzenia, nale zy poréwna ¢ parametry pr gdu miejscowe;j sieci z
parametrami zasilania urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa).

Urzadzenie podt gczy ¢é tylko, je zeli powy zsze dane s g ze sob g zgodne!

Nalezy przestrzega ¢ wskazowek dotycz gcych bezpiecze nstwal

5.2 Ustawienie i podt gczenie urz gdzenia

« Najpierw nalezy rozpakowac¢ urzadzenie i usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe.

« Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskim, pewnym miejscu, ktére wytrzyma jego ciezar i
jest odporna na dziatanie temperatury.

« Absolutnie nie wolno ustawia¢ urzadzenia na palnym podtozu (jak np.: obrus,
dywan, itp.).

« Nie wolno ustawia¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, piecow elektrycznych,
piecow grzewczych ani innych zrédet ciepta.

« Urzadzenie nie jest zaprojektowane do zabudowy i ustawiania szeregowego.

+ Nalezy utrzyma¢ minimalny odstep 10 cm od palnych $cian lub innych przedmiotéw.

« Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia na podtodze.

« Po ustawieniu urzgdzenia zdjg¢ z zewnetrznej obudowy urzgdzenia folie ochronna.

+ Obwadd prgdu z gniazdem musi by¢ zabezpieczony przez najmniej 16 A. Podtgczenie
tylko do gniazda $ciennego; nie wolno stosowac¢ rozgateznika ani gniazd
wielokrotnych.

« Urzadzenie ustawi¢ w taki sposdéb, aby byt fatwy dostep do wtyczki i aby w razie
potrzeby mozna byto szybko wytgczyé urzgdzenie z pradu.

5.3 Obstuga

Przed pierwszym u zyciem

« Umy¢ urzadzenie tagodnym Srodkiem czyszczgcym i cieptg wodg.

« Nigdy nie uzywa¢ zracych srodkoéw czyszczacych lub srodkéw z dodatkiem chloru.

« Podgrza¢ urzgdzenie bez potraw przez 30 minut przy temperaturze 100 °C.
Przy pierwszym podgrzewaniu moze wydziela¢ sie nieprzyjemny zapach, ktéry
powstaje z powodu izolacji i ustepuje przy dalszym korzystaniu z urzgdzenia.
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Funkcje wy swietlacza i przyciskéw na panelu obstugi

@

Przycisk WE./WYL.

Lampka kontrolna podtgczenia do sieci

Lampka kontrolna LED temperatury

Lampka kontrolna LED temperatury wewnetrznej potrawy
Lampka kontrolna LED czasu pieczenia

Przycisk SELECT do wyboru funkgciji

Obnizanie ustawionych wartosci

Podwyzszanie ustawionych wartosci

Przycisk START/STOP

Lampka kontrolna pracy urzadzenia

Lampka kontrolna LED funkcji utrzymywania w cieple HOLD

@)
@
®
®
®
®
@
®
@
@

Wyswietlacz
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Nastawianie

Urzadzenie wyposazone jest w trzy funkcje :

*,
o3

Funkcja COOK: do pieczenia w niskich temperaturach i do dogotowywania
potraw w temperaturze do maks. 110 °C.

Pieczenie z funkcj g mierzenia temperatury wewn etrznej potrawy:
dokfadne pieczenie produktow spozywczych.

Funkcja HOLD: do utrzymywania w cieple potraw przy okreslonej temperaturze.

Funkcja COOK

Wcisng¢ przycisk WL./WYL.. Lampka kontrolna podtgczenia do sieci obok przycisku
zapala sie i sygnalizuje, ze urzgdzenie jest podtgczone do zasilania prgdem i znajduje
sie w trybie pracy Standby.

Lampka kontrolna LED temperatury zapala sie i mozna teraz ustawi¢ zgdang
temperatur ¢ w zakresie od 0 °C do 110 °C przy pomocy przyciskéw @ lub @
Wcisng¢ przycisk SELECT, aby przejs¢ do nastepnego etapu nastawiania.

Po ustawieniu temperatury mozna wybra¢ czas pieczenia przez funkcje ustawiania
czasu (do 9 godzin i 59 minut). Zapala sie lampka kontrolna LED czasu pieczenia.

Po ustawieniu czasu pieczenia wcisng¢ przycisk START/STOP.

Pieczenie z funkcj g mierzenia temperatury wewn etrznej potrawy

Jezeli chcemy pracowacé z funkcjg mierzenia temperatury wewn etrznej potrawy ,
ustawiamy zgdang temperature wewnetrzng potrawy w zakresie do 110°C.

Przy pieczeniu z funkcjg mierzenia temperatury wewnetrznej potrawy odpada
ustawianie czasu, poniewaz czas pieczenia uzalezniony jest od temperatury
wewnetrznej potrawy.

Po ustawieniu temperatury wewnetrznej potrawy wcisng¢ przycisk START/STOP.

Funkcja HOLD

Celem ustawienia tej funkcji wcisng¢ przycisk SELECT do momentu, az zapali sie
lampka kontrolna LED funkcji utrzymywania w cieple HOLD.

Wopisa¢ zgdang temperature i wcisngé przycisk START/STOP.

Urzadzenie nagrzewa sie do momentu uzyskania ustawionej temperatury i utrzymuje
tg temperature do momentu, kiedy uptynie ustawiony czas.

W fazie utrzymywania potraw w cieple co 4 sekundy wyswietlacz wskazuje
naprzemiennie temperature ustawiong i temperature zmierzong wewnatrz komory
gotujace;.
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@WSKAZOWKA!

Wszystkie ustawienia temperatury w komorze gotuj acej, czas pieczenia, temperatur e
wewn etrzn g potrawy w ka zdej chwili mo zna zmienia ¢ w czasie dziatania urz gdzenia

przy pomocy przyciskow @ lub @

Wytgczanie urz gdzenia

« Aby przerwa¢ faze gotowania wcisngé przycisk START/STOP. Po przerwaniu pracy
urzgdzenia wszystkie podane parametry (temperatura komory gotujgcej, temperatura
wewnetrzna potrawy, czas) ustawiajg sie na ,0" .

Odpowiednie akcesoria

« Nalezy uzywa¢ odpowiednich blach (600x400 mm) lub pojemnik 1/1 GN do
utrzymywania w cieple miesa, ryb, warzyw (nie wktada¢ do urzgdzenia kalafiora ,
poniewaz kalafior szybko ciemnieje).

+ Do przygotowywania stekéw nalezy uzywaé rusztu . Wsung¢ blache lub pojemnik GN
pod ruszt w celu zebrania sosu pieczeniowego.

Urzadzenie odwil zajace

Urzadzenie wyposazone jest w urzadzenie odwilzajgce przy drzwiczkach, wewnatrz
urzgdzenia. Za pomocg tego urzadzenia regulowana jest wilgotnos¢ wewnatrz
urzgdzenia.

Urzadzenie odwilzajgce jest otwierane
«~ otwarte w celu usuniecia wilgoci wytworzone;j
urzadzenie przez pieczong potrawe (np. przy
odwil Zajace panierowych sznyclach, krokietach itd.).

Urzadzenie odwilzajgce jest zamkniete,
« zamkni ete jezeli wilgo¢ z pieczonej potrawy
urzgdzenie powinna zosta¢ zatrzymana w komorze
odwil zajace gotujgcej, jak np. w przypadku pieczeni
wotowej, aby unikng¢ jej wysuszenia.
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Praktyczne wskazowki

®* OSTRZEZENIE!
Podstawowym warunkiem przy ka zdym przygotowywaniu potraw jestu  zywanie
zawsze $wie zych produktéw spo zywczych!

@WSKAZOWKA!

Znajduj gce si e poni zej dane s g jedynie warto $ciami szacunkowymi do przygotowy-
wania potraw. Mo zna je zmienia ¢ zgodnie z wkasnym zyczeniem lub potrzeb g.

Pieczenie w niskiej temperaturze lub dogotowywanie miesa

Mieso powinno by¢ przez 15 minut podduszone w piecu konwekcyjno-parowym w
temperaturze 130T i przy 100 % wilgotno $ci, a w drugim etapie pracy przygotowywane
przez 5 minut przy catkowitym odwilzeniu i w temperaturze 200 C. Nast epnie potozy¢
mieso na ruszt i wsungé do nagrzanego piekarnika niskotemperaturowego, wprowadzi¢
sonde temperatury wewnetrznej do srodka pieczonej potrawy i ustawi¢ zgdang
temperature wewnetrzng potrawy.Temperatura komory gotujgcej powinna by¢ przy tym
0 10 ni zsza od temperatury wewnetrznej potrawy. Napeti¢ pojemnik GN pod
rusztem wodg na wysokos¢ ok. 2 cm.

S Czas :
¢ godzinach 13
Pieczeh wotowa |Pojemnik GN + ruszt 82T 10 -15 zamknigte
Pieczen wotlowa |Pojemnik GN + ruszt .
W marynacie 82T 10 - 15 zamkniete
Pieczen Pojemnik GN + ruszt .
wieprzowa 82T 10 - 15 zamkniete
dP"?CZE" z Pojemnik GN + ruszt 78 8 _14 zamkniete
ziczyzny
Udziec jagni ecy |Poiemnik GN + ruszt 72¢ 8-12 | zamkniete
Pieczen z Pojemnik GN + ruszt .
indyka 72C 6-10 zamkniete

Potrawy duszone w sosie

Zasadniczo potrawy powinny by¢ pieczone w pojemnikach GN o wysokosci 40 mm, w
ktorych znajduje sie sos z miesa. Gulasz, ragout wszystkich rodzajéw podgotowywane
sg w piecu konwekcyjno-parowym przez 5 minut w temperaturze 130T i przy catkowitej
wilgotnosci, nastepnie w drugim etapie pracy podgotowywane sg przez 5 minut w
temperaturze 200 i przy catkowitym odwil zeniu. Na koniec doda¢ do potrawy sos i
przykryé pojemnik pokrywka. Ustawi¢ temperature w piekarniku niskotemperaturowym
na 80<C, a czas pieczenia na 9 godzin i 59 minut. P 0 uptywie czasu pieczenia
sprawdzié, czy potrawa jest gotowa i ewentualnie przedtuzy¢ czas pieczenia.
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Podane czasy sg wartosciami szacunkowymi uzaleznionymi od jakosci, ale takze od

wielkosci przygotowywanej potrawy.

= Odpowiednie Temperatura . Cza_s Urzadzenie
otrawa - : ) pieczenia w A
akcesoria pieczenia : odwil zajace
godzinach
Gulasz Pojemnik GN 82T 10 —12 zamknigte
Ragout Pojemnik GN 82T 10 -12 zamkniete
Ozo6r Pojemnik GN 82T 10 -14 zamknigte
Mostek Pojemnik GN 82T 10 - 16 zamkniete
wotlowy

Dogotowywanie potraw krotko pieczonych z temperatur

@WSKAZOWKA!

a wewn etrzn g

Dobre przygotowanie (podsma Zzenie na ostrym ogniu na patelni lub patelni
uchylnej) jest warunkiem dobrych wynikéw.

Rodzaj mi esa Potrawa -l\;\(/aer\r/]v%eé?rtzur::
i ) Filet (sztuka) 60C
Wieprzowina
Sznycel (caly) 72C
Roastbeef rare 48<C
Wotowina Medium 53C
Well done 75C
Filet rare 48<C
Wotowina Filet medium 53C
Filet well done 75C
Cielecina Filet (sztuka) 53C
Jagni ecina Poledwica 53C
Comber sarni Z koscig 60C

Utrzymywanie potraw w cieple

Nalezy przestrzega¢ podanego szacunkowego czasu przy utrzymywaniu potraw w
cieple. Przekroczenie tego czasu (np. w przypadku ryb) moze doprowadzi¢ do
skrzepniecia biatka krwi i do wysuszenia potrawy, dlatego ryba nie powinna byé
utrzymywana w cieple dtuzej niz 2 godziny. Jezeli to mozliwe, ryby nalezy

przygotowywac czesciej.
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Przy temperaturze ponizej 72T nale zy pamietac¢ o tym, aby potrawy nie byty zbyt dlugo
utrzymywane w cieple celem zagwarantowania bezpieczenstwa higienicznego (zgodnie
z HACCP).

@WSKAZOWKA!

Warto sci szacunkowe podane zostaty dla gotowych potraw!

Krétko pieczone Temperatura Mggj'zi%zaéiw g;@ﬁiﬁ;g
Sznycel 82T 2 otwarte
Cordon bleu 82T 2 otwarte
Stek wieprzowy 75C 2 otwarte
Piers drobiowa 75C 2 otwarte
Piers kacza 72C 2 otwarte
Udko kacze 82T 2 otwarte
Kawalki mi esa Temperatura Mgcln(d&zi%zaa::iw :ijﬁdzzaﬁgz
Rostbef 62C 3 otwarte
\Ij\i/lglt”\r/]vgt}ngy 62C 1 otwarte
Filet 62C 1 otwarte
Udziec / comber sarni 62C 2 otwarte
i?c%g\ilvesckiﬂa Po 62T 1 otwarte
Pieczen wieprzowa 74<C 3 zamkniete
Karkowka 74<C 3 zamkni ete
Pasztet 74C 3 zamkni ete
Pieczen rzymska 74C 3 zamkni ete
Mostek wotowy 80T 3 zamkni ete
Gotowana wotowina 80T 3 zamkni ete
Pieczen wolowa 80T 3 zamkni ete
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Produkt Temperatura HELS, czas w Lz ﬁd.z‘?“'e
godzinach odwil zajace

Warzywa (bez

kalafioru , poniewa z .

kalafior zabarwia si ¢ 90T 1 zamkniete

na br agzowo)

Ryz 90T 2 zamkniete

Makaron 90T 1% zamkniete

Gratin 90T 2 otwarte

Zapiekanki 90T 2 otwarte

Krokiety, sma zone 1

Ziemniaki 90C 1% otwarte

6. Czyszczenie i konserwacja
6.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

0]

Przed czyszczeniem urzgdzenia lub rozpoczeciem prac naprawczych, urzgdzenie
nalezy odigczy¢ od zrodia zasilania (wyjaé wtyczke z gniazdka) i odczeka¢, az ostygnie.
Nie wolno stosowac¢ zadnych zrgcych detergentéw i nalezy uwazac, aby do urzadzenia
nie przedostata sie woda.

Aby unikng¢ porazenia pradem nie wolno nigdy zanurza¢ urzadzenia, kabla ani
wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

® (OSTRZEZENIE!

Urzadzenie nie jest przystosowane do bezpo sredniego spryskiwania strumieniem
wody. Dlatego nie wolno u zywa é do czyszczenia urz gdzenia strumienia wody pod
cisnieniem!

6.2 Czyszczenie

o

o O O o

Urzadzenie my¢ po kazdym pieczeniu.
WYyja¢ z urzagdzenia szyny, ruszta i pojemniki GN celem ich umycia.

Zostawié urzadzenie do ostygniecia i przetrze¢ komore gotujgcg wilgotng, miekkg
Sciereczka.

Umy¢ szyny, ruszta i pojemniki GN tagodnym srodkiem do mycia i cieptg woda.
Nigdy nie my¢ urzgdzenia srodkami szorujgcymi, zrgcymi lub z zawartoscig chloru.
Nigdy nie uzywa¢ do mycia urzadzenia stalowych druciakéw.

Po zakonczeniu mycia uzy¢ do wysuszenia i polerowania powierzchni miekkiej,
suchej sciereczki.
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6.3 Wskazdéwki dotycz gce bezpiecze nstwa podczas konserwaciji

o Co jaki$ czas nalezy sprawdzag, czy kabel sieciowy nie jest uszkodzony. Nie wolno
uzywaé urzgdzenia, jesli kabel jest uszkodzony. Jezeli kabel jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez serwis albo wykwalifikowanego elektryka, celem unikniecia

zagrozenia.

o0 W razie wystgpienia uszkodzen lub usterek nalezy zwréci¢ sie do sklepu
specjalistycznego lub do naszego serwisu. Nalezy zwréci¢ uwage na wskazéwki dot.
szukania usterek w punkcie 7.

0 Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie osoby
wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria.
Nie nale zy podejmowa € préb naprawy urz gdzenia na wlasn 3 reke.

7. Mozliwe usterki

Problem Przyczyna Usuwanie
Nie mo zna wtaczyé Wtyczka jest Wyjac wtyczke i wiozyé
urzadzenia lub nieprawidtowo wiozona ja prawidtowo do
urzgdzenie wyt gcza do gniazdka gniazdka

sie bez widocznej
przyczyny.

Bezpiecznik zasilania w
prad wytgczyt doptyw
pradu

Sprawdzi¢ bezpiecznik,
podtagczy¢ urzadzenie
do innego gniazdka

Czas pieczenia i
temperatura s g
ustawione, przycisk
START/STOP zostat
wcisniety, ale

Wigczyt sie termostat
bezpieczenstwa

Uszkodzony element

Wyjac wtyczke,
urzgdzenie zostawi¢ na
kilka minut do
ostygniecia, nastepnie
ponownie uruchomic

Skontaktowac sie ze

urzadzenie nie grzewczy sprzedawcg

hagrzewa si ¢ Uszkodzone sterowanie Skontaktowac sie ze
elektroniczne sprzedawcg
Przerwane zostato Skontaktowac sie ze
potaczenie sondy sprzedawcag

Na wyswietlaczu
pojawia si e
komunikat EE1

temperatury komory
gotujacej

Uszkodzona sonda
temperatury komory
gotujacej

Uszkodzone sterowanie
elektroniczne

Skontaktowac sie ze
sprzedawcg

Skontaktowac sie ze
sprzedawcg
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Problem Przyczyna Usuwanie
e Przerwane potgczenie e Sprawdzi¢ prawidtowe
kablowe sondy temperatury podtgczenie do sieci
Na wys$wietlaczu wewnetrznej potrawy
pojawia si € e Uszkodzona sonda tempe- | « Skontaktowac sie ze
komunikat EE2 ratury wewnetrznej potrawy sprzedawcg
e Uszkodzone sterowanie e Skontaktowac sie ze
elektroniczne sprzedawcg
Pomimo, ze drzwiczki | * Uszkodzona uszczelka » Skontaktowac sie ze
sg zamkni ete, z drzwiowa sprzedawcyg
komory gotuj acej e Uszkodzony zamek ¢ Umocowa¢ magnesy
wydobywa si ¢ woda magnetyczny

Podane powy zej przypadki maj g tylko charakter przyktadowy i powinny postu zy¢
lepszej orientacji. Je zeli wyst gpityby takie lub podobne problemy, nale  zy odtaczyé
natychmiast urz agdzenie i nie u zywaé go. W celu sprawdzenia i naprawy nale zy
niezwtocznie zwréci € sie do wykwalifikowanego personelu lub sprzedawcy.

8. Utylizacja
Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firmg lub nawigza¢ kontakt z komorkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A UWAGA!

Aby wykluczy ¢ ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy przed
oddaniem urz gdzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go ponownie
uruchomi é. W tym celu nale zy odtgczy é urz gdzenie od zasilania i odci gé kabel
zasilaj gcy.

n%DWSKAzOWKA!

Podczas utylizacji urz gdzenia nale zy post epowa é
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa rAstwowymi lub
regionalnymi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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