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INFORMATIONS

GENERALES

But du manuel

Ce manuel fait partie intégrante de la fourniture de la machine et il a été rédigé par le Constructeur qui,
pendant la phase de projet et de construction, a préte trés attention aux aspectes qui peuvent entrainer des
risques pour la sécurité et la santé des personnes qui travaillent avec la machine. Le Constructeur a
respecté non seulement les lois en vigueur en la matiére mais toutes les “régles de la bonne technique de
construction”. Le but de ces informations est celui de sensibiliser les utilisateurs pour qu’ ils prétent trés
attention a la prévention de tout risque. En tout cas, la prudence est irremplacable. La sécurité est aussi
dans les mains de tous les opérateurs qui travaillent avec la machine. Conserver ce manuel dans un lieu
convenable, pour pouvoir toujours le consulter. Pour mettre en évidence certaines parties du texte, les
symboles suivants ont été insérés:

A DANGER — ATTENTION: il indique les dangers qui peuvent provoquer des lésions
graves; il faut préter attention.

ﬂ INFORMATIONS: indications techniques trés importantes.

Annexes de ce manuel :

- Le bulletin de garantie dans lequel toutes les conditions de garantie prévues par le Constructeur sont
indiquées.

- Les documents qui attestent la conformité aux lois en vigueur en matiére de sécurité et de santé des
personnes.

Pour toute demande d’ Assistance technique, d’ informations et pour des commandes de pieces détachées,
s’ adresser au Revendeur agréé.

Identification du Constructeur et de la machine

Identification du Constructeur ----] -» c € < 1- Marque de conformité
Numeéro de série ---------------- | J - | Wanifictice <-I Année de fabrication
Modéle de la machine------------- p | Model
Données techniques ------------- - ¥ ~ hd

Hz |IP Kg




INFORMATIONS

GENERALES

Description des machines

Combiné hache-viande/rape:

Le combiné hache-viande/rape est une machine de type professionnel pour la restauration collective
(restaurants, hotels, communautés, boucheries, cantines collectives, etc.) pour le traitement de la viande et
des fromages. Le hache-viande, grace a I'application de différentes grilles, permet d’obtenir différents types
de viandes hachées. La rape est en mesure de traiter les produits tels que: fromages faits, biscuits, pain sec,
fruits secs, etc.

La gamme est composée de 4 modeles différents:

AB.12/T (mod.12 version base avec trémie ronde)

AB12/L (mod.12 version luxe avec trémie rectangulaire et cuvettes majorées)

AB12/AT (mod.12 version avec groupe hachoir complétement démontable et trémie ronde)

AB22/AE (mod.22 version avec groupe hachoir complétement démontable et trémie ronde)

AB22/T (mod.22 version base avec trémie ronde)

La machine est réalisée avec structure en aluminium et acier inox, facile a nettoyer.

Elle est pourvue de dispositifs de sécurité en conformité aux Directives Européennes.

Hache-viande:

Le hache-viande est une machine de type professionnel pour la restauration collective (restaurants, hétels,
communautés, boucheries, cantines collectives, etc.) pour le traitement de la viande. Le hache-viande grace
a l'application de différentes grilles permet d’obtenir différents types de viandes hachées.

La gamme est composée de 6 modéles différents:

TR12/S (mod.12 version base avec trémie ronde)

TR12/TS (mod.12 version avec groupe hachoir complétement démontable et trémie ronde)

TR12/C (mod.12 version avec groupe hachoir complétement démontable et carcasse en acier inox)

TR22/TE (mod.22 version avec groupe hachoir complétement démontable et trémie ronde)

TR22/C (mod.12 version avec groupe hachoir complétement démontable et carcasse en acier inox)

TR22/SN (mod.22 version base avec trémie ronde)

La machine est réalisée avec structure en aluminium et acier inox, facile a nettoyer.

Elle est pourvue de dispositifs de sécurité en conformité aux Directives Européennes.

Rape:

La répe est une machine de type professionnel pour la restauration collective (restaurants, hotels,
communautés, boucheries, cantines collectives, etc.) pour le traitement des fromages. La répe est en
mesure de traiter les produits tels que: fromages faits, biscuits, pain sec, fruits secs, etc.

La gamme est composée de 1 seul modéle:

GR12/S (mod.12 version base avec rouleau inox)

La machine est réalisée avec structure en aluminium et acier inox, facile a nettoyer.
Elle est pourvue de dispositifs de sécurité en conformité aux Directives Européennes.

MOD: MOD: MOD:
AB12/T-L-AT TR12/S-TS-C GR12/S
AB22/AE-T TR22/TE-C-SN

.Levier rape

-- Trémie
A Levier rape
i - - Volant
\\\“ olan
A Table de
-Table de commande

commande




INFORMATIONS

Caractéristiques techniques

GENERALES

Descriptions Unittdemesure| AB12/T | AB12/L | AB12/AT | AB22/AE-T
. . N 230V 50Hz 1Ph

Alimentation en énergie V Hz Ph 230/400V 50Hz 3Ph

Puissance kW (HP) 0.75 (1) 0.75 (1) 0.75 (1) 1.1(1.5)

Rroductuon par heure du hache- kg 160 160 160 300

viande

Production par heure de la rApe kg 40 40 40 40

Poids net kg 22 23 26 27

Poids avec emballage kg 26 27 30 31

Niveau de bruit <70 dB(A)

Installation Sur table

Descriptions Unité de mesure | TR12/S | TR12/TS | TR12/C | TR22/TE | TR22/SN | TR22/C | GR12/S
. . N 230V 50Hz 1Ph
Alimentation en énergie V Hz Ph 230/400V 50Hz 3Ph
Puissance kW (HP) 0.75(1)]0.75(1)[0.75(1) |11 (1.5) | 1.1 (1.5) | 1.1 (1.5) | 0.75 (1)
Production par heure du kg 160 | 160 | 160 | 300 | 300 | 300 /
hache-viande
:Drijuctlon par heure de kg / / / / / / 40
a rape
Poids net kg 20 20 22 24 23 26 17
Poids avec emballage kg 22 22 24 26 25 28 19
Niveau de bruit <70 dB(A)
Installation Sur table
Dimensions d’ encombrement
mm. A B C mm. A B Cc
AB12/T-L-AT | 290 | 740 | 460
_ AB12/T | 590 | 300 |460
™| AB22/AE-T 290 | 740 | 460
AB12IL | 750 |320 |400
TR12/S-TS 290 | 467 | 460
AB12/AT | 580 |350 |470
TR12/C 290 | 520 | 460 ¢
AB22/AE | 630 |350 |480 | |
TR22/TE-SN-C | 290 | 520 | 460
AB22/T | 640 | 300 |510
GR12/S 290 | 467 | 460 |
mm. A B [ mm. A B
g . " .| TR12Is | 400 | 250 | 510
| 1‘ I | ‘ ‘ TR12/TS | 400 | 250 | 510
f‘—' | = |TR12ic | 440 | 270 |430 8 el '
| e _\jr GR12/S | 420 | 300 | 420 | || T T T )
- Th LN | TR22/TE | 450 | 250 | 510 i =N
@ - (| b I c
T\ \_;,r'. Bﬂ" TR22/C | 470 | 270 | 440 1 ' |.8"'-‘\' |
= \ . ’I‘—.-, TR22/SN | 460 | 270 | 510 P i\ P\ 1




Dispositifs de sécurité

INFORMATIONS

GENERALES

Minirupteur: arréte la machine
lorsque l'on souléve le levier de la
rape. Lors de la fermeture successive
du levier, remettre en route Ia
machine en appuyant sur le bouton |

Télérupteur: au cas ou le courant
vienne a manquer accidentellement, il
nécessite la remise en route volontaire
de la machine.

Uniquement pour la rape mod.GR12/S
au moment de [larrét la carte
électronique intervient en guise de frein
moteur pour le blocage immédiat du
rouleau.

Informations sur la sécurité

Il est trés important de consulter attentivement ce manuel avant de procéder aux opérations d’ installation et
d’ emploi. L’ observation constante des indications contenues dans le manuel garantit la sécurité de I’ homme
et de la machine.

N’ altérer pour aucune raison les dispositifs de sécurité.

Il est recommandé de respecter rigoureusement les normes de sécurité dans le lieu de travail promulguées
par les organismes responsables dans chaque pays.

Le constructeur décline toute responsabilité pour des dommages aux personnes ou aux choses, dérivant de
I inobservation des normes de sécurité.

L’ emplacement correct de la machine, I éclairage et le nettoyage de la zone, sont des conditions importantes
pour la sécurité personelle.

Ne pas exposer la machine aux agents atmosphériques.

Le branchement et le démarrage de la machine ne doivent étre exécutés que par du personnel technique
spécialisé.

Vérifier si le caractéristiques de I' installation sur laquelle doit étre branchée la machine correspondent aux
données estampillées sur la plaquette.

S’ assurer que la machine est branchée sur une installation de mise a la terre.

La zone de travail autour de la machine doit toujours étre propre et séche.

Utiliser les vétements prévus a cet effet par les normes pour la prévention des accidents dans le lieu de
travail.

Cette machine doit étre utilisée seulement pour le but prévu; tout usage différent est a considérer comme
impropre et par conséquent dangereux.

Veérifier I aptitude et le poids des produits a travailler; ne pas surcharger la machine audela de sa capacité.

Il est interdit d’ introduire des objets, des outils, des mains ou autre chose a I’ intérieur des parties
dangereuses.

Tenir la machine hors de portée des enfants.

Débrancher la fiche de la prise de courant quand la machine n’ est pas utilisée.

En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement, ne pas effectuer le réparations personnellement, au
contraire s’ adresser au Revendeur agréé.

Demander des piéces détachées originales.

Avant de procéder au nettoyage de la machine, déconnecter I' alimentation électrique en débranchant la
fiche.

Pour le nettoyage ne pas utiliser les jets d’ eau a haute pression.

A DANGER — ATTENTION: 1l est formellement interdit d’utiliser des
plaques présentant des trous de diametre supérieur 2 8mm et une
épaisseur totale inférieure a Smm. Il est recommandé de remplacer la
plaque sil'usure engendre une épaisseur inférieure 2 Smm. Le
constructeur décline toute responsabilité pour tout dommage aux choses
ou aux personnes dérivant de la non observation des susdites dispositions.




INFORMATIONS SUR

L’ INSTALLATION

Emballage et déballage

La machine est emballée dans du carton avec I’ insertion de

polyester expansé pour assurer son intégrité parfaite pendant
le transport.

e Manutentionner I' emballage en respectant les instructions.
e OQuvrir I' emballage et verifier I’ intégrité de tout les
composants. Garder I emballage pour des

déménagements futurs.

o Effectuer le levage de la machine comme il est indiqué et

la placer dans la zone destinée a I installation.

Zone d’ installation

La zone préétablie devra étre diment éclairée et devra avoir une prise de courant électrique. Le plan d’
appui doit étre suffisamment ample, bien nivelé et sec. L’ installation ne doit pas étre exécutée dans des
lieux avec une atmosphére explosive. En tous cas, I’ installation doit étre exécutée en tenant compte aussi

des lois en vigueur en matiére de sécurité dans le lieu de travail.

Tableau Conditions ambiantes

Descriptions Valeurs

Température de fonctionnement

0+35 °C (32295 °F)

Température de magasinage

-15 & +65 °C (de —6.8 a +149 °F)

Humidité relative

Maximum 80% avec température ambiante de 20 °C
Maximum 50% avec température ambiante entre 20 et 60 °C

Poussiére ambiante

Inférieure a 0.03 g/m?®

Branchement électrique

A DANGER — ATTENTION: Le branchement électrique sur le
réseau d’ alimentation doit étre exécuté par du personnel
spécialisé.

S’ assurer que I' installation de mise a la terre de I' usine fonctionne
parfaitement. Vérifier que la tension de ligne (V) et la fréquence (Hz)
correspondent a celles de la machine (Voir la plaquette d’ identification et le
schéma de cablage). La machine est dotée d’ un cable électrique sur lequel
il faut brancher une fiche multipolaire. La fiche est branchée sur un
interrupteur général mural doté d’ un différentiel.

Branchement triphasé

Démarrer la machine pendant quelques secondes et vérifier si la rotation de
I' accessoire est correcte. Si la rotation n’ est pas correcte, déconnecter la
tension et inverser deux des trois phases de la fiche.

Branchement Branchement

monophasé triphasé

230V - 1Ph 230/400V - 3Ph
R T T RST




INFORMATION SUR L’

EMPLOI ET LE NETTOYAGE

Description des commandes

1) Bouton de start “I”

Appuyer sur le bouton pour mettre en route la machine. La mise en route
n’est possible qu'avec le levier rape abaissé dans les versions combinés et
rape.

2) Bouton de stop “0”
Appuyer sur le bouton pour arréter la machine.

3) Poignée conduit de remplissage (uniquement mod. AB12/T-L —
AB22/T — TR12/S — TR22/SN)

Tourner la poignée pour bloquer (en sens horaire) ou débloquer (en sens

anti-horaire) le conduit de remplissage. Mettre en route la machine

uniqguement aprés avoir bloqué le conduit de remplissage.

4) Poignées blocage corps hache-viande (uniquement mod.AB12/AT
— AB22/AE-T — TR12/-C — TR22/-/C)

Visser les poignées pour bloquer le corps hache-viande, ou desserrer pour

débloquer ce méme corps.

5) Levier rape (uniquement mod.AB12/T-L-AT — AB22/AE-T — GR12/S)
Appuyer sur le levier vers le bas pour raper le produit a traiter.

6) Bouton de marche avant (uniquement mod.AB12/T-AT — AB22/AE-
T — TR12/S-C — TR22/TE-SN-C Reverse)

Appuyer sur le bouton pour mettre en route la machine. La mise en route

n’est possible qu’avec le levier rape abaissé dans les versions combinés.

7) Bouton de marche arriére (uniqguement mod mod.AB12/T-AT -
AB22/AE-T — TR12/S-C — TR22/TE-SN-C Reverse)

Appuyer sur le bouton pour inverser le sens de rotation de la machine. La

mise en route n'est possible qu’avec le levier rape abaissé dans les

versions combinés.

8) Bouton d’arrét (uniquement mod.AB12/T-AT - AB22/AE-T -
TR12/S-C — TR22/TE-SN-C Reverse)
Appuyer sur le bouton pour arréter la machine.

Utilisation de la rape

Dans les modeéles combinés rape/hache-viande démonter les groupes hachoir avant d’utiliser la rape.

Soulever le levier rape et introduire le produit a I'intérieur de I'ouverture rape.

Abaisser le levier rape et appuyer sur le bouton de mise en route “I”.

Appuyer progressivement sur le levier jusqu’a ce que le produit soit épuisé.

Au terme du traitement soulever le levier et introduire un autre produit dans I'ouverture rape; abaisser de

nouveau le levier et actionner le bouton de mise en route “I” (Ila mise en route a lieu uniquement si le

levier rape est abaissé).

e Pour arréter la machine appuyer sur le bouton d’arrét “0” ou soulever le levier rape.

e A lafin du cycle nettoyer le rouleau en rapant un morceau de pain dur ou bien avec le pinceau congu a
cet effet.



INFORMATION SUR L

EMPLOI ET LE NETTOYAGE

Utilisation du hache-viande

Dans les modéles combinés rape/hache-viande abaisser le levier rape.

Serrer la poignée du conduit de remplissage dans les versions mod.AB12/T-L — AB22/T — TR12/S -
TR22/SN.

Serrer les poignées de blocage corps hache-viande dans les versions mod.AB12/AT — AB22/AE —
TR12/TS — TR12/C — TR22/TE — TR22/C.

Serrer |égérement, sans le bloquer, le volant présent sur I'ouverture de sortie du hache-viande.

Mettre en route la machine en appuyant sur le bouton de start “I” (dans les modéles combinés la mise
en route se fait uniquement si le levier rape est abaissé).

Introduire le produit a I'intérieur de I'ouverture supérieure du hache-viande et comprimer ce dernier avec
le poussoir en dotation.

Au terme du traitement appuyer sur le bouton d’arrét “0”.

A la fin du cycle de traitement démonter le groupe hachoir et le laver avec des détergents adéquats (pas
agressif) dans 'eau chaude et sécher correctement.

Démontage groupe hachoir

Mod. AB12/T-L — AB22/T - TR12/S — TR22/SN:

Mod.AB12/AT — AB22/AE - TR12/TS - TR12/C -
TR22/TE — TR22/C:

Extraire la trémie de I'ouverture supérieure.
Tourner en sens anti-horaire le volant.

Extraire en succession:

la grille percée

le couteau

la vis spirale transporteuse

Dévisser la poignée conduit de remplissage en
sens anti-horaire et extraire le conduit de
remplissage.

Effectuer les opérations inverses pour remonter
le groupe hachoir.

Extraire la trémie de I'ouverture supérieure.
Tourner en sens anti-horaire le volant.

Extraire en succession:

la grille percée

le couteau

la vis spirale transporteuse

Desserer les poignées de blocage corps hache-
viande et extraire alors le corps hache-viande.
Effectuer les opérations inverses pour remonter
le groupe hachoir.

ﬂ INFORMATIONS: Avant chaque cycle de traitement vérifier que les parties démontables

soient correctement serrées sur la machine.

Conseils d’utilisation

Le groupe hachoir entierement démontable, présent dans les versions mod.AB12/AT-AB22/AE-TR12/TS-
TR12/C-TR22/TE-TR22/C, peut étre placé en réfrigérateurs ou appareils similaires, méme s'il contient des
résidus de produit. Cette caractéristique de la machine permet d'utiliser le hache-viande a différents
moments de la journée sans devoir laver et nettoyer les différents composants apres ['utilisation, selon les
prescriptions des normes d’hygiene en vigueur.

10



INFORMATION SUR L

EMPLOI ET LE NETTOYAGE

Nettoyage en fin de journée

e Enfin de journée bter la fiche de la prise de courant.

Effectuer un nettoyage soigneux en utilisant des produits neutres.

Nettoyer les parties externes de la machine avec une éponge humide.

Ne pas utiliser les paillettes métalliques et les détergents abrasifs.

Démonter le groupe hachoir et le laver avec des détergents adéquats dans I'eau chaude ou dans le
lave-vaisselle.

Inactivité prolongée de la machine

Si la machine ne travaille pas pendant de longues périodes, déconnecter |’ interrupteur général mural,
effectuer un nettoyage général de la machine et la couvrir au moyen d’ une housse pour la protéger contre la
poussiére.

11



RECHERCHE DES

Avant-propos

PANNES, RECYCLAGE

En cas de pannes ou de mauvais fonctionnement, déconnecter I interrupteur général mural et contacter le
Service d’ Assistance de votre Revendeur. Eviter de démonter les parties internes de la machine.

Le Constructeur décline toute responsabilité pour des altérations éventuelles!

Inconvénients, causes, remedes

Inconvénient

Cause

Remeéde

La machine ne démarre pas

Interrupteur général déconnecté

Connecter I interrupteur général sur “I”

Manque de tension sur la ligne d’
alimentation

Contacter le Service d’ Assistance de
votre Revendeur

Fusible de sécurité carte électronique
sauté

Contacter le Service d’ Assistance de
votre Revendeur

Elimination et recyclage

La présence de ce symbole, comme ci-dessus (poubelle barrée), sur I'étiquette, indique que I'appareil, au
terme de sa durée de vie devra suivre pour son élimination et son recyclage, les indications prévues a ce
sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le ramassage séparé des appareils électriques et
électroniques par le biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat de I'appareil
l'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme déchets habituels, mais il devra le ramener, en
raison d'un échange, au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son élimination en
suivant les procédures prévues par le systéeme de ramassage.. Dans le cas de I'élimination de I'appareil, sur
le territoire francais, contacter le Ministére de I'Environnement ou le revendeur, ce dernier fournira les
informations nécessaires pour I'élimination de I'appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter le Ministére de 'Environnement de leurs
Pays, lesquels fourniront les informations nécessaires pour une correcte élimination. Le non respect des
normes d’élimination peut avoir des effets nocifs sur I'environnement et sur les personnes. Par conséquent
I'élimination abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utilisateurs, donnera lieu a des
sanctions de la part des Autorités compétentes.

12




SCHEMA DI MONTAGGIO GRUPPO TRITACARNE UNGER <UNGER MINCER SET ASSEMBLY
DIAGRAM - SCHEMA DE MONTAGE GROUPE HACHE-VIANDE UNGER -MONTAGEPLAN ZUR

UNGER FLEISCHWOLF-GRUPPE -ESQUEMA DE MONTAGEM GRUPO MOEDOR DE CARNE UNGER -

ESQUEMA DE MONTAJE GRUPO TRITURADORA DE CARNE UNGER :CXEMA MOHTAXA Y311A
MACOPYBKWU YHTEP

g

Nella versione unger del tritacarne ¢
severamente vietato utilizzare, nella parte
esterna (F), piastre con fori aventi un
diametro maggiore di 8mm ed uno
spessore totale inferiore a Smm.
Using plates with hole diameters over
8mm and with total thickness under 5
mm is strictly prohibited on the outer
part (F) of the meat grinder unger
version.

Dans la version unger du hache-viande il
est formellement interdit d’utiliser, dans
la partie extérieure (F), des plaques avec
des trous ayant un diamétre supérieur a
8mm et une épaisseur totale inférieure a
Smm.

Bei der Unger-Version des Fleischwolfs
ist es strengstens verboten, am Aufienteil
(F) Scheiben mit Lochern mit einem
grofieren Durchmesser al 8 mm und
Scheiben mit einer Gesamtstéirke von
weniger als 5 mm zu verwenden.

En la version Unger de la trituradora,
queda terminantemente prohibido
utilizar en la parte externa (F) placas con
orificios que presenten un didmetro
mayor que 8 mm y un espesor total
inferior a 5 mm.

Na versio unger do picador de carne é
rigorosamente proibido utilizar, na parte
exterior (F), discos com furos com um
didAmetro maior de 8 mm e uma espessura
total inferior a Smm.

B msicopyOke Moaesn YHIrep cTporo
3anpelnaercs HCNOJIb30BATh B HAPYKHO
yactu (F) pemrerku ¢ oTBepcTHsIMH,
JAMAMeTpP KOTOPBIX NMpeBbIMAeT 8 MM, HIIH
TOJIIMHON MeHbIIe 5 MM.

Sistema unger

standard

A)

- Corpo
tritacarne

B)

- Coclea

C)

- Piastra
sgrossatrice
0

D)

- Coltello

E)

- Piastra 28

F)

- Piastra 4.5

G)

- Volantino

Standard unger
system

A)

- Mincer body

B)

- Volute

C)

- Rougher
plate O

D)

- Blade

E)

- Plate 28

F)

- Plate g4.5

G)

- Handwheel

Systéme unger

standard

A)

- Corps hache-
viande

B)

- Vis spirale
transporteuse

C)

- Grille
dégrossisseu
se 0

D)

- Couteau

E)

- Grille 28

F)
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- Cuerpo
picadora de
carne

B)
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D)
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E)

- Placa 28
F)
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G)

- Volante

Sistema unger CraHpapTHas
standard cucTtema yHrep
A) A)
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dor 0 nbHas 0

D) D)

- Faca - Hox

E) E)

- Disco 28 - PeweTka 28

F) F)

- Disco 4.5 - PewerTka

4.5
G) G)
- Volante - MaxoBuyek




CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed € subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- Il prodotto € garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.

- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato ’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale € riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal appropri¢ ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiére premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdigt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschriinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Altemative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wiederverkdufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
mingel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zusténdigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto esta garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningun, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedard a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a duragdo de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idéneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto esta garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagdo ¢ montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substituigfio ou reparago das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substituigdo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, a substituigdo ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestacdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal ndo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relagdo a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSA TAPAHTHA

- Hacrosmas rapanTus JefiCTBUTENbHA B TeyeHHe 12 MecsueB W 0OyCIIOBIEHA MPETbSIBICHIEM
HACTOSILLETO CePTH(HKATA BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JTOKYMEHTOM O TIOKYIKE WM (aKTypoii,
TIO/ITBEPIKIAOIIICH ATy TIOKYTIKH.

- Ha m3nienme npeiocTaBIsieTcs: rapaHTHsi IIPOTUB M3bSHOB U JJe(PEKTOB MATEPHAIIOB, H3TOTOBICHHS
1 cOOpKH B TeYEHHE CPOKa, YKA3aHHOTO B HACTOSINEM cepTh(uKare. I'apaHTHs 3aKIrodaeTcs B
TIPOBEICHUH 3aMEHBI WM PEMOHTA JeheKTHBHBIX YacTell, COCTABIMONMX m3zienue. [apanTus He
BKJIFOYAET B ceOst 3aMeHy M3/IEIIHS B Pe3yJIbTaTe PEMOHTA BCIIG/ICTBUE TTOJOMKH.

- Takum 00pa3oM, rapaHTHsI OrPaHHYMBACTCS OECIUIATHBIM MPOBEICHHEM 3aMEHbl WIH PEMOHTA
yacTei, KOTOpbIE 110 YCMOTPEHHIO IPOM3BOIMTENS CUMTAIOTCS HEHCNIpaBHBIMU. I'apaHTHs He
PaCIpOCTPaHSIETCs HA PACXOIHbIE MATEPHANIBI H HHCTPYMEHTBI.

- lapanTuiiHble yciyri OKasbIBalOTCS JMIIEPOM, y KOTOPOro ObLla COBEpIUECHA MOKYIKA, WIH, B
KauecTBE  AIBTEPHATHBBL,  (PUPMOF-TIPOM3BOAMTENEM, TPUYEM  TOAPA3yMEBACTCSA,  UTO
TPAHCIIOPTHPOBKA OPraHU3yeTCs M BBINOJIHACTCA 32 CYET KIMEHTA H T10]] €10 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- TapanTns yTpauymBaeTcs B Cilydac HEMPAaBHIBHOTO OOpAIEHHs C M3JENHMEM WIM PEMOHTa,
TIPOBE/ICHHOTO HEYIIOJIHOMOYEHHbIM TIEPCOHATIOM.

- HacTosimas rapanTis 3aMeHseT co0oif M HCKITIoUaeT JF0OYFO APYTYI0 TAPAHTHIO, TIOyYEHHYIO OT
Jiepa o 3aKOHY I 110 KOHTPAKTY, M ONPEJENsieT BCE NPaBa KIMEHTA B OTHOLICHHH U3bSHOB U
Je(heKTOB W/HITH HEJIOCTATKA Ka9ecTBa PHOOPETCHHBIX M3/ICITHIA.

- Ipn BO3HMKHOBEHMHM JTIOOBIX Pa3HOINIACHI IOPUAMUECKOrO XapaKTepa KOMIETEHTHbIM CUHTAETCS
cyn r. Puvurn — Utamist — E- st 1060#i ipaBoBOii Criop SIBIISICTCS IPH3HAHHBIM KOMITCTCHTHBIM
CYJIOM KMTeJIbCTBA M3TOTOBHUTENISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 méanader och giller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 méanader fran inkdpsdatumet. Garantin bestér i byte eller reparation av
delarna som produkten bestdr av och som eventuellt dr defekta. Den tdcker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin dr saledes begrinsad till ersdttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av dterforsiljaren som sélt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersitter och utesluter varje annan garanti fran aterforséljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist dr erkénd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idGtartama 12 honap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. Gsszeszerelési hibabol eredé meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 honapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cseréjébdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egesz termek
cserejét a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas reszek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyarto
clbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miilkodnek. Nem érvenyes anyagkopasra €s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyartd cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege es biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas ervenyet veszti ha a termeken nem hozzaérté ¢s nem meghatalmazott szemely
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit ¢s kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerzédes vagy
jog alapjan ¢s meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindseg hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOI EITYHZHE

- H eyybmon &gt didipretn 12 pnveg ko VOKeLTon 6Ty IipockOHLOT) OVTHPAPOL TOL KUTEAANAOD GOpOAOYI0D
£7yppov 1 Tipohoyiov o averypiper Ty uepopmviot oyophc.

- To mpoidv eivon eyyunpévo V1oL otéhetes Kot EAOTIOUOTO. VMKQV, KOTOOKEVTG Kol GUVOpHOAdynong yia 12
veg omd Ty nuepopmvio ékdoog tov Tpooyiov. H eyyinon kodimtel v avikordoTtoon 1) Ty EmoKewT Tov
HEPOV TOL TPOIOVTOG OV TPOLSIowy Ta ehattdpot. [ kovéva Adyo, Sev mpoPrémer mv ohkn
OVTIKALTGGTAOT) TOL TPOIOVTOG GE TEPUTTON TEQVIKIG EMEUPAOTC ETOKEVNG

- ZOVendx, 1) £yyonoT| KaADTTTEL LOVO T1) SMPERY OVTIKOTAGTOON 1) ETUCKELT TAV LEPOV TIOV, KATEL TV Kpion) Tov
KOTOOKEDAGT), OTTOOEHTNKE OTL TpOVSHovy TpoPATT Aettovpyiog. Aev KOADTTEL To! OVOADGILOL VAIKE Kot
0L pyoieion.

- Ot vmmpeoieg TeYVIKNG VTOCTNPIENG OV KOADTTOVTOL Omd TV £YYONON TOPEXOVIOL OO TOV TIWANT) TOL
TPOIOVTOG 1, EVOANDIKTUEL, 0UT0 TNV KOTOoKELAoTPLL eTonpeic. Evwoeiton 6T petagopd tov mpoiovtog O yiver pe
@pOVTIOa, STV Kot avaAIyT KIvHvoL Tov TTEAGT).

- H eyydnon maer v 1o)0€L 6€ TepimtoT) oL 1o Tpoiov TopoBlocTel 1] EMoKeVAoTel omd (i e£00G1000THLEVOVG
TEVIKOUG.

- H mopodoo eyyimon avikafiotd Kot akupdvel Mg TIG TPOTTYODLEVES EYYUNCEIG IOV EVOEXOLEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, He Pon 0 vOpo 1) Kémowo cupPdhato, Kon kabopiler dAa To ducandpote Tov TEAGT Oo0V apopd. T
EAOTTDONOTOL KO TV EAAENYT) OVOLLEVOEVIG TOWOTITOS TV TPOIOVTIEV TTOL ITOKTHONKaV.

- o k6P vopuk| Stopopd avoryvepileton oppodio SuKHsTIPIO TG KATOWKINS TOV KOTOCKEVUOTH.




