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1. Informacje ogdlne
1.1 Informacje dotycz gce instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik. Znajomos¢ i
przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa i
obslugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania
wypadkom oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzgdzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace
konserwacyjne i obstugujgce lub czyszczace urzadzenie mialy do niej staty dostep.

1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegac¢, aby unikngé ewentualnych wypadkow, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezpo $rednie zagro zenie, ktérego konsekwencj a
mog g by ¢ powa zne obra zenia ciata lub $mier ¢.

» W celu unikniecia skutkdw zagrozenia nalezy przestrzega¢ zamieszczonych
wskazowek.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktér e mog g doprowadzi ¢
do ci ezkich obra zen ciata lub $mierci.

» W celu unikniecia skutkdw zagrozenia nalezy przestrzega¢ zamieszczonych
wskazowek.

A OSTROZNIE!

Ten symbol sygnalizuje mo zliwo $¢ zaistnienia niebezpiecznych sytuacji,
ktére mog g doprowadzi € do lekkich obra zen lub uszkodzenia, wadliwego
dziatania i/lub zniszczenia urz  gdzenia.

» W celu unikniecia skutkdw zagrozenia nalezy przestrzegaé¢ zamieszczonych
wskazowek.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktérych nale  Zy przestrzega ¢, aby
obsluga urz gdzenia stata si e efektywna i bezusterkowa.
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OSTROZNIE! Pole magnetyczne!

Ten symbol informuje, Ze pola magnetyczne powstaj gce podczas pracy urz gdzenia
mog g powodowa ¢ zaktdcenia.

» W celu unikniecia takiego oddziatywania nalezy przestrzega¢ zamieszczonych
wskazowek.

1.3 Odpowiedzialno $¢€ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.
Rowniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuaciji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzgdzenie
moze rézni¢ sie od objasnien oraz rysunkdw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

@WSKAZOWKA!

Przed rozpocz eciem wszelkich czynno $ci zwi gzanych z urz adzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nale 2y uwaznie przeczyta € niniejsz a
instrukcj e obstugi!

Producent nie ponosi odpowiedzialno $ci za szkody i usterki wynikajgce z:
- nieprzestrzegania wskazéwek dotyczgcych obstugi i czyszczenia;
- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;

- wprowadzania zmian przez uzytkownika;
- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wkasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

1.4 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentéw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no sci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.
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1.5 Deklaracja zgodno $ci

Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje

c € Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
Zgodnosci.

2. Bezpiecze Astwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Znajomos¢ tresci zawartych w instrukcji obstugi jest jednym z warunkéw koniecznych do
unikania zagrozen oraz btedéw, a tym samym pozwala na bezpieczne i bezawaryjne
uzytkowanie urzadzenia.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje
obslugi, a nastepnie starannie jg przechowywaé. Gdy urzgdzenie zostanie przekazane
osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekazac takze niniejszg instrukcje obstugi.

Wszystkie osoby, ktdre uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzglednia¢ zalecenia i wskazdwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

2.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

* Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, jesli jest ono niesprawne lub uszkodzone, albo
spadto na podtoge.

« Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku zycia, jak rowniez przez
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi, umystowymi oraz
o niewielkim do$wiadczeniu i/lub wiedzy, jesli pozostajg pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane odnoshie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty
wynikajgce z tego zagrozenia.

e Dzieci nie powinny sie bawi¢ urzgdzeniem.

e Czyszczenia i konserwacji u zytkowej nie mog g przeprowadzac¢ dzieci, chyba, ze
ukonczyly one 8 lat i pozostajg pod nadzorem.

« Dzieci poni zej 8 roku zycia nie mogg znajdowac sie w poblizu urzgdzenia i przewodu
przytaczeniowego.

* Podczas eksploatacji urzadzenia, nigdy nie pozostawia¢ go bez nadzoru.

e Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie osoby wykwalifikowane,

stosujac przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria. Nie nale zy
podejmowa ¢ préb naprawy urz gdzenia na wlasn g reke.
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e Przewodu nie wolno uktada¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych materiatach
termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywa¢. Przewdd nalezy trzymaé z dala
od obszaru roboczego i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.

« Oiile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie dokonywa¢ jakichkol-
wiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby unikngé ewentualnych zagrozen i
zapewni¢ optymalne dziatanie.

e Okresowo kontrolowaé¢ przewod zasilajgcy pod kgtem uszkodzen. Nigdy nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd jest
uszkodzony, wéwczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego wymiane
zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

» Urzadzenie nie przewiduje wspotpracy z zewnetrznym wigcznikiem czasowym lub
zdalnym sterowaniem.

e Urzadzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w pomieszczeniach zamknietych.
« Urzadzenia nie nalezy traktowac jako potke, nie ustawiaé na nim pustych naczyn.

« Powierzchnia do gotowania jest wykonana ze szkta odpornego na wysokag
temperature. W przypadku uszkodzenia, takze gdy powstanie male pekniecie, nalezy
niezwtocznie odigczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego i powiadomic serwis.

2.2 Zrodta zagro zen

A ZAGROZENIE!

Niebezpiecze nstwo pora zenia pr gdem elektrycznym!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek.

» Nie uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym
lub uszkodzong wtyczka.

» W zadnym przypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia. W przypadku
naruszenia przytgczy elektrycznych lub przebudowy konstrukcji elektrycznej
lub mechanicznej, wystgpi zagrozenie porazenia prgdem elektrycznym.

» Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow takich, jak drut lub narzedzia
w szczelinach wentylacyjnych (wlot i wylot powietrza).

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub wtyczki w wodzie lub innych cieczach.
» Nigdy nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi rekoma lub
stojgc na mokrej posadzce.
» Woyciggng¢ wtyczke z gniazdka,
- gdy urzadzenie nie jest uzywane,
- gdy podczas uzytkowania wystgpig zaktdcenia,
- przed czyszczeniem urzgdzenia.
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A ZAGROZENIE!

Niebezpiecze nstwo uduszenia si ¢!

W celu unikniecia skutkow zagrozenia nalezy przestrzegaé ponizszych wskazowek.

> Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych takich,
jak worki plastikowe i elementy styropianowe.

A OSTRZEZENIE!

Niebezpiecze nstwo ze strony pola
elektromagnetycznego!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek.

» Przedmioty magnetyczne takie, jak karty kredytowe, nosniki danych lub kalkulatory nie
mogg znajdowac sie w bezposrednim sgsiedztwie wigczonego urzgdzenia. Ich
dziatanie moze zosta¢ zaktdcone przez pole magnetyczne.

Nie otwiera¢ dolnej ostony!

» Dopilnowa¢, aby naczynia do gotowania zawsze byly ustawione po $rodku pola
roboczego, aby dna naczyn mozliwie obszernie zastaniaty pole elektromagnetyczne.

> Badania naukowe potwierdzajg, ze kuchnie indukcyjne nie stanowig zagrozenia.
Jednak osoby z rozrusznikiem serca powinny zachowa¢ co najmniej 60 centymetrowy
odstep od wigczonego urzadzenia.

A OSTRZEZENIE!

Zagro zenie oparzeniem!

A\

W celu unikniecia skutkow zagrozenia nalezy przestrzegaé ponizszych wskazowek.

» Podczas pracy, niektére czesci urzadzenia mogg sie silnie nagrzewac. Nalezy
pamietaé, ze sama kuchenka indukcyjna nie wytwarza ciepta podczas gotowania.
Jednak powierzchnia do gotowania jest rozgrzewana cieptem z naczyn do gotowania!

» Na polu do gotowanie nie nalezy odktada¢ zadnych metalowych narzedzi
kuchennych, pokrywek garnkéw lub patelni, nozy i innych przedmiotéw z metalu.
Po wigczeniu urzadzenia przedmioty takie moga sie silnie nagrzewac.

» Nalezy pamietaé, ze przedmioty takie, jak pierscionki, zegarki itd. moga sie
rozgrzewac, jesli znajdg sie w poblizu powierzchni do gotowania.
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>

>

Nie przestawia¢ kuchni indukcyjnej podczas procesu gotowania i z gorgcymi
naczyniami do gotowania.

Aby unikng¢ przegrzania, na powierzchni urzgdzenia nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
lub ptyt metalowych.

A OSTRZEZENIE!

Zagro zenie po zarem!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek.

» Koniecznie unika¢ dtugotrwatego przegrzewania olejow i ttuszczow! Przegrzany

olej lub ttuszcz moze sie szybko zapali¢. Jesli dojdzie do zaptonu na polu do
gotowania, wytgczy¢ urzadzenie i zadusi¢ ptomien za pomocg duzej pokrywki,
talerza lub wilgotnej $cierki.

Nigdy nie gasi ¢ ognia wod a!

Po zgaszeniu ptomienia odczeka¢, az ostygng naczynia na polu do gotowania
i zapewni¢ doptyw odpowiedniej ilosci $wiezego powietrza.

A OSTRZEZENIE!

Zagro zenie wybuchem!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek.

>

W poblizu urzadzenia nie moga sie znajdowac¢ zadne palne (tatwo zapalne) pojemniki
plastikowe, materiaty kwasne lub zasadowe, poniewaz moze to skréci¢ zywotnosé
urzgdzenia, a przy wigczaniu moze zaistnie¢ zagrozenie deflagracja.

Na indukcyjnym polu do gotowania nie nalezy podgrzewaé¢ zamknietych pojemnikéw,
np. puszek z konserwami. W wyniku dziatania nadcisnienia pojemniki lub puszki mogg
eksplodowac¢ (pekac). Puszke z konserwg mozna najlepiej podgrzac¢, gdy zostanie ona
otwarta i umieszczona w garnku z niewielka ilo$cig wody, ktéry w celu podgrzania
zostanie umieszczony na polu do gotowania.

A OSTROZNIE!

>

>

>

W celu czyszczenia powierzchni nie stosowac ostrych
przedmiotow ani szorstkich srodkéw czyszczacych.

Nigdy nie przenosic¢, nie przesuwac i nie unosic¢ urzadzenia za
przewdd zasilajacy.

Przewod zasilajgcy zawsze odigcza¢ od gniazdka ciggngc
tylko za wtyczke.
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2.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Wszelka ingerencja w urzgdzenie, jego montaz oraz prace konserwacyjne, musi
wykonywaé odpowiedni serwis specjalistyczny.

Kuchenka indukcyjna jest przeznaczona tylko do przygotowywania i podgrzewania
produktéw spozywczych przy zastosowaniu odpowiednich naczyn.

Nie uzywac¢ kuchenki indukcyjnej do:

- ogrzewania pomieszczen;

- odgrzewania i ogrzewania tatwopalnych, szkodliwych dla zdrowia,
tatwo ulatniajgcych sie lub podobnych ptynéw i materiatéw.

A OSTROZNIE!

Stosowanie urz adzenia w celu r6 znym lub odbiegaj acym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producentalub/ij  ego petnomo-
cnikow z tytutu szkod powstatych wskutek u  zytkowania urz gdzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
sposob niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt acznie u zytkownik.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmowi¢ przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosic¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamaciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usungé z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale zy przestrzega ¢ przepis6w obowi gzujacych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadaj gce sie do powtérnego u zytku,
nalezy wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowac¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkéw,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dluzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne

Wodbzek do serwowania z ptyt g indukcyjn g IKTS 35, nr art.: 105841

Praktyczne zastosowanie w roli dodatkowego stanowis ka do gotowania
w przestrzeni wewn etrznej. Mobilne rozwi gzanie dla cateringu lub
przygotowywania potraw bezpo s$rednio u klienta.

e wymiary: szer. 920 x gt. 600 x wys. 940 mm

« fatwe wyjmowanie kuchenki indukcyjnej w celu utatwienia czyszczenia,
zestaw rozktadany (ptaskie opakowanie transportowe), fatwy montaz

e ciezar: 15 kg

Catos¢ tworz 3:

Wézek do serwowania /transportowy
« stal chromowo-niklowa

¢ 3 poziomy: szer. 830 x gt. 510 mm
2 poziomy do wykorzystania jako poiki
nosnos¢: po 50 kg
wysokos¢ uzytkowa 275 mm

4 kotka zwrotne z 2 hamulcami

4 odbojniki, tworzywo sztuczne

* zestaw rozktadany, tatwy montaz

Kuchenka indukcyjna

« 2 oddzielnie wigczane piyty

« powierzchnia do gotowania: szkto,
obudowa z tworzywa sztucznego

« wyswietlacz cyfrowy

« cyfrowy wytgcznik czasowy
(ustawianie czasu: do 180 minut)

* 6 stopni mocy
(500 — 2000 W / 500 — 1500 W)

« 10-stopniowa regulacja temperatury
Zakres temperaturowy: 60 € do 240 T,
w przedziatach co 20 C

... mozna uzytkowa ¢ takze
oddzielnie jako urz gdzenie « wartosci przytgczeniowe: 3,5 kW /230 V

nastolne 50/60 Hz
« elektroniczne zabezpieczenie przed
przegrzaniem

e wymiary szer. 600 x gt. 337 x wys. 70 mm
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Dodatkowa ptyta
do wykorzystania gérnego poziomu jako pofki

/ * materiat: stal szlachetna

i e wymiary: szer. 600 x gt. 338 mm
= * nosnos¢: 50 kg
—§

Zastrzega si @ mozliwo $¢ wprowadzania
zmian technicznych!

5. Instalacja

* Przed rozpoczeciem uzytkowania rozpakowaé urzgdzenie i usungé caty materiat
opakowaniowy z wdzka do serwowania i kuchenki indukcyjnej.

A OSTROZNIE!

» Nigdy nie usuwac¢ z urzgdzenia tabliczki znamionowej i oznakowan
ostrzegawczych.

5.1 Montaz wdzka do serwowania
Zakres dostawy / nazwy cz esci

@ 3 poziomy (goérny z
wycieciem na kuchenke

indukcyjna)

12 $rub imbusowych M8
12 podktadek
12 nakretek

4 odbojniki
2 pataki

2 kotka skretne
bez hamulca

1 klucz imbusowy

Do,
@
®

N

P

1 klucz ptaski

2 kotka skretne
z hamulcem

1 piyta dodatkowa 1 kuchenka indukcyjna
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1. Zmontowa¢ wozek do serwowania.
Montaz nalezy rozpoczaé¢ od przymoco-
wania poétek do patgkéw. Nalezy przy tym
pamietaé, ze potka z wycieciem musi byé nakretka
zamontowana najwyzej. Polki przykrecié
najpierw recznie za pomocg dostarczo-

nych $rub imbusowych, podktadek i &ruba imbusowa
nakretek. podktadka

2. Utozy¢ wozek do serwowania na boku.

3. Zamocowac odbojniki nad kétkami
zwrotnymi i przykreci¢ kétka do patgkdw.

4, Ustawi¢ wozek do serwowania pionowo
i sprawdzi¢, czy wszystkie koétka stykajg sie
z podtozem.

5. Dokreci¢ sruby imbusowe za pomocg klucza imbusowego. W celu zatrzymania
nakretek, podczas dokrecania nalezy zastosowacé klucz ptaski.

6. W razie potrzeby, za pomocg nakretek kontrujgcych mozna tatwo zmienic
wysokos$¢ kotek zwrotnych.

n%DWSKAzOWKA!

Aby unikn a¢ porysowania powierzchni, foli e ochronn g nalezy usun gé
dopiero po zako nczeniu monta zu.

Osadzanie kuchenki indukcyjnej

1. Przetozy¢ przewdd zasilajgcy przez 2. Nizsze potki wozka do serwowania
wyciecie w gornej poéice i osadzi¢ ego mozna wykorzystywacé jako
kuchenke indukcyjng. Nalezy zwrdcié miejsce na narzedzia kuchenne.
uwage na stabilnos¢ osadzenia 3. Ustawi¢ wozek w zgdanym miejscu
urzadzenia. i zablokowaé kétka skretne za pomocg

hamulcow.
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Osadzanie dodatkowej ptyty

4. W przypadku koniecznosci 5. Na potkach wozka do serwowania ego
wykorzystania wszystkich pozioméw ustawi¢ naczynia kuchenne.
wozka do serwowania ego jako potek, 6. Ustawi¢ wozek w zgdanym miejscu
w przewidzianym wycieciu gérnego i zablokowaé kdtka skretne za pomoca
poziomu nalezy osadzi¢ dostarczong hamulcow.

dodatkowg ptyte. Nalezy zwrdcié
uwage na stabilnos¢ osadzenia ptyty.

5.2 Ustawianie

Ustawi¢ urzgdzenie na réwnym, stabilnym, suchym i wodoodpornym podtozu
odpornym na wysokg temperature.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, piecéw elektrycznych,

piecow i innych zrédet ciepta.

Nie blokowac i nie przykrywa¢ szczeliny wentylacyjnej stuzagcej do napowietrzania i
odpowietrzania urzgdzenia. Moze to doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia.
Utrzymywac odstep co najmniej 5 — 10 cm od palnych $cian i innych przedmiotow.
Nie ustawiac¢ ptyty indukcyjnej w poblizu urzadzen i przedmiotéw, czutych na pola
magnetyczne (np.: radia, telewizory, itp.).

Jezeli chcg Panstwo uzywac plyty indukcyjnej oddzielnie, jako urzadzenia stotowego,
prosze ja ustawi¢ na ptaskim bezpiecznym podtozu, ktore utrzyma ciezar urzadzenia
i ktére nie jest wrazliwe na ciepto.

Prosze nigdy nie stawia¢ urzgdzenia na palnym podtozu.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposob, zeby zapewnié¢ dostep do wtyczki, aby
mozna byto w razie potrzeby szybko odtgczy¢ urzadzenie od sieci.
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5.3 Podtaczenie

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze fistwo pora zenia pr agdem elektrycznym!

W przypadku niewta sciwej instalacji, urz gdzenie mo ze spowodowa €
obrazenia ciata.

Przed instalacj g urzadzenia, nale zy poréwna ¢ parametry pr adu miejscowej sieci
Z parametrami zasilania urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa). Urz  adzenie
podt aczyé tylko, je zeli powy zsze dane s g ze sob g zgodne! Nale zy przestrzega ¢
wskazéwek dotycz gcych bezpiecze nstwal

Urzadzenie mo ze pracowa ¢ tylko podt gczone do prawidtowo zainstalowanego
gniazda pojedynczego z uziemieniem.

Przewodu zasilaj gcego nie nale zy odt gczaé ciggnac za kabel, zawsze nale zy
chwyta ¢ za obudow e wtyczki.

« Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami ciepta i ostrymi
krawedziami. Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisaé ze stotu lub innego blatu.
Nalezy uwazaé, aby nikt nie mégt nadepng¢ na kabel lub potkng¢ sie o niego.

« Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splatany, zawsze musi by¢
catkowicie rozwiniety.

« Nigdy nie stawia¢ urzgdzenia lub innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

* Przewodu nie wolno uktadaé¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych materiatach
termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywa¢. Przewdd nalezy trzymac z dala
od obszaru roboczego i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.

« Gniazdo obwodu elektrycznego musi by¢ zabezpieczone na prad co najmniej 16A.
Podtaczenie tylko bezposrednio do gniazda $ciennego; rozdzielacz lub gniazdo na
kilka wtyczek nie mogg by¢ stosowane.
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6. Obstuga
6.1 Sposbb dziatania indukcyjnych stref grzewczych

W kuchenkach indukcyjnych do zezwoju przewodu pod szktem doprowadzane jest
napiecie elektryczne. Powstajg przy tym pola magnetyczne, ktére poprzez efekt fizyczny
bezposrednio ogrzewajg garnek.

Oznacza to oszczednosé czasu i energii, poniewaz nie sg tu ogrzewane najpierw, tak
jak w konwencjonalnych polach grzewczych, element grzewczy i szklana powierzchnia
gotujaca.

Kolejng zaletg jest bardzo krétki czas potrzebny do zagotowania, bedgcy skutkeim
wyzej opisanych wilasciwosci technicznych.

Doptyw ciepta zmienia sie natychmiast przy zmianie ustawienia i mozna go bardzo
precyzyjnie regulowaé¢. Gotujgca powierzchnia indukcyjna reaguje na zmiany ustawienia
podobnie szybko jak kuchenka gazowa, gdyz energia dociera natychmiast to garnka,
nie nagrzewajgc najpierw innych materiatow.

Technika indukcyjna taczy te szybkos$¢ reakcji z podstawowg zaletg prgdu umozliwiajgca
doktadne dozowanie doptywu ciepta.

Pozostate zalety kuchenki indukcyjnej:

« Poniewaz plyta grzewcza ogrzewana jest tylko niebezposrednio, poprzez dno
naczynia, kipigca potrawa nie moze sie mocno przypali¢ i powstaje tylko niewielkie
niebezpieczenstwo oparzenia przez uzytkownika. Ogrzanie szklanej powierzchni
gotujacej jest jedynie efektem gorgcego naczynia do gotowania.

« Jedli urzgdzenie zostanie wigczone bez stojgcego na ptycie naczynia lub jesli naczynie
zostanie zdjete z piyty, stycha¢ powtarzajacy sie sygnat ostrzegawczy i urzgdzenie
wylgcza sie po ok. 30 sekundach.

« Urzadzenie rozpoznaje, czy na ptycie gotujgcej znajduje sie odpowiednie naczynie.
Jesli urzadzenie nie jest odpowiednie do kuchenek indukcyjnych, nie nastepuje
przekaz energii. Urzadzenie wylacza sie po ok. 30 sekundach.

* Przy pracy urzgdzenia z pustym naczyniem do gotowania czujnik temperatury
zapewnia automatyczne wytgczenie.

6.2 Naczynia odpowiednie i nieodpowiednie

Naczynia odpowiednie

o stal lub zeliwo emaliowane; -y
o0 zelazo, stal lub nie emaliowane zeliwo; [ﬁcs b e —
o0 stal szlachetna 18/0 i aluminium, jesli

jest oznakowane, jako przystosowane

do indukcji (prosze zwrécié uwage na E § VO e Q éﬁ

oznakowania na naczyniach).
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Do dobrego funkcjonowania wszystkie garnki i pateln ie musz g mie € ptaskie,
magnetyczne dno. Dla uzyskania lepszych wynikow, na  lezy stosowa € wytgcznie
patelnie i garnki o $rednicy od 12 do 24 cm.

Na przykfad
garnki indukcyjne, zestaw 9-cz esciowy
stal chromowo-niklowa e polerowany brzeg e nienagrzewaj gce sie uchwyty

4 garnki z pokrywami 1 patelnia

2,0 litry « @ 16 cm e wys. 10,0 cm 2,8 litra @ @ 24 cm e wys. 6,5 cm
2,7 litrae @18 cm e wys. 11,0 cm

5,1 litra e @24 cm e wys. 11,5 cm

6,1 litra @ & 20 cm e wys. 20,0 cm

Bartscher Nr Art. A130442

Nieodpowiednie naczynia

[0}
[0}
[0}

pojemniki z wypukiym dnem;

ceramika, szkio: @? % %
stal szlachetna, aluminium, brgz

lub miedz, chyba ze sg wyraznie

oznakowane, jako odpowiednie —
do kuchenek iJndukcyj%ych;

garnki / patelnie o $rednicy @
mniejszej niz 12 cm;

naczynia ze stopkami.

A OSTROZNIE!

Prosz e uzywa ¢ tylko pojemnikéw do gotowania, ktére s g wyra znie oznaczone,
jako nadaj ace sie do kuchenek indukcyjnych.

Jesli kuchenka indukcyjna rozpozna zbyt du  ze odchylenie od pojemnika
magnety-zuj gcego, nast epuje spadek mocy. Mo ze przez to przesta € dziata é
zabezpieczenie przed przegrzaniem. Dlatego nie nale  zy stosowa € pojemnikow
aluminiowych, z br agzu lub niemetalowych.
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6.3 Wskazowki dotycz gce obstugi

* Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy je oczysci¢ zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w punkcie 7.2 ,Czyszczenie” .

Ptyta obstugowa (dla obu pél grzewczych)

przyciski blokujgce P

lampki kontrolne ustawienia mocy 500 - 2000 W / 500 - 1500 W

lampki kontrolne ustawienia temperatury &
lampki kontrolne ustawienia czasu ©)

przyciski wyboru 4P 4o ustawienia mocy, temperatury lub czasu

przyciski wyboru VA zmniejszenia lub zwiekszenia mocy,
temperatury lub czasu

Q ® © ® ® ® O

wskazniki cyfrowe

@

przycisk WL / WYL ®

Wigczenie urz gdzenia

« Wtyczke sieciowg wtozy¢ do pojedynczego uziemionego gniazda.
Rozlega sie sygnat akustyczny.

* Wcisngc¢ przycisk WL / WYL @,

Migaja lampki kontrolne mocy i temperatury w danym polu grzewczym.
Urzadzenie znajduje sie teraz w stanie gotowosci.

» Ustawi¢ odpowiednie naczynie z potrawg do gotowania centralnie na wybranym
polu grzewczym.
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A OSTROZNIE!

Nigdy nie stawia ¢ pustego naczynia na polu grzewczym.

Ogrzewanie pustego garnka lub pustej patelni uaktyw nia zabezpieczenie przed
przegrzaniem, wt gcza sie sygnat d zwiekowy i urz gdzenie wyt gcza sie.
Na wska zniku cyfrowym pojawia si € komunikat o bt edzie ,E2“.

W takim wypadku zdj g€ naczynie z pola grzewczego, urz adzenie
pozostawi ¢ na kilka minut do ostygni ecia.

Nastepnie urz gdzenie dalej dziata bez zadnych problemoéw.

Ustawienie mocy

e Wocisng¢ przycisk <4
Wczesniej ustawiona moc 1500 W (lewe pole grzejne) wzgl. 1000 W (prawe pole
grzejne) pokaze sie na wyswietlaczu cyfrowym, po lewej stronie obok przycisku
blokujgcego dla odpowiedniego pola grzejnego i urzgdzenie wigczy sie.
Za pomoca przyciskéw wyboru WV iub A moznaw kazdej chwili zmieni¢ ustawienie
w zakresie 500 — 2000 W lub 500 — 1500 W. Wybrana moc pokazuje sie na
wyswietlaczu cyfrowym przy odpowiednim polu grzejnym.

Ustawienia mocy

lewe pole grzejne (500 - 2000 W) (prawe pole grzejn e 500 - 1500 W)
500 W taktowane (500 W taktowane)
800 W taktowane (800 W taktowane)
1200 W (1000 W)
1500 W (1200 W)
1800 W (1300 W)
2000 W (1500 W)

@WSKAZOWKA!

Powyzsze dane mog g rézni¢ sie, zalezg one rodzaju naczynia kuchennego.

Ustawienie temperatury

Jezeli nie mogg Panstwo pracowaé przy danym zakresie mocy, mozna jg zmieni¢ za
pomocg przycisku 4P\ obszarze temperatur.

Pokazuje sie wstepnie ustawiona temperatura ,240 C* (dla obu pdl grzejnych) i
urzgdzenie wtagcza sie.

(Poziomy temperatur: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 i 240 C)
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Za pomocg przyciskow wyboru V 1ub A moznaw kazdej chwili zmieni¢ ustawienie w
zakresie 60 T — 240 € w przedziatach co 20 . Wybrana temperatura jest
pokazywana na wyswietlaczu cyfrowym.

Urzadzenie ogrzewa potrawe i utrzymuje jg nastepnie stale w ustawionej temperaturze.
Regulacja mocy odbywa sie przy tym automatycznie.

@WSKAZOWKA!

Jezeli urz gdzenie zostalo wt gczone bez naczynia, lub naczynie zostato
zdjete z wtaczonego urz gdzenia, rozlega si @ ponownie sygnat akustyczny,
na wy swietlaczu cyfrowym pojawia si ¢ komunikat bt edu ,E0“iurz gdzenie
wyt gcza sie po ok. 30 sekundach.

Ustawienie czasu

W celu ustawienia czasu gotowania prosze wciskaé przycisk ) | chwili, gdy lampka
kontrolna ustawiania czasu @ zapali sie.

Na wskazniku cyfrowym pojawia sie cyfra ,,0* i lampka kontrolna ustawienia czasu ©)
zapala sie.

Za pomoca przyciskéw wyboru ¥ lub A mozna teraz wybraé czas pracy od 1-5 minut,
a nastepnie w przedziatach 5-minutowych (do maksimum 180 minut). Czas jest
odliczany w odstepach minutowych, przy czym wskaznik cyfrowy przeskakuje po kilku
sekundach do wczesniejszego wskazania. Po uptywie ustalonego czasu, rozlega sie
sygnat akustyczny i urzadzenie przechodzi automatycznie w stan gotowosci.

@WSKAZOWKA!

Podczas pracy w ka zdej chwili mo zna zmieni ¢ czas za pomoc 3 przyciskéw
wyboru Viub A Dzieki funkcji pami eci w urz gdzeniu, ustawienie stopnia
mocy lub stopnia temperatury pozostaje niezmienione

Przyciski blokuj ace ~®

Urzadzenie jest wyposazone w dwa przyciski blokujgce o (dla odpowiedniego pola
grzejnego). Po wyborze trybu pracy mozna wcisng¢ te przyciski (moc lub temperatura),
w celu zablokowania funkcji. Lampki kontrolne nad tymi przyciskami zapalajg sig i
wskazuja, ze w tym czasie nie mozna uruchamia¢ innych przyciskow.

W celu usuniecia blokady, nalezy ponownie przyciska¢ klawisz blokady przez 2 sekundy,
do chwili, gdy lampka kontrolna ponownie zgasnie.

Teraz mozna ponownie uruchamia¢ wszystkie przyciski.
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e Teraz mogg Panstwo w dowolnej chwili wprowadzaé¢ wszelkie zmiany . Urzadzenie
pracuje odtad zgodnie z ostatnio wprowadzonymi przez Panstwo danymi lub
ustawieniami.

* Prosze zwraca¢ uwage na to, zeby dna naczyn do gotowania nie szorowaty po
powierzchni pél grzejnych, chociaz porysowanie powierzchni nie wptywa na
whasnosci uzytkowe.

@WSKAZOWKA!

Jezeli podczas pracy chc g Panstwo wyt gczyé jedno pole grzejne, prosz e
przyciska ¢ przycisk VOdpowiedniego pola grzejnego tak dlugo, a  z wszystkie
ustawienia zmieni g sie na ,0“ i lampki kontrolne zakreséw mocy i temperat ury
beda miga é.

Odpowiednie pole grzejne znajduje si e w stanie gotowo $ci.

W celu wyt gczenia calego urz gdzenia przycisn aé klawisz Wt/ WYL ®.

« Po zakonczeniu gotowania lub podgrzewania, wyciggna¢ wtyczke z gniazda
sieciowego (nie pozostawia € garnka)!

7. Czyszczenie i konserwacja
7.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

0 Przed czyszczeniem urzgdzenia lub rozpoczeciem prac naprawczych, odtgczy¢ doptyw
pradu do urzadzenia i odczekaé, az ostygnie.

o Nie wolno stosowac¢ zadnych zragcych detergentdw i nalezy uwazac, aby do urzadzenia
nie przedostata sie woda.

0 Aby unikngé porazenia pragdem nie wolno nigdy zanurza¢ urzadzenia, kabla ani
wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

A OSTROZNIE!

Urzadzenie nie jest przystosowane do bezpo sredniego spryskiwania
strumieniem wody. Dlatego nie wolnou  zywa¢ do czyszczenia urz gdzenia
strumienia wody pod ci  $nieniem!

7.2 Czyszczenie

Urzadzenie czysci¢ systematycznie.
Dla utatwienia czyszczenia grzejnika indukcyjnego nalezy je wyjg¢ z wgtebienia w
wbzku do serwowania.

o Powierzchnie grzejng i obudowe grzejnika indukcyjnego nalezy czysci¢ miekka
wilgotng $ciereczkg i tagodnym, niescierajgcym srodkiem czyszczacym.

o Otwory odpowietrzania na tylnej sciance urzadzenia uwalnia¢ od brudu i kurzu,
ewentualnie czysci¢ (np. pedzlem lub dmuchawa).

-64 -



artscher

Nigdy nie stosowac¢ do czyszczenia $rodkdw zawierajgcych benzyne, ani
rozcienczalnik, aby nie uszkodzi¢ powierzchni urzadzenia.

Wdézek do serwowania i ptyte wktadang czyscic¢ wilgotna, miekka sciereczka i
tagodnym Srodkiem czyszczacym.
Stosowac wytgcznie miekkg scierke i nigdy nie uzywaé zadnego rodzaju
gruboziarnistych srodkéw czyszczacych, jakie mogag porysowaé powierzchnie.
Po wyczyszczeniu nalezy uzy¢ miekkiej suchej sciereczki do wysuszenia i
wypolerowania powierzchni.

8. Mozliwe usterki
Komunikat . .
btedu Przyczyna Rozwi gzanie
Na polu grzejnym nie » Postawi¢ odpowiednie naczynie do
EO znajduje sie zadne gotowania na polu grzejnym

naczynie, lub naczynie

jest nieodpowiednie

Urzadzenie jest za » Oczysci¢ szczeling wentylacyjna.
gorgce (z powodu np. Pozostawi¢ urzgdzenia na kilka minut
zatkanej szczeliny do ostygniecia, nastepnie urzadzenie
wentylacyjnej) jest ponownie gotowe do pracy.

Jezeli po ochtodzeniu komunikat o

El btedzie dalej znajduje sie na
wyswietlaczu, skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcay.

Uszkodzone czesci (np. » Skontaktowac si¢ ze sprzedawca.
tranzystor)
Zapalito sie przegrzanie, | ¢ Zdjg¢ naczynie z plyty grzejnej.

E2 urzadzenie wylgcza sie Pozostawi¢ urzagdzenie na kilka minut
do ostygniecia. Nastepnie urzgdzenie
jest znowu gotowe do pracy.

Krotkotrwate przepiecie * Urzadzenie odigczy¢ od gniazdka
(wyciagna¢ wtyczke sieciowa!).
E3 Urzgdzenie pozostawi¢ na kilka

minut do ostygniecia, nastepnie jest
znowu gotowe do pracy.
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9. Utylizacja

Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzaé kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A UWAGA!

Aby wykluczy € ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy
przed oddaniem urz adzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go
ponownie uruchomi ¢é. W tym celu nale zy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
odci ¢ kabel zasilaj gcy.

@WSKAZOWKA!

Podczas utylizacji urz adzenia nale zy post epowa ¢
zgodnie z whka $ciwymi przepisami pa nstwowymi lub

regionalnymi.
] 9 Y
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