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und griffbereit am Gerat aufbewahren!

I] [I Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerétes und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fur das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Dartiber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerates geltenden ortlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Geréates fur
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerét ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geréatetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfalle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kérperverletzungen oder zum Tod fihrt.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.
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& HEISSE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die heiRe Oberflache des Gerates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Verbrennungsgefahr!

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet méglicherweise geféhrliche Situationen,
die zu leichten Verletzungen fuhren oder Beschéadigung, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerates zur Folge haben kdénnen.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fir eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.

1.2 Sicherheitshinweise

« Dieses Gerat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlie3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fur die Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt oder erhielten
von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen oder das Geréat in Betrieb nehmen.

« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.
« Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

« Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder Fernbedienung vorgesehen.

« Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebs-
sicherem Zustand betrieben werden. Sollten Funktionsstérungen
auftreten, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und
benachrichtigen Sie den Kundendienst.
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« Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und
Styroporteile auRerhalb der Reichweite von Kindern.
Erstickungsgefahr!

« Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und
Zubehorteilen ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals,
selber an dem Gerét Reparaturen durchzufihren!

« Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr fir den
Benutzer darstellen oder Schaden am Gerat verursachen und zu
Personenschaden fiihren, zudem erlischt die Gewéhrleistung.

« Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der
optimalen Leistung dirfen am Gerat weder Veranderungen
noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen
bzw. scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht
vom Tisch oder von der Theke herunter hangen lassen.
Netzkabel so verlegen, dass niemand auf das Netzkabel treten
oder daruber stolpern kann.

« Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer
vollstandig abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere
Gegenstande auf das Netzkabel.

« Das Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten
und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.
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. Uberprifen Sie das Netzkabel regelmafig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel beschadigt
ist. Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den Kunden-
dienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden,
um Geféahrdungen zu vermeiden.

« Ziehen Sie die Anschlussleitung immer am Netzstecker aus
der Steckdose, nicht am Netzkabel selbst.

« Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am
Netzkabel.

. Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&use des Geréates. Werden
Spannung fihrende Anschliisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

« Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf
achten, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

« Nehmen Sie das Geréat nicht mit feuchten Handen oder auf
nassem Boden stehend in Betrieb.

« Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Stérung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

A GEFAHREN bei Gasbetrieb!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

« Verwenden Sie den Gasherd niemals bei Defekt bzw.
Beschadigung oder Verdacht auf Defekt bzw. Beschadigung!
Stellen Sie in diesem Fall alle Gasdrehregler auf ,,0“ und
schlief3en Sie den Gashaupthahn! Wenden Sie sich umgehend
an den Kundendienst.
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Drehen Sie bei Gasgeruch umgehend alle Gasdrehregler zu
(auf ,,0“ Position) und schlieen Sie den Gashaupthahn.

Keine offene Flamme erzeugen! Nicht rauchen!

Keine elektrischen Schalter betatigen!

Keine elektrischen Gerate benutzen!

Nicht in diesem Geb&ude telefonieren — egal, ob Festnetz
oder Mobiltelefon!

Sorgen Sie fir eine ausreichende Bellftung der
betroffenen Rdume: alle Turen und Fenster weit 6ffnen!
Benachrichtigen Sie sofort die Gas-Versorgungs-
gesellschaft von aulR3erhalb des betroffenen Gebaudes!

Uberprifen Sie regelmaRig die Dichtigkeit Ihres Gerétes.
Verwenden Sie dazu niemals eine offene Flamme, sondern
nur Seifenlauge (Leckfinder).

Wahrend des Betriebes dirfen sich Kinder dem Gerét nicht
annahern oder in seiner Nahe spielen.

& HEISSE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Wahrend des Betriebs werden das Gehause, die Gasbrenner,
die Roste, sowie der Elektrobackofen sehr heil3. Fassen Sie
das Gerat wahrend der Bedienung nur an den dafur
vorgesehenen Griffen und Bedienelementen an.

Auch nach dem Ausschalten ist die Oberflache des Gerates
noch langere Zeit heil3, lassen Sie das Geréat vollstandig
abkuhlen, bevor Sie es reinigen.
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A WARNUNG! Brand- oder Explosionsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren,
leicht entziindlichen Materialien (z. B. Benzin, Spiritus, Alkohol).
Durch die Hitze verdampfen diese und es kann bei Kontakt mit
Zundquellen zu Verpuffungen kommen, welche zu schweren
Personen- und Sachschaden fuhren kénnen.

Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von leicht entflamm-
baren Gegenstanden wie z. B. Gardinen oder unter
Hangeschréanken.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell! Lassen Sie
das Gerat deshalb keinesfalls unbeaufsichtigt, wenn Sie
Speisen in Fett oder Ol (z.B. Pommes Frites) zubereiten!

Das Gerat niemals mit entziindlichen Flissigkeiten reinigen.
Die Dampfe kdnnen eine Feuergefahr oder eine Explosion
verursachen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung und drehen Sie den Hauptgashahn zu, bevor
Sie geeignete MalRBhahmen zur Brandbekampfung einleiten.
Sorgen Sie fur ausreichend Frischluftzufuhr nach dem Léschen
des Brandes.

Vorsicht! Das Feuer niemals mit Wasser léschen, wenn der
Netzstecker an die Steckdose angeschlossen ist.
Stromschlaggefahr!
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1.3 Bestimmungsgemalie Verwendung

Jede uber die bestimmungsgemafe Verwendung hinausgehende und/oder andersartige
Verwendung des Geréates ist untersagt und gilt als nicht bestimmungsgeman.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollmachtigten wegen
Schéaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung des Geréates sind ausgeschlossen.
Fir alle Schaden bei bestimmungswidriger Verwendung haftet der Betreiber.

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgemalRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Der Gasherd mit Multifunktionsbackofen ist ausschlieRlich fiir die Zubereitung
von geeigneten Speisen bestimmt.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Jede andere Verwendung auf3er der unter 1.3 ,,Bestimmungsgemaife Verwendung“
genannt, gilt als bestimmungswidrig und ist untersagt.

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu schweren Personenschaden sowie
Sachschéaden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe Temperaturen
fuhren. Fuhren Sie ausschlief3lich diejenigen Arbeiten mit dem Gerat durch, die in dieser
Anleitung beschrieben sind. Unsachgemafe Verwendung kann zu Beschadigungen am
Gerat fuhren.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung dirfen
ausschlief3lich vom qualifizierten Kundendienst durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie das Gerat niemals zum Heizen von Raumen!
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler knnen wir jedoch nicht ibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbeiten am und mit dem
Geréat, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgféltig durchzulesen!

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stdrungen bei:
- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgeméaRer Verwendung;
- technischen Anderungen durch den Benutzer;
- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf

c € Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden prifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

.‘ Falls Sie die Verpackung entsorgen moéchten, beachten Sie die in
‘ Ihrem Land geltenden Vorschriften. Filhren Sie wieder verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- nicht im Freien aufbewahren,

- trocken und staubfrei aufbewahren,

- keinen aggressiven Medien aussetzen,

- vor Sonneneinstrahlung schiitzen,

- mechanische Erschitterungen vermeiden,

- beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmafig
allgemeinen Zustand aller Teile und der Verpackung
kontrollieren, bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.

-10 -
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4. Technische Daten
4.1 Baugruppenibersicht

Abb. 1

1 Kochfeld 8 FuRe, hohenverstellbar (4x)
2 Bedienblende 9 Backblech (1x)

3 Backofenbeleuchtung 10 Rost (2x)

4 Auflageschienen (4x) 11 Ventilator

5 Backofen-Glastir 12 Gehause

6 Glasturgriff 13 Gasbrenner (5x)

7 Staufach

-11 -
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung Gasherd BGH 600-520
Art.-Nr.: 1519811
Material: Edelstahl, Garraum: emailliert

= Betriebsart: Gas/Elektro

Gasherd:
= Art der Kochstellen: Gas
= Anzahl Kochstellen: 5

= Verteilung Kochstellen: 1 x 1 kW, 1 x 3 kW,
2x1,75kW, 1x 3,8 kW

= GrolRRe Kochstellen: 4 x 230 x 270 mm, 1 x @ 350 mm
= Gas-Art:
- Erdgas H (20 mbar)

- Propandisen (50 mbar) und
Erdgasdiisen L (20 mbar) sind beigelegt

= Gasbrenner:
- Einkreisbrenner / Dreikreisbrenner
- Zundart: Elektronische Einhandziindung
- mit Zindsicherung

Ausfthrung: - thermoelektrisch gesichert

Multifunktionsbackofen:
= Backofen-Art: Elektro
= Backofen-Volumen: 104 Liter
= Backofen-Funktionen:
- Umluft
- Grill
- Grill + Oberhitze
- Grill + Oberhitze + Lufter
- Unterhitze + Lifter
- Ober-/Unterhitze
- Auftauen
= Temperaturbereich: 60 °C bis 250 °C
= Anzahl Einschiibe: 4
= Abstand zwischen den Einschiben: 70 mm

-12 -
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Bezeichnung

Gasherd BGH 600-520

Art.-Nr.:

1519811

Ausfuhrung:

= Backofen-Eigenschaften:
- Doppelturverglasung
- Timer (5 - 55 Min.)
- Backofenbeleuchtung

Gerate-Eigenschaften:
= Wrasenabzug
= Typ: Standgerat

= FiRe hohenverstellbar: Ja
= Hohenverstellbar: 850 - 900 mm

= Gusseisenroste

= Staufach unter dem Backofen:
B 660 x T 450 x H 120 mm

Anschlusswert Gas:

11,3 kw

Backofen-Anschlusswert:

2,495 kw / 230 V 50/60 Hz

Abmessungen Gerat:

B 900 x T 600 x H 850 mm

Abmessungen Backofen:

B 690 x T 400 x H 340 mm

Gewicht:

64 kg

Zubehor:

2 Roste, 1 Backblech

Technische Anderungen vorbehalten!

-13 -
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Tab. 1 Verwendung der Gaskategorien in verschiedenen Landern

Bestimmungsland Kategorien | Gastyp Gasdruck (mbar)
AL Albanien ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
AT | Osterreich l2H G20 20
BE Belgien [l2E+3+ G20/G25 - G30/G31 20/25 - 28-30/37
BG | Bulgarien ll2H38/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
CH | Schweiz Il 2H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
ll2H38/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Zypern Is/P G30/G31 30/30
[12H3+ G20 20
cz ;Z‘;Zi‘ﬁl‘:s‘:he e G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
DE | Deutschland :IZZEELL3B/P ggg 28
DK | Danemark ll2H38/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE | Estland ll2H38/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES | Spanien 213+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Fl Finnland [l2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
FR Frankreich [l2E+3+ G20/G25 - G30/G31 20/25 - 28-30/37
GB | GroRbritannien | ll2ns+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
GR | Griechenland [12H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HU Ungarn Iss/P G30/G31 30/30
IE Irland [12H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS Island REYS G30/G31 30/30
IT Italien ll2H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LT Litauen ll2H38/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
LU Luxemburg l2e G20 20
LV | Lettland ll2H38/P G20 - G30/G31 20 - 30/30

-14 -
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Bestimmungsland Kategorien | Gastyp Gasdruck (mbar)
. [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
MK | Mazedonien ll2rasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT | Malta lss/p G30/G31 30/30
loL G25 25
NL Niederlande lloL3B/P G25 - G30/G31 25 - 30/30
ll2exasP G20 — G25.3 - G30/G31| 20 - 25 — 30/30
NO | Norwegen [ G20 - G30/G31 20 - 30/30
PL Polen loe G20 20
PT | Portugal [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
N lloe3s/p G20 - G30/G31 20 - 30/30
RO | Rumanien llztsesp G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE | Schweden [ G20 - G30/G31 20 - 30/30
. [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Sl | Slowenien [Py G20 - G30/G31 20 - 30/30
. [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
SK | Slowakei llztsesp G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turkei llassip G20 - G30/G31 20 - 30/30

Bei Abweichungen von den angegebenen Werten ist fiir eine ordnungsgemaRe
Funktion des Gerates und die korrekte Inbetriebnahme nicht garantiert.

Tab. 2 Gasbrenner- und Duseneigenschaften

Brenner Gasart Gas- Dusen- Gas- Leistung
(D in mm) druck | Signierung | verbrauch (kW)
(mbar) | (1/100 mm) MAX | MIN
50 43
Hilfs- Flissiggas | G30/G31 28- 73 g/h
52
brenner 30/37 1,00 | 0,30
@ 55 G20 3
Erdgas 20 72 x 95 dmd/h
G25 77 111 dm¥h

-15-
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Brenner Gasart Gas- Disen- Gas- Leistung
(D in mm) druck | Signierung | verbrauch (kW)
50 58
Normal- | Flussiggas | G30/G31 28- 68 127 g/h
brenner 30/37 1,75 | 0,44
a75 G20 98 167 dm3/h
Erdgas 20
G25 100 194 dms3/h
50 75 S
Stark- Flussiggas | G30/G31 28- a8 218 g/h
brenner 30/37 3,00 | 0,75
@ 100 G20 116 286 dm3/h
Erdgas 20
G25 134 332 dmd/h
50 77
Dreikreis- | FlUssiggas | G30/G31 28- 08 277 g/h 3.80 | 1.80
brenner 30/37
@ 130 G20 20 137 363 dm3/h
Erdgas
G25 152 421 dm3/h

5. Installation und Bedienung
5.1 Anweisungen fir den Installateur

A VORSICHT!

Alle Installations-, Anschluss- und Wartungsarbeiten des Geréates dirfen nur
von einem qualifizierten und befugtem Techniker gem&R den geltenden

internationalen, nationalen und lokalen Vorschriften des Installationslandes
vorgenommen werden.

e Packen Sie das Gerat aus und
entfernen Sie umweltgerecht
samtliches Verpackungs-

material.

e Montieren Sie die beigelegten
Stellfil3e, indem Sie diese in die
vorgesehene Bohrungen unter
dem Gerat schrauben (Abb. 2).

o
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5.1.1 Gerat bewegen

e Bewegen Sie das Gerat nur mit zwei Personen.

e Heben Sie das Gerat nicht am Griff der Backofentlr an, sondern 6ffnen Sie die
Backofentir und packen Sie das Gerat am oberen Teil der Backkammer an (Abb. 3).

e Schieben oder schleifen Sie niemals das Gerét.

5.1.2 Aufstellen

e Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

e Stellen Sie das Gerat auf eine feste, trockene, ebene, wasserresistente und
hitzebestandige Flache, der das Gewicht des Gerates bei maximaler Belastung mit
Gargut aushalt.

e Stellen Sie das Geréat niemals auf einen brennbaren Untergrund.

o Die Aufstellflache muss gut zuganglich und ausreichend groR3 sein, um ungehindert
mit dem Gerét arbeiten zu kénnen und eine gute Luftzirkulation zu
gewahrleistenStellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern, Mébel oder
sonstige Gegensténde, welche aus entflammbaren Materialien bestehen. Halten Sie
einen Mindestabstand vom 150 mm zu den Seitenwanden und zur Rickwand ein.
Zwischen der Gerateoberflache und den darliber befindlichen horizontalen Flachen
halten Sie einen Mindestabstand von 750 mm ein.

e Sollte die Einhaltung dieser Absténde nicht méglich sein, missen Schutzvorrichtungen
(z. B. Folien aus hitzebestandigem Material) angebracht werden, die einer Temperatur
von mindestens 65 °C standhalten.

e Fihren Sie die Nivellierung und die Hohenverstellung mittels der Stellfif3e durch.
Starke Hohenunterschiede oder Neigungen kénnen die Funktion des Gerates
beeintrachtigen.

e Stellen Sie das Gerat niemals in nassen oder feuchten Bereichen auf.
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e Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Gerat ab. Diese langsam

abziehen, damit keine Kleberreste zuriickbleiben. Entfernen Sie eventuelle
Kleberriickstande mit einem geeigneten Lésungsmittel.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinweise vom Gerat.

5.1.3 Stabilisierungsvorrrichtung

@HINWEIS!

Um zu verhindern, dass das Gerat nach vorne umkippen kann, muss die
hintere Stabiliesierungsvorrichtung angebracht werden. Die bendtigten
Winkel, Dibel und Schrauben sind dem Gerat beigelegt.

_ 400mm _

e An der Riickseite des Gerates befindet sich
die Abdeckwand des Backofens. Messen
Sie sorgféltig den Abstand H vom hdchsten
Punkt der Abdeckwand zum Fuf3boden (A).

e Den gemessenen Wert H benutzen, um an — —
der Wand, an die das Gerét installiert wird, 6 [# '
die Markierungen fir die Bohrlocher der el
Dibel (B) anzuzeichnen. Vs

e An der Wand ebenfalls die Mitte des I
Herds auf gleicher H6he wie der I [T TT

vorher gemessene Wert H (C) T T f

anzeichnen. T T T 1.1

o

e Locher in die Wand bohren. _— 1

Abb. 4

Abb. 5
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F
¢ Nun die beiden Abstandsbugel in einem 2 nE=
Abstand von 400 mm (200 mm von der J#

Mitte) mit jeweils 2 Schrauben montieren ==
und den Herd gegen die Wand unter den %
beiden Bugeln (D) ansetzen. =
»
0 Abb. 7

5.1.4 Belftung der Rdume

A VORSICHT!

Dieses Gerat darf gemal den gesetzlichen Vorschriften nur in stéandig belifteten
Raumen installiert und betrieben werden, um eine unzulassige Konzentration
gesundheitsschadlicher Verbrennungsprodukte im Installationsraum zu
verhindern.

o Der Installationsraum des Gerates muss so viel
Luft enthalten, wie fur die ordnungsgeméaile
Gasverbrennung erforderlich ist. Flr eine
korrekte Verbrennung darf der erforderliche A
Luftzustrom nicht unter 2 m3/h pro kW der
Gerate-Nennleistung betragen (siehe
Typenschild auf dem Gerét).

R\ Y

\\H N

fff

WY

A
L[]

o Die Luft muss direkt aus dem Freien durch perma-
nente Liftungsschlitze oder Luftungskanéle, die in
Bereiche mit sauberer Luft fiihren, einstromen.

Abb. 8
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5.1.5 Elektrischer Anschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Gerat kann bei unsachgemaRer Installation Verletzungen verursachen!
Vor der Installation die Daten des 6rtlichen Stromnetzes mit technischen
Angaben des Geréates vergleichen (siehe Typenschild). Das Geréat nur bei
Ubereinstimmung anschlieRen!

e Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, vergewissern Sie sich, dass
die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte mit denen
des vorhandenen Stromnetzes Ubereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist erlaubt.

e Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und értlichen Vorschriften erfolgen.

¢ Das Gerét ist mit einer Netzanschlussleitung 3 x 1,5 mm? mit Netzstecker
ausgestattet.

o Der Steckdosenstromkreis muss mit 16A abgesichert sein. Anschluss nur direkt an

eine Wandsteckdqse; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen dirfen nicht verwendet
werden, um eine Uberhitzung und Brandgefahr zu vermeiden.

e Gerat so aufstellen, dass der Netzstecker zuganglich ist, damit das Gerat bei Bedarf
schnell von der Steckdose getrennt werden kann.

5.1.6 Gasanschluss

o Das Gerat ist fir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
abgenommen und vorgeristet. Vor der Installation Gberprifen, ob die értliche
Gasversorgung (Gasart und -druck) mit der Voreinstellung des Gerates kompatibel ist.

o An offentlich zugénglicher Installationsorten missen die Unfallschutzvorschriften
sowie die Sicherheitsnormen zur Brand- und Panikvermeidung eingehalten werden.

+ Beim Gasanschluss muss ein typgeprufter Gas-Absperrhahn an einer leicht
zuganglichen Stelle zwischen Gasversorgung und Gerat installiert werden, damit
bei Bedarf die Gaszufuhr jederzeit unterbrochen werden kann.

¢ Der Anschluss befindet sich auf der Riickseite des Gerates.

» Der Anschluss an das Gasnetz oder an die Gasflasche kann unter Verwendung
verschiedener Leitungen (Metall- oder Gummischlauch) ausgefiihrt werden.
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Anschluss mit Metallschlauch

e Der Schlauch wird mit dem Gewindeanschluss an
der Rickseite des Gerates verbunden, an dem eine
Dichtung zwischengeschaltet ist (Abb. 9).

o Die Lange des Schlauches darf max. 2 Meter betragen.

e Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht mit den hei3en
Backofenteilen in Beriihrung kommen kann.

e Metallschlauch so montieren, dass er nicht verdreht ist
oder daran gezogen werden kann. Es dirfen nur
Schlauchschellen verwendet werden, die den Abb. 9
Installationsvorschriften entsprechen.

Anschluss an eine Gasflasche

Bei Anschluss an eine Gasflasche muss diese mit einem Druckminderer versehen sein
und der Anschluss gemaR den nationalen Installationsvorschriften ausgefuhrt werden.
Beim Anschluss der Gasflasche ist folgendes zu beachten:

e der Gasanschlussschlauch darf nicht langer als 1 m sein;

e der Anschluss des Druckminderer muss nach auf3en gerichtet werden;

e der Schlauch darf an keiner hei3en Oberflache des Gerates anliegen
(Herdrickseite, Herdoberseite, Backofen, etc.);

¢ Die Gasflasche muss so aufgestellt werden, dass sie die an den Backofen
grenzende Wand nicht berihrt.

¢ Nach dem Gar-/Backvorgang den Gasflaschenhahn immer schlieRen.

A VORSICHT!

Nach der Installation prifen, ob die Anschlussstiicke gut befestigt sind.
Fir die Dichtheitspriifung an Gasleitungen niemals eine offene Flamme,
sondern stets eine Seifenldsung verwenden.

5.1.7 Umstellung auf eine andere Gasart

e Das Gerat ist fur den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
(Erdgas) vorgeriistet und abgenommen.

o Bei Bedarf kann das Gerét auf eine andere Gasart umgestellt werden, dazu sind
spezielle Disen und Einstellungen erforderlich. Im Lieferumfang sind Dusen fiir eine
Umstellung auf Fliissiggas enthalten.

e Bei eventuellen Umrustung muss das Gerét von der elektrischen Stromversorgung
getrennt und die Gasleitung voribergehend geschlossen werden.
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Beim Austausch von Diisen beachten Sie die folgenden Anweisungen:

1. 1. Gasbrennerabdeckung
2. 2. Gasbrennertulpe
3. 3. Thermoelement
Abb. 10

nehmen Sie die Roste vom Kochfeld ab;

entfernen Sie die Gasbrennerabdeckung und
Gasbrennertulpe;

I6sen Sie mit einem Steckschliissel die Diise
und entfernen Sie sie;

ersetzen Sie die Dise durch eine Dise, die
fur die entsprechende Gasart geeignet ist;

entnehmen Sie die Angaben zu den Diisen der Tabelle 2 ,,Gasbrenner- und
Diseneigenschaften“, Seitenl15, 16);

montieren Sie die Gasbrennertulpe, die Gasbrennerabdeckung wieder am
Gasbrenner.

Fuhren Sie den Umbau aller Gasbrenner laut den oben stehenden Anweisungen
nacheinander durch.

Nach dem Umbau die Roste wieder auf das Kochfeld legen.
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5.1.8 Einstellung der Mindestleistung der Gasbrenner

Die Einstellung der reduzierten Leistung (Minimum) erfolgt im Werk. Nach dem
Austausch der Duse zur Anpassung an das verfligbare Gas oder nach den
besonderen Druckbedingungen des Netzes kann es notwendig werden, eine
Neuregulierung des Minimums vorzunehmen.

Die Korrektur folgendermaf3en vornehmen:

- den Brenner anziinden und ihn mit maximaler
Leistung fir etwa 10 min brennen lassen;

- den Drehregler auf Minimumstellung drehen;

- den Drehreglerknopf vom Stab des abziehen;

- stellen Sie mit einem kleinen Schraubendreher
das Minimum ein, indem Sie die Bypassschraube
im Uhrzeigersinn drehen, bis die gewlinschte
Flammenstarke eingestellt ist; Abb. 12

Setzen Sie den Drehregler-Knopf wieder auf und drehen Sie ihn schnell aus der
maximalen auf die minimale Position und tberprifen Sie die Flamme. Stellen Sie
sicher, dass die Regelung ausreichend ist, um die Erwadrmung des Thermoelements
aufrecht zu erhalten. Falls nicht, die Minimum-Einstellung der Flamme Kkorrigieren.

Nach dem Austausch von Dusen oder anderen Einstellungen muss immer sicher-
gestellt werden, dass die Flamme eine blauliche Farbe hat; stabil und geréuschlos
brennt; sich nicht vom Gasbrenner abhebt, beim Umschalten von Grof3- auf
Kleineinstellung kein Flammenriickschlag erfolgt.

A VORSICHT!

Das Gerit funktioniert nur dann ordnungsgemaB, wenn der Druck in der
Gasleitung innerhalb der Werte liegt, die fiir verschiedene Gaskategorien
in der Tabelle 1 ,,Verwendung der Gaskategorien in verschiedenen
Landern“ auf Seiten 14, 15 angegeben sind.

A VORSICHT!

Nach sdmtlichen Ersetzungs- oder Einstellarbeiten am Gerat missen alle
betroffenen Teile wieder korrekt montiert werden, damit das Geréat erneut
betriebsbereit ist.

Nehmen Sie die Dichtheitsprifung der Gasleitung mit einer Seifenlésung und
niemals mit einer offenen Flamme vor.

Ersetzen Sie anschlieBend den alten Aufkleber der Einstellwerte durch den
neuen, im Lieferumfang enthaltenen Aufkleber fir die neue Gasart.
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5.2 Bedienungshinweise fir den Benutzer

A VORSICHT!

Lesen Sie die folgende Gebrauchsanleitung sorgfaltig, da sie Hinweise zur
Sicherheit und zum Gebrauch des Gerates beinhaltet.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fur einen spéateren Gebrauch
sorgfaltig auf.

Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung und Reinigung sowie
etwaige Veranderungen und Modifizierungen kédnnen zu Fehlfunktionen,
Beschadigungen und Verletzungen fihren.

e Reinigen Sie das Geréat sorgféltig vor dem Gebrauch laut Anweisungen im Abschnitt
6 ,,Reinigung und Wartung“.

e Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitét,
Nivellierung des Gerétes, sowie die Ausfuhrung des elektrischen Anschlusses
und der Anschliisse an die Gasversorgung.

5.2.1 Bedienblende

Bezeichnungen der Bedienelemente (von links nach rechts)

A

Abb. 13

T

Aufheiz-Kontrollleuchte Backofen Temperaturdrehregler Backofen

>

Betriebs-Anzeige Backofen Drehregler Dreikreisbrenner Mitte

os}

Drehregler Starkbrenner
vorne links

Drehregler Normalbrenner
hinten rechts

‘j Drehregler Normalbrenner D Drehregler Hilfsbrenner
hinten links vorne rechts

Funktionsdrehregler Backofen Zeitdrehregler
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5.2.2 Gasherd

Position der Gasbrenner auf dem Kochfeld

Starkbrenner

Normalbrenner

Dreikreisbrenner

Hilfsbrenner

Zindung der Gasbrenner

Um einen Gasbrenner zu ziinden, den entsprechenden
Drehregler driicken und gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position mit dem maximalen Gasdurchflu (Symbol
mit der groRen Flamme) drehen.

Halten Sie den Drehregler fiir ca. 10 Sekunden fest,
bis die Flamme ziindet.

Sobald die Zindung stattgefunden hat, die Flammen-
stérke regeln, wobei der Drehregler stets in den Bereich
zwischen Grol3- und Kleinstellung und niemals zwischen
Grof3stellung und AUS Position (0) zu stellen ist.

Abb. 15

Im Falle eines versehentlichen Flammenausfalls (z. B.: Zugluft, Verschutten von
Flussigkeiten, etc.) greift das Sicherheitsventil ein und sperrt die Gaszufuhr.

Hinweise und Tipps

Vermeiden Sie aufsteigende Flammen rund um den Kochbehélter.

Sobald das Gargut im Kochbehélter zu sieden beginnt, reduzieren Sie die Flammen-
starke auf ein niedrigeres Niveau, damit die Flamme durch das Uberkochende Gargut
nicht erlischt.

Bei der Verwendung von Fetten und Olen wahrend des Garens sehr vorsichtig sein,
denn bei Uberhitzung kdnnen sie Feuer fangen. Brandgefahr!

\N——/ _ ey -
2 .

Abb. 16
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Benutzen Sie nur Kochbehélter mit einem ebenen Boden.
Stellen Sie das Kochgeschirr so auf die Roste, dass die Flamme mittig ist.

Fir geringeren Gasverbrauch und eine bessere Ausnutzung der Brenner
verwenden Sie Kochbehélter Tépfe mit einem Durchmesser, die fir die einzelne
Gasbrenner geeignet sind, wie in der folgenden Tabelle aufgefihrt.

Gasbrenner/gin cm der:IQ;)?hS)r;ges derza}i((;gwt(gr;f)es
Starkbrenner / 10 20 24
Normalbrenner /7,5 16 20
Dreikreisbrenner / 13 24 28
Hilfsbrenner / 5,5 10 14

A VORSICHT!

Bei langerem Nichtgebrauch, bei Betriebsstérung oder unregelméaiigem
Betrieb des Gerates muss der auBerhalb des Gerates gelegene Hauptgashahn
geschlossen werden.

AuRRerdem empfehlen wir eine halbjéhrliche Kontrolle durch einen Fachmann.

5.2.3 Elektro-Multifunktionsbackofen

Vor Einschaltung des Backofens sicherstellen, dass sich im Backofen nur das fur den
Gar-/Backvorgang erforderliche Zubehdr befindet (normalerweise geniigt der Auflage-
rost, auf den nach dem Vorheizen der Behélter mit dem Gargut gestellt wird).

Reinigen Sie das Gerét vor dem ersten Gebrauch laut Anweisungen im Abschnitt
6 ,,Reinigung und Wartung“.

Vor der ersten Inbetriebnahme den Backofen bei maximalen Temperatureinstellung
fur mindestens 60 Minuten ohne Inhalt einschalten, um die bei Neugeréaten
vorhandenen Fettriickstdnden oder Verunreinigungen zu beseitigen. Gleichzeitig
den Raum luften.

Den Backofen vor Einschub der Speisen immer mindestens 15 Minuten vorheizen.
Zum Erzielen optimaler Gar-/Backergebnisse muss fiir jede Speise die geeignete
Temperatur,
Funktion,
Garzeit,
Einschubebene

gewahlt werden.
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Temperatureinstellung

Stellen Sie die erforderliche Gar-/Backtemperatur fur die
gewulnschte Speise mit Hilfe des Temperaturdreh-
reglers im Bereich 60 °C — 250 °C / MAX. ein.

Die rote Aufheiz-Kontrolllampe auf der Bedienblende
leuchtet, solange das Gerat aufgeheizt wird, und erlischt,
wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist.

Sie kénnen die Speise dann in den Backofen stellen.

Sinkt die Temperatur im Backofen, leuchtet die Betriebs-
Kontrolllampe wieder auf und das Gerét wird dann
erneut auf die eingestellte Temperatur aufgeheizt.

Funktionen

Wahlen Sie je nach Art der Speisenzubereitung eine
der Funktionen des Backofens, indem Sie den
Funktionsdrehregler im Uhrzeigersinn auf die
entsprechende Position drehen. Die rote Betriebs-
Kontrolllampe fur den Backofen leuchtet auf, sobald
Sie eine der Funktionen eingestellt haben.

Die Beleuchtung des Backofens geht an, sobald
Sie den Funktionsdrehregler betétigen. Wahrend

des Betriebes des Backofens leuchtet diese und
erlischt, sobald der Funktionsdrehregler auf die ,,0*
Position gedreht wird.

@HINWEIS!

Abb. 18

Jede der unten aufgefiihrten Funktionen kann nur zusammen mit der richtigen

Temperatureinstellung verwendet werden.

* Auftauen mit Lifter
el Der Lufter wird ohne Heizwiderstande eingeschaltet.

Schnelles und optimales Auftauen in wenigen Minuten.

— Ober-/Unterhitze

Rezepte geeignet.

—_— Die Hitze wird von den unteren und oberen Heizwidersténden des
Backofens erzeugt. Diese Funktion ist fir StBbackwaren und traditionelle

-“ Unterhitze + Lifter
I\

—_— Die Hitze des unteren Heizwiderstandes wird umgewirbelt, diese Funktion

wird zum Abschlie3en des Garens und zum Sterilisieren empfohlen.
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Grill + Oberhitze + Lufter
Optimal fur Grillen von Fleisch und Fisch.

Grill + Oberhitze
Zum Grillen von Speisen mit grof3en Oberflachen.

Grill
Zum Uberbacken, Gratinieren oder Braunen von Speisen bestimmt.

Umluft

Der Lufter lasst die Luft im Inneren des Backofens zirkulieren und
ermoglicht ein gleichférmiges Garen auf allen Ebenen, ohne dass sich
Gerlche Ubertragen.

@ (33|

Gar-/Backzeit

e Die Gar-/Backzeiten hangen von Art und Menge
der Speisen, dem personlichen Geschmack und
Erfahrungswerten ab.

e Wabhlen Sie fur die Speisenzubereitung die
gewunschte Gar-/Backzeit zwischen 5 — 55 Minuten,
indem Sie den Zeitdrehregler im Uhrzeigersinn auf
die entsprechende Position drehen.

o Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal.

A VORSICHT!

Sollten Sie den Backofen nicht mehr benutzen, drehen Sie alle Drehregler fur
den Backofen (Zeit-, Temperatur- und Funktionsdrehregler) auf die ,,0* Position.

Einschiibe

e Im Backofen sind 4 Einschubebenen vorhanden:
1 untere, 2 mittleren, 1 obere.

e Die mittleren Einschubebenen sind fur die meisten
Garvorgange geeignet, da in diesem Bereich die
perfekte Stabilisierung der am Temperaturdrehregler
eingestellten Temperatur erfolgt.
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Hinweise und Tipps

Die jeweiligen Stuickgrofen und der Gebrauch von Behéltern aus verschiedenem
Material und unterschiedlicher Starke (Terrakotta, Glas, Aluminium, Stahl) kénnen
zu abweichenden Garzeiten von den Rezeptangaben fiihren.

Bei empfindlichen Gerichten und mit Backtriebmitteln zubereiteten Speisen das
Offnen der Backofen-Glastir méglichst vermeiden, um die Innentemperatur nicht zu
verandern.

Fir eine Energieersparnis bei Langzeit-Garvorgangen den Backofen einige Minuten
friher als im Rezept angegeben ausschalten und die Backofen-Glastir geschlossen
halten, um die Restwarme auszunutzen. Die Dd&mmung des Backofeninnenraumes
garantiert ein einwandfreies Garergebnis.

. Reinigung und Wartung

A WARNUNG!

Drehen Sie vor der Reinigung die Gasdrehregler auf die Position ,,0“ und den
Gashauphahn zu.

Drehen Sie alle Drehregler des Backofens auf die Position ,,0“ und trennen Sie
das Gerat von der Stromversorgung (Netzstecker aus der Steckdose ziehen!).

Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.
Reinigen Sie das Gerét niemals mit einem Druckwasserstrahl.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Reinigung

o

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
reinigen Sie das Gerat am Ende des Arbeitstages.

Gaskochfeld

Nehmen Sie die Roste und die Abdeckungen der Gasbrenner ab.

Reinigen Sie das Kochfeld mit einem in warmem Wasser getrankten weichen
Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf ein neutrales Reinigungsmittel
(z. B. Geschirrspulmittel).Trocknen Sie das Kochfeld ab.
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o Reinigen Sie die Roste und die Gasbrennerabdeckungen mit einem neutralen
Reinigungsmittel (z. B. Geschirrspulmittel) und einem weichen Tuch oder
Schwamm. Bei hartnackigen Verunreinigungen eine Burste mit Messingborsten
verwenden. Roste und Gasbrennerabdeckungen griindlich mit klarem Wasser
nachspilen und anschlieRend abtrocknen.

o Nach der Reinigung die Gasbrennerabdeckungen und die Roste wieder ordnungs-
geman auflegen, bevor Sie die Gasbrenner ziinden.

Multifunktionsbackofen

o Reinigen Sie die Auflageschienen und den Backofen-Garraum griindlich mit warmem
Wasser, einem weichen Tuch oder Schwamm und einem fiir Emailoberflachen
geeigneten Reinigungsmittel. Wischen Sie sorgfaltig mit klarem Wasser nach und
achten Sie darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstdnde verbleiben. Trocknen Sie
den Garraum und die Auflageschienen anschliel3end ab.

o Verwenden Sie keine Scheuerlappen oder andere Produkte, die das Email des
Backofens beschéadigen kénnten.

Backofen-Glastiir

Abb. 21

o Zur einfacheren Reinigung des Garraumes kann die Backofen-Glastir ausgehéangt
werden (Abb. 21). Gehen Sie wie folgt vor:

- 0Offnen Sie die Backofen-Glastur vollstandig;
- heben Sie den Hebel B an und fassen Sie die Backofen-Glastiir mit
beiden Handen in der Nahen der Scharniere A;

- heben Sie die Backofen-Glastiir an, bis sie in einem Winkel von 45° zu
dem Backofen ist, und ziehen Sie die Backofen-Glastur heraus;

o Reinigen Sie die Backofen-Glastur mit einem weichen Tuch und mildem
Reinigungsmittel. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

o setzen Sie nach der Reinigung die Backofen-Glastiir wieder ein, indem Sie die
Scharniere A in die Rillen nach unten aufsetzen und die Hebel B einhaken.
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Innenglas der Backofen-Glastur

Das Innenglas der Backofen-Glastir kann bei Bedarf zur Reinigung herausgenommen
werden. Fihren Sie diese Arbeit nur bei kaltem Geréat durch.

Um das innere Glas aus der Ofenklappe herauszunehmen, folgende Schritte
ausfuhren (Abb. 22):
- die Backofen-Glastiir leicht 6ffnen;
- gleichzeitig die schwarzen Tasten an den Seitentragern der Backofen-Glastir
drticken und sie nach oben verschieben;
- das obere Profil der Backofen-Glastur entfernen.
- das Innenglas mit Zug zu sich hin herausziehen.

— )/

5 y
= Abb. 22

Reinigen Sie das Innenglas der Backofen-Glastiir mit einem weichen, feuchten
Tuch und mildem Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine scheuernden Mittel oder
scharfe Metallschaber, um das Innenglas zu reinigen, das diese die Glasoberflache
zerkratzen und zum Bruch des Glases fiihren kénnen.

Fur den Wiedereinbau des Innenglases umgekehrt vorgehen (Abb. 23). Achten Sie
dabei darauf, dass das Innenglas korrekt zu den seitlichen Tragern ausgerichtet ist
und dass an der Ecke unten, die mit einem Pfeil gekennzeichnet ist, die Schrift VIT
steht, dann wieder das Profil der Backofen-Glastur aufsetzen.

Abb. 23
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Gehause des Gerates

AusschlieBlich spezielle Edelstahlreiniger fir die Reinigung der Edelstahl-
Oberflachen (Geh&use und Kochfeld) verwenden, die Anwendung von
ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Gerétes verursachen.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Reinigungsmittel (Bleichmittel, Chlorwasser-
stoffsdure, usw.).

Nach der Reinigung setzen Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache ein.

Hinweise zur Wartung

o

Den einwandfreien Betrieb aller Kontroll- und Sicherheitsvorrichtungen regelméagig
Uberprifen.

Die korrekte Ziindung der Gasbrenner und den einwandfreien Betrieb auch bei
kleinster Flamme uberprifen.

Die Dichtigkeit der Gasleitung regelmaRig tberpriifen.

Kontrollieren Sie regelméaRig, ob die Gasbrennerabdeckungen gerade und korrekt
auf den Gasbrennertulpen aufliegen. Die Austrittséffnungen an den Gasbrenner-
tulpen dirfen nicht durch Gbergekochte Speisen oder durch Riickstédnde von
Reinigungsmitteln verstopft sein!

Die Netzanschlussleitung von Zeit zu Zeit auf Beschadigungen tberpriifen. Gerat
niemals benutzen, wenn diese beschéadigt ist. Wenn die Netzanschlussleitung
Schaden aufweist, muss sie durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

A VORSICHT!

Um einen sicheren Betrieb zu gewéhrleisten, das Gerét regelméafig
(mindestens einmal im Jahr) von einem autorisiertem Fachbetrieb Uberprufen
lassen, dazu empfehlen wir, einen Wartungsvertrag abzuschlie3en.
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. Funktionsstérungen

Bei Schaden oder Stérungen trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und
drehen Sie den Hauptgashahn zu.

Offnen Sie nicht das Geh&use des Gerétes.
Benachrichtigen Sie den Kundendienst oder kontaktieren Sie den Handler, wobei
Folgendes anzugeben ist:

= die Art der Betriebsstorung;

= die Artikelnummer und Seriennummer
(auf dem Typenschild an der Riickseite des Gerétes abzulesen).

Sollte die Innenbeleuchtung des Backofens nicht funktionieren, ersetzen Sie die

Backofenlampe wie folgt:

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat von
der Stromversorgung getrennt ist.

- Lassen Sie das Gerat abkihlen.

- Schrauben Sie die Schutzkappe A ? l? @ 5
der Backofenlampe ab. § ’

- Drehen Sie die defekte Backofen- \ !
lampe (B) heraus und ersetzen Sie
diese durch eine temperaturfeste
(300 °C) Backofenlampe gleicher Abb. 24
Leistung.

- Schrauben Sie die Schutzkappe A im
Uhrzeigersinn wieder auf.
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8. Entsorgung

Altgerate

Am Ende seiner Lebensdauer sollte das ausgediente Gerat entsprechend den nationalen
und 6rtlichen Bestimmungen entsorgt werden.

Eine sachgemafie Entsorgung des Gerates vermeidet mdgliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit und erméglicht es, die Herstellungs-
stoffe zurtick zu gewinnen, um bedeutende Ersparnisse bei Energie und Ressourcen zu
erhalten.

geréate durfen nicht in den Hausmdill. Kann das Geréat nicht mehr

benutzt werden, ist jeder Verbraucher verpflichtet, Elektrogerate

getrennt vom Hausmdiill bei den dafiir vorgesehenen Sammel-
— stellen seiner Gemeinde abzugeben.

@HINWEIS

Elektroaltgerate miissen fachgerecht verwertet und entsorgt werden, um Auswir-
kungen auf die Umwelt zu vermeiden.

e Trennen Sie das Gerat von der Netzversorgung und entfernen Sie das Netz-
anschlusskabel vom Gerét.

E Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Elektro-

Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0
Franz-Kleine-Str. 28 Fax: +49 5258 971-120

33154 Salzkotten Service-Hotline: +49 5258 971-197
Germany www.bartscher.com
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