
 
 

 

 

 

Thermomètre à sonde 
  

• Thermomètre digital 

• Affichage LCD 

• Plage de mesure des températures :  

-50° C ~ + 150° C 

• Longueur utile de la sonde : env. 110 mm 

• Précision des mesures :   

+/- 1°C dans une plage de -50°C  à + 100°C 

+/- 2°C dans une plage de -100°C à + 200°C 

• Piles : 1 x 1,5V 

• Dimensions : Ø 35,5 mm x 138,7 mm (H) 
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Allumez le thermomètre, enfoncer dans la nourriture et lire la température 

mesurée. Thermomètre lavable à la main. Ne plongez pas l’interrupteur dans 

l’eau. Les taches de graisse difficiles à enlever sur l'axe peuvent être retirées à 

l’aide de produits nettoyants ou de laine d'acier. 

REMARQUE : Au cours de la cuisson, ne laissez pas le thermomètre dans le 

plat. Ne pas exposer le thermomètre à des différences de température 

extrêmes. 

Le bouton H / T est utilisé pour enregistrer la température. La température 

est stockée dans la mémoire du thermomètre en pressant ce bouton plus 

longtemps. Si le bouton est pressé à nouveau pendant une courte période, la 

valeur stockée dans la mémoire du thermomètre est affichée. 
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