
 
 

Termometr z sondą igłową 
 

• Termometr cyfrowy  

• Wyświetlacz LCD  

• zakres mierzonych temperatur: -50°C do +150°C  

• głębokość wkłucia sondy ze stali nierdzewnej: 

ok. 110 mm 

•  Dokładność pomiaru:   

+/- 1°C w zakresie od -50°C  do + 100°C 

+/- 2°C w zakresie od -100°C do + 200°C 

• Baterie: 1 x 1,5V 

• Wymiary: Ø 35,5 mm x 138,7 mm (wys.) 
 

A293.043 
 

 

Włączyć termometr, wbić w potrawę i odczytać zmierzoną temperaturę. 

Termometr myć ręcznie. Nie zanurzać przycisku. Trudne do usunięcia plamy z 

tłuszczu na trzpieniu można usuwać czyścikiem lub delikatną wełną stalową. 

UWAGA: podczas gotowania nie zostawiać termometru w potrawie. Nie 

poddawać termometru ekstremalnym różnicom temperatury. 

Przycisk H/T służy do zapisywania temperatury. Temperatura zostaje zapisana 

w pamięci termometru poprzez dłuższe wciśnięcie tego przycisku.  

Jeżeli przycisk zostanie ponownie na krótko wciśnięty, wartość zapisana w 

pamięci termometru wyświetli się. 
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