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lIIJ Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
| - | und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Daruber hinaus sind die fur den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerétes flr
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zugénglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerdat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehéandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Sicherheitshinweise

» Dieses Gerdt ist nicht bestimmt, durch Personen (einschliel3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir die
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
« Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

- Das Gerét ist nicht flr den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder Fernbedienung vorgesehen.
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Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem
Zustand betrieben werden.

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRRerhalb der Reichweite von Kindern. Erstickungsgefahr!

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubeh6érteilen
ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an dem Geréat
Reparaturen durchzufuhren!

Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr flir den Benutzer
darstellen oder Schaden am Gerét verursachen und zu Personen-
schaden fuhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

Zur Vermeidung von Gefédhrdungen und zur Sicherung der optimalen
Leistung dirfen am Gerat weder Veranderungen noch Umbauten
vorgenommen werden, die durch den Hersteller nicht ausdriicklich
genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen bzw.
scharfen Kanten in Berihrung kommt. Netzkabel nicht vom Tisch

oder von der Theke herunter hdngen lassen. Netzkabel so verlegen,
dass niemand auf das Netzkabel treten oder dartiber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer vollstandig
abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande
auf das Netzkabel.

Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare Stoffe
verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten
und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den Kundendienst
oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden, um
Geféahrdungen zu vermeiden.
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Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fihrende Anschlisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

Tauchen Sie niemals das Netzkabel in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten,
dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf nassem
Boden stehend in Betrieb.

Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

- wenn wahrend des Betriebes eine Storung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

& HEIRE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Wahrend des Betriebes wird die Oberflache des Gerates sehr heil3!
Beruhren Sie die heil3e Oberflache des Gerates nicht mit bloRen
Handen! Fassen Sie das Gerat wahrend der Bedienung nur an

den dafiur vorgesehenen Griffen und Bedienelementen an.

Auch nach dem Ausschalten bleiben die Oberflache des Gerates und
der Garraum sowie die Speisen in den Behaltern noch langere Zeit
heil3. Zur Entnahme von Speisen aus dem Garraum ziehen Sie
immer Thermohandschuhe an.

Beim Offnen der Geratetiir kann heiBer Dampf austreten, seien Sie
besonders vorsichtig.

Lassen Sie das Gerat ausreichend abkuhlen, bevor Sie es reinigen.
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& HeilRe Flissigkeit im Behalter!  Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Beim Zubereiten von Lebensmitteln oder Flissigkeiten, gefillt in
Behalter, muss besonders auf ein mogliches Austreten dieser
geachtet werden, sowohl wéhrend des Garens als auch wahrend des
Herausziehens der Behalter aus dem Garraum.

Es ist nicht empfehlenswert, hohere Einschiibe als die, bei denen der
Anwender in den Behalter hineinsehen kann, zu verwenden.

A WARNUNG! Brand- und Explosionsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Stellen Sie vor Gebrauch des Geréates sicher, dass sich keine Gegen-
stande, wie Plastiktiiten, Gebrauchsanleitung, Zubehér im Garraum
befinden. Legen Sie wahrend des Betriebes niemals Kiichen-
utensilien, Tucher, Papier u. &. in den Garraum und auf das Gerat.

Stellen Sie sicher, dass der Dampfablass nicht verdeckt oder
verstopft ist.

Betreiben Sie das Gerét niemals in der Ndhe von brennbaren, sich
leicht entziindlichen Materialien (z. B. Benzin, Spiritus, Alkohol, etc.).
Durch die Hitze verdampfen diese und es kann bei Kontakt mit
Ziundquellen zu Verpuffungen kommen, die zu schweren Personen-
und Sachschaden fuhren.

Reinigen Sie den Garraum regelmafig und halten ihn immer sauber:
die nicht entfernten Fette und Backriickstédnde kdénnen sich
entziinden.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Geréat von der Strom-
versorgung (Netzstecker ziehen!), bevor Sie geeignete MalRnahmen
zur Brandbekampfung einleiten. Achtung : Schiitten Sie kein Wasser
auf das noch unter Spannung stehende Gerat: Stromschlaggefahr!
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1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kdrperverletzungen oder zum Tod fiih rt.

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.

& HEIRE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die heiBe Oberflache des Ge  rates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Ver  brennungsgefahr!

& HeilRe Flussigkeit im Behélter! Verbrennungsgefahr!

Wenn Behélter mit Flussigkeit oder sich wahrend des Garens verflissigendem
Gargut gefilllt sind, sollten keine héheren Einschub ebenen benutzt werden als
solche, bei denen der Bediener in den eingeschobene  n Behélter schauen kann.

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise gefahrlic he Situationen,
die zu leichten Verletzungen fiihren oder Beschadigu ng, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerates zur Folge haben kénnen

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.
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1.3 Bestimmungsgemalle Verwendung

A VORSICHT!

Das Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch konzipi  ert und gebaut und
darf nur von qualifiziertem Personal in Kiichenbetri eben bedient werden!

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgeméaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Kombidampfer ist ausschlieBlich _fiir die Zubereitung von geeigneten Speisen
bestimmt.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgemale Verwendung hinausge hende und/oder
andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als n icht
bestimmungsgemag.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollmé&chtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemaéafRer Verwendu ng des Gerates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaRer Verwe  ndung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fiir Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausflihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbei ten am und mit dem
Gerat, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfal  tig durchzulesen!

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fir Schaden und Stdrungen bei:
- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgemaRer Verwendung;
- technischen Anderungen durch den Benutzer;
- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschiitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion
Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschéaden priifen.

Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Filhren Sie wiede  r verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstéandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung

Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en
angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.

Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nichtim Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schitzen.

- Mechanische Erschitterungen vermeiden.

- Beiléngerer Lagerung (> 3 Monate) regelmafig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
4.1 Eigenschaften des Kombidampfers

e Ausfiihrung CNS 18/10

» Drehregler-Bedienung

e Fassungsvermdégen bis zu max. 10 GN 1/1 oder Backereinorm 600 x 400 mm
e Funktionen: Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen

* Reversierender Motorlauf (Rechts-/Linkslauf) fir optimales Garraumklima
« Ventilatorgeschwindigkeit in 2 Stufen regulierbar

e Dampferzeugung durch Direkteinspritzung

* Wrasenabzug regulierbar

e Garraumbeleuchtung

e praktischer GN-Quereinschub (Gerate fiir 5 x 2/3 mit Langseinschub)

e LED-Anzeige fur Kerntemperatur

« Vorbereitet fiir die Anbringung eines Kerntemperaturfiihlers (116009)

« Vorbereitet fiir die Halterung zur Handbrause (116005)

» Doppeltirverglasung, Innentiir zur Reinigung einfach zu 6ffnen

« Auflageschienen herausnehmbar

Sicherheitsvorrichtungen

Das Gerat ist mit folgenden Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet:

Sicherheitsthermostat im Garraum: steigt die Temperatur im Garraum auf 350 C,
unterbricht der Sicherheitsthermostat die Stromversorgung der Heizelemente des
Gerates.

A VORSICHT!

Diese Sicherheitsvorrichtung kann nur vom Technikpe rsonal des
Kundendienstes wieder aufgenommen werden, da hierw  eitere Kontrollen
notwendig sind.

Schalter der Tiir unterbricht den Betrieb des Gerates beim Offnen: es werden sowohl
das Heizsystem als auch das Geblase abgeschaltet.

-10 -
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung

Elektrische Kombidampfer

Modell: M 5230 M 5110
Art.-Nr.: 116612 116616

. . . bis zu 5 x 1/1 GN oder
Fassungsvermégen: bis zu 5 x 2/3 GN Bickereinorm 600 X 400 mm
Abstand zwischen 74 mm
den Blechen:
Temperaturbereich: 50 CT-280<C

Anschlusswert:

3,3 kW /230 V 50 Hz
1 NAC - steckerfertig

6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Wasseranschluss: 3/4¢

Wasserdruck: max. 3 bar

Abmessungen: B 620 x T 755 x H 635 mm B 890 x T 815 x H 635 mm
Gewicht: 62,6 kg 82 kg

Zubehor: 1 Rost 2/3 GN, 1 Blech 2/3 GN| 1 Rost 1/1 GN, 1 Blech 1/1 GN

1 Abflussrohr, 1 Wasserdruckschlauch

Bezeichnung

Elektrische Kombidampfer

Modell: M 7110 M 10110

Art.-Nr.: 116618 116621

Fassungsvermégen: ) bis Zu7x 1/1 GN oder "bis zu 10 x 1/1 GN oder
Béckereinorm 600 x 400 mm Béckereinorm 600 x 400 mm

Abstand zwischen 74 mm

den Blechen:

Temperaturbereich: 50 C-280C

Anschlusswert: 9,6 kW /400 V50 Hz 3 NAC | 12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Wasseranschluss: 3/4"

Wasserdruck: max. 3 bar

Abmessungen : B 890 x T 815 x H 815 mm B 890 x T 815 x H 1015 mm

Gewicht: 104,2 kg 118 kg

Zubehbr: 1 Rost 1/1 GN, 1 Blech 1/1 GN,

1 Abflussrohr, 1 Wasserdruckschlauch

Technische Anderungen vorbehalten!

-11 -
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Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

STL Kerntemperaturfihler-Set

Bestehend aus Kerntemperaturfiihler und der passenden
Halterung zur Anbringung an die Kombidampfer

» Kabelldnge: ca. 1,8 m
« Magnetische Halterung: B 130 x T 35 x H 30 mm
* Gewicht: 0,57 kg

Art.-Nr. 116009

Handbrause

Schlauchlange: 2 m

mit Absperrventil fir Festwasseranschluss 1/2"

inklusive Halterung zur Anbringung an die Kombidampfer
Art.-Nr.: 116005

Druckminderer fur HeiRluftéfen und Dampfer

’ * Ausfiihrung Messing verchromt
ET’ » Anschluss 3/4”
\ « Voreingestellt auf 3 bar, einstellbar von 1 bis 6 bar
t"f  Eingangsdruck max. 16 bar
« Max. Betriebstemperatur 65 C

Art.-Nr. 533051

Art.-Nr.: 116001

18 7 1 Paar Backereinorm-Auflageschienen
f | | zur Nutzung von 5 Blechen Béckereinorm 600 x 400
i H flir Kombidampfer 116616

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

zur Nutzung von 7 Blechen Backereinorm 600 x 400
v fur Kombidampfer 116618

Art.-Nr.: 116002

g
o Lagha,
4

s
e e

-12 -
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1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

zur Nutzung von 10 Backereinorm Blechen 600 x 400
fur Kombidampfer 116621

Art.-Nr.: 116003

Kombidampfer -Beschwadungskit

Die unkomplizierte Alternative: das Beschwadungskit
ermoglicht eine Beschwadung auch ohne
Festwasseranschluss
« Kit bestehend aus:

Kunststoffkanister (5 L),

Pumpe,

Installationsmaterial,

2 Verbindungschlauche:

- 150 cm (Kanister - Pumpe)

- 80 cm (Pumpe - Beschwadungsrohr)
Passend zu den Kombidampfern
116612, 116616, 116618, 116621

Art.-Nr. 116011

Kombidampfer-Verbindungskit “M+E*

Die platzsparende Ldsung fur die Grof3kuche.
Das Verbindungskit ermdglicht das Stapeln
von 2 Elektro-Kombidampfern 1/1 GN.
« Material: Edelstahl
« Kit bestehend aus:
Rahmen (B 876 x T 622 x H 114 mm), 4 Fi3en,
Rohr und Halteblech fir Wrasenabzug,
Verbindungsschlauch,
Befestigungsschellen, Schrauben

Passend zu den Kombidampfern der M-Serie:
116616, 116618, 116621
» Kombinationsmdglichkeiten:

5x1/1 GN auf5x 1/1 GN
5x1/1 GN auf 7 x 1/1 GN

Art.-Nr. 116012

-13-
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A

Untergestell fur 2/3 GN Kombidampfer

geeignet fur Art.-Nr. 116612

¢ Chromnickelstahl

e MaRRe: B 570 x T 515 x H 741 mm
« Gewicht: 10,6 kg

Art.-Nr. 115075

Untergestell fur 1/1 GN Kombidampfer

geeignet fur Art.-Nr. 116616, 116618, 116621
« CNS 18/10

« Aufnahmeféhigkeit: 10 x 1/1 GN

e Maf3e: B 850 x T 700 x H 741 mm

* Gewicht: 25 kg

Art.-Nr.: 115069

-14 -
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5. Installation und Bedienung
5.1 Anweisungen fir den Installateur

A VORSICHT!

Alle Arbeitsgédnge zur Installation, Montage und War  tung mussen durch
Fachpersonal, das Uber die notwendigen fachlichen A nforderungen verfugt
(genehmigt durch das Herstellerunternehmen oder den Handler) und unter
Beachtung der geltenden Vorschriften des Installati onslandes und der
Vorschriften zur Produktsicherheit und Sicherheit d es Arbeitsplatzes
ausgefihrt werden.

5.1.1 Hinweise zur Installation

Lesen Sie aufmerksam die folgende Gebrauchsanleitung durch, bevor Sie mit den
Installationsarbeiten und der Inbetriebnahme des Gerates beginnen.

Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung, Reinigung und etwaige Verédnderungen
und Modifizierungen kénnen zu Fehlfunktionen, Beschadigungen und Verletzungen
fuhren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden an Personen oder Gegenstanden ab,
die durch Nichtbeachtung der obengenannten Vorschriften verursacht wurden oder
von Eingriffen auch an nur einzelnen Teilen des Gerates und der Nichtverwendung
von nichtoriginalen Ersatzteilen stammen.

Sobald Sie das Gerat erhalten haben, stellen Sie sicher, dass es keine Transport-
schéaden aufweist und die Verpackung nicht beschadigt wurde. Im Falle von Schaden
oder fehlenden Teilen mussen Sie unverziglich den Spediteur oder Handler/Hersteller
benachrichtigen und die Art-Nr. und die Serien-Nr.  (Typenschild auf der Riickseite
des Gerates) angeben und eine fotografische Dokumentation beifligen.

Vergewissern Sie sich, dass, um den Installationsort zu erreichen, keine Platzprobleme
fur die Durchfahrt durch Tiren, Flure oder andere Passagen bestehen.

ACHTUNG: Wéhrend des Transportes des Geréates kann es zum Kippen desselben
kommen, wodurch weitere Beschadigungen und Beeintrachtigungen an Gegenstéanden
und Personen auftreten kdnnen. Verwenden Sie entsprechend dem Gewicht des
Gerates geeignete Mittel. Ziehen und kippen Sie das Gerat aus keinem Grund,
sondern heben Sie es senkrecht vom Boden an und bewegen es horizontal.
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5.1.2 Aufstellort

Das Gerat muss in geschlossenen und gut geliifteten Raumen aufgestellt werden
(nicht im Freien).

Prifen Sie vor dem Aufstellen des Gerétes die Abmessungen und die genaue
Position der Strom-, Wasser- und Dunstabzugsanschliisse.

Wir empfehlen, das Gerat unter einen Dunstabzug zu stellen oder die Ableitung
der heiRen, aus dem Garraum austretenden Dampfe und Geriiche, ins Freie
sicherzustellen.

Das Gerat muss auf einer ebenen Flache aufgestellt werden, um zu verhindern,
dass es verrutscht oder kippt.

Die Aufstellflache fur den Kombidampfer muss fiir das Gewicht des Gerates bei
Hochstbelastung geeignet sein.

Stellen Sie das Gerét auf eine feste, trockene, wasserresistente und hitzebesténdige
Flache. Die Aufstellflache muss gut zuganglich und ausreichend grof3 sein, um
ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen und eine gute Luftzirkulation zu
gewabhrleisten.

Stellen Sie das Gerét so auf, dass der hintere Teil leicht zuganglich ist, um die
Strom- und Wasseranschlisse und die Wartung zu erméglichen.

Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern, Kichenmdobel oder
sonstige Gegenstande, welche aus brennbaren Materialien bestehen. Befolgen Sie
die geltenden Brandschutzvorschriften.

Halten Sie einen Mindestanstand von 100 mm zwischen dem Gerat und Wé&nden
sowie anderen Gegenstanden links, rechts und hinten sowie 150 mm oben ein.

Das Gerat ist nicht fiir den Einbau geeignet.

5.1.3 Vorbereitung fiir die Installation

Entfernen Sie die aulRere Verpackung (Holzkasten und / oder Karton) und entsorgen
Sie diese entsprechend den geltenden Bestimmungen des Installationslandes.

Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Geréat ab. Diese langsam
abziehen, damit keine Kleberreste zurlickbleiben. Entfernen Sie eventuelle
Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

Entfernen Sie aus dem Inneren des Gerates das Zubehor, alle Informationsmaterialien
und Plastiktiten.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinwe ise vom Gerét.
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Einstellung der FuRRe

Die verstellbaren Fii3e sind dem Gerat beigepackt und missen unter dem Gerat
angeschraubt werden. Die korrekte Ebenheit des Gerates gewahrleistet einen
reibungslosen Betrieb. Diese Ebenheit erhalt man durch Einstellung der Fif3e und
Uberpriifung durch eine Wasserwaage. Es reicht aus, die StellfiiRe ein- oder heraus-
zuschrauben, um ihre Einstellung zu veréndern.

A VORSICHT!

Verwenden Sie das Gerét nicht ohne StellfiiRe!

Wenn das Gerat ohne StellfliRe betrieben wird, ist kein Luftdurchgang flr die
Kuhlung der elektronischen Bauteile und der auReren Wéande des Gehauses
gewahrleistet, dieses konnte eine Uberhitzung verursachen und zur Beschadigung
der Bauteile des Gerétes fuhren.

5.1.4 Elektroanschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Eine unsachgemafie Installation des Gerates kann zu  Verletzungen fiihren!
Vor der Installation die Daten des 6rtlichen Stromn etzes mit den technischen
Angaben des Gerates vergleichen (siehe Typenschild) . Das Gerét nur bei
Ubereinstimmung anschlieRen!

Bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird, vergewissern Sie sich,
dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte mit
denen des vorhandenen Stromnetzes Ubereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist er laubt.

Sicherstellen, dass ein der geltenden Vorschriften entsprechender SL-Anschluss
vorhanden ist. Bei Anschluss an das Stromnetz darauf achten, dass ein Kabel mit
einem geeigneten Querschnitt verwendet wird.

Fur den Stromanschluss muss zwischen dem Gerét und dem Stromnetz ein
entsprechend der Last bemessener allpoliger Schalter zwischengeschaltet werden.
Dieser Schalter, dessen Kontakte einen Mindestéffnungsabstand von 3 mm
aufweisen, muss leicht zugénglich positioniert werden.

Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und 6rtlichen Vorschriften erfolgen.

Das Gerat 116612 ist mit Anschlusskabel und Netzstecker  ausgestattet
(einphasig 230 V). Fur den Anschluss an die Stromversorgung ist es ausreichend,
den Stecker an eine geerdete Steckdose mit Schutzkontakt anzuschlie3en.

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass der Stecker stets leicht zuganglich
ist, damit das Gerat bei Bedarf schnell vom Netz getrennt werden kann.
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Der Steckdosenstromkreis muss mit 16A abgesichert sein. Anschluss nur direkt an
eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen dirfen nicht verwendet
werden.

Das Gerat wird mit zertifizierten Anschlusskabel und Stecker geliefert: sie durfen
nicht manipuliert und verandert werden.

Potentialausgleichsanschluss

Der Potentialausgleichsanschluss zwischen verschiedenen Geraten muss an der
durch folgendes Symbol VEV gekennzeichneten Klemmleiste erfolgen.
Die Anschlussklemme befindet sich auf der Riickseite des Gerates.

Diese Klemme ermdglicht den Anschluss des Potentialausgleichskabels (Farbe
gelb/griin) mit einem Querschnitt von 4 bis 10 mm2,

Das Gerat muss in ein Potentialausgleichssystem eingebunden werden, dessen
Wirksamkeit entsprechend der Vorgaben der geltenden Bestimmungen zu prifen ist.

5.1.5 Wasseranschluss

Sorgen Sie daftir, dass ein Trinkwasseranschluss in der Nahe des Gerétes ist.

Wenn eine neue Installation vorgenommen wird, bevor das Gerat an das Wassernetz
angeschlossen wird, eine ausreichende Wassermenge abflieRen lassen, damit keine
Verunreinigungen in die Magnetventile gelangen.

Den mitgelieferten Wasserdruckschlauch mit 90°Ans chlusswinkel an das Anschluss-
stiick (3/4) des Gerates anschliel3en. Sitz des Anschlussstiickes: hinten rechts
unterhalb des Geréates. Das andere Ende des Wasserdruckschlauches an das
Kaltwassernetz mit Absperrhahn anschlieRen.

A VORSICHT!

Der FlieRdruck sollte max. 3 bar _ betragen.
Bei hoherem Druck ist ein Druckminderer vorzuschalt en.

Fir eine einwandfreie Funktion des Gerates muss zur Vermeidung von Kalkablage-
rungen im Garraum Trinkwasser mit einer Harte bis 7°d.H _zur Verfligung stehen.

VORSICHT!

Bei einer Wasserharte hoher als 7°d.H muss__ eine geeignete
Wasserenthartungsanlage vorinstalliert werden.
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5.1.6 Abflussanschluss

« An der Wasser-Auffangwanne im vorderen
Bereich des Gerates befindet sich ein Ablauf-
schlauch (Innendurchmesser 10 mm).

Dieser Schlauch dient zur Ableitung der
Uberschussigen Flissigkeit aus der Wasser-
Auffangwanne und wird im hinteren Bereich
unterhalb des Gerates gefiihrt (A — Abb. rechts).
Zur Ruckfihrung des Wassers in ein Abfluss-
system ist der vorhandene Schlauch
entsprechend zu verléangern.

« Montieren Sie das mitgelieferte Abflussrohr
an die Austrittséffnung unterhalb des Geréates,
um das AbflieRen der Flissigkeit aus dem
Garraum zu gewahrleisten. Das Abflussrohr

muss mit einem geeigneten Schlauch (& 22 mm)

verbunden und in ein Abflusssystem geleitet
werden.

5.1.7 Erste Inbetriebnahme und Abnahme

Vor der Inbetriebnahme elektrischer Gerate missen alle nétigen Kontrollen sorgfaltig
durchgefiihrt werden, welche die Konformitét des Gerétes und seiner Installation mit
den Gesetzesvorschriften und mit den technischen Angaben, sowie mit den Sicherheits-
vorschriften bestatigen.

Folgende Punkte miissen erfiillt sein:

- Die Temperatur am Installationsort muss mehr als + 4 C betragen.
- Der Garraum muss leer sein.

- Alle Verpackungsteile missen komplett entfernt werden, einschlief3lich
der Schutzfolie von den AuRenwénden.

- Die Luftungsoffnungen dirfen nicht verdeckt oder verstopft sein.

- Eventuell zur Installation abmontierte Gerateteile miissen wieder
montiert werden.

- Der Hauptschalter der elektrischen Versorgung muss geschlossen sein und
der vor dem Gerét installierte Absperrhahn fir Wasser muss geéffnet sein.
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Die Abnahme elektrischer Gerate muss mit der Durchfiihrung eines Probegarzyklus
vervollstandigt werden, der es erlaubt, das Geréat auf Funktionsfahigkeit und eventuelle
Schéaden oder Probleme zu Uberprifen.

—

—

Das Gerat Uber den Funktionsdrehregler M 1 einschalten.

Einen Gar-/Backzyklus einstellen:

Zeit: 10 Minuten Temperatur: 150 T Beschwadung: Po  s. 2 des Drehreglers M 4

Die folgenden Punkte bei der Abnahme missen erfillt sein:

-

Die Geratebeleuchtung schaltet sich automatisch nach dem
Einstellen der Zeit ein.

Das Gerat schaltet ab, sobald die Geratetir getffnet wird und nimmt
seine Funktion erneut auf, nachdem diese wieder geschlossen wurde.

Der Thermostat zur Einstellung der Temperatur im Geréat greift ein, sobald
die eingestellte Temperatur erreicht wurde. Das/die Heizelement(e)
werden zeitweilig ausgeschaltet.

Der Motor des/der Ventilators/-en @&ndert/-n die Rotationsrichtung
automatisch alle 3 Minuten.

Bei Geraten mit zwei Ventilatoren im Garraum haben die Motoren
die gleiche Rotationsrichtung.

das Austreten von Wasser in Richtung Geblase aus dem
Wasserschlauch im Garraum kontrolliert werden.

Am Ende des Gar-/Backzyklus ertdnt ungefahr fir 15 Sekunden
ein akustisches Signal.

WICHTIG

Beim Einschalten des Gerates kdnnte ein akustisches Signal ertbnen. Dieses ist
normal und wird nach einigen Sekunden automatisch z uriickgesetzt.

A VORSICHT!

Sollte der Vorgang wahrend der Einstellung der Gar-/Backphasen blockiert sein,
muss der Funktionsdrehregler M1 in die Position AUS gebracht werden.
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5.2 Anweisungen fir den Benutzer

A VORSICHT!

Lesen Sie die folgende Gebrauchsanleitung sorgfélti g, da sie Hinweise zur
Sicherheit und zum Gebrauch des Gerates liefert .

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir den spatere  n Gebrauch sorgfaltig auf.
Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung und R einigung sowie etwaige
Veranderungen und Modifizierungen kdnnen zu Fehlfun ktionen,
Beschadigungen und Verletzungen fuhren.

5.2.1 Sicherheitshinweise

Stellen Sie das Gerét niemals in der Nahe von Warmequellen, wie z. B. Grill oder
Fritteuse.

Lassen Sie niemals leicht entflammbare Materialien in der Nahe des Gerates liegen
oder stehen. Brandgefahr!

Die Temperaturen der Lebensmittelbehalter oder anderer Gegenstande wahrend
und nach dem Garen kdénnen sehr hoch sein; seien Sie hochst aufmerksam bei der
Handhabung, um Verbrennungen zu vermeiden. Fassen Sie sie nur mit geeigneten
Schutzhandschuhen an. Verbrennungsgefahr!

Seien Sie beim Offnen der Gerétetiir AulRerst aufmerksam: Verbrennungsgefahr
beim Austreten von heif3en Dampfen.

Geben Sie keine entflammbaren Gegenstande und keine Nahrung auf Alkoholbasis
in den Kombidampfer: sie verursachen Selbstentziindungen und Brande, die zu
explosiven Erscheinungen fihren kénnen.

Vermeiden Sie das Salzen der Speisen im Garraum. Falls es sich nicht vermeiden
lasst, sorgen Sie fur eine zeitnahe Reinigung, sonst kann es zu Schaden am
Garraum kommen.

Die &uRBeren Teile des Gerates kdnnen die Temperatur von 60C

& Uiberschreiten. Um Verbrennungen zu vermeiden, dirfe  n Sie die
Bereiche oder Teile, die mit dem nebenstehenden Sym  bol
gekennzeichnet sind, nicht beriihren.

Beschadigungen oder Bruch von Komponenten aus Glas, aus denen die Tir besteht,
sollten unverziiglichen behoben werden (kontaktieren Sie den Kundendienst).

Bei Nichtnutzung des Gerates (z. B. 12 Stunden) lassen Sie die Gerétetlr gedffnet.

Bei langerer Nichtnutzung (zum Beispiel mehrere Tage) schliel3en Sie die
Wasserversorgung und trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung.
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Sollte der Kombidampfer auf einen anderen Kombidampfer oder geeignetes
Untergestell platziert werden, ist es nicht empfehlenswert , héhere Einschiibe
als die, bei denen der Anwender in den Behélter hineinsehen kann, zu verwenden.

Aus Sicherheitsgriinden muss nach der Aufstellung des Geréates der

Aufkleber & LHeil3e Flussigkeit im Behdlter! Verbrennungsgefahr [
der sich im Lieferumfang befindet, am Gerat in einer Héhe von 1600 mm
vom Boden angebracht werden.

5.2.2 Bedienung

Reinigen Sie das Gerat und Zubehdr sorgféltig vor dem Gebrauch nach
Anweisungen im Abschnitt 6 ,Reinigung und Wartung*“

Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitat,
Nivellierung des Gerates, sowie die Ausfiihrung des elektrischen Anschlusses
und des Anschlusses an die Kaltwasserversorgung.

A VORSICHT!

Heizen Sie vor dem Garen/Backen das Gerat auf eine  Temperatur vor, die
um 20-25% Uber der eigentlichen Gar-/ Backtemperatu  r liegt. Nachdem die
Temperatur des Vorheizens erreicht wurde, kbnnen Si e das Gerat beschicken.

Die Temperatur sollte dann auf die fiir die Zubereit  ung vorgesehene
zuriickgestellt werden.
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5.2.3 Funktionen der Bedienelemente und Anzeigen

artscher

0]
LED 1 € (0]

— 11

—1I5
— S1

110 ——%- —— 19

M1 | Funktionsdrehregler
I1 Position AUS
12 Garen/Backen mit Umluft
I3 Garen/Backen mit Dampf
14 Kombi-Dampfen
M 2 | Temperaturdrehregler
5 max. Temperatur fur Garen/
Backen mit Dampf (ca. 110 )
s1 Temperaturskala in C
(50 T-280 T)
M 3 | Zeitdrehregler
16 Position Zeit unbegrenzt
S 2 | Zeitskala in Minuten (0 — 120)
M 4 | Drehregler Beschwadung
S$ 3 | Skala Beschwadung (1 — 10)
Kippschalter Aktivierung Zeit /
T1 ,
Kerntemperaturfiihler
18 Aktivierung Zeit
19 Aktivierung Kerntemperaturfihler
T2 Kippschalter fur Einstellung der
Ventilatorgeschwindigkeit
17 Ventilatorgeschwindigkeit Stufe 2
110 | Ventilatorgeschwindigkeit Stufe 1
D1 | Digitalanzeige Kerntemperatur
T3 Taste Temperatur Kerntemperatur-
fuhler verringern
Taste Temperatur Kerntemperatur-
T4 ; ,
fuhler erhdhen
Ts SET-Taste zur Festlegung
Temperatur Kerntemperaturfuhler
LED 1 | Anzeige EIN/AUS
LED 2 Anzeige Betriebsstatus

Heizelement(e): EIN /AUS
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5.2.4 Einstellungen

Garen/Backen mit Umluft

o
e

artscher

0}

Fir die Einstellung des Backens/Garens mit
UMLUFT den Funktionsdrehregler M 1 im

Uhrzeigersinn auf die Position I 2 drehen.

Stellen Sie danach die Back-/ Gartemperatur
ein, indem Sie den Temperaturdrehregler M 2
im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Position
drehen.

Stellen Sie anschlieRend die Gar-/Backzeit
ein, indem Sie den Zeitdrehregler M 3 im
Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Position
drehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont
ein akustisches Signal, das Gerat schaltet
ab und beendet die Zubereitung.

Um die Zeitsteuerung zu umgehen, den
Zeitdrehregler auf das Symbol I 6 (Zeit
unbegrenzt) drehen.

Die Geschwindigkeit des Ventilators wird
durch Drucken des Kippschalters T 2
eingestellt. Wahlen Sie die gewiinschte
Stufe und bringen Sie den Kippschalter in
die entsprechende Position I 7 oder I10.

Anmerkung:
Kontrollieren, dass der Kippschalter T1

sich in der Position I8 (Aktivierung Zeit)
befindet.

Garen/Backen mit Umluft und
Beschwadung

Um einem Back-/Garvorgang mit UMLUFT
Feuchtigkeit hinzuzufiigen, den Drehregler
M 4 auf die gewunschte Position (1 — 10)
drehen. Hierbei diesen im Uhrzeigersinn
drehen, um die Beschwadung im Garraum
zu erhéhen und gegen den Uhrzeigersinn,
um diese zu senken. In der vertikalen, nach
oben zeigenden Position ist der Drehregler
fur Beschwadung ausgeschaltet.
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Garen/Backen mit Dampf

17—+

artscher

0]
&

0}

@—T—18

110 ——%-

Fir die Einstellung des Backen/Garens mit
DAMPF den Funktionsdrehregler M 1 im

Uhrzeigersinn auf die Position I 3 drehen.
Stellen Sie danach die Back-/ Gartemperatur
ein, indem Sie den Temperaturdrehregler M 2

im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Position
drehen.

Fur das traditionelle Garen/Backen mit

Dampf wird eine Temperatur von 110 € im

Gerat empfohlen, die durch das Symbol I 5

auf der Temperaturskala gekennzeichnet ist.

Stellen Sie anschlieBend die Gar-/Backzeit
ein, indem Sie den Zeitdrehregler M 3 im

Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Position
drehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont
ein akustisches Signal, das Gerat schaltet
ab und beendet die Zubereitung.

Um die Zeitsteuerung zu umgehen, den
Zeitdrehregler auf das Symbol I 6 (Zeit
unbegrenzt) drehen.

Die Geschwindigkeit des Ventilators wird
durch Driicken des Kippschalters T 2
eingestellt. Wahlen Sie die gewiinschte
Stufe und bringen Sie den Kippschalter T 2

in die entsprechende Position I 7 oder I10.

Anmerkung:

Kontrollieren, dass der Kippschalter T1
sich in der Position I8 (Aktivierung Zeit)

befindet.
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Kombi-Dampfen (Garen/Backen mit Umluft/Dampf )

110 —

artscher

0]
e O

Fir die Einstellung KOMBI-DAMPFEN
(Garen/Backen mit Umluft/Dampf) den
Funktionsdrehregler M 1 im Uhrzeigersinn

auf die Position I4 bringen.

Stellen Sie danach die Back-/ Gartemperatur
ein, indem Sie den Temperaturdrehregler M 2

im Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Position
drehen.

Stellen Sie anschlieRend die Gar-/Backzeit
ein, indem Sie den Zeitdrehregler M 3 im

Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Position
drehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal, das Gerat schaltet ab
und beendet die Zubereitung.

Um die Zeitsteuerung zu umgehen, den
Zeitdrehregler auf das Symbol I 6 (Zeit
unbegrenzt) drehen.

Die Geschwindigkeit des Ventilators wird
durch Driicken des Kippschalters T 2
eingestellt. Wahlen Sie die gewiinschte Stufe
und bringen Sie den Kippschalter T 2 in die

entsprechende Position I 7 oder I 10.

Anmerkung:

Kontrollieren, dass der Kippschalter T1

sich in der Position I8 (Aktivierung Zeit)
befindet.
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Garen/Backen mit Kerntemperaturfihler

artscher

oI5
— S1

110 ——- —— 19

——T3
— T4

Nachdem der gewiinschte Gar-/Backmodus
ausgewahlt und der Funktionsdrehregler auf
eine der Positionen 12 -1 3 -14 gestellt wurde,

stellen Sie die Temperatur ein.

Drehen Sie den Temperaturdrehregler M 2 im
Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Position.
Beim Garen/Backen mit Kerntemperatur-
fuhler den Zeitdrehregler M 3 immer_ auf
die Position 16 (Zeit unbegrenzt) drehen.
Die anderen Parameter (Beschwadung/
Ventilatorgeschwindigkeit) nach Wunsch
einstellen.

Um den Kerntemperaturfihler zu aktivieren,
bringen Sie den Kippschalter T 1 in die
Position I9.

Die gewiinschte Kerntemperatur in der Speise
Uber das Display D 1, wie folgt, wahlen:

» Die SET-Taste T 5 driicken. Das Display
D 1 blinkt.

« Die entsprechende Taste T 3 oder T 4

driicken, um die Kerntemperatur in der
Speise zu erhéhen oder zu senken.

e Zur Bestétigung der Einstellung erneut die
SET-Taste T 5 driicken.

Sobald die eingestellte Kerntemperatur im
Inneren der Speise erreicht ist, ertont ein
akustisches Signal, das Gerat schaltet ab und
beendet die Zubereitung.

Anmerkung :

Der Kerntemperaturfiihler  wird positioniert,
indem dieser in das fiir die Zubereitung
bestimmte Produkt eingefiihrt wird, bis ihre
Spitze sich in dessen Mitte (Teil mit groter
Dicke) befindet.
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Kerntemperaturfihler befestigen/entfernen

Zum Anschluss eines Kerntemperaturfuihlers ziehen
Sie die Abdeckkappe A (Abb. links) von der Anschluss-
stelle an der linken oberen Seite des

Gerétes ab, halten Sie die rote Einraste-Vorrichtung B
gedruckt und stecken den Kerntemperaturfihler C in
die vorgesehene Offnung.

Lassen Sie die rote Einraste-Vorrichtung B los.

Zum Entfernen erneut die rote Einraste-Vorrichtung B
driicken, den Kerntemperaturfuhler C herausziehen
und die Einraste-Vorrichtung B loslassen.

Die Abdeckkappe A wieder befestigen.

A VORSICHT!

Um Beschadigungen des Kerntemperaturfiihlers zu verm eiden, fiihren Sie
diesen nur oberhalb der Glastir in das Gerat ein.

Wrasenabzug

Der Wrasenabzug hat die Funktion, die
Feuchtigkeit, die sich wahrend des Garens/
Backens bildet, aus dem Garraum zu entfernen.

Den Hebel des Wrasenabzuges nach Bedarf auf
eine der folgende Positionen stellen:

o links: Geschlossen/Closed

« rechts: Offen/Open

Auch bei geschlossenem Wrasenabzug besteht keine Gefahr, dass sich ein Uberdruck
im Garraum, da dies immer durch den Ablass kontrolliert wird.

Fir das Garen-/Backen mit DAMPF und KOMBI-DAMPFEN (UMLUFT/DAMPF )
empfehlen wir, den Hebel des Wrasenabzuges auf der Position ,Geschlossen/Closed”
zu stellen.
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Beleuchtung des Geréateinnenraumes

Die Beleuchtung des Garraumes ist automatisiert und mit dem Betrieb des Gerétes
verbunden. Am Ende des Gar-/Backzyklus (z. B. Zeitdrehregler auf ,,0 oder
Kerntemperatur erreicht Einstellwert) schaltet sich die Beleuchtung aus.

Gerat ausschalten

Um eine Zubereitung zu beenden, muss
der Zeitdrehregler M 3 in die Position ,,0“

gebracht werden (auch beim Garen/Backen
mit Kerntemperaturfuhler).

Das Gerat ausschalten und den Drehregler
M 1 in die Position I 1 (AUS) bringen.

LED 1 erlischt.
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5.2.5 Hinweise und Tipps

& Heil3e Flussigkeit im Behalter! Verbrennungsgefahr!

Beim Zubereiten von Lebensmitteln oder Flissigkeite n, gefillt in Behalter,
muss besonders auf ein mdgliches Austreten dieser g eachtet werden, sowohl
wahrend des Garens als auch wahrend des Herausziehe ns der Behalter aus
dem Garraum.

Es ist nicht empfehlenswert _, héhere Einschiibe als die, bei denen der
Anwender in den Behélter hineinsehen kann, zu verwe nden.

Beim Grillen oder Braten von Lebensmitteln ist es notwendig, einen Behdlter auf den
Boden des Garraums zum Auffangen von Fett oder Safte zu stellen.

Fir ein perfektes und gleichméaRiges Garen von Speisen empfehlen wir die
Verwendung von nicht zu hohen Blechen oder GN-Behaltern, damit eine gute und
ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet ist. Zwischen dem oberen Blech und den
Speisen muss ein Abstand von mindestens 2 cm eingehalten werden.

Uberfiillen Sie die Bleche, GN- Behdlter nicht, verteilen Sie das Gargut gleichmaRig,
um ein zufriedenstellendes Ergebnis zu erzielen.

Achten Sie auf die korrekte Verwendung des Kerntemperaturfihlers: Einfiihrung in
den dicksten Punkt des Lebensmittels von oben nach unten bis zum Erreichen der
Mitte mit der Spitze des Kerntemperaturfiihlers.

Um die Auswirkungen des Warmeverlustes durch das Offnen der Geratetiir zum
Einfihren von Lebensmittel auszugleichen, empfehlen wir ein Vorheizen des
Gerates (Seite 31).

. Reinigung und Wartung

AWARNUNG!

Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung trennen und
vollstéandig abkihlen lassen.

Das Gerat niemals mit Wasserstrahlen oder Dampf unt  er Druck reinigen!
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Geratei  ndringt.

Regelmafige Reinigung durch den Benutzer

(0]

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
reinigen Sie das Geréat taglich am Ende des Arbeitstages.

Vor der Reinigung die Stromzufuhr zum Gerat unterbrechen, den Wasserhahn
zudrehen und den Garraum abkuhlen lassen.
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Nehmen Sie die Auflageschienen aus dem Gerat und reinigen Sie diese grundlich
mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel, wischen Sie mit klarem
Wasser nach und trocknen diese anschliel3end ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Garraumes lauwarmes Wasser und geeignete
Reinigungsmittel. Wischen Sie sorgfaltig mit klarem Wasser nach und achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstande verbleiben. Trocknen Sie den
Garraum anschlie3end ab.

Ausschliellich spezielle Edelstahlreiniger fir die Au3enreinigung verwenden, die
Anwendung von ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Gerates
verursachen.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Mittel (Bleichmittel, Chlorwasserstoffsaure, usw.).

Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

Reinigung der Glastur

o Durch die Doppelverglasung der Geratetir ist
diese leicht zu reinigen. Das Innenglas kann
ausgeklappt und nach Bedarf abgenommen
werden.

0 Loésen Sie dazu die obere und untere Sperren,
welche das Innenglas festhalten, indem Sie

diese im Uhrzeigersinn drehen (Abb. @).

Klappen Sie das Innenglas auf (Abb. @).

Reinigen Sie das Innenglas von beiden Seiten
und die Geratetlir mit einem geeigneten Mittel.

o Verwenden Sie keine scheuernden oder
abreibenden Reinigungsmittel.

0 Wischen Sie die Auffangrinne (A) fur Kondens-
wasser zwischen dem Innenglas und AulRenglas
trocken.

0 SchlieBen Sie das Innenglas oder setzen es
nach der Reinigung wieder richtig ein (falls es
abgenommen wurde) und bringen Sie die
Sperren durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
in die Ausgangsposition.

A VORSICHT!

Achten Sie beim Einsetzen des Innenglases darauf, d  ass dieses mit der
Abtropfkante (B) zum Garraum montiert wird, sonst s chlief3t die Tur nicht dicht.
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Wartung durch den Kundendienst

0 Lassen Sie am Gerat regelmafig (mindestens einmal im Jahr ) Kontrollen durch eine
spezialisierte und befugte Fachkraft ausfiihren. Kontaktieren Sie dazu den
Kundendienst.

o Vor Ausfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung abgestellt
und die Wasserzufuhr geschlossen werden. Das Gerat vollstandig abkiihen lassen.

0 Bevor Sie das Gerét an einen neuen Aufstellplatz bewegen, Uberprifen Sie , dass die
elektrischen Leitungen und Wasserzulaufleitungen ordnungsgemaf abgetrennt sind.

0 Wenn sich das Gerat auf einem System, das mit Rollen ausgestattet ist, befindet,
missen Sie Uberprifen, dass wahrend seiner Verlagerung die elektrischen Leitungen,
Rohrleitungen oder anderes nicht beschéadigt werden.

o Nachdem Sie diese Operation ausgefiihrt und das Geréat auf die neue Aufstellposition
platziert haben, miussen Sie sicherstellen, dass alle Elektro- und Wasseranschlisse
vor der Inbetriebnahme nach den Normen ausgefuhrt wurden.
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7. Mogliche Funktionsstorungen

Bei einei Storung trennen Sie das Geréat von der Stromversorgung und schlieBen Sie
die Wasserzufuhr. Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren, Giberprifen Sie die in der
unten stehenden Tabelle mdgliche Stérungen des Geréates.

Problem Abhilfe
» Stromversorgung prifen.
» Die Sicherungen des Gerates auf Schaden kontrollieren.
Gerat schaltet sich  Sicherstellen, das die Tur des Gerates gut verschlossen ist.
nicht ein. « Priifen Sie die korrekte Parametereinstellung des

Gar-/ Backvorgangs.
 Sicherstellen, dass das Gerét keine Fehlermeldung sendet.
Falls sich das Geréat nach diesen MaRnahmen nicht einschaltet,
Kundendienst kontaktieren.
. . « Gerat abschalten und warten, bis sich der Uberhitzungs-
Vgﬂtllatgrdhalt schutz des Motors wieder automatisch herstellt.
wanrend dem « Stellen Sie sicher, dass die Liftungséffnungen nicht
Betrieb an ;

verdeckt oder verstopft sind.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Nur hitzebesténdige Gluhbirnen verwenden!
Die Gluhbirne wie folgt ersetzen:

« Stellen Sie sicher, dass der dem Gerat vorgeschaltete
allpoliger Schalter gedffnet und das Gerat abgekiihlt ist.

+ Offnen Sie das Innenglas der Gerétetiir (Abschnitt 6
»Reinigung und Wartung®)

» Das Schutzglas der Gliihbirne abnehmen.
« Die Gluhbirne ersetzen.

Innenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Es kommt kein
Wasser aus den  Prifen, ob der Wasserabsperrhahn offen ist.

Wasserschlauchen.
Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Kerntemperaturfihler | ¢ Prifen, ob der Zeitdrehregler auf Position I 6 (Zeit
funktioniert nicht. unbegrenzt) eingestellt ist.

Falls sich die Stérung nicht beheben lasst, Kundendienst kontaktieren.
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Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beseitigen | assen:

- Gehéause nicht offnen,

- Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren,
wobei Folgendes anzugeben ist:

= die Art der Betriebsstérung;

= die Artikelnummer und Seriennummer
(auf dem Typenschild an der Rickseite des Geréates abzulesen).

8. Entsorgung

Altgeréte

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

>

WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren ausgeschlossen
sind, machen Sie |hr Altgerat vor der Entsorgung un brauchbar. Dazu Gerat
von der Netzversorgung trennen und das Netzanschlus  skabel vom Gerat
entfernen.

VORSICHT!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in Threm Land und in Ihrer Kommune
geltenden Vorschriften.
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