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Chcielibysmy serdecznie podziekowac¢ za zakup
naszego produktu. Jestesmy pewni, ze bedziecie
Panstwo z niego zadowoleni.

Prosimy o doktadne przeczytanie niniejszej
instrukciji obstugi i jej zachowanie, gdyz znajduja
sie w niej wazne informacje i przydatne porady, jak
najlepiej i najbezpieczniej korzysta¢ z nowej
kuchni.

Urzadzenie to spetnia wymagania nastepujacych dyrektyw:

- 2006/95/WE (Niskie napiecie)

- 2004/108/WE (EMV)

- 2009/142 (Gaz)

- 2002/40/CE (Zuzycie energii przez piekarniki elektryczne)
- 2002/96/WE (WEEE)

- 1935/2004/WE (Materiaty przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia)
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WSKAZOWKI OGOLNE

Urzadzenie to zostato zaprojektowane i wyprodukowane wytgcznie do uzytku
domowego. Kazde inne uzycie, np. do nagrzewania, nie jest zgodne z celem
jego przeznaczenia i dlatego jest bardzo niebezpieczne.

Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci ponizej 8 roku zycia oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej lub psychicznej, oraz z
ograniczong percepcja sensoryczng lub z niedostateczng wiedza, jesli chodzi
o obstuge urzadzenia i zwigzane z nig zagrozenia, jesli osoby te nie znajduja
sie pod stalym nadzorem osoby doswiadczonej.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem ani w jego poblizu, niezaleznie od
tego, czy urzadzenie jest wigczone czy wytagczone. Nie powinno sie im takze
zleca¢ czyszczenia urzadzenia.

W przypadku uszkodzenia lub zakiécen pracy urzadzenia, najpierw nalezy
zakreci¢ zawor gazu, odigczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i nie
probowaé samodzielnie go naprawia¢. Nalezy zwroéci¢ sie bezposrednio do
autoryzowanego centrum obstugi klienta znajdujacego sie w najblizszej
okolicy (w tym celu zob. rozdziat ,Serwis techniczny” w niniejszym
podreczniku).

Temperatury powierzchni wszystkich komponentéw sScisle odpowiadajg
obowigzujacym przepisom. Nie oznacza to jednak, ze kilka metalowych
elementow nie moze sie bardzo nagrzac¢ w trakcie lub po gotowaniu. Dlatego
nalezy zachowywacé niezbedna ostroznosé.

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukcji zawartych
w tym podreczniku.

Firma zastrzega sobie prawo do zmiany wtasciwosci technicznych produktow,
jednoczesnie jednak zapewniajac, ze nie ma to wptywu na bezpieczenstwo ani
uzytecznoscé.

Uwaga! Aby zabezpieczenie przed przechyleniem mogto byé skuteczne, ruszt
piekarnika nalezy umiesci¢ w taki sposob.
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UWAGA

A Niektore czesci kuchni zabezpieczone sg specjalng foliag. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy
je usunaé, ewentualne resztki kleju mozna usunaé z pomoca letniej wody z mydiem.

A Zapobieganie wypadkom w gospodarstwie domowym.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy gotowane sg na nim ttluszcze i oleje. Moga one spowodowacé
pozar. Nie pozostawia¢ w poblizu powierzchni grzewczych zadnych przedmiotow.

Jezeli powierzchnia przy polach grzewczych ze szklanej ptyty ceramicznej pekta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
aby unikna¢ ewentualnego porazenia pradem.

NIGDY nie wolno gasi¢ ptomienia lub pozaru woda. Zawsze nalezy wylgczy¢ kuchnie, a ptomien ugasic¢
pokrywka lub kocem ognioodpornym.

A Unika¢ sytuacji, aby brzegi garnkéw podczas gotowania wychodzitly poza pole grzewcze. Ponadto
zalecamy, aby do gotowania uzywac¢ naczyn, ktorych dna nie sa uszkodzone i s ptaskie.

A Podczas pracy urzadzenie si¢ nagrzewa. Dzieci nalezy trzymac¢ z daleka. Ostroznie obstugiwaé
urzadzenie i nie dotyka¢ nagrzewajacych sie elementow piekarnika.

A Dostepne elementy moga osigga¢ wysokie temperatury, gdy uzywany jest grill. Dlatego dzieci nalezy
trzymac z daleka.

ADO czyszczenia urzadzenia nie uzywac¢ strumienia wody. Para wodna mogtaby uszkodzi¢ elementy
elektryczne i spowodowac zwarcie.

Do czyszczenia elementéw stalowych lub czesci z powloka metalowa (np. anodowanie, nikiel, chrom) nie
nalezy uzywac¢ srodkow czyszczacych zawierajgcych chlor, amoniak lub wybielacze.

AWszelkie prace instalacyjne, ustawienie i konserwacja techniczna moga by¢ wykonywane zasadniczo
tylko przez personel wyspecjalizowany. Urzadzenie musi byé zainstalowane zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w danym kraju.

A Przed kazda praca z zakresu konserwacji koniecznie nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i poczekac, az
urzadzenie ostygnie.

AAby uniemozliwi¢ przewrdcenie sie urzadzenia, konieczne jest =zainstalowanie urzadzenia
stabilizujacego, tak jak to pokazano na stronie 15 w rozdziale Stabilizacja.

A Urzadzenie jest wyposazone do pracy z r6znymi rodzajami gazu; kazdy rodzaj gazu wymaga specjalnych
dysz i ustawien. Aby wprowadzi¢ ewentualne zmiany, urzadzenie nalezy oditaczy¢ od pradu i czasowo
zamkna¢ doptyw gazu.

Jesli Panstwa kuchnia wyposazona jest w ostone ze szkta krysztatlowego, nalezy dopilnowac¢, aby byta
ona otwarta, zanim palniki zostang odpalone, podczas gotowania i podczas fazy schtadzania po gotowaniu.
Zlekcewazenie tej wskazowki moze prowadzi¢ do peknigcia szkla.

A Do czyszczenia szklanych drzwi piekarnika nie uzywaé¢ zadnych produktéw szorujacych ani ostrych
szpachelek metalowych, gdyz mogtoby to doprowadzi¢ do porysowania powierzchni, po czym szkio mogtoby
popekac.

A Przed otworzeniem ostony ewentualnie usunaé nadmiar ptynow. Powierzchnie pola grzewczego
pozostawi¢ do ostygniecia, zanim zostanie zamknieta ostona.

A Przy pierwszym uzyciu kuchni usuna¢ wszystkie zatagczone akcesoria i materiaty, ktore znajduja sie we
wnetrzu komory, oraz wigczy¢ pusty piekarnik na przynajmniej jedng godzine na najwyzszym poziomie
temperatury oraz przy zamknietych drzwiach (nie uzywac grilla). Nastepnie wylgczyé, otworzy¢ drzwi
piekarnika i wywietrzy¢ pomieszczenie. Powstaty zapach pochodzi z odparowania substanciji uszczelniajagcych
i ochronnych piekarnika.

A Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego przetacznika czasowego lub pilota.



PANSTWA PRODUKT

Ze wzgledu na szerokg game produktow na rynku niniejsza instrukcja zawiera informacje dotyczace kilku modeli, dlatego mozliwe
jest, ze nie wszystkie podane tutaj informacje dotyczg zakupionego przez Panstwa modelu lub jego akcesoriéw. W razie
koniecznosci wyjasnienia oczywiscie jestesmy do Panstwa dyspozycji.

Kuchnia podzielona jest na trzy czesci gtéwne:

* pole grzewcze: gdzie znajduja sie ruszty garnkéw (podpory garnkow), palniki gazowe (popularnie zwane takze palnikami) lub 1
ptyta grzewcza lub pola ze szkta ceramicznego, w zaleznosci od wymiardw i zakupionego modelu

* panel obstugi: gdzie znajduje sie obszar z pokrettami i przetgcznikami do obstugi kuchni

* drzwi piekarnika

ZNACZENIE SYMBOLI NA POLU OBStUGI

SYMBOL ZNACZENIE SYMBOL ZNACZENIE
— Palnik / przedni lewy Funkcje piekarnik elektryczny wielofunkcyjno$é
o Palnik / tylny lewy : Termostat
1 Palnik centralny _ Palnik piekarnika gazowego
— Palnik / przedni prawy _ Palnik grilla
— Palnik / tylny prawy Q- Przycisk oswietlenia
Palnik / lewy s Przycisk wigczania (iskry)
E Termostat piekarnika (ustawienie °C) @ Przycisk konwekgiji piekarnika gazowego (MultiChef)
N . . . \ Obydwa wskazniki Swietine wskazujg, ze piekarnik
G Wskaznik czasu / minutnik 8- | elektryczny pracuje lub znajduje sie w fazie nagrzewania.

UZYTKOWNIE

POLE GRZEWCZE

KORZYSTANIE Z POLA GRZEWCZEGO

@ Jesli Panstwa kuchnia wyposazona jest w pokrywe szklana, nalezy dopilnowa¢, aby przed zapaleniem palnikéw,
podczas gotowania oraz podczas fazy studzenia po gotowaniu byla ona otwarta. Zlekcewazenie tej wskazowki
moze prowadzi¢ do peknigcia szkta.

ZAPALANIE PALNIKA GAZOWEGO (POLE GRZEWCZE)
Trzyma¢ przy palniku zapatke (zapalniczke gazowa lub elektryczng lub ptomien), wcisng¢ pokretto i obréci¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na pozycje MAX X .
Pole grzewcze moze byé wyposazone w zapton elektryczny, ktdry wigcza sie za pomocg osobnego przycisku lub poprzez
wcishiecie pokretta.
Po udanym wigczeniu pokretto nalezy przytrzymaé wcisniete jeszcze przez ok. 10 sekund, nastepnie zwolni¢ nacisk i ustawi¢
zgdang moc ptomienia, przy czym uwazac, aby ustawi¢ pokretto w kierunku pomiedzy ustawieniem maksymalnym a minimalnym
(wtacznie), a nigdy pomiedzy maksymalnym a zerem, aby unikngé niezamierzonego wytaczenia.
Moze sie zdarzy¢, ze palnik zgasnie, gdy nacisk pokretta zostanie zwolniony: oznacza to, ze termoelement jeszcze
niedostatecznie sie nagrzat. Jesli w przeciggu 15 sekund palnik sie nie zapali, nalezy odczeka¢ co najmniej 1 minute przed
podjeciem ponownej proby.
Jesli Panstwa kuchnia nie posiada zaworu bezpieczenstwa gazu (termoelement w kolorze miedzi w poblizu palnika), podczas
gotowania koniecznie nalezy regularnie sprawdzac, czy ptomien przypadkowo nie zgast, gdy doszio np. do wykipienia ptynu
podczas gotowania.

UZYWANIE PLYT ELEKTRYCZNYCH
Wigczenie ptyt elektrycznych nastepuje poprzez obrdcenie pokretta w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara od 0 do 4.
Podwyzszenie warto$ci odpowiada wyzszej mocy elektryczne;j.
Przy pierwszym witgczeniu ptyty oraz po dtuzszej przerwie w uzywaniu zaleca sie, aby pozostawi¢ jg wigczong przez 15 minut bez
garnka na ,hajnizszym stopniu grzania” (ustawienie 1), aby usung¢ ewentualng wilgoc¢, jakg mogta przyjaé izolacja. Aby osiggac
optymalng moc ptyt nalezy uzywac garnkéw z ptaskim dnem oraz nie uzywac garnkéw, ktérych srednica jest mniejsza niz srednica
piyty.

UZYWANIE PLYTY CERAMICZNEJ (HIGHLIGHT)
Prosimy sprawdzi¢ w odpowiednim podreczniku, ktéry jest dostarczany z urzadzeniem (Cod. 01W922).

ZAPOBIEGANIE WYPADKOM W GOSPODARSTWIE DOMOWYM

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy gotowane sg na nim tluszcze i oleje. Nie pozostawia¢ w poblizu
powierzchni grzewczych zadnych przedmiotéw.

Jezeli powierzchnia przy polach grzewczych ze szklanej ptyty ceramicznej pekta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby
unikna¢ ewentualnego porazenia pradem.



PRAKTYCZNE PORADY DOTYCZACE UZYWANIA POLA GRZEWCZEGO
W celu lepszego wykorzystania palnikow i ograniczenia zuzycia gazu zaleca sie korzystanie z garnkéw o ptaskim dnie, z
pokrywka, o wielkosci dopasowanej do palnika. Ponizsza tabela przedstawia $rednice garnkéw dla kazdego palnika,
poczynajgc od najmniejszego.

Rodzaj (srednica palnika w cm) Wielko$¢ pojemnika Rodzaj (wielko$¢ nadruku w cm) Wielkos$¢ pojemnika
(cm) (cm)
Palnik boczny (A) @ 5 @10 - 14* Plyta elektryczna @ 14,5 @=14,5
Palnik pdt-szybki (S) @ 7,5 @16-20 Plyta elekiryczna @ 18 o=18
Painik szybki (S) © 10 ©20-24 Pole ceramiczne (Highlight) @ 14,5 @=145
Palnik o potréjnym wiencu ptomieni (TC) & 13 24 -28
Palnik do naczynia na rybe (PS) 6x23,5 maks. 14x35 Rozszerzalne pole ceramiczne (Highlight) @ 12 - 21 g=12-21
** W modelach z kratkg redukcyjng nalezy jej uzywacé tylko do Pole ceramiczne (Highlight) & 21 @221
ﬁ%”}"éac%?cz”egc” Jesli uzywane s3 garnki o Srednicy mniejszej Rozszerzalne pole ceramiczne (Highlight) & 17 - 26,5 d=217-26,5

PIEKARNIK

WLACZANIE PIEKARNIKA
Przy pierwszym uzyciu kuchni usung¢ wszystkie zatagczone akcesoria i materiaty, ktére znajdujg sie we wnetrzu komory, oraz
wigczy¢ pusty piekarnik na przynajmniej jedng godzine na najwyzszym poziomie temperatury oraz przy zamknietych drzwiach
(nie uzywac grilla). Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢ drzwi piekarnika i wywietrzyé pomieszczenie. Powstaty zapach pochodzi z
odparowania substancji uszczelniajgcych i ochronnych piekarnika.

KUCHNIA Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM | GRILLEM ELEKTRYCZNYM
Piekarnik gazowy wyposazony jest w element grzewczy (palnik piekarnika) pod dolng czescig komory piekarnika oraz w goérny
element grzewczy (opornik grillowy).
Niektére modele sa nastepnie wyposazone w tylny wentylator, ktéry wigcza sie przyciskiem i ktéry utatwia rownomierng
dystrybucje ciepta. Do obstugi piekarnika uzywa sie pokretta i 1 lub 2 przyciskow ([T / [*)).
Wigczanie piekarnika musi zawsze odbywac sie przy w petni otwartych drzwiaciekarnika. Wocisngc¢ pokretto i obréci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az znajdzie sie ono w pozycji MAX
Przy wcisnietym pokretle trzymac zapatke (zapalniczke gazowa z iskrami lub ptomieniem) przy otworze w dnie piekarnika. Pokretto
trzymac wcisniete przez kolejnych ok. 10 sekund, a nastepnie zwolni¢ nacisk i ustawi¢ zgdang site ptomienia. Jesli nie dojdzie
do zaptonu w przeciaggu 15 sekund, nalezy odczeka¢ przynajmniej 1 minute przed podjeciem kolejnej proby.
W kilku modelach zapton nastepuje za pomocg potozonego oddzielnie przycisku lub poprzez nacisniecie na samo pokretto.
Po udanym witgczeniu pokretto trzymacé jeszcze wecisniete przez kolejnych 15 sekund. Moze sie zdarzy¢, ze palnik zgasnie, gdy
nacisk pokretta zostanie zwolniony: oznacza to, ze termoelement jeszcze niedostatecznie sig¢ nagrzat. Odczekaé przynajmniej 1
minute przed podjeciem kolejnej proby, przy czym pokretto trzymac wcisniete przez dtuzszy czas.

GRILL ELEKTRYCZNY [T

Grill jest wigczany za pomocg odpowiedniego przycisku. W kuchniach z wyposazeniem ochronnym pokretta (emaliowane na
czarno zabezpieczenie termiczne) grillowanie nalezy wykonywac przy cze$ciowo otwartych drzwiach piekarnika. Przed
wigczeniem piekarnika umiesci¢ zabezpieczenie termiczne na oczkach po bokach frontu miedzy panelem obstugi a komorg
piekarnika.

Jesli Panstwa kuchnia nie posiada takiego wyposazenia, grillowanie musi odbywac sie przy zamknietych drzwiach piekarnika.

KUCHNIA Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM | GRILLEM GAZOWYM
Ten typ kuchni posiada palnik piekarnika umieszczony w dolnej czesci komory piekarnika oraz palnik grillowy w gérnej czesci.
Kilka modeli jest wowczas wyposazonych rowniez w tylny wentylator, ktéry utatwia réwnomierng dystrybucje ciepta podczas
pracy (funkcja niedostepna podczas grillowania). Do obstugi piekarnika normalnie uzywa sie tylko jednego pokretta .

Niektére modele mogg byé wyposazone w dwa osobne pokretta [ E], po jednym na palnik, ktére umozliwiajg réwnoczesng
prace obydwu palnikéw wewnagtrz komory piekarnika. Ta szczegdlna opcja, ktdra jest popularna na niektérych rynkach, jest
przydatna do gotowania duzych ilosci zywnosci i szybkiego podgrzewania komory piekarnika.

ZAPALANIE PALNIKOW

Wigczanie piekarnika musi zawsze odbywac sie przy w petni otwartych drzwiach piekarnika. Wcisna¢ pokretto i obrécic w
kierunku przeciwnym do ruchu wskaz k zegara, az znajdzie sie ono w pozycji MAX]. Przy wcisnietym pokretle trzymaé zapatke
(zapalniczke gazowa z iskrami lub ptomieniem) przy otworze w dnie piekarnika. Dla palnika grillowego ptomien trzymac w poblizu
przednich otworéw palnika. Pokretto trzymac wcisniete przez kolejnych ok. 10 sekund, a nastepnie zwolni¢ nacisk i ustawié
zgdang site ptomienia. Jesli nie dojdzie do zaptonu w przeciggu 15 sekund, nalezy odczekac przynajmniej 1 minute przed
podjeciem kolejnej proby. W kilku modelach zapton nastepuje za pomoca potozonego oddzielnie przycisku * lub poprzez nacis-
niecie na samo pokretto. Po udanym wtgczeniu pokretto trzymac jeszcze wcisniete przez kolejnych 15 sekund. Moze sie zdarzy¢,
ze palnik zgasnie, gdy nacisk pokretta zostanie zwolniony: oznacza to, ze termoelement jeszcze niedostatecznie sie nagrzat.
Odczekac¢ przynajmniej 1 minute przed podjeciem kolejnej proby, przy czym pokretto trzymac wcisniete przez dtuzszy czas.
GRILL GAZOWY

Takze w przypadku grillu gazowego, grillowanie musi sie odbywac przy czesciowo otwartych drzwiach piekarnika, podczas gdy
uzywane jest tu wyposazenie ochronne pokretta. Przy niektérych modelach grillowanie moze odbywac sie takze przy zamknietych
drzwiach piekarnika, wowczas kuchenka jest wyposazona w specjalny deflektor ciepta w gérnej czesci otworu komory.

KUCHNIA Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM
Piekarniki elektryczne w naszym asortymencie dzielimy na piekarniki statyczne (bez wentylatora) i wielofunkcyjne. Pierwsze
posiadajg tylko jedno pokretto do obstugi funkcji i temperatury wewnetrznej, podczas gdy piekarniki wielofunkcyjne posiadajg dwa
pokretta: jedno pokretto do wyboru funkgciji i jedno do ustawiania temperatury.

PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z 1 POKRETLEM (STATYCZNY - BEZ WENTYLATORA) DO OBSLUGI PIEKARNIKA

Obracanie pokretta = w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i ustawienie zgdanej temperatury, obydwie lampki
kontrolne na panelu obstugi $wieca i wskazujg, ze piekarnik jest wigczony oraz ze znajduje sie on w fazie nagrzewania. Po
osiggnieciu ustawionej temperatury, lampka kontrolna gasnie.



W tych modelach grill wigczany jest poprzez obrécenie pokretta w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az do trzeciego
zatrzasniecia. Grill (opornik elektryczny) musi by¢ uzywany z czesciowo otwartymi drzwiami piekarnika. W takim przypadku na
pokrettach koniecznie musi by¢ natozone urzadzenie ochronne (emaliowane na czarno zabezpieczenie termiczne), kidre jest
zawarte w standardowym zakresie dostawy kuchni (znajduje sie ono w komorze piekarnika). Gdy drzwi piekarnika sg otwarte,
wktada sie je do szczelin po bokach frontu miedzy panelem obstugi a komorg piekarnika.

Uwaga: Podczas korzystania z grilla dostepne elementy moga stac¢ sie bardzo gorace.

PIEKARNIK WIELOFUNKCYJNY
Piekarniki elektroniczne wielofunkcyjne obstugiwane sg za pomoca przetacznika funkcyjnego (pokretta), ktéry jest sprzezony z
termostatem, za pomocg kitérego mozna wybraé zgdang temperature. W zaleznosci od modelu piekarnika dostepne sg rézne
konfiguracje (zob. Tabela funkcji gotowania, aby rozrézni¢ symbole i zastosowania).
Wybra¢ zgdang funkcje i temperature.
Jesli kuchnia nie posiada zabezpieczenia termicznego, grillowanie nalezy wykona¢ przy zamknietych drzwiach piekarnika i
ustawi¢ temperature nieprzekraczajgca 200 ° C.
Aby mie¢ natychmiastowy dostep do funkcji gotowania, jesli posiadaja one urzadzenie do ustawiania programu (recznie,
analogowo lub elektronicznie), zawsze ustawia¢ programator / wskaznik czasu na ,reczny”(¥).

ROZEN GRILLA

Pieczen z rozna mozna wigczy¢ przyciskiem
manualnym lub automatycznym wybierajac
odpowiednig funkcje 5. Produkt, ktéry ma zostaé
upieczony nadzia¢ na rozen i zwréci¢ uwage, aby
byt trzymany przez obydwa widelce oraz aby srodek
ciezkosci znajdowat sie na s$rodku, tak aby nie
przecigza¢ nadmiernie silnika przy obracaniu. Na
dolng podtke nalezy wstawi¢ blache do pieczenia
napetniong szklankg wody (0,2 1), aby wytapywac
nadmiar pryskajgcego ttuszczu i dym.

OSWIETLENIE
Oswietlenie wewnetrzne mozna wtgczy¢ za pomoca odpowiednie przycisku lub poprzez obracanie pokretta piekarnika.

WENTYLATOR OBIEGOWY DO CHLODZENIA
Chtodzenie obiegowe umozliwia chtodzenie temperatury powierzchni kuchni poprzez wirowanie powietrza miedzy drzwiami
piekarnika, panelem obstugi i czescig wewnetrzng ponizej poziomu gotowania. Wentylator obiegowy pomiedzy poziomem
gotowania a gorng czescig piekarnika wigcza sie automatycznie kilka minut po wigczeniu piekarnika. Urzadzenie pracuje takze
po wytaczeniu piekarnika, dopdki obszar zewnetrzny nie zostanie schtodzony.

FUNKCJA PHR (jesli jest dostepna)
Funkcja ta umozliwia szybkie nagrzanie wstepne piekarnika, aby osiagna¢ idealng temperature na poczatek procesu obrébki
termicznej. Aby jg wtaczy¢ (w modelach bez wskaznika czasu/programowania cyfrowego i mechanicznego wskaznika czasu na
koncu obrobki termicznej), nalezy jedynie przekreci¢ pokretto funkcji piekarnika na PRH, przy czym zaswieca dwie lampki
kontrolne (PRH - °C), a po nagrzaniu wstepnym ponownie sie wytacza. Teraz wsuna¢ do piekarnika potrawy, ktére majg by¢
przygotowane i wybra¢ zgdang funkcje obrébki termicznej.

DOLNA POLKA (pod drzwiami piekarnika)
Niektére z naszych modeli posiadajg dolng pétke do przechowywania akcesoriéw metalowych, gdy nie sg one uzywane.
Nie wolno przechowywac¢ w niej zadnych materiatéw palnych, papieru, scierek itp.

PRZELACZYNIK PROGRAMOW | MINUTNIK

MINUTNIK
Minutnik uruchamia sie poprzez obracanie pokretta, przekrecajac je najpierw w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara,
az ,zaskoczy”, aby naprezy¢ mechanizm, a nastepnie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby ustawi¢ zagdany
czas. Czas odliczany jest w minutach, dzwonek informuje o tym, ze uptyneta ustawiona ilos¢ minut.

MECHANICZNY WSKAZNIK CZASU KONIEC OBROBKI TERMICZNEJ (tylko w modelach z piekarnikiem elektrycznym)
Chodzi o minutnik, ktéry obok wskaznika akustycznego stuzy takze jako przetacznik do przerwania doptywu pradu. R6zni sie on
od minutnika pierscieniem metalowym w pokretle (rozetka), na ktorym obok wyswietlacza minut umieszczony jest takze symbol
stylizowanej dtoni. W celu ustawienia pokretto nalezy najpierw obroci¢é do momentu ,zaskoczenia”, aby naprezy¢ mechanizm, a
nastepnie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby ustawi¢ zadany czas. Jesli piekarnik ma by¢ uzywany bez
ustawienia czasu, pokretto nalezy ustawi¢ na pozycji manualnej ze stylizowang dtonia.

CYFROWY WSKAZNIK CZASU 3 PRZYCISKI (rys. 3 str. 8)
+ Ustawienie czasu: wcisng¢ przycisk wskaznika czasu (timer) On/Off (dzwonek), a nastepnie natychmiast przycisk + lub —, aby
ustawic czas. Po ustawieniu czas zapisuje sie automatycznie po 10 sekundach.
+ Wskaznik czasu: aby ustawi¢ czas obrobki termicznej, wciska¢ + lub —do momentu osiggniecia zgdanego czasu (warto$¢ 1 do
99 minut). Gdy wskaznik czasu jest aktywny, na wyswietlaczu pojawia sie wskaznik. Po uptywie czasu wskaznik czasu zaczyna
brzecze¢. Aby go wytgczy¢, wcisngé przycisk wskaznika czasu (timer) On/Off (dzwonek).
+ Ustawianie gtosnosci wskaznika czasu: ustawi¢ wskaznik czasu na 1 minute i podczas rozbrzmiewania sygnatu akustycznego
wciskac przycisk -, aby zmieni¢ poziom gtosnosci.

PROGRAMATOR DOTYKOWY (rys. 4, str. 8)
Programator dotykowy dziata na 3 sposoby:

- MINUTNIK Przy ustawieniu czasu minutnik zaczyna odlicza¢ wstecz, a na koncu pojawia sig sygnat akustyczny.
- AUTOMATYCZNY KONIEC OBROBKI TERMICZNEJ: Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytgcza sie i pojawia sie sygnat
akustyczny (tylko w modelach z piekarnikiem elektrycznym).

- OPOZNIONY START: Przy ustawieniu czasu obrébki termicznej i czasu wytgczenia, piekarnik uruchamia sie i wytgcza automatycznie.



+ Blokada klawiatury: Programator jest wyposazony w automatyczng blokade klawiatury, jesli w przeciggu 7 sekund nie wystepuje
zadna aktywnos¢. Aby zdjg¢ blokade, jakikolwiek przycisk nalezy przytrzymac wcisniety przez 2 sekundy.

+ Ustawienie czasu programatora: Trzymac wcisniete jednoczesnie przyciski + i - , az srodkowy kursor pomiedzy godzinami a
minutami zacznie mruga¢. Nastepnie wcisngé + lub - , aby ustawi¢ czas. Gdy godzina jest ustawiona, nie przyciska¢ zadnego
kolejnego przycisku. Po kilku sekundach sygnat dzwiekowy potwierdza wprowadzone ustawienie.

+ Ustawienie odliczania wstecz (funkcja minutnika): minutnik pracuje niezaleznie od piekarnika i moze by¢ uzywany do wszystkich
funkcji gotowania. Tak dtugo wciskac¢ przycisk ,Menu”, az zmieni sie ekran.

Przesta¢ wciskac przycisk i ustawi¢ czas (minuty) za pomoca przyciskow + i - . Gdy zadany czas jest osiggniety, zwolni¢ przycisk
i poczekac¢ na potwierdzajgcy sygnat dzwiekowy. Na ekranie pojawia sie symbol dzwonka. Przy uptywie minut wydawany jest
sygnat dzwiekowy. Aby skasowac, wcisng¢ jakikolwiek przycisk. Aby usuna¢ z wyswietlacza symbol dzwonka, przytrzymac
wcisniety przycisk ,Menu”.

Aby sprawdzi¢ pozostaty czas (przed uptywem), przytrzymac wcisniety przycisk ,Menu”. Aby skasowac¢ ustawiony czas, wcisng¢
przycisk ,Menu”, az ekran sie zmieni, a nastepnie wcisngé jednoczes$nie przyciski + i - . W ten spos6b ustawiony czas jest
kasowany.

+ Ustawienie automatycznego wytaczania (tylko w piekarnikach elektrycznych): Witgczy¢ piekarnik i ustawi¢ funkcje i temperature.
Wociskac przycisk ,Menu”, az zmieni sie ekran, nastepnie wcisng¢ ponownie. Na wyswietlaczu pojawiajg sie litery ,DUR” (dla
"Dauer” - czas trwania). Wciska¢ przyciski + i -, aby ustawi¢ czas gotowania. Nastepnie poczeka¢ na potwierdzajgcy sygnat
dzwiekowy, nie wciskajgc innych przyciskéw. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik sie wytgcza i stycha¢ sygnat dzwigkowy.
Aby skasowaé, wcisnac jakikolwiek przycisk.

Aby usunaé¢ z wyswietlacza symbol dzwonka, przytrzymac wcisniety przycisk ,Menu”. Aby sprawdzi¢ pozostaty czas (przed
uptywem), przytrzymac wcisniety przycisk ,Menu”. Aby skasowac ustawiony czas, wcisng¢ przycisk ,Menu”, az ekran sie zmieni,
a nastepnie wcisng¢ jednoczesnie przyciski +i-. W ten sposdb ustawiony czas jest kasowany. Na zakonczenie gotowania nie
zapomniec, aby pokretto funkcji (symbol) ponownie ustawi¢ na pozycji ,0”.

+ Ustawienie op6znionego startu (tylko w piekarnikach elektrycznych): Wciska¢ przycisk ,Menu”, az zmieni sie ekran, nastepnie
wcisng¢ ponownie. Na wyswietlaczu pojawiajg sie litery ,DUR” (dla "Dauer” - czas trwania). Wciska¢ przyciski + i -, aby ustawic
czas gotowania. Przy jednokrotnym wcisnieciu przycisku ,Menu” na wyswietlaczu pojawiajg sie litery END (,Ende” - koniec), aby
wyswietli¢ Menu do ustawienia godziny wytaczenia. Wciskac przyciski + i -, aby ustawi¢ godzine wytgczenia. Nastepnie ustawic
funkcje obrdbki termicznej i zadang temperature. Zgodnie z zatozeniem piekarnik nie wigcza sie natychmiast. Po uptywie
ustawionego czasu piekarnik sie wytgcza i stycha¢ sygnat dzwiekowy. Aby skasowac, wcisng¢ jakikolwiek przycisk. Aby usunaé
z wyswietlacza symbol dzwonka, przytrzymac wcisniety przycisk ,Menu”.

+ Ustawienie gtosnosci: wciska¢ jednoczesnie przyciski + i -, nastepnie ,Menu”. W ten sposéb wywotuje sie tryb ustawiania
dzwiekdw. Przy ponownym wcisnieciu przycisku — mozna zmieni¢ dzwiek alarmu. Po wybraniu dzwieku alarmu wskaznik czasu
zapisuje wybor i zachowuje go, dopoki ponownie nie zostanie zmieniony.

Praktyczne wskazéwki dotyczgce korzystania z programatora: podczas ustawiania czasu obrébki termicznej nalezy wzigé pod
uwage czas nagrzewania piekarnika. Na koniec proceséw gotowania piekarnik nalezy wytgczyé¢.

ZEGAR ANALOGOWY ze wskazowkami (rys. 5)
+ Ustawianie godziny: Wyciagna¢ bolec (F) i obraca¢ go zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara, az zostanie ustawiony biezacy
czas. Po ustawieniu godziny bolec ponownie ustawi¢ w pozycji poczatkowe;.
+ Ustawienie czasu obrébki termicznej: Bolec (nie ciggngc go) (F) obraca¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
zgdane minuty znajdg sie na poziomie ,9” tarczy na zegarze (E).
Najdtuzszy czas wynosi 3 godziny. Dzwonek wskazuje, ze uptynat czas i po 3 minutach automatycznie sie wytacza. Jesli powinien
zostac wytgczony recznie, bolec obraca¢ w kierunku ruchu wskazéwek zegara, az na tarczy E pojawi sie 0 lub dzwonek w polu E
bedzie przekreslony.
» Ustawianie funkcji manualnej: Obracanie bolca w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara na pozycje | lub [#], aby wytgczy¢

minutnik.

POLKI WEWNETRZNE (rys. 6-6a)
Piekarnik posiada 4 poziomy wewnetrzne, aby ustali¢ pozycje pdtek (prostokatna, czarna blacha do pieczenia lub chromowany
ruszt do piekarnika), na ktérych umieszczone bedg rézne potrawy.
Zalecamy, aby korzysta¢ z tabeli czasow obrobki termicznej przedstawionej na kolejnych stronach w celu wyboru najlepszego
umiejscowienia i osiggania najlepszych efektéw obrdbki termiczne;j.

Rys.3 Rys.4 Rys.5
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PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
FUNKCJA OBROBKI TERMICZNEJ

OSWIETLENIE PIEKARNIKA PIZZA TRADYCYJNA OBROBKA TERMICZNA
Oswietla komore piekarnika Przydatna, aby oceni¢ stan Dzieki programowi do pieczenia pizzy mozliwe jest Ciepto jest wytwarzane przez rezystory grzewcze dolnej i gérmej
obrébki termicznej potraw pieczenie pizzy jak w piecu opalanym drewnem. czesci piekarnika. Odpowiednia do wypieku ciast i tradycyjnych

przepiséw kulinarnych.

GRZAtKA GORNA GRZAtKA DOLNA GRZALKA DOLNA Z WENTYLATOREM
Umozliwia bezposrednig obrébke termiczna, najbardziej Dolny rezystor grzewczy jest wiaczony. Odpowiednia do diugiej :“4 Ciepto z dolnego rezy ar. jest rozp
iednia do deli zrumienieni obrobki termicznej, do wzrostu drozdzy i do utrzymywania w ==/ funkcja zalecana do zakariczania obrébki termicznej oraz do
cieple potraw. sterylizacji.



FUNKCJA OBROBKI TERMICZNEJ

ZASTOSOWANIE WENTYLATORA OKRAGLY REZYSTOR GRZEWCZY - WENTYLATOR SZYBKIE NAGRZEWANIE
Ciepto dolnego i gérnego rezystora grzewczego wraz z Wentylator zapewnia cyrkulacje powietrza wewnatrz komory Funkcja ta ogranicza czas nagrzewania piekarnika, umozliwiajac
wentylatorem umozliwia optymalne rozprowadzenie ciepta i piekarnika i umozliwia réwnomierng obrébke cieplng na 3 osiggniecie w krétkim czasie temperatury 200 °C.

pozwala na jednoczesng obrdbke termiczng kilku potraw. p bez pr. i 6

“
N

ROZMRAZANIE Z WENTYLATOREM GRILL MAXI GRILL
Wentylator jest wigczony bez rezystoréw grzewczych. Szybkie i Uzywany do zapiekania. Optymalny do obrdébki cieplnej Grill z grzatka gérng do grillowania potraw o duzej powierzchni.

optymalne rozmrazanie w ciggu kilku minut. cienkich kawatkéw migsa.

-
-
L 3

YoW® )| GRILL ZGORACYM POWIETRZEM 9999 | MAXI GRILL Z WENTYLATOREM GAZ GRZAtKA DOLNA
7‘4 Grill z udziatem wentylatora dystrybuuje ciepto réwnomiernie. 7'.4 Idealny do grillowanego migsa i ryb 2Zwykte gotowanie na gazie. Idealne do potraw wymagajacych
Idealny do migsa $redniej grubosci, aby miafo chrupigca .wilgotnego” ciepta, takich jak normalne migso i pieczen.

powierzchnig i bylo migkkie w $rodku.

GORACE POWIETRZE - PIEKARNIK GAZOWY ROZEN DO PIECZENIA GRILL GAZOWY
Ciepto g e przez palnik jest r ., iaj H Idealny do szaszlykow z dziczyzny i pieczeni. Do stosowania z Odpowiedni do grillowania migsa oraz do zrumieniania. Razem
w ten sposdb réwnomierng temperature i obrobke termiczng kilku grillem statycznym lub grillem z wentylatorem. z wentylatorem idealny do obrdbki termicznej dziczyzny.

potraw jednoczesnie.
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CZYSZCZENIE

Konieczne jest doktadne, regularne czyszczenie, aby unikaé gromadzenia sie ttuszczu, kiéry moze sie z czasem zbieraé¢, dymu,
nieprzyjemnych zapachéw i awarii. Ponizej przedstawiamy nasze porady dotyczgce réznych czesci kuchenki.

WSKAZOWKA

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywa¢ strumienia wody.

Para wodna mogtaby uszkodzi¢ elementy elektryczne i spowodowac zwarcie.

Do czyszczenia elementéw stalowych lub czesci z powloka metalowa (np. anodowanie, nikiel, chrom) nie nalezy
uzywac srodkow czyszczacych zawierajacych chlor, amoniak lub wybielacze.

Konieczne jest doktadne, regularne czyszczenie, aby unikaé gromadzenia sie ttuszczu, kiéry moze sie z czasem zbieraé¢, dymu,
nieprzyjemnych zapachéw i awarii. Ponizej przedstawiamy nasze porady dotyczgce réznych czesci kuchenki.

CZYSZCZENIE POLA GRZEWCZEGO
Zaleca sie czyszczenie pola grzewczego codziennie po kazdym uzyciu, gdy wystygnie. Nalezy uzywac do tego celu specjalnego
$rodka do czyszczenia metalu lub zwyktego $rodka odttuszczajgcego do kolorowych kuchenek. Starannie usungé¢ wszystkie
resztki z gotowania. Zdecydowanie odradza sie stosowania produktow szorujgcych lub zawierajgcych chlor.

CZYSZCZENIE RUSZTOW
Czysci¢ regularnie letnig woda i nieszorujgcymi srodkami do czyszczenia, usuwac starannie wszystkie przypalenia.

CZYSZCZENIE CZARNEJ POKRYWY PALNIKA | KIELICHA PALNIKA
Pokrywe palnika i kielichy palnika mozna zdjg¢, aby czyszczenie powierzchni kuchni byto tatwiejsze. Umy¢ je ciepta wodg i nie
szorujgcym $rodkiem czyszczacym, pamietajac o tym, ze przed ponownym zatozeniem muszg by¢ one dobrze osuszone.

CZYSZCZENIE ZAPALNIKA | TERMOELEMENTOW
Aby unika¢ zaktécen, nalezy kontrolowac zapalniki i termoelementy pola grzewczego. Ewentualne resztki po gotowaniu usuwac
ostroznie za pomocg lekko nawilzonej szmatki.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA
Aby utrzymac piekarnik w dobrym stanie, po ostygnieciu nalezy go regularnie czyscic.
+ Wyjac¢ wszystkie wyjmowane elementy.
+ Ruszty piekarnika my¢ cieptg woda i nieszorujgcym $rodkiem czyszczgcym, pozostawi¢ do ocieknigcia i osuszyc.
+ Aby czyszczenie bylo tatwiejsze, mozna zdjg¢ drzwi piekarnika lub szkto drzwi piekarnika (zob. rozdziat dot. utrzymania w stanie
sprawnosci techniczne;j).
+ Na zakonczenie prac wilgotne elementy dobrze osuszyé. Wskazane jest pozostawienie piekarnika wtgczonego z maksymalng
mocg na 20 minut po uzyciu specyficznych srodkdéw do czyszczenia, w celu usunigcia pozostatosci z komory piekarnika.
+ Nie stosowac zadnych $rodkéw szorujgcych ani ostrych skrobakéw metalowych, aby wyczysci¢ szybe drzwi piekarnika, gdyz
moga one porysowac powierzchnie szkfa i doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

UTRZYMANIE SPRAWNOSCI TECHNICZNEJ

WSKAZOWKA
Przed kazda praca z zakresu konserwacji koniecznie nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka i poczekaé, az
urzadzenie ostygnie.

WYMIANA LAMPY PIEKARNIKA (rys. 7 str. 10)
Odkreci¢ kapturek ochronny wystajacy z wnetrza piekarnika. Wykrecic¢ lampe (B) i zastgpic¢ ja lampg odporng na temperature (300
° C) o tej samej mocy. Kapturek ochronny nakreci¢ ponownie, obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.



USUNIECIE DRZWI PIEKARNIKA
DRZWI PIEKARNIKA ZE STANDARDOWYM ZAWIASEM (rys. 8)
+ Uniesc¢ dzwignie B i chwyci¢ drzwi obiema rekami w poblizu zawiasow A.
¢+ Unies¢ drzwi do géry, tworzac kat 45° i ostroznie wyciagna¢. W celu ponownej instalacji zawiasy A opusci¢ w rowki i zaczepié
dzwignie B.
DRZWI PIEKARNIKA Z ZAWIASEM KOMPAKTOWYM (rys. 9)
+ Unie$¢ dzwignie ,2” do oporu z zawiasami ,1” i unies¢ drzwi chwytajgc w poblizu po obu stronach obydwoma rekami.
+ Unies¢ drzwi do géry, tworzac kat 45° i ostroznie wyciagnac.
+ Aby zamontowac, zawias "2" umiesci¢ w odpowiednich rowkach, opuscic¢ drzwi na dét i sprawdzi¢, czy sg one tam
umieszczone w rowkach ,3”, nastepnie odczepi¢ dzwignie ,1”.
WYJMOWANIE WEWNETRZNEJ SZYBY DRZWI PIEKARNIKA (dot. tylko modeli z takg szyba).
Prace te nalezy wykonywac tylko przy zimnym piekarniku.
Aby wyjac¢ szybe wewnetrzng z drzwi piekarnika, nalezy wykona¢ nastepujace kroki:
+ Lekko otworzy¢ drzwi piekarnika.
+ Jednoczesnie wcisngé czarne przyciski przy bocznych wspornikach drzwi piekarnika i przesungc¢ je do gory.
+ Usuna¢ gorny profil drzwi piekarnika.
+ Wyciagnac¢ szybe pociggajac do siebie.
Aby ponownie zamontowac szybe nalezy postepowacé w odwrotnej kolejnosci. Przy tym zwréci¢ uwage, aby szyba byta
umieszczona prawidtowo w stosunku do bocznych wspornikbw oraz aby na dolnym rogu, oznaczonym strzatkg znajdowat sie
napis VIT, a nastepnie ponownie zatozy¢ profil drzwi piekarnika.

Rys.

WYMIANA PRZEWODU ZASILAJACEGO
(praca ta moze by¢ wykonana tylko przez wyspecjalizowany personel)
Zdjac¢ tylng $ciane kuchni, aby dostac sie do listwy zaciskowej (rys. 10).
Poluzowa¢ $ruby mocujace uchwytu przewodu, ktére przytrzymujg trzy
przewody kablowe (rys. 11). Wymieni¢ kabel na typ HO5 RR-F o
odpowiednim przekroju dla mocy wejsciowej urzadzenia i podtgczy¢ go
do listwy zaciskowej w nastepujacy sposob:
* niebieski przewdd neutralny do zacisku N;
* brgzowy przewdd fazy do zacisku L;
* z6tto-zielony przewdéd uziemieniaL do zacisku.
Zamocowac przewody do uchwytu przewodu (brgzowa listwa zaciskowa) i
ponownie zatozy¢ tylng sciane kuchni.

WSKAZOWKI DLA INSTALATORA
PRZEMIESZCZANIE URZAZDZENIA

Urzadzenie przemieszcza¢ w dwie osoby.
Nie unosié kuchni za uchwyt drzwi
piekarnika. Drzwi piekarnika otworzy¢ i

chwyci¢ kuchnie za gérna czes¢é komory =

piekarnika. [ i \)

Kuchni nie wolno ciagna¢ ani posuwac. Ay T L
INSTALACJA \'

WENTYLACJA POMIESZCZENIA (rys. 11)
To urzgdzenie moze by¢ instalowane i obstugiwane tylko w pomieszczeniach, ktére sg stale wentylowane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami krajowymi. Konieczne jest, aby w obszarze, gdzie stoi kuchenka, powietrze krazyto w ilosci réwne;j
ilosci wymaganej do prawidtowego spalania gazu.
Szczegétowo oznacza to, ze przeptyw powietrza wymagany do prawidtowego spalania nie moze wynosi¢ mniej niz 2 m%h na
kW mocy nominalnej urzadzenia. (Sprawdzi¢ etykiete danych technicznych na urzadzeniu, ktéra znajduje sie w drzwiach
piekarnika pod wspornikiem piekarnika lub na tylnej Scianie urzadzenia).
Powietrze musi przeptywac bezposrednio przez stale odstoniete otwory lub przez linie wentylacyjne, ktére prowadza do obszarow
niezanieczyszczonych.



ODCIAG SPALIN (rys. 13)

WSKAZOWKA
A Wszelkie prace instalacyjne, ustawienie i konserwacja techniczna moga by¢ wykonywane zasadniczo tylko przez
personel wyspecjalizowany. Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju.

Urzadzenie to nie jest podtgczone do urzadzenia odciggajacego pozostatosci spalania. Urzadzenie musi odprowadzaé pozostatosci
spalania na zewnatrz przez odpowiedni odcigg dymu, ktéry jest podigczony do komina, odciggu dymu lub prowadzi bezposrednio
na zewnatrz. Intensywne lub dlugotrwate uzytkowanie urzgdzenia moze wymagac dodatkowej wentylaciji, takiej jak otwarcie okna
lub silniejszej wentylacji w celu zwiekszenia wentylacji mechanicznej, jesli jest ona dostepna.

USTAWIENIE (rys. 14)

Urzadzenie nalezy do urzgdzen klasy 1 i klasy 2.1 (zob. rysunek ponizej). Mozna je ustawi¢ jako urzadzenie wolnostojgce lub w
zabudowie (pomiedzy meblami kuchennymi), zachowujac nastepujgce odstepy minimalne. 750 mm pomiedzy polem grzewczym
i lezacymi ponad nim ptaszczyznami poziomymi (np. regatami; te odlegtos¢ mozna zredukowaé do 650 mm, jesli dostepny jest
odcigg dymu; 50 mm pomiedzy bokiem urzadzenia a meblami, ktére sg wyzsze niz kuchnia. Mozna je przesung¢ do $cian, z
ktorych jedna wystaje ponad powierzchnie roboczg, zachowujgc minimalng odlegto$¢ 50 mm od boku urzadzenia.

W przypadku montazu miedzy meblami temperatura, ktérg Sciany moga wytrzymaé, musi wynosic¢ co najmniej 90 ° C.

Urzadzenia z miejscem na uchwyt na butle i piekarnikiem elektrycznym moga by¢ instalowane wytacznie jako wolnostojace.
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URZADZENIE STABILIZACYJNE

WSKAZOWKA
Aby zapobiec mozliwosci przewrdcenia sie urzadzenia, konieczne jest zainstalowanie urzadzenia stabilizujacego, tak
jak to pokazano na rysunku ponize;j.
W modelach o szerokosci 50, 60, 70, 80, 90, 100 cm tylne urzadzenie zabezpieczajgce musi by¢ przymocowane, aby zagwaran-
towaé, ze kuchenka nie bedzie mogta sie przewrocic¢ do przodu, nawet przy duzym obcigzeniu na otwartych drzwiach piekarnika.
+ W tylnej czesci kuchni znajduje sie Sciana ostonowa tylnej strony kuchni. Nalezy doktadnie zmierzy¢ odlegtos¢ H od
najwyzszego punktu sciany do podtogi (A).
+ Wykorzysta¢ zmierzong warto$¢ H, aby na Scianie, przy ktérej bedzie instalowana kuchnia, oznaczy¢ miejsca otworéw do
wywiercenia na dyble (B).
+ Oznaczy¢ na $cianie rowniez srodek kuchenki, na tej samej wysokosci jak zmierzona uprzednio warto$¢ H (C).
+ Teraz zamontowac obydwa wsporniki dystansowe w odlegtosci 400 mm (200 mm od $rodka) i umiescic¢ kuchenke pod
$ciang pod obydwoma wspornikami (D).
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Jesli Panstwa kuchnia posiada uchwyt na butle o wymiarach 90 x 60, uchwyt na butle o wymiarach 80 x 50 lub miejsce o
wymiarach 80 x 50, wsporniki nalezy przymocowac w odlegtosci takiej, jak pokazano na ponizszych zdjeciach:
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200 mm 315320 mm 200@m__‘10 mm_ 280 mmy |

Kuchnia 90x60 uchwyt na butle Kuchnia 80x50 uchwyt na butle Kuchnia 80x50 miejsce
POZIOMOWANIE
Po wiozeniu i wkreceniu zatagczonych ndzek, urzadzenie moze wymagaé wypoziomowania, poprzez ich obracanie. Pomoze to

unikng¢ kotysania sie.

Umiejscowienie tabliczki z danymi
8 technicznymi (lub na tylnej $cianie w
przypadku statej klapy)

PODLACZENIE

PODLACZENIE GAZU
Przytacze do sieci gazowej lub do butli gazowej moze byé wykonane przy zastosowaniu réznych przewodoéw (wgz gumowy lub
stalowy). Nalezy je jednak przeprowadzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi wytycznymi wraz z pézniejszymi zmianami oraz po
upewnieniu sie, ze urzgdzenie jest ustawione na zamierzony rodzaj gazu (zob. tabliczka z danymi technicznymi wewnatrz dolnej
klapy lub na tylnej scianie kuchenki).

PRZYLACZE Z UZYCIEM WEZA METALOWEGO (rys. 15 str. 13)
Przytgcze wykonywane jest za pomoca weza zgodnego z przepisami krajowymi, ktory jest potaczony z gwintowanym przytagczem
urzadzenia, do ktoérego poditgczone jest ztgcze uszczelniajgce (uszczelka). Najwieksze przedtuzenie weza nie moze przekraczac
2 m dtugosci.

PRZYLACZE ZA POMOCA WEZA GUMOWEGO
Przytgcze to jest niedozwolone, jesli chodzi o urzgdzenie do zabudowy (klasa urzadzen 2/1) i nie ma mozliwosci sprawdzania
weza na catej jego dtugosci. Przymocowac ztgcze weza do potgczenia gwintowego, podtgczy¢ ztgcze uszczelniajgce (uszczelke).
W zaleznosci od typu gazu weze posiadajg rézne $rednice:
+ Waz gazowy G30 (LPG) (rys. 16) przymocowaé do ztgcza weza o $rednicy 8 mm;
+ Waz gazowy G20 (METAN) (rys. 17) przymocowac¢ do ztgcza weza o Srednicy 12 mm;
Obydwa konce weza przymocowac za pomocg odpowiednich zaciskow weza zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Waz nalezy
wymieni¢ w podanych nadrukowanych terminach, a jego dtugos¢ moze wynosi¢ maksymalnie 1,5 m.
Waz nie moze mie¢ kontaktu z ostrymi krawedziami lub szpiczastymi naroznikami; nie moze by¢é narazony na obcigzenia
rozciggajace lub wiertnicze; w zadnym miejscu temperatura nie powinna przekracza¢ 50°C.

PRZYLACZE DO BUTLI GAZOWEJ
W modelach z miejscem na uchwyt butli mozna podtgczy¢ butle z gazem butanowym o masie do 15 kg, ktérej wiasciwosci sg
zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Butla musi by¢ wyposazona w reduktor cisnienia zgodny z obowigzujgcymi przepisami.
Przytacze nalezy wykona¢ zgodnie z przepisami instalacyjnymi, ktére odpowiadajg obowigzujgcym przepisom krajowym.
Waz uzyty do podtgczenia musi mie¢ srednice wewnetrzng 8 mm, musi by¢ zgodny z wytycznymi i musi zosta¢ wymieniony po
uptywie odpowiedniego okresu, musi by¢ on podtgczony do ztgcza weza kuchenki lub do reduktora cisnienia za pomocg opasek
zaciskowych zgodnych z przepisami.
W fazie podtaczania butli konieczne jest przestrzeganie nastepujacych instrukcji:
+ przewod gazowy nie moze byc¢ dtuzszy niz 1 m;
+ potgczenie reduktora cisnienia musi by¢ skierowane w strone klapy komory butli;
« waz musi by¢ utozony w taki sposob, aby nie prowadzit obok zrédta ciepta kuchenki (Sciana wewnetrzna po lewej stronie wézka
uchwytu butli, tylna $ciana kuchenki, dach) i MUSI przebiegaé zgodnie z trasg podang na odpowiednich wspornikach;
+ butla musi by¢ podtagczona w taki sposob, aby nie dotykata ona $ciany obok kuchenki. Na zakonczenie kazdego procesu obrdbki
termicznej kurek butli powinien by¢ zawsze zamkniety.

PRZYLACZE Z UZYCIEM RURY MIEDZIANEJ (rys. 18 str. 13)
Statg czes$¢ potaczenia gwintowego na tylnej $cianie urzadzenia potaczyé ze zigczem uszczelniajgcym zgodnym z
obowigzujgcymi przepisami.

KONTROLA SZCZELNOSCI
Po instalacji sprawdzi¢, czy przytgcza sa dobrze zamocowane. Do testu szczelnosci w obwodach gazowych nigdy nie uzywac
otwartego ptomienia, lecz roztworu piany.



PRZYLACZE ELEKTRYCZNE
Do kabla podtgczy¢ wtyczke, ktdra odpowiada obcigzeniu, jak wskazano na tabliczce z danymi technicznymi (wewnatrz dolnej
klapy lub na tylnej $cianie kuchenki).
Przytacze elektryczne musi byé wyposazone w sprawne uziemienie. Zétto-zielony przewodd kabla zasilajgcego nie moze byé
przerywany przez przetgczniki.
Przy podtaczaniu bezposrednio do sieci, miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy podigczyé przetgcznik wielobiegunowy o
minimalnym rozstawie miedzy stykami 3 mm, kt6ry odpowiada obcigzeniu i jest zgodny z obowigzujgcymi przepisami (przewdd
uziemiajgcy nie moze by¢ przerywany przez przetgcznik). Kabel zasilajgcy musi by¢ utozony w taki sposéb, aby temperatura
otoczenia przy zadnym jego punkcie nigdy nie przekraczata 50°C.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadkach, w ktérych podtgczenie nie zostato wykonane ,profesjonalnie”
przez wyspecjalizowany personel, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami elektrycznymi.
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DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

WSKAZOWKA

Urzadzenie jest wyposazone do pracy z roznymi rodzajami gazu; kazdy rodzaj gazu wymaga specjalnych dysz i
ustawien. Aby wprowadzi¢ ewentualne zmiany, urzagdzenie nalezy odigczy¢ od pradu i czasowo zamkna¢ doptyw
gazu.

WYMIANA DYSZ PALNIKOW POLA GRZEWCZEGO (rys. 19 str. 14)
Palniki wyjgc¢ recznie (nie sg wymagane dalsze prace demontazowe) i uzy¢ klucza nasadowego, aby odkreci¢ dysze i zastgpic je
takimi, ktére sg odpowiednie dla rodzaju gazu w tabeli z danymi technicznymi i tabliczkg znamionowa kuchenki (patrz rysunek
powyzej na stronie 12).

USTAWIENIE MOCY MINIMALNEJ NA PALNIKACH POLA GRZEWCZEGO (rys. 20 str. 14)

Ustawienie zredukowanej mocy (minimum) odbywa sie w fabryce. Po wymianie dyszy w celu dopasowania do dostepnego gazu
lub do szczegdlnych warunkow cisnienia w sieci moze by¢ konieczne ponowne wyregulowanie minimum. Zapali¢ palnik i pozwoli¢,
aby przez ok. 10 minut palit sie z maksymalng mocg. Pokretto przekreci¢ na minimum. Odciggna¢ pokretto z bolca kurka. Uzywajgc
matego Srubokreta ustawi¢ minimum, obracajgc $rube bypass zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ ptomien i
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby go zwiekszy¢. W kurkach zaopatrzonych w zawory $ruba regulacyjna (bypass)
znajduje sie na korpusie kurka. W kurkach nie posiadajgcych zaworéw $ruba znajduje sie we wnetrzu korpusu kurka. Po kazdej
wymianie dysz lub po regulacji nalezy sie zawsze upewnié, ze ptomienn ma lekko niebieskawy kolor, jest stabilny i cichy, nie
oddziela sie od palnika, nie cofa sie przy przejsciu od maksimum do minimum.

WYMIANA DYSZ PALNIKOW KOMORY PIEKARNIKA (rys. 21 str. 14)
Usung¢ palnik, odkrecajgc sruby mocujgce. Za pomocg odpowiedniego klucza mozna odkreci¢ dysze i zastgpi¢ je innymi,
odpowiednimi dla rodzaju gazu wymienionego w tabeli.

USTAWIENIE POWIETRZA PIERWOTNEGO PALNIKOW KOMORY PIEKARNIKA (tylko modele z palnikiem rurowym)
Poluzowa¢ odpowiednig srube nad metalowym pierscieniem na koncu palnika. Wyregulowaé otwarcie powietrza (zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ ilo$¢ powietrza), w zaleznosci od uzyskanego wyniku. Po kazdej wymianie nalezy sie zawsze upewni¢, ze ptomien
ma lekko niebieskawy kolor, jest stabilny i cichy, nie oddziela sie od palnika, nie cofa sie przy przejsciu od maksimum do minimum.

USTAWIENIE MINIMUM NA PALNIKU PIEKARNIKA | GRILLA (rys. 22 str. 14)

Zapali¢ palnik a pokretto ustawi¢ na temperature maksymalng. Nagrzewac¢ piekarnik przez przynajmniej 10 minut. Pokretto
przekreci¢ na minimum. Uzywajgc matego srubokreta ustawi¢ minimum, obracajgc srube bypass zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby zmniejszy¢ ptomien i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby go zwigkszyé. Ptomien powinien by¢ krétki i
stabilny, musi wytrzyma¢ ewentualne uderzenia powietrza i zamykanie drzwi piekarnika, nie moze sie cofaé. Sruba regulacyjna
(bypass) znajduje sie standardowo na korpusie termostatu. W kurkach zaopatrzonych w zawory $ruba regulacyjna (bypass)
znajduje sie na korpusie kurka. W kurkach nie posiadajgcych zawordéw $ruba znajduje sie we wnetrzu korpusu kurka (rys.22 str.
14).

Po kazdej wymianie dysz lub po regulacji elementéw kuchenki wszystkie elementy muszg by¢ ponownie zamontowane, aby
przywroci¢ oryginalne funkcje. Adaptacji do gazu musi towarzyszy¢ wymiana ztagcza weza. W takim przypadku nalezy rowniez
sprawdzi¢ szczelno$¢ obwodu za pomocg roztworu piany, nie uzywajgc nigdy otwartego ptomienia. Na koniec zastgpi¢ starg
tabliczke dot. kalibracji przez nowa tabliczke, zgodng z nowo zastosowanym gazem.

Panstwa produkt jest teraz poprawnie zainstalowany. Wszystkie tabliczki informacyjne i dostarczone materiaty (w
komorze piekarnika) nalezy usunaé¢ przed uruchomieniem kuchenki.



DANE TECHNICZNE

MOC ELEMENTOW GRZEJNYCH

PIEKARNIK Element komory POLE GRZEWCZE
Element Element Element Element Element ° (waty) . R R
POJEMNOSC dolny gormy grilla podwéjnego | okragly Srednica Moc Srednica Moc
PIEKARNIKA | (yaty) (waty) (waty) grilla (waty) (waty) (mm) (waty) (mm) (waty)
|
123 1500 950 2000 2950 ! ! NloLmaIna pyta 145 1000 | Okragly High-Light 145 1200
111 1500 950 1500 2450 2400 / elekiryczna
Normalna ptyta igh-Li
105 1500 950 2000 2950 s s elekiryozna 145 1500 Okragty High-Light 180 1800
% 1500 950 1500 2450 2400 / Szybka ptyta 180 2000 Okragly High-Light 210 2200
elektryczna
90 1500 950 2000 2950 / /
Rozszerzalny
80 1500 950 1500 2450 2400 / High-Light 120/210 7002100
67 1400 850 1400 2250 / / Rozszerzalny
High-Light 170/265 1400/2200
61 1400 850 1400 2250 2200 /
61 Piekarnik 1100 700 1400 2100 2200 500
podwainy
58 1100 650 1350 2000 / /
51 1100 650 1350 2000 2200 /
47 900 600 1350 1950 / /
37 Piekarnik 800 500 1200 1700 / 500
podwoiny
PALNIK RODZAJ GAZU CISNIENIE GAZU | OZNACZENIE ZUZYCIE MOC (KW) SENS. SREDNICA
DYsz " GARNKA
(Dane w mm) (mbar) (1/100 mm) GAZU (cm)
MAKS. MIN.
PALNIK Gaz plynny G30/G31 50 43 73 glh 12214
POMOCNICZY O X G20 72X 3 1,000 0,300 6 z przystawkg
55 Gaz ziemny 20 95dm"h do palnika
G25 7 111 dmh
Gaz plynny G30/G31 50 58 127 g/h
PALNIK NORMALNY 1750 0.440 16220
@75 G20 98 3 J g -
Gaz ziemny 20 167 dm“/h
G25 100 194 dm3/h
Gaz ptynny G30/G31 50 758 218 g/h
PALNIK MOCNY @ 3,000 0.750 20224
100 G20 116 3 g : -
Gaz ziemny 20 286 dm~/h
G25 134 332 dm3/h
Gaz ptynny G30/G31 50 73 240 g/h
PALNIK FLASH @ 3300 1500 29:26
120 G20 124 3 G ’ +
Gaz ziemny 20 314 dm*~/h
G25 137 365 dm3/h
PALNIK Gaz ptynny G30/G31 50 7 211 g/h Mak
laKs.
PODLUZNY G20 120 3 2,900 1,500 14 x 35
60x235 Gaz ziemny 20 276 dm”/h
G25 132 321 dm3h
PIERSCIEN Gaz ptynny G30/G31 50 75 F4 262 g/h
POTROJNY & G20 135 3 3,600 1,500 24:28
130 Gaz ziemny 20 343 dm*/h
G25 145 399 dm3h
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* W warunkach odniesienia temperatura gazu 15 ° C, cisnienie atmosferyczne 1013,25 mbar
** Zgodnie z wydajnoscia palnikow i garnkow



TYP PALNIKA RODZAJ GAZU CISNIENIE GAZU OZNACZENIE DYSZ ZUZYCIE GAZU* MOC (KW)
(mbar) (1/100 mm)
MAKS. MIN.
Gaz ptynny G30/G31 50 62 145 g/h
PIEKARNIK (dm3 37)
FP 96-16 2piekarniki 2,000 0,700
(maty piekarnik) G20 108 190 dm3/h
Gaz ziemny 20
G25 119 221 dm3h
PIEKARNIK Gaz plynny G30/G31 50 62 193 g/h
(dm3  47/67)
55-65-75-66 2,650 1,000
P85-P96
FG 96-16 2piekarniki Gaz ziemn G20 " 122 252 dm%h
(sredni piekarnik) az ziemny
G25 133 263 dmh
Gaz ptynny G30/G31 50 276 g/h
PIEKARNIK
(dm3 80/105) 3,800 1,000
85-86 (duzy piekarnik) G20 140 362 am3h
Gaz ziemny 20
Ga5 421 dmh
Gaz ptynny G30/G31 50 305 g/h
PIEKARNIK
(dm3 111/123) 4,200 1,000
96-16 (bardzo duzy piekarnik) G20 150 400 dm3h
Gaz ziemny 20
G25 465 dm3h
Gaz plynn G30/G31 50 50 116 g/h
GRILL phynny g
Ld;‘ 936376) 2piekarnik 1,600
-16 2piekarniki
(maty piekarnik) Gaz ziemny G20 " 101 152 dm%h
G25 108 177 dm3h
GRILL Gaz plynny G30/G31 50 60 145 g/h
(dm3  47/67)
55-65-75-66 2,000
P85-P96
FG 96-16 2piekarniki Gar i G20 2 108 190 dm3/h
($redni piekarnik) az ziemny
G25 123 201 dm3h
Gaz plynn G30/G31 50 240 g/h
GRILL piynny g
Oy
(duzy i bardzo duzy piekarnik) Gaz zemny G20 " 136 314 dm3h
G25 365 dm/h

* W warunkach odniesienia temperatura gazu 15 ° C, cisnienie atmosferyczne 1013,25 mbar

SERWIS TECHNICZNY

Aby znalez¢ najblizej potozony serwis techniczny, nalezy zwroci¢ sie do swojego sprzedawcy. Zalecamy, aby mie¢ przygotowane dane dot. modelu znajdujace sie na tabliczce z
danymi technicznymi (zob. str. 12).

UTYLIZACJA URZADZENIA 1 OPAKOWANIA

Opakowanie naszych produktéw mozna poddac recyklingowi, dlatego prosimy o nie wyrzucanie opakowania lub
jego czesci, ale jego utylizacje w sposob prawidtowy, aby mozliwie jak najmniej obcigza¢ srodowisko. W przypadku
wymiany starego urzgdzenia na zakup naszego urzgdzenia, nalezy je przekazac lokalnej firmie upowaznionej do
odbioru zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego. Umozliwia to ponowne uzycie materiatdbw nadajacych sie
do recyklingu i nie zanieczyszcza srodowiska.

Zgodnie z wytycznymi 2002/95 / WE, 2002/96 / WE, 2003/108 / WE w sprawie redukcji niebezpiecznych substanc;ji
w urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych, a takze w zakresie usuwania odpaddw.

Przekreslony symbol pojemnika na kétkach na urzadzeniu wskazuje, ze produkt nalezy usunaé osobno od innych
odpaddéw po zakonczeniu okresu uzytkowania. Klient musi zatem przekaza¢ urzgdzenie pod koniec okresu jego
uzytkowania do odpowiedniego punktu zbiorki odpaddéw elektrycznych i elektronicznych lub przekazac je
sprzedawcy, jesli zostanie zakupione w stosunku jeden do jednego réwnowazne urzgdzenie. Odpowiednie
sortowanie odpadéw w celu dalszego przekazania danego urzadzenia do recyklingu, przetwarzanie i przyjazna
dla $srodowiska utylizacja pomaga unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska i zdrowia oraz promuje recykling
materiatow, z ktorych sktada sie urzadzenie. Niedozwolona utylizacja produktu przez klienta prowadzi do kar
administracyjnych.

15



TABELA OBROBKI TERMICZNEJ )
, 8
UCHENKASTATIOZA | FEGENKKOWVEKCIINY | Czas candn :
(bez wentylatora) poziomach) ©
KUCHENKA ELEKTRYCZNA LUB t
GAZOWA S
Poz’iom Temperatura °C Pozlion) Temperatura °C Minuty
obrobki, obrobki,
zastosowanie zastosowanie
Dania stodkie
Ciasto Kruche 3 190-200 2(1-3) 180-190 30-35
Ciasto ugniatane 2 200-210 2(1-3) 190-200 30-35
Ciasto kruche 2 190-200 2(1-3) 180-190 30-35
Ciasto sliwkowe 3 190-200 2(1-3) 180-190 30-35
Ciastka owocowe 3 175-190 2(1-3) 165-180 35-45
Ciasto orzechowe 3 190-200 2(1-3) 180-190 40-45
Strucla 2 195-200 2(1-3) 185-195 35-45
Babka piaskowa 2 195-210 2(1-3) 185 35-45
Pudding karmelowy 3 130-150 2(1-3) 130 30-35
Ciasto czekoladowe 2 180-190 2(1-3) 180 35-40
Brioszki 2 190-200 2(1-3) 180-190 25-30
Ciastka 2 180 2(1-3) 165 20
Ciasta 3 230-250 2(1-3) 200-230 10-15
Stodkie buteczki z marmoladg 1 190-210 1(1-2) 180-190 20
Muffinki 3 205-220 2(1-3) 185-200 25-35
Chleb i pizza
Pizza 2 215-230 2(1-3) 195-210 20-30
Pita 2 220 2(1-3) 190-210 20-30
Pieczywo 3 235-250 3(2-3) 215-230 40-50
Przystawki
Lasagne 3 185-200 2(2-4) 165-180 30-40
Makaron pieczony w piekarniku 3 190-200 2(2-4) 180-190 35-45
Zapiekanka warzywna 2 180-190 2(1-3) 170-180 30-40
Pieczen migsna
Wotowina 1 kg 2 220-225 2(1-3) 200-220 50-60
[Jagniecina 1 kg 2 190-220 2(1-3) 180-200 50-60
Wieprzowina 1 kg 2 190-220 2(1-3) 180-200 60-70
Cielecina 1 kg 2 190-220 2(1-3) 180-200 60-70
Dréb 2 205-215 2(1-3) 195-210 040
Kaczka 2 210-220 2(1-3) 195-210 120-180
Ges 2 210-220 2(1-3) 195-210 120
Indyk 2 215-230 2(1-3) 195-210 0120
Krélik 2 215-235 2(1-3) 200-200 040
Bazant 2 205-215 2(1-3) 195-210 40-50
Ryby
Filet i kawatki migsa 2 170-180 2(1-3) 160-170 20-30
Pieczenie 2 190-200 2(1-3) 180-190 25-35
Pieczenie w folii 2 200-210 2(1-3) 190-200 25-35

Uwagi do obrébki termicznej

Podane dane nalezy traktowa¢ jako wytyczne. Dlatego moga i powinny by¢ one zmieniane, w zaleznosci od wtasnego
smaku i przyzwyczajen. Podany w tabeli czas nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania piekarnika, ktéry zawsze
jest godny polecenia. Podany czas i temperatury dotyczg $redniej ilosci potraw. 1/1,5 kg dla miesa, stodkiego ciasta,
pizzy, chleba 0,5/0,8 kg. Wielokrotne pieczenie na ré6znych poziomach realizowaé z uzyciem naczyn do gotowania
na poziomie srodkowym.

TABELA GRILLOWANIA
ZASTOSOWANIE P::is(:::‘sg:;:?:i’ Temperatura °C C‘zea"s“z:l';r:;:(i
wewn. minut
Tosty 3-4 200 3-4
Hamburger 3-4 200 57
Potrawy z ryb 3-4 200 6-8
Skorupiaki 3-4 200 6-8
Kietbaski 3-4 200 7-10
Zeberka 34 200 7-10
Dania migsne 3-4 200 8-10
Steki 3-4 200 8-12
Dréb 3-4 200 30-35

Uwagi do grillowania:
+ Nagrzewanie wstgpne 5-10 minut jest wystarczajace dla przepiséw, ktére tego wymagaja.
+ Podany czas dotyczy jednej strony potrawy, musi by¢ wiec ona obrécona.

* Grillowanie z zamknietymi drzwiami piekarnika dopuszczalne
jest tylko w kuchenkach z wentylatorem, w innych modelach
nalezy korzystac z zabezpieczenia termicznego przy czgsciowo
otwartych drzwiach piekarnika. Na dolng pétke nalezy wstawi¢
blache do pieczenia napetniong szklankg wody (0,2 1), aby
wytapywaé nadmiar pryskajgcego ttuszczu i dym.




