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Technische Daten:

Bezeichnung: e Thermo-Transportbehalter 1/1 GN
Artikelnummer: e 300102

Material: e Kunststoff LLDPE, doppelwandig
Temperaturbereich: e -20 Chis +120 T

Inhalt: e 22 Liter

Abmessungen: e B 650xT450 xH 260 mm

Gewicht: e 6,8kg

Baugruppenibersicht

Abnehmbarer Deckel
Entliftungsvorrichtung
Verschlisse (4)
Gruffmulde (2)

Thermobehalter

O)
®
®
®
®
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Eigenschaften

« Ideal fur den Einsatz in Grof3kiichen, Catering, Restaurants, etc.;
* einfaches Bestiicken von oben mit Behéltern im GN-Format:

1x1/1GN, 2x1/2GN,

3 x 1/3 GN oder
1x1/3GN + 1x 2/3 GN, max. 150 mm tief ;

« robuste, doppelwandige Kunststoff-Ausfiihrung;
« stapelbar;
« der komplett abnehmbare Deckel ermdglicht eine einfache Reinigung

Bestimmungsgemale Verwendung

Der unbeheizte Thermo-Transportbehélter ist ausschlief3lich zum Transport von
geeigneten kalten und warmen Speisen bestimmt.

EntlGftungsvorrichtung

< Die Entluftungsvorrichtung am Deckel ist ausschlie3lich zum automatischen
Ausgleich vom Innendruck des gefiillten Thermo-Transportbehéalters bestimmt.

Vorbereitung des Thermo-Transportbehélters

e Packen Sie den Thermo-Transportbehalter aus und entsorgen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

* Reinigen Sie den Thermo-Transportbehéalter und den Deckel mit einem fur
Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel.

« Falls eine Akklimatisierung des Thermo-Transportbehéalters gewiinscht ist, diesen
zum Vorwarmen mit warmem Wasser fiillen oder zum Vorkihlen mit gedffnetem
Deckel in einen Kihlschrank stellen.

Temperatur der Lebensmittel

Fir eine Transportdauer von bis zu 3 Stunden werden laut Norm EN 12571:1998
folgende Temperaturen empfohlen:

Lebensmittel Ausgangstemperatur

warm Uber +75 <C (fur Endtemperatur Giber +65 C)
kalt unter +3 T (fir Endtemperatur unter +7 )
tiefgefroren unter -22 < (flr Endtemperatur unter -18 C)
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Nicht geeignete Lebensmittel

* Folgende Lebensmittel sind nicht fur die Aufbewahrung und den Transport in dem
Thermo-Transportbehélter geeignet :

» warme Lebensmittel auf Milchbasis;
» nichtin Flaschen abgefillte kohlensaurehaltige Getranke.

Befillen des Thermo-Transportbehélters

e Transportieren Sie die gewiinschten
Speisen in geeigneten GN-Behéltern
(oder anderen Behaltern), nicht in dem
Thermo-Transportbehélter selbst.

« Bereiten Sie die Speisen vor, fiillen
diese in geeignete GN-Behalter und
stellen diese dann in den Thermo-
Transportbehalter.

® ACHTUNG!
Gefal3e oder GN-Behalter nicht direkt aus dem Ofeni  n den Transportbehalter
stellen. HeiRe GefalRe kbnnen die Oberflache beschad igen.

Die zubereiteten Speisen vorher bis mindestens 120 C abkuhlen lassen.

« Um eine optimaleTemperaturerhaltung zu erzielen, den Thermo-Transportbehéalter
vollsténdig fillen.

« Um Temperaturerhaltungszeit nicht zu reduzieren, diesen zu mindestens 50% fillen.

* Legen Sie zuerst den geeigneten Deckel auf die GN-Behélter und danach den Deckel
des Thermo-Transportbehalters auf. Verschliel3en Sie den Thermotransportbehalter,
indem Sie die 4 Verschliisse in den Aussparungen des Deckels einrasten lassen.

« Um eine Temperaturabsenkung der Speisen zu vermeiden, den gefiiliten Thermo-
Transportbehdlter nicht langer als notwendig offen lassen. Hinweis: Thermo-
Transportbehdlter schlief3t nicht hermetisch!
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Transport

Heben Sie den Thermo-Transport-behélter vorsichtig waagerecht an, um Verschitten
der Lebensmittel zu vermeiden.

Tragen Sie den Thermo-Transport-behélter an den rechts und links im Gehause
eingearbeiteten Griffmulden. Niemals an den Verschliissen tragen, diese kénnten
dadurch versehentlich getffnet werden und ein Auslaufen der Speisen aus den
Behaltern verursachen.

Bei Benutzung mehrerer Thermo-Transportbehélter
kénnen diese beim Transport aufeinander gestapelt
werden.

Sicherstellen, dass der Thermo-Transportbehalter
auch wahrend des Transports waagerecht und
stabil steht.

Die Thermo-Transportbehélter gegen Verrutschen
und Kippen sichern.

Reinigung und Wartung

Reinigen Sie den Thermo-Transportbehdlter nach jedem Gebrauch
Nehmen Sie den Deckel ab, indem Sie die Verschliisse I6sen, und entnehmen dann
die GN-Behélter aus dem Thermo-Transportbehélter.

Reinigen Sie den Behalter innen und auf3en, sowie den Deckel mit einer weichen
Birste oder einem Schwamm in warmem Wasser mit etwas mildem Reinigungsmittel,
spulen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen diese anschlieend gridlich ab.

Reinigen Sie die genutzten GN-Behélter mit warmen Wasser und einem fur
Lebensmittelbereich geeigneten Reiniger.

Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden, welche die
Oberflache zerkratzen kdnnen.

Lassen Sie nach der Reinigung den Thermo-Transportbehalter getdffnet, bis dieser
vollstéandig getrocknet ist.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Technical data:

Name:

Art. number:
Material:

Temperature range:

e Thermo transport container for food,
1/1 GN

o 300102

e polymer LLDPE, double walled
e -20Cto+70<C

Capacity: e 22 litres

Dimensions: e W 650xD450xH260 mm
Weight: e 6.8kg

Elements

®
®
®
®
®

Removable lid
Venting valve
Clasp locks (4)
Handle (2)

Thermo container
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Properties

« perfect for big kitchens, catering, restaurants, etc.
e easy placement of GN containers from above:
1x1/1 GN, 2 x 1/2 GN,

3x1/3 GN or
1x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, max. 150 mm of height;

e double-walled version from durable plastic;
stackable

completely removable lid allows for easy cleaning

Use according to the application

The unheated thermo transport container for food is designed only for transport  of
cold and hot food.

Venting valve

e The venting valve in the lid is designed only for automatic levelling of internal
pressure in the filled thermo container.

Preparation of the thermo container

* Unpack the container and discard the complete packing material.
* Wash the container and its lid with the washing agent of food grade.

< If the container has to acclimatized, fill it with warm water for heating or place it in the
refrigerator with opened lid for cooling.

Temperature of food products

For transport up to 3 hours standard EN 12571:1998 recommends the following
temperatures:

Food products Initial temperature

hot above +75 T (for final temperature above +65 C)
cold below +3 T (for final temperature below +7 )
frozen below -22 < (for final temperature below -18 <C)
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Improper food products

* The food products listed below are not suitable for storage and transport in the
thermo container:

» hot food products on the basis of milk;
» carbonated drinks, not closed in the bottles.

Filling of the thermo container

* Selected food should be transported
after placing in appropriate GN
containers (or other containers), never
directly in thermo container.

« Prepare food, place it in appropriate GN
containers and put into thermo
container.

® CAUTION!
Do not put the dishes or GN containers directly fro m the oven to the container.
Hot dishes may damage the surfaces.

Prepared food should be cooled down to at least 120  <C.

« In order to keep the temperature in the optimal way fill the transport container
completely.

* In order to avoid reduction of the temperature maintaining time the container should
be filled in at least 50%.

* First put appropriate lids on GN containers, then close the lid of thermo container.
Close thermo container with use of 4 fasteners, which should coincide with the grooves
in the lid.

* In order to avoid the food temperature drop do not leave the container opened for
longer than necessary. Note: The thermo container for food is not sealed
hermetically!
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Transport

« The container should be handled in the horizontal position in order to avoid spillage
of food products.

* The container should be handled with use of
handles located on the right and left side of the
housing. Never handle the container by the
fasteners which may be accidentally opened and
cause spillage of food from the containers.

¢ In case of using multiple thermo containers for
transport of food they may be stacked one on
another.

* Make sure that the container is positioned
horizontally and in a stable position during
transport.

* Secure the container from moving or overturning.

Cleaning and maintenance

¢ Clean the container after each use.

* Remove the lid after opening the fasteners and remove GN container from thermo
container.

e Clean the container internal and external surfaces and lid with use of soft brush or
sponge and water with mild cleaning agent, rinse in clean water and dry thoroughly.

e Wash used GN containers in warm water with the cleaning agent of food grade.
* Never use aggressive or coarse cleaning agents that could scratch the surface.
< After washing leave the container opened until drying.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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Caractéristiques techniques :

Nom : e Conteneur isotherme pour le transport
d‘aliments en bac 1/1 GN
Numeéro d’article : e 300102
Matériau : e polymere LLDPE, double paroi
Plage de température : e de-20Ca+120C
Capacité : e 22 litres
Dimensions : e L 650xP 450 xH 260 mm
Poids : e 6,8kg

Vue d’ensemble des éléments

Couvercle amovible
Soupape d’aération
Verrou (4)
Poignées (2)

Conteneur isotherme

O)
®
®
®
®
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Propriétés
« idéal pour les grandes cuisines, les traiteurs, les restaurants, etc. ;
« stockage facile des conteneurs GN par empilement :

1x1/1 GN, 2 x1/2 GN,

3x1/3GNou
1x1/3 GN + 1 x 2/3 GN, max. 150 mm en hauteur ;

e réalisation avec une double paroi en plastique résistant ;
e possibilité d’'empilement I'un sur l'autre ;
e nettoyage facile grace au couvercle entierement amovible.

Utilisation selon les spécifications

Ce conteneur isolant non chauffé pour le transport de nourriture est destiné
uniqguement au transport des plats chauds et froids appropriés.

Soupape d’'aération

* La soupape d'aération dans le couvercle est congue exclusivement pour
I'égalisation automatique de la pression a I'intérieur du conteneur isotherme
lorsque celui-ci est rempli.

Préparation du conteneur isotherme

« Déballer le conteneur isotherme et éliminer complétement les matériaux d’emballage.
* Nettoyer le conteneur isotherme pour le transport de nourriture et son couvercle avec
un agent de lavage approuvé pour le contact alimentaire.

« Siune adaptation en température du conteneur isotherme est nécessaire, il convient
de le remplir avec de I'eau chaude pour le préchauffer, ou de le placer avec le
couvercle ouvert dans un réfrigérateur pour le refroidir.

Température des articles alimentaires

Afin de transférer des articles dans un délai de trois heures, selon la norme EN
12571:1998 les températures suivantes sont recommandées

Articles . .

) . Température au départ
alimentaires
chauds plus de +75 T (pour température finale supérieure a +65 )
froids moins de +3 T (pour température finale inférieure a +7 T)
surgelés moins de -22 T (pour température finale inférieure a -18 T)

-10 -
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Articles alimentaires inappropriés

Les produits alimentaires ci-aprés ne sont pas appropriés pour le stockage et le
transport dans un conteneur isotherme

> aliments chauds a base de lait;
» boissons gazeuses, qui ne sont pas dans des bouteilles fermées.

Remplissage du conteneur isotherme

Certains aliments doivent étre transportés
apres avoir été placés dans des bacs GN
appropriés (ou autres récipients), jamais
directement dans le conteneur isotherme.
Préparer les plats, les placer dans les bacs

GN appropriés puis les mettre dans les
conteneurs isothermes.

ATTENTION !

Ne pas placer des récipients ou des bacs GN alaso  rtie du four directement dans
le conteneur isotherme. Les récipients brilants peu vent en endommager la
surface. Les plats chauds doivent étre refroidis au préalab le & une température
au moins inférieure & 120<C.

Afin de maintenir une température optimale, les conteneurs de transport doivent étre
complétement remplis.

Afin que le délai de maintien de la température ne soit pas réduit, le conteneur doit
étre rempli a 50% au moins.

Veuillez d’abord placer convenablement les couvercles sur les bacs GN, puis fermez le
couvercle du conteneur isotherme. Verrouiller le conteneur isotherme a I'aide des
quatre verrous de fermeture qui doivent s’insérer dans les évidements du couvercle.

Afin d’éviter une baisse de la température des produits, le conteneur isotherme ne doit
pas rester ouvert plus longtemps que nécessaire. Remargue: Le conteneur
isotherme pour le transport de nourriture ne ferme pas de maniére hermétique !

-11 -
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Transport

Le conteneur isotherme doit étre soulevé prudemment, en évitant de le pencher, de
maniéere a éviter le débordement / déversement des articles alimentaires.

Le conteneur isotherme doit étre déplacé en tenant
les poignées sur les cotés gauche et droit du
boitier. Ne jamais le tenir par les verrous qui
peuvent étre ouverts par inadvertance et provoquer
ainsi un déversement / débordement des aliments
du conteneur

Lors de l'utilisation de plusieurs conteneurs
isothermes pour le transport des aliments, les
conteneurs peuvent étre placés I'un sur l'autre.

Assurez-vous que pendant le transport, les
conteneurs isothermes sont placés de maniére
horizontale et stable.

Protéger les conteneurs isothermes de maniére a
ce gu'ils ne glissent ni ne basculent.

Nettoyage et entretien

Le conteneur isotherme doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

Enlever le couvercle apres I'ouverture des verrous, et retirer les bacs GN du
conteneur isotherme. .

Nettoyer l'intérieur et I'extérieur du conteneur ainsi que le couvercle a I'aide d'une
brosse douce ou d'une éponge et de I'eau et un détergent doux, rincez a l'eau claire et
sécher soigneusement.

Laver les bacs GN utilisés dans I'eau chaude avec un détergent approuvé pour le
contact alimentaire.

N'utilisez jamais de produits nettoyants corrosifs ou abrasifs qui pourraient rayer la
surface.

Apres le nettoyage, laissez le conteneur isotherme ouvert jusqu’a séchage complet.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120

-12 -
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Dati tecnici:

Nome: e Contenitore termico per il trasporto di
alimenti, 1/1 GN

N.articolo: e 300102

Materiale: e plastica LLDPE a doppia parete

Campo di temperatura
Volume:
Dimensioni:

Peso:

e da-20Ca+120<C

o 22 litri

e L 650 xP 450 xA 260 mm
e 6,8kg

Elenco degli elementi

O)
®
®
®
®

Coperchio rimovibile
Valvola di sfiato
Chiusure a scatto (4)
Impugnatura (2)

Contenitore termico

-13-
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Proprieta
» ideale per le grandi cucine, il catering, i ristoranti ecc.;
» facile carico dei contenitori GN dall'alto:
1x 1/1 GN, 2 x 1/2 GN,
3x1/3GNo
1x1/3GN + 1x 2/3 GN, max 150 mm di altezza ;

« doppia parete in plastica resistente;
» possibilita di impilare;
« il coperchio completamente rimovibile permette una facile pulizia

Utilizzo conforme alla destinazione

Il contenitore termico per il trasporto di alimento € destinato unicamente al
trasporto di cibi caldi e freddi.

Valvola di sfiato

e Lavalvola di sfiato presente nel coperchio & destinata unicamente al livellamento
automatico della pressione interna del contenitore termico pieno.

Preparazione del contenitore termoisolante

« Estrarre il contenitore dalla confezione ed eliminare completamente il materiale di
imballaggio.

« Lavare il contenitore termico per il trasporto di alimenti ed il suo coperchio con un
detergente adatto al contatto con prodotti alimentari.

* Qualora il contenitore termico debba essere preparato per l'uso, riempirlo di acqua
calda ai fini del suo riscaldamento o lasciarlo in frigorifero con il coperchio aperto per
farlo raffreddare.

Temperatura degli articoli alimentari

Per il trasporto in un lasso di tempo non superiore a 3 ore, in base alla norma EN
12571:1998 si raccomandano le seguenti temperature:

Articoli alimentari Temperatura di partenza

caldi oltre +75 T (per temp. finale oltre +65 C)

freddi meno di +3 T (per temp. finale oltre +7<C)
surgelati meno di -22 T (per temp. finale inferiore a -18<C)

-14 -
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Articoli alimentari non adatti

* | seguenti articoli alimentari non sono adatti ad essere conservati e trasportati
allinterno del contenitore termico:

> articoli alimentari caldi a base di latte;
» bevande gasate, qualora non siano chiuse all'interno di bottiglie

Riempimento del contenitore termico

* | cibi andranno trasportati dopo averli
inseriti all'interno di contenitori GN
adeguati (o altri contenitori). Il trasporto
non potra essere effettuato direttamente
all'interno del contenitore.

e Preparare i cibi, inserirli allinterno dei
contenitori GN e collocare il tutto nel
contenitore termico.

® ATTENZIONE!
Non inserire stoviglie o contenitori GN subito dopo averli estratti dal forno.

Le stoviglie calde possono danneggiare la superfici e. Lasciar raffreddare i cibi
fino al raggiungimento di una temperatura pari o in feriore a 120 C.

« Per mantenere al meglio la temperatura, si consiglia di riempire completamente il
contenitore.

e Per non ridurre il periodo di mantenimento della temperatura, il contenitore dovra
essere riempito almeno al 50%.

* Chiudere i contenitori GN con gli appositi coperchi e chiudere il contenitore termico con
il coperchio fornito in dotazione. Chiudere il contenitore termico servendosi dei 4 punti
di chiusura a scatto che andranno ad inserirsi negli appositi fori del coperchio.

« Per evitare un calo eccessivo della temperatura dei cibi, il periodo di apertura del
coperchio dovra essere il piu breve possibile. Indicazione: Il contenitore termico
per il trasporto di cibi non si chiude ermeticament e!

-15 -
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Trasporto

Sollevare con cautela il contenitore, in modo tale da scongiurare il versamento/lo
spargimento dei prodotti alimentari.

Il contenitore termico dovra essere trasportato tenendolo
per le impugnature situate sul lato destro e sinistro del
contenitore. Non tenere il contenitore afferrandolo per i
punti di chiusura (esiste il rischio di aprirli, causando il
versamento/lo spargimento dei cibi contenuti nei
contenitori).

Qualora utilizziate piu contenitori termici, esiste la
possibilita di impilarli.

A

Accertarsi che il contenitore termico sia trasportato in
orizzontale e sia mantenuto in una posizione stabile.

Proteggere il contenitore termico dallo spostamento
laterale e dal rovesciamento.

Pulizia e manutenzione

Il contenitore termico dovra essere pulito dopo ogni uso.
Rimuovere il coperchio dopo aver aperto i punti di chiusura a scatto ed estrarre i
contenitori GN dal contenitore termico.

Pulire il contenitore ed il coperchio all'interno ed all’esterno, utilizzando una spazzola
morbida o una spugna imbevuta di acqua con detergente delicato, sciacquare il tutto
con acqua pulita ed asciugare accuratamente.

Lavare i contenitori GN usati in acqua calda con detergente adatto al contatto con
alimenti.

Non utilizzare mai detergenti aggressivi o abrasivi, poiché esiste il rischio di graffiare
la superficie.

A lavaggio terminato, il contenitore termico dovra essere lasciato aperto finché non
sara perfettamente asciutto.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120

-16 -
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Datos técnicos:

Nombre:

Cadigo:

Material:

Rango de temperatura:
Capacidad:

Medidas:

Peso:

e Contenedor isotérmico 1/1 GN
e 300102

e polietileno LLDPE de doble pared
e -20Ca+120<C

e 22 litros

e an. 650 x prof. 450 x al. 260 mm

e 6,8kg

Vista de los elementos

O)
®
®
®
®

Tapa desmontable
Valvula de ventilacion
Cierre (4)

Asa (2)

Contenedor isotérmico

-17 -
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Propiedades

« Ideal para cocinas grandes, catering, restaurantes, etc.;
« Se rellena facilmente desde arriba con recipientes GN:

1x 1/1 GN, 2 x 1/2 GN,
3x1/3GNo
1 x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, max. 150 mm de alto ;

« Hecho con doble pared de plastico resistente;

e Apilable;

e Latapa completamente desmontable facilita su limpieza.
Uso previsto

El contenedor isotérmico no calentado para transpor te de alimentos esta indicado
solo para transportar alimentos frios y calientes apropiados.

Vélvula de ventilacion

e Lavalvula de ventilacién en la tapa esta indicada solo para nivelar
automaticamente la presién dentro del contenedor isotérmico lleno.

Preparacion del contenedor isotérmico

« Desembalar el contenedor isotérmico y retirar todo el material de embalaje.

« Lavar el contenedor isotérmico y su tapa con un producto de limpieza indicado para
alimentos.

« Sies necesaria la aclimatacién del contenedor isotérmico, llenarlo con agua caliente
para calentarlo o meterlo en la nevera con la tapa abierta para enfriarlo.
Temperatura de los alimentos

Para un transporte de hasta 3 horas de duracién, se recomiendan las siguientes
temperaturas conforme a la norma EN 12571:1998:

Alimentos Temperatura inicial

calientes mas de +75 °C (para una temperatura final de méas de +65 T)
frios menos de +3 T (para una temperatura final de menos de +7 C)
congelados menos de -22 T (para una temperatura final de meno s de -18 )

-18 -
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Alimentos inadecuados

* Los siguientes alimentos no estan indicados para conservar y transportar en el
contenedor isotérmico:

» alimentos calientes a base de leche;
» bebidas con gas que estén en botellas cerradas.

Llenado del contenedor isotérmico

* Se debe transportar los alimentos en
recipientes GN apropiados (u otros
recipientes), nunca directamente en el
contenedor isotérmico.

e Preparar los alimentos, meterlos en los
recipientes GN apropiados y ponerlos
en el contenedor isotérmico.

¢ ADVERTENCIA!

No meter los utensilios o los recipientes GN en el contenedor isotérmico nada
mas sacarlos del horno. Los utensilios calientes pu eden dafiar las superficies.

Primero hay que dejar enfriar los alimentos prepara  dos hasta 120 T por lo menos.

» Para mantener una temperatura 6ptima, hay que llenar totalmente el recipiente
isotérmico.

e Para no reducir el tiempo de mantenimiento de la temperatura, llenar el recipiente por
lo menos al 50%.

—

* Primero hay que poner en los recipientes GN las tapas correspondientes y, a
continuacioén, la tapa del contenedor isotérmico. Cerrar el contenedor isotérmico de
modo que los 4 cierres encajen en los orificios de la tapa.

« Para evitar que baje la temperatura de los alimentos, el contenedor isotérmico no
debe permanecer abierto mas tiempo del necesario. Indication: jEI contenedor
isotérmico no se cierra herméticamente!
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Transporte

« Levantar con cuidado el contenedor isotérmico en posicion horizontal para evitar que
se derramen los alimentos.

» Hay que llevar el contenedor isotérmico sujetandolo
por las asas que se encuentran a la derechay a la
izquierda de la carcasa. No sujetarlo nunca por los
cierres, ya que podrian abrirse por descuido y hacer
que se derramen los alimentos que estan en los
recipientes.

* Cuando se utilicen varios contenedores isotérmicos,
se pueden apilar uno encima del otro.

* Hay que asegurarse de que el contenedor isotérmico
esté en posicion horizontal y estable durante el
transporte.

* Asegurar el contenedor isotérmico para que no se
mueva ni se vuelque.

Limpieza y mantenimiento

e Limpiar el contenedor isotérmico después de cada uso.

» Retirar la tapa después de abrir los cierres y sacar el recipiente GN del contenedor
isotérmico.

e Limpiar el contenedor isotérmico por dentro y por fuera, asi como la tapa, utilizando un
cepillo o esponja suave y agua con un producto de limpieza suave; aclarar con agua
limpia y secar minuciosamente.

e Limpiar los recipientes GN usados con agua caliente y un producto de limpieza
indicado para alimentos.

« No utilizar nunca productos de limpiezas agresivos ni abrasivos que puedan rayar la
superficie.

» Después de limpiar el contenedor isotérmico, dejarlo abierto hasta que se seque del
todo.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Especificacoes:

Nome: e Contentor isotérmico para
transporte de alimentos, 1/1 GN

Neref.: e 300102

Material: e plastico LLDPE, parede dupla

Faixa de temperatura:
Capacidade:
Dimensodes:

Peso:

e -20Ca+120<C

e 22 litros

e L 650 xP 450 xA 260 mm
e 6,8kg

Revisdo dos componentes

O)
®
®
®
®

Tampa removivel
Valvula de ventilagéo
Fechaduras (4)
Suportes (2)

Contentor isotérmico
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Caracteristicas

« ideal para grandes cozinhas, servi¢cos de catering, restaurantes, etc;
» recepiente GN de facil colocagao a partir do topo:

1x 1/1 GN, 2 x 1/2 GN,
3x1/3GNou
1 x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, até 150 mm de altura;

« feitos de parede dupla de plastico resistente;
e possibilidade de empilhamento de um sobre o outro;
« facil de limpar gracas a tampa totalmente removivel.

Uso de acordo com a aplicacéo prevista

O contentor isotérmico ndo aquecido para transporte de alimento é destinado
exclusivamente para o transporte de alimentos respectivamente quentes e frios.

Valvula de ventilagéo

« Avalvula de ventilagcdo na tampa esta projetada exclusivamente para equalizagao
automatica da pressédo no interior preenchido do Contentor isotérmico.

Preparagéo do contentor isotérmico

» Retire o contentor isotérmico e remova completamente o material de embalagem.

« Lave contentor isotérmico para o transporte de alimentos e tampa usando um
produto de limpeza aprovado para contato com alimentos.

e Se for necessaria a aclimatacao do contentor isotérmico, ele deve ser enchido com
agua quente para 0 seu aquecimento ou com a tampa aberta ser colocado no
refrigerador para esfriar.

A temperatura dos produtos alimenticios

A fim de ser transportados durante um intervalo de tempo de trés horas,
recomenda-se as seguintes temperaturas de acordo com a norma EN 12571:1998:

Ar.tigos' . Temperatura inicial

alimenticios

quentes acima de + 75 °C ( para temperaturas finais de mais de + 65 °C)
frios abaixo de + 3 °C ( para temperaturas finais abaixo de + 7 °C)
congelados abaixo de -22 °C ( para temperaturas finais abaixo de -18 °C)
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Artigos alimenticios impréprios

* Os seguintes produtos alimentares ndo sdo adequados para ser armazenados e
transportados em contentor isotérmico:

» alimentos quentes a base de leite;
» refrigerantes gaseificada, que ndo sao fechados em frascos.

Enchimento do contentor isotérmico

e Os alimentos selecionados devem ser
transportados depois de colocados em
recipientes adequados GN (ou outros
recipientes), nunca diretamente em um
contentor isotérmico.

» Preparar pratos, coloca-los nos recipientes
adequados GN, e coloca-los em um
contentor isotérmico.

® ATENCAO!
Frascos ou recipientes GN ndo introduza-os diretame  nte no contentor isotérmico
depois de retirar do forno. Os recipientes quentes podem danificar as superficies.
Os alimentos preparados devem pimeiro ser esfriados , pelo menos, até 120 °C.

« A fim de manter uma 6ptima temperatura deve preencher completamente o recipiente .

« Para que o tempo de mantencéo da temperatura ndo seja em nenhum momento
encurtado, o recipiente deve ser preenchido, pelo menos, até 50 % .

* Nos recipientes GN devem primeiro ser colocadas tampas adequadas e, em seguida,
fechar a tampa do contentor isotérmico. Fechar o contentor isotérmico, por meio de
quatro fechos, que devem envolver os recessos na tampa .

« Afim de evitar uma queda de temperatura de alimentos, o contentor isotérmico ndo
deve permanecer aberto por mais tempo do que o necessario. Nota: O contentor
isotérmico para transporte de alimentos nao fecha-s e hermeticamente!
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Transporte

O contentor isotérmico, deve ser levantado com cuidado na posicao horizontal para
evitar o derramamento / dispersao da comida.

O contentor isotérmico deve ser movido, segurando
as alcas do lado direito e esquerdo da caixa. Nunca
segure atraves das travas que podem se abrir por um
descuido e, assim, podem causar o derramamento /
dispersao dos alimento dos recipientes .

Em caso de utilizagao de varios contentor isotérmico
para transportar comida eles podem ser dispostos
uns sobre 0s outros.

Certifique-se que o contentor isotérmico, esta na
posi¢cao horizontal e estavel durante transporte.

Proteja o contentor isotérmico contra
escorregadios e caidas.

Limpeza e Manutencgéo

O contentor isotérmico deve ser limpo ap6s cada utilizacéo.

Retirar a tampa ap6és a abertura das travas e remover o recipiente GN com contentor
isotérmico.

Limpe o recipiente por dentro e fora e a tampa com um pincel macio ou uma esponja
e agua com detergente neutro, enxaguar com agua limpa e secar completamente.

Lave os recipientes GN utilizados em agua quente com detergente aprovado para
contato com alimentos.

Nunca utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasivos que podem riscar a
superficie.

Ap6s a lavagem, do contentor isotérmico deve ser deixado aberto para secar
completamente.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische gegevens:

Naam:

Artikelnummer:
Materiaal:
Temperatuurbereik:
Capaciteit:
Afmetingen:

Gewicht:

e Thermische transportcontainer 1/1 GN

e 300102

e kunststof LLDPE, dubbelwandig
e -20TCtot+120 T

e 22 liter

e B 650xD 450 xH 260 mm

e 6,8kg

Onderdelenoverzicht

®
®
®
®
®

Afneembaar deksel
Ontluchtingsventiel
Sluitingen (4)
Handgreep (2)

Thermische container
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Eigenschappen

« ideaal voor de grootkeuken, catering, restaurants, etc.;
« eenvoudig van bovenaf te vullen met GN-containers:

1x 1/1 GN, 2 x 1/2 GN,

3 x 1/3 GN of

1x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, max. hoogte 150 mm;
e robuuste, dubbelwandige uitvoering van kunststof;

e stapelbaar;
e eenvoudig schoon te maken door volledig afneembaar deksel.

Beoogd gebruik

De onverwarmde thermische transportcontainer is uitsluitend bestemd voor het
transport van geschikte koude en warme gerechten.

Ontluchtingsventiel

e Het ontluchtingsventiel in het deksel is uitsluitend bestemd voor het automatisch
regelen van de binnendruk van de gevulde thermische transportcontainer.

Voorbereiding van de thermische transportcontainer

e Pak de thermische transportcontainer uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
« Maak de thermische transportcontainer en het deksel schoon met een
reinigingsmiddel dat is toegelaten voor contact met voedingsmiddelen.

« Wanneer acclimatisatie van de thermische transportcontainer is vereist, vult u hem
met warm water om hem voor te verwarmen, of plaatst u hem met geopend deksel in
de koeling om hem voor te koelen.

Temperatuur van de voedingsmiddelen

Voor een transportduur tot 3 uur worden volgens de norm EN 12571:1998 de
volgende temperaturen aanbevolen:

Voedingsmiddelen Uitgangstemperatuur

warm hoger dan +75 < (voor een eindtemperatuur boven +6 5 C)
koud lager dan +3 C (voor een eindtemperatuur onder 7 ° C)
bevroren lager dan -22 C (voor een eindtemperatuur onder -1 8 C)
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Ongeschikte voedingsmiddelen

* Onderstaande artikelen zijn niet geschikt voor opslag en transport in de thermische
transportcontainer:
» warme voedingsmiddelen op basis van melk;
» koolzuurhoudende dranken in niet afgesloten flessen.

Vullen van de thermische transportcontainer

* Vervoer de gewenste gerechten in geschikte
GN-containers (of andere containers), niet
direct in de thermische transportcontainer.

* Bereid de gerechten, plaats ze in geschikte
GN-containers en zet die in de thermische
transportcontainer.

® ATTENTIE!

Plaats het vaatwerk of de GN-containers niet direct vanuit de oven in de
thermische transportcontainer.  Het hete vaatwerk kan de oppervlakte
beschadigen.

Laat de voorbereide gerechten eerst afkoelen tot ho  ogstens 120 .

* Vul de transportcontainer volledig voor een optimaal behoud van temperatuur.

* Om het temperatuurbehoud niet te verkorten, moet de container voor minimaal 50%
gevuld zijn.

* Plaats eerst een geschikt deksel op de GN-containers en sluit vervolgens de
thermische transportcontainer met het deksel. Gebruik de 4 sluitingen om de
thermische transportcontainer af te sluiten. Zorg dat sluitingen in de uitsparingen van
het deksel rusten.

« Laat de thermische transportcontainer niet langer openstaan dan nodig is om
temperatuurdaling te voorkomen. Tip: De thermische transportcontainer sluit niet
hermetisch!

-27 -



€artscher

Vervoer

Til de thermische transportcontainer voorzichtig en horizontaal op, om morsen van
voedingsmiddelen te voorkomen.

Verplaats de thermische transportcontainer met
behulp van de handgrepen die aan de linker- en
rechterkant van de behuizing zijn aangebracht. Pak
ze nooit vast aan de sluitingen. Deze kunnen dan
per ongeluk opengaan waardoor de gerechten uit
de containers kunnen vallen.

Wanneer u meerdere thermische transport-
containers gebruikt, kunt u ze op elkaar stapelen.

Zorg ervoor dat de thermische transportcontainer
tijdens het transport horizontaal en stabiel staat.

Beveilig de thermische transportcontainer tegen
verschuiven en omvallen.

Reiniging en onderhoud

Reinig de thermische transportcontainer na elk gebruik.

Open de sluitingen, open het deksel en haal de GN-containers uit de thermische
transportcontainer.

Maak de container en het deksel aan de binnen- en buitenkant schoon met een
borsteltje of sponsje en water met een mild reinigingsmiddel, spoel ze om met schoon
water en droog ze zorgvuldig af.

Maak de gebruikte GN-containers schoon in warm water met een reinigingsmiddel dat
is toegelaten voor contact met voedingsmiddelen.

Nooit bijtende en schurende reinigingsmiddelen gebruiken die krassen kunnen
veroorzaken op het oppervlak.

Laat de thermische transportcontainer openstaan, zodat hij volledig kan drogen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tekniske data:

Navn: e Termo-transportbeholder, 1/1 GN
Artikelnummer: e 300102

Materiale: e kunststof LLDPE, dobbelte vaegge
Temperaturomréde: e fra-20 Toptil +120 C

Kapacitet: o 22 liter

Dimensioner: e bredde 650 x dybde 450 x hgjde 260 mm
Veegt: e 6,8kg

Overblik over komponenter

Aftagelig lag
Udluftningsventil
Smeklase (4)

Handtag (2)

O)
®
®
®
®

Termo-transportbeholder
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Egenskaber

« Ideel til store kgkkener, catering, restauranter, osv.;
« Ukompliceret iseetning af GN beholdere oppefra:

1x1/1 GN, 2 x1/2 GN,
3 x 1/3 GN lub
1x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, maks. 150 mm dybde ;

e udfgrelse med dobbelt vaeg lavet;
mulighed for stabling oven pa hinanden;
det komplet aftagelige I&g muliggar ukompliceret renggring.

Anvendelse i overensstemmelse med produktets bestem melse

Denne uopvarmet termo-isolerende transportbeholder er udelukkende egnet til
transport af kolde og varme retter.

Udluftningsventil

« Den udluftningsventil, som befinder sig i Iaget er kun egnet til automatisk intern
trykudligning inde i en termo-transportbeholder.

Forberedelse af termo-isolerende beholder

e Pak den termo-isolerende beholder ud og fiern al emballage.

« Vask den termo-isolerende beholder til fgdevarer samt dens lag ved hjeelp af et
vaskemiddel, der er godkendt til kontakt med fadevarer.

» Hvis der kraeves akklimatisering af den termo-isolerende beholder, skal den farst

fyldes op med varmt vand for opvarmning eller placeres i et kaleskab med abent lag

til afkgling.

Temperaturen af fgdevarer

For at transportere op til 3 timer i henhold til EN 12571:1998 fglgende temperaturer
anbefales:

Fadevarer Starttemperatur

varme over +75 T (til sluttemperatur over +65 C)
kolde under +3 T (til sluttemperatur under +7 C)
frosne under -22 T (til sluttemperatur under -18 )
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Forkerte fgdevarer
* Nedenstadende fgdevarer egner sig ikke til transport i en termo-transportbeholder:

> varme fgdevarer pa basis af meaelk;

> drikkevarer sdsom sodavand og andre
kulsyreholdige vaesker ikke lukket i flasker.

Pafyldning af termo-transportbeholder

* Udvalgte fadevarer skal transporteres i
de rette GN beholdere (eller andre
beholdere), men aldrig direkte i den
termo-isolerende beholder.

« Forbered de valgte fgdevarer, placer
dem i passende GN beholdere i termo-
beholderen.

®* BEMARK!
Varme kakkentaj og GN beholdere ma ikke overflyttes direkte til en termo-
transportbeholder. Varme kgkkentgj kan beskadige be  holderens overflade.

Tilberedte madvarer skal fgrst afkgles til 120 C.

« For at opretholde en optimal temperatur termo-transportbeholderen skal fyldes helt op.

« For at ikke afkorte opretholdelse af temperaturen, termo-transportbeholderen skal
fyldes med minimum 50%.

* Man skal farst placere passende daeksler pa GN beholdere, derefter lukke
termo-transportbeholderes lag. Til sidst termo-beholderen skal lukkes ved hjzelp
af 4 smeaeklase, som skal gribbe ind i fordybningerne.

« For at undga tabet af temperaturen, termo-transportbeholderen bgr ikke efterlades
aben i laengere tid end ngdvendigt. Henvisning: Termo-isolerende beholder til
transport af fadevarer er ikke hermetisk!
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Transport

Termo-transportbeholderen skal lgftes forsigtigt for at undga spild/drys af madvarer.

Termo-transportbeholderen skal transporteres ved
hjeelp af handtag, der befinder sig pa hgjre og
venstre side af kassen. Hold aldrig fast pa
smaeklasene, fordi de kan pludselig abne og
forérsage spild/drys af madvarer ud af beholderen.

| tilfeelde af udnyttelse af flere termo-
transportbeholdere er det muligt at laegge dem oven
pa hinanden.

Sarg for, at termo-transportbeholderen star vandret
og stabilt pa overfladen.

Beskyt termo-transportbeholderen mod flytning og
veeltning under transport.

Renggring og vedligeholdelse

Termo-transportbeholderen skal renggres efter hvert brug.
Abn smaeklasene og fiern laget fra GN beholderen.

Rengar beholderen og laget udvendigt og indvendigt ved hjeelp af en blgd barste eller
svamp og lidt mildt opvaskemiddel, derefter skyl grundigt med rent vand og tar.

Renggr de anvendte GN beholdere i varmt vand med lidt mildt renggringsmiddel, som
er tilladt til kontakt med fadevarer.

Brug aldrig grove eller slibende renggringsmidler, der kan ridse overfladen.
Efter vask termo-transportbeholderen bar efterlades abent til tarring.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TexHu4yeckue gaHHbIle:

HasBaHue:

Howmep apTtukyna:

Marepuan:

Ouana3oH Temneparypsbi:

O6bem:
Pasmepbl:

Bec:

e TepMOKOHTEWHEpP ANA TPAHCMOPTUPOBKU
nuweBbIX NpoaykToB, 1/1 GN

e 300102

e nnactuk LLDPE, ¢ 4BOMHBbIMKW CTEHKaMK
e -20TC po+120C

e 22 nutpa

e wmp. 650 x rn. 450 x BbIC. 260 MM

e 6,8«kr

Cnucok anemMeHToB

O)
®
®
®
®

CbeMHas Kpbllka
BosgyxooTBoasiumi knanaH
Bawenku (4)

Pyuka (2)

TepMOKOHTENHEP
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Ocob6eHHOCTH

e OTNIMYHO NOAXOAUT ANS GOMbLUMX KYXOHb, KAaTEpUHIa, PECTOpaHoB U T.4.;
* npocTasi BepxHsia 3arpyska emkoctein GN:

1x1/1 GN, 2 x1/2 GN,
3 x 1/3 GN nnm
1x1/3GN + 1x2/3 GN, makc. 150 MM BbICOTHI,

¢ BbIMOMHEHNE C BOVHOMN CTEHKOM M3 NPOYHOro NacTuka;
* MOXHO U.ITaGeJ'IVIpOBaTb;
* Jerkaa o4ncTka 6naro,u,apﬂ NOMMHOCTBLI0 CbEMHOWN KpbILLKE.

Ucnonb3oBaTb NO Ha3HaA4Ye€HUIO

TepMOKOHTelHep ANs TPaHCNOPTUPOBKW NULLEBLIX NPOAYKTOB 6e3 nogorpesa
npegHa3HayeH TONbKO A1l TPaHCMopTa COOTBETCTBYIOLLMX XONOAHbLIX U Tennbix 6o,

Bo3gyxooTBOAALWMM KnanaH

« Bo3sgyxooTBOAAWMI KIanaH B KpbILKe NpeaHasHayeH UCKITIoYMTENbHO Af1s
aBTOMAaTMYECKOTO BbipaBHMBaHUS BHYTPEHHETO AABIIEHUS 3aMOSTHEHHOTO
TEPMOKOHTENHEpa.

MoarotoBka TepMOKOHTENHEpa

¢ PacnakoBaTb TEPMOKOHTENHEP 1 MOMHOCTLIO yAanuTb YNakoBOYHbIA MaTepuarn.

» [MOMbITb TEPMOKOHTEMHED ANt TPAHCMOPTUPOBKU MULLEBLIX NPOAYKTOB U €0 KPbILLKY
C MOMOLLbI0 MOIOLLETO CPEACTBa, JOMNYLLIEHHOIO K KOHTAKTY C NPOAOBOSIbCTBUEM.

e Ecnu Tpe6yeTcs| akKKnuMmaTu3aumsa TepMOKOHTeIZHepa, ero cnenyet HaNoOJTHUTb
TENmown BOAOW C Lenbio pasorpesa unu c OTKprTOﬁ KprLIJKOIZ BCTaBUTb
TEPMOKOHTENHED B XONTOAUSBHUKE C LIeNblo OXnaxaeHus.

TemnepaTypa npoAoBONbLCTBEHHbIX NPOAYKTOB

C uenblo TPaHCNOPTUPOBKM NPOAOIMKUTENBHOCTLIO A0 3 YacoB, COrnacHoO Hopme
EN 12571:1998 pekoMeHOyeTCA COXpaHATL cneayowme napaMmeTpbl TemnepaTypb!:

NpoaoBonbLCTBEHHbIE

WcxopHasa TemnepaTtypa
NpPoAyKThI
Tennole Bbile +75 T (4ns KoHe4yHon TeMmn. Bbilwe +65 T)
XOnoAHble Hxke +3 T (AN KoHeYHon Temn. Huxke +7 C)
3aMOpPOXEHHbIE HWXe -22 T (aNa KoHeYHou Temn. Hmke -18 T)
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HeCOOTBeTCTBYI-OLI.IMe npoAoOBOJIbCTBEHHLIE NPOAYKTbI

e CnepyoLye NpofyKTel He NPUroAHbI A8 XpaHEHUS Y TPAHCNOPTUPOBKY B
TEPMOKOHTENHepe:

»  Tennble NPOAOBOMBbCTBEHHbIE MPOAYKThI HA 0ase Monoka;
» rasmpoBaHHble HaMUTKKU, KOTOpble He 3aKpbiTbl B 6yTbIJ'IKaX.

HanonHeHue TepMOKOHTeﬁ Hepa

* HekoTopble 6noaa cnedyeT TpaHcnopTy-
poBaTb Mocre TOro, Kak oHun ByayT
BMOXeHbl B COOTBETCTBYIOLLME racTpo-
emkocTt GN (Mnn apyrme emKkocTm),
HMKOrAa HenocpeACcTBEHHO B TEPMO-
KOHTEeNHep.

» TMogroTtoBuTb Gntoga, pa3amecTuTb UX B

COOTBETCTBYHIOLLMX racTpoemKkocTax GN u
BCTaBUTb B TEPMOKOHTENHED.

®* BHUMAHUE!
He cnedyem eknadbieamb 8 mepmMokoHmeliHep nocydy unu 2acmpoemMkocms GN
HerocpedcmeeHHO u3 neyu. F'opsiyasi nocyda Moxxem noepedums M08EPXHOCMb.
lMpuzomoeneHHble 61t00a criedyem cHayasa ocmyoumb Kak MUHUMYM 0o 120 T.

e C Uenblo ONTUMAnbHOIO COXpaHEeHUst TeMNepaTypbl CredyeT NOMHOCTbIO HAMOMHUTL
TEPMOKOHTENHED.

e [1nsa Toro 4yTo6bl BpemMs CoXpaHeHus TemnepaTtypbl He ObINo CoKpalLeHo,
TEPMOKOHTENHEP crnefyeT HanosSHUTbL MO MeHbLUen mepe Ha 50%.

e Ha ractpoemkocTax GN cHavana cregyeT NomnoXuTb COOTBETCTBYHOLLME KPbILLKK,
nocrie Yero 3akpbiTb KPbILKY TEPMOKOHTEHepa. 3aKpbiTb TEPMOKOHTEHEP C
MOMOLLbIO 4 3aLLIesIOK, KOTOpbIE AOMKHbI COBMAacTb C YrNyOrneHns MU B KPbILLKE.

« Bo usbexaHue notepu TemMnepaTypbl NPOAYKTOB, TEPMOKOHTEHEP He JOIKeH
OCTaBaTbCsl OTKPbITHIM AOMbLUE, YEM 3TO HEOOX0AMMO. YKasaHue: TepMOKOHTelHep
ANs TpaHCNopTa NULLEBbLIX NPOAYKTOB He MMeeT repMeTU4eCKOro 3akpbITus!
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TpaHcnopT

TepMOKOHTENHED CrieayeT NPUNOAHSITL BBEPX BO U3GexaHue
pa3snuBaHus/pacchinaHns MULLEBLIX MPOAYKTOB.

TepMOKOHTENHED CriefyeT NepeHoCUTb, fepxka 3a
PYYKM, KOTOPbIE HAXOOATCS MO NPaBoW U NEBOIA
CTOpOHe kopnyca. Hukoraa He npuaepxveaTh 3a
3aLLENKM, KOTOPbIE MOXHO CIy4alHO OTKPbITb U
Takum o6pasom pasnuTtb/pacceinaTtb NPOAYKThl U3
TEPMOKOHTEHepa.

B crnyyae vcnonb3oBaHUst HECKOMbKUX
TEPMOKOHTENHEPOB AN TPAHCMOPTUPOBKU
MULLIEBbLIX NMPOAYKTOB UX MOXHO LUTabenmposats.

Y6eauTbesi, YTO BO BPEMSI TPAHCTNIOPTUMPOBKU
TEPMOKOHTENHEP CTOUT rOPU3OHTaNbHO U
cTabunbHo.

MpefoxpaHUTL TEPMOKOHTEMHEP OT NepefBUXEHMS
¥ NepeBOpaYnBaHusl.

OuucTka n TexobcnyxmsaHve

TepMOKOHTENHED CreayeT ounLlaTh Nocre KaX4oro UCNOoNb30BaHus.
Mocne cHATUSA 3aLLenoK CHATb KPLILLIKY U BbIHYTb racTpoemkocTb GN 13
TEPMOKOHTENHepa.

OunCTUTL racTPOEMKOCTb BHYTPU M CHAPYXM, a TaKkKe KPbILLKY, MCMOSb3Yst MSATKYO
LLETKY Unu rybky, a Takke BoZdy C MArkMM MOILLMM CPEeACTBOM, CMONOCHYTh YACTOM
BOZOW U TLWATENbHO OCYLUUTD.

MombITb racTpoemkocTs GN B Tennoi Bofe ¢ Ao6aBneHMeM MOIOLLIEro CpeacTBa,
[OOMYLLEHHOTO K KOHTaKTY C NPOAOBOMbCTBUEM.

Hukorga He crieqyeT NPUMEHsITb arPeCcCcUBHbIX U KPYMHO3EPHUCTBIX YACTALLMX
CpencTB, KoTopble MOrny Bbl NoLapanaTte NOBEPXHOCTb Npubopa.

[Nocne mbITbsA TepMOKOHTeﬁHep cnegyeT oCTaBUTb OTKPbLITbIM ON1A NOJTHOro
BbICbIXaHUA.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
FepmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120

-36 -



artscher

Teknik veriler:

Adr:

Uriin numarasi:

1/1 GN Termo-izoleli Yemek Ta gima Termosu
300102

Malzemesi: e plastik LLDPE, cift ¢ceperli

Isialant: e -20TCila+120 C

Hacmi: o 22 litre

Ebadi: e eni 650 x derinligi 450 x ylksekligi 260 mm
Agirlig: e 6,8kg

Parcalari:

O)
®
®
®
®

cikarilabilir kapak
hava giderme valfi
kilitler (4)

tutacak (2)

termo-izoleli kap
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Ozellikleri:

« buyutk mutfaklar, katering, lokantalar vesaire mekanlar icin idealdir;
* GN kaplar uisten kolayca yuklenir:
1x1/1GN, 2x1/2 GN,
3 x 1/3 GN veya
1x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, maksimum 150 mm yikseklik
< dayanikli plastikten yapilmis cift ceperli yapi
e (st Uste koyma olanagi
< tamamen cikarilabilecek kapak temizlik kolayhgini saglar

Amacina uygun olarak kullanin

Isiticisiz termo-izoleli kutu sadece  uygun soguk ve sicak yemeklerin taginmasi icin
tasarlanmistir

Hava giderme valfi

« Hava giderme valfi, sadece — dolu i¢ termo-izoleli kabin i¢indeki basincin otomatik
dengelenmesi icin tasarlanmigtir.

Termo-izoleli kabin hazirlanmasi

e Termo-izoleli kabi ambalajindan cikarin, ambalaj malzemesini atin.

e Termo-izoleli kabi ve kapagini gida maddeleri ile temasiI mimkiin olan deterjan ile
yikayin.

* Termo-izoleli kabin aklimatizasyonu gerekiyorsa kabi, 1sinmasi i¢in sicak su ile
doldurun veya sogumasi icin kapagi acik buzdolabina koyun.

Gida malzemesinin sicakli  gi

3 saati agmayacak nakliye amagcli olarak EN 12571:1998 normuna gore asagida
sirall 1silar tavsiye edilir.

Gidai maddeler Baslangic IsisI

sicak +75 <C Ustl (nihai i1s1 +65 T Ustl itibariyle)
soguk +3 T alti (nihai 1s1 +7 T alti itibariyle)
dondurulmus -22 <C alti (nihai 1s1 -18 <C alti itibariyle)
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Uygun olmayan gidai Urtnler

* Asagida siral Urtinler ve maddeler termo-izoleli kapta bulundurulmamali ve
taginmamalidir .

» St bazinda hazirlanmis sicak gidai maddeler
» Siselendiriimemis gazoz icecekler

Termo-izoleli kabin doldurulmasi

e Secmis oldugunuz Urtnler (yemekler)i
ancak uygun GN kaplara (ya da diger
uygun kaplara) yerlegtirilince tasinabilir;
Urtnler (yemekler)i dolaysiz olarak
termo-izoleli kapta tagimayin.

« Uriinler (yemekler)i hazirlayip uygun GN
kaplara yerlestirin ve sonra bu kaplar
termo-izoleli kaba koyun.

® DIKKAT!
GN kaplari termo-izoleli kaba direkt olarak firrnda  n gegirmeyin. Sicak kaplar
ylzeyleri bozabilir.

Hazirlanmi g olan yemekleri 6nce hi¢ olmazsa 120 C'e kadar so  gutun.

¢ Isinin optimal bir sekilde tutulmasi i¢in tagima kabini tamamiyla doldurun.

« Isinin belirli bir seviyede tutulma siresinin kisalmamasi igin kap hi¢ olmazsa %50
oraninda dolu olmalidir.

* GN kaplarina 6nce onlara ait olan kapaklari yerlestirin sonra termo-izoleli kabin
kapagini kapatin. Termo-izoleli kabi 4 kilit ile kapatin, kilitler kapaktaki girintilere
gerektigi gibi oturmalidir.

* Yemeklerin isisinin dismesini dnlemek icin termo-izoleli kap gerektiginden fazla agik
birakilmamalidir. Direktif: Termo-izoleli kap hermetik olarak kanmamaktadir!
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Tagima

« Termo-izoleli kap 6zenle yatay bir vaziyette tasiyin, bu sayede igindeki
yemekler/Urtnler dokilmeyecek.

e Termo-izoleli kabi tagirken onu, gévdesinin sag ve
sol taraflarindaki tutacaklardan tutun. Kilitlerden
asla tutmayin, kilitler aniden agilabilir ve kaplardaki
yemekler dokulebilir.

e Birkag termo-izoleli kap kullanmanin halinde st
Uste koyabilirsiniz.

e Termo-izoleli kabin nakliyesi esnasinda yatay bir ve
stabil vaziyette olup olmadigina dikkat edin.

e Termo-izoleli kabin kaymamasi ve devriimemesi
icin 6nlem alin.

Temizlik ve bakim

* Termo-izoleli kabi her kullanistan sonra temizleyin.
« Kilitleri agtiktan sonra kapagdi kaldirin, GN kabi termo-izoleli kaptan ¢ikarin.

e Kabinici, disi ve kapag, icinde yumusak deterjan bulunan su kullanarak yumusak
firca veya slinger ile temizleyin. Temiz su ile durulayip 6zenle kurulayin.

e Kullandiginiz GN kaplari, gida maddeleri ile temasi mimkiin olan deterjan katkili
su ile yikayin.

« Agresif veya ovucu temizlik maddeleri asla kullanmayin, ylizeyleri cizebilirler.

* Termo-izoleli kabi yikadiktan sonra tamamiyla kurumasi icin bir stire agik birakin.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Fax: +49 (0) 5258 971-120

- 40 -



artscher

Dane techniczne:

Numer artykutu:

Materiat:

Zakres temperaturowy:

Pojemno $¢:
Wymiary:
Ciezar:

e Pojemnik termoizolacyjny do
transportu zywno $ci, 1/1 GN

e 300102

e tworzywo sztuczne LLDPE, podwojna $cianka
e -20Cdo+120C

o 22 litry

e szer. 650 x gt. 450 x wys. 260 mm

e 6,8kg

Przeglad elementéw

O)
®
®
®
®

Zdejmowana pokrywa
Zawor odpowietrzajacy
Zatrzaski (4)

Uchwyt (2)

Pojemnik termoizolacyjny
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Wiasciwo sci
* idealny dla duzych kuchni, cateringu, restauracii, itd.;
» latwe umieszczanie pojemnikow GN od gory:

1x1/1 GN, 2 x1/2 GN,

3 x 1/3 GN lub
1x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, maks. 150 mm wysoko $ci;

* wykonanie z podwadjng $ciankg z trwatego tworzywa sztucznego;
e mozliwos¢ uktadania jednego na drugim;
« fatwe czyszczenie dzieki catkowicie zdejmowanej pokrywie

Zastosowanie zgodnie z przeznaczeniem

Nieogrzewany pojemnik termoizolacyjny do transportu Zywno $ci jest przeznaczony
wytgcznie do transportu odpowiednich zimnych i cieptych potraw.

Zawor odpowietrzaj acy

e Zawor odpowietrzajgcy w pokrywie jest przeznaczony wytgcznie do
automatycznego wyrownywania cinienia wewnetrznego zapetnionego pojemnika
termoizolacyjnego.

Przygotowanie pojemnika termoizolacyjnego

* Rozpakowa¢ pojemnik termoizolacyjny i catkowicie usung¢ materiat opakowaniowy.
* Umy¢ pojemnik termoizolacyjny do transportu zywnosci i jego pokrywe za pomoca
srodka myjacego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig.

« Jedli wymagana jest aklimatyzacja pojemnika termoizolacyjnego, nalezy go napetié
cieptg wodg w celu rozgrzania lub z otwartg pokrywg umiesci¢ pojemnik w lodéwce
w celu schtodzenia.

Temperatura artykutow spo zywczych

W celu transportowania w czasie do 3 godzin, wg normy EN 12571:1998 zaleca sie
nastepujgce temperatury:

Artykuty spo zywcze | Temperatura wyj $ciowa

ciepte ponad +75 T (dla temp. ko ncowej ponad +65 C)
zimne ponizej +3 C (dla temp. ko ncowej ponizej +7 T)
zamrozone ponizej -22 T (dla temp. ko Acowej ponizej -18 C)
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Niewta sciwe artykuty spo zywcze

* Ponizsze artykuty spozywcze nie nadaj g sie do przechowywania i transportowania
w pojemniku termoizolacyjnym:

» ciepte artykuty spozywcze na bazie mleka;
» napoje gazowane, ktére nie sg zamkniete w butelkach

Napetnianie pojemnika termoizolacyjnego

* Wybrane potrawy nalezy transportowaé
po umieszczeniu ich w odpowiednich
pojemnikach GN (lub innych
pojemnikach), nigdy bezposrednio w
pojemniku termoizolacyjnym.

* Przygotowac potrawy, umiescic¢ je w
odpowiednich pojemnikach GN i umiesci¢
w pojemniku termoizolacyjnym.

®* UWAGA!
Naczy n lub pojemnikéw GN nie przektada ¢ do pojemnika termoizolacyjnego
bezpo srednio z pieca. Gor gce naczynia mog g uszkodzi é powierzchnie.

Przygotowane potrawy nale Zzy najpierw ostudzi ¢ przynajmniej do 120 <.

« W celu optymalnego zachowania temperatury nalezy catkowicie napetni¢ pojemnik
transportowy.

« Aby czas utrzymywania temperatury nie zostat skrocony, pojemnik nalezy napetic¢ co
najmniej w 50%.

—

* Na pojemnikach GN najpierw nalezy umiesci¢ odpowiednie pokrywki, a nastepnie
zamkngc¢ pokrywe pojemnika termoizolacyjnego. Zamknaé pojemnik termoizolacyjny za
pomoca 4 zatrzaskow, ktére powinny sie zazebic¢ z zagtebieniami w pokrywie.

e W celu unikniecia spadku temperatury potraw, pojemnik termoizolacyjny nie powinien
pozostawac¢ otwarty dtuzej niz jest to konieczne. Wskazéwka: Pojemnik termoizola-
cyjny do transportu  zywno $ci nie zamyka si @ hermetycznie!
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Transport

Pojemnik termoizolacyjny nalezy ostroznie unies¢ w poziomie, aby unikngé
rozlania/rozsypania artykutéw spozywczych.

Pojemnik termoizolacyjny nalezy przenosié
trzymajgc za uchwyty znajdujgce sie po prawej i
lewej stronie obudowy. Nigdy nie chwyta¢ za
zatrzaski, ktére mozna przez to nieopatrznie
otworzy¢ i w ten sposob spowodowaé
rozlanie/rozsypanie sie potraw z pojemnikéw.

W przypadku wykorzystywania kilku pojemnikow
termoizolacyjnych do transportu zywnosci mozna je
uktadac jeden na drugim.

Upewnic sie, ze pojemnik termoizolacyjny stoi
podczas transportu poziomo i stabilnie.

Zabezpieczy¢ pojemnik termoizolacyjny przed
przesuwaniem sie i przewrdceniem.

Czyszczenie i konserwacja

Pojemnik termoizolacyjny nalezy oczysci¢ po kazdym uzyciu.

Zdja¢ pokrywe po uprzednim otwarciu zatrzaskéw i wyjgé pojemniki GN z pojemnika
termoizolacyjnego.

Oczyscic¢ pojemnik wewnatrz i na zewnatrz oraz pokrywe uzywajgc miekkiej
szczoteczki lub ggbki i wody z tagodnym srodkiem myjgcym, optukac czystg wodg

i doktadnie osuszyé.

Umy¢ uzywane pojemniki GN w cieptej wodzie z dodatkiem srodka myjgcego
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig.

Nigdy nie nalezy stosowac¢ agresywnych lub szorstkich srodkéw czyszczgcych, ktére
mogtyby porysowaé powierzchnie.

Po umyciu pojemnik termoizolacyjny nalezy pozostawi¢ otwarty do catkowitego
wyschniecia.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technické Gdaje :

Nazev:

Cislo vyrobku:
Material:
Teplotni rozsah:
Objem:
Rozmeéry:

Hmotnost:

e Termo transportni naddoba 1/1 GN
e 300102

e plast LLDPE, dvousténny

e -20°Caz+120°C

e 22 litr

e 3650 xh450 xv 260 mm

e 6,8kg

Prehled dil G

@
@
®
@
®

Odnimatelné viko
OdvzduSnovaci ventil
Uzaveéry (4)

Uchyt (2)

Termo transportni nadoba
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Vlastnosti

« idealni pro velké kuchyné, catering, restaurace atd.;
» snadné vkladani GN nadob shora:

1x 1/1 GN, 2x 1/2 GN,
3x 1/3 GN nebo
1x 1/3 GN + 1x 2/3 GN, vySka max. 150 mm ;

e dvousténné provedeni z pevného plastu;

* mozZnost stohovani;

e zcela odnimatelné viko umoznuje snadné gisténi
Pouziti v souladu s ur €éenim

Neohftivana termo transportni nddoba je uréena pouze k preprav é vhodnych
studenych a teplych pokrma.

Odvzdus$ novaci ventil

e Odvzdusnovaci ventil ve viku je uréen pouze k automatickému vyrovnavani
vnitfniho tlaku naplnéné termo transportni nadoby.

PFiprava termo transportni nadoby

e Termo transportni nadobu vybalte a odstrante veskery obalovy material.

e Termo transportni nadobu a pfepravni kryt vycistéte Cisticim prFipravkem vhodnym pro
kontakt s potravinami.

e Pokud je vyZadovana aklimatizace termo transportni nadoby, naplrite ji teplou vodou,
aby se ohrala, nebo vilozte s otevienym vikem do chladni¢ky, aby se ochladila.
Teplota potravin

Po dobu prepravy trvajici az 3 hodiny jsou podle normy EN 12571:1998 doporuc¢eny
nasledujici teploty:

Potraviny Vystupni teplota

teplé vy$8i nez +75 T (pro koncovou teplotu vySSi nez +6 5 C)
studené niz8i nez +3 T (pro koncovou teplotu nizsi nez +7 T)
zmrazené niz8i nez —22 <C (pro koncovou teplotu niz§i nez -1 8 T)
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Nevhodné potraviny

¢ Nasledujici potraviny nejsou vhodné pro uchovavani a pfepravu v termo transportni
nadobé:
» teplé potraviny na bazi mléka;
» sycené napoje, které nejsou staceny do lahvi

PInéni termo transportni nadoby

* Pozadované pokrmy prepravuijte ve
vhodnych GN nadobéch (nebo jinych
nadobéch), nikdy pfimo v termo
transportni nddobé.

« Pokrmy pfipravte, naplite jimi pfislusné
GN nadoby a nadoby viozte do termo
transportni nadoby.

®* UPOZORNENI!
GN nadoby nebo nadoby nevkladejte do termo transpor  tni nadoby p Ffimo ze
sporéaku. Horké nadoby mohou poskodit povrch.

Pripravené pokrmy nejprve ochla dte alespo i na teplotu 120 C.

« Abyste dosahli optimalni teploty, zcela naplrite termo transportni nadobu.
» Aby ¢as udrzovani teploty nebyl zkracen, napliite nadobu alespon do poloviny.

—

* Na GN nadoby nejprve nasadte vika a pak uzavrete viko termo transportni nadoby.
Uzavfete termo transportni nadobu pomoci 4 uzavér(, které by mély zapadnout do
vyfez( vika.

» Abyste zabranili poklesu teploty pokrmd, neotevirejte termo transportni nadobu na
dobu delSi, nez je to nutné. Pokyn: Termo transportni nadoba se nezavira
hermeticky!
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Preprava

e Termo transportni nadobu opatrné zvednéte vodorovné, abyste nerozlili/nerozsypali
potraviny.

e Termo transportni nadobu prenasejte uchopenim
za Uchyty, které se nachazeji na pravé a levé
strané krytu. Nikdy nechytejte za uzaveéry, které by
se tim mohly nedopatfenim otevfit a zpasobit
rozliti/rozsypéani pokrm0 z nadoby.

» Pokud pouzivate k pfepravé pokrm( nékolik termo
transportnich nadob, mlzete je stohovat.

« Ujistéte se, Ze termo transportni nadoba stoji
bé&hem pfepravy vodorovné a stabilné.

* Termo transportni nadobu zajistéte proti posunuti
nebo preklopeni.

Cisténi a udrzba

e Termo transportni nadobu gistéte po kazdém pouZziti.
« Sejméte viko po pfedchozim uvolnéni uzavér a vyjméte GN nadobu z termo
transportni nadoby.

« Nadobu a viko Cistéte uvnitf a zvnéjSku mékkym kartdckem nebo houbou a teplou
vodou s jemnym Cisticim pFipravkem, oplachnéte Cistou vodou a dikladné osuste.

e Pouzité GN nadoby vycistéte v teplé vodé s pFidavkem cisticiho pfipravku schvaleného
pro styk s potravinami.

» Nikdy nepouzivejte agresivni nebo abrazivni &istici pfipravky, které by mohly
poskrabat povrch.

« Po vycisténi nechte termo transportni nadobu otevienou, aby zcela vyschla.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tehni €ki podaci :

Naziv:

Broj artikla:

Materijal:

Raspon temperature:
Kapacitet:

Dimenzije:

Tezina:

e Termo posuda za transport jela, 1/1 GN
e 300102

e sinteticki materijal LLDPE, dvostijenski

e -20Cdo+120C

e 22 litara

e S.650x D. 450 x V. 260 mm

e 6,8kg

Popis elemenata

@
@
®
@
®

Odvojiv poklopac
Ventil za odzracivanje
Zatvarace (4)

Drska (2)

Termo posuda

- 49 -



€artscher

Karakteristike

» Idealna za velike kuhinje, catering, restorane i sli¢no.;
« Jednostavno opremanje GN posudama odozgo:
1x 1/1 GN, 2 x 1/2 GN,
3 x1/3 GN ili
1x1/3 GN + 1 x 2/3 GN, maks. 150 mm visine ;

Izvedba s dvostrukom stijenkom od trajnog sintetickog materijala;

« Moguc¢nost stavljanja posude na posudu;

« Jednostavno ¢iS¢enje zahvaljujuci potpuno odvojivom poklopcu.

KoriStenje u skladu s namjenom

Nezagrijana termo kutija za transport jela  je namijenjena isklju €ivo za transport
odgovaraju¢i hladnih i toplih jela.

Ventil za odzra €ivanje

< Ventil za odzracivanje na poklopcu je namijenjen isklju¢ivo za automatsko
izravnavanje unutarnjeg pritiska u napunjenoj termo posudi.

Priprema termo posude

e Termo posudu otpakirajte i uklonite cijeli pakirni materijal.

« Pomocu sredstva za €iS¢enje odobrenog za koriStenje u prehrambenoj industriji
operite termo posudu za transport jela i poklopac posude.

« Ako je potrebna aklimatizacija termo posude, napunite je s toplom vodom, kako biste
je zagrijali ili posudu s otvorenim poklopcem stavite u frizider, kako biste je ohladili.
Temperatura prehrambenih proizvoda

Za transport jela koji traje do 3 sata, sukladno normi EN 12571:1998, preporu¢amo
sljedeée temperature:

Prehrambeni proizvodi Izlazna temperatura

Topli preko +75 T (za zavrSnu temp. preko +65 <C)
Hladni ispod +3 T (za zavrSnu temp. ispod +7 C)
Smrznuti ispod -22 T (za zavrSnu temp. ispod -18 C)
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Neodgovaraju €i prehrambeni proizvodi

* Dolje navedeni prehrambeni proizvodi nisu hamijenjeni za €uvanje i transport u
termo posudi:

» Topli prehrambeni proizvodi na bazi mlijeka;
»  Gazirani napitci koji nisu u zatvorenim bocama.

Punjenje termo posude

e Odabrana jela transportirajte u
odgovaraju¢im GN posudama (ili
drugim spremnicima), nikada ih ne
stavljajte direktno u termo posudu.

e Pripremite jela, stavite ih u odgovarajuce

GN posude i sve skupa stavite u termo
posudu.

® POZOR!

Spremnike ili GN posude ne stavljajte u termo posud u direktno nakon
vadenja iz pe éi. Vru ée posude mogu oStetiti povrSinu.
Pripremljena jela najprije ohladite do najmanje 120 .

« Kako biste odrzali optimalnu temperaturu, potpuno napunite transportnu posudu.

» Kako biste si osigurali da vrijeme odrZavanja temperature nece biti krace, posudu
napunite bar u 50% njenog kapaciteta.

* Na GN posude stavite odgovarajuce poklopce, a nakon toga stavite poklopac termo
posude. Zatvorite termo posudu pomocu 4 zatvaraca koji se trebaju poklopiti s
udubljenjima na poklopcu.

« Kako biste sprijecili hladenje hrane, termo posudu ne ostavljajte otvorenu duze nego
je to potrebno. Napomena: Termo posuda za transport jela nije hermeti  €ki
zatvorena!
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Transport

e Termo posudu oprezno podignite u ravhom poloZaju, kako biste izbjegli
prolijevanje/prosipanje prehrambenih proizvoda.

e Termo posudu prenosite drzeéi za drSke koje se
nalaze s lijeve i desne strane kucista. Nikada ne
hvatajte zatvarace koji bi se mogle nehoti¢no
otvoriti pa bi moglo doéi do prolijevanja/prosipanja
hrane iz posude.

* Ako za transportiranje jela koristite viSe termo
posuda, moZete ih staviti jednu na drugu.

* Provjerite da li za vrijeme transporta termo posuda
je stabilna i u vodoravnom polozaju.

Osigurajte termo posudu da ne dode do njenog
prevrtanja ili micanja.

Ciséenje i odrzavanje

Termo posudu odistite nakon svake upotrebe.

Otvorite zatvarace, skinite poklopac i iz termo posude izvadite GN posude.

« Posudu odistite iznutra i izvana pomoc¢u mekane &etkice ili spuzve natopljene s vodom
i njeznim deterdZentom, isperite u Cistoj vodi i pazljivo osusite.

« KoriStene GN posude operite u toploj vodi s dodatkom sredstva za ¢iSéenje odobrenog
za upotrebu u prehrambenoj industriji.

« Nikada ne koristite agresivna ili praskasta sredstva za €iS¢enje koja bi mogla ogrebati
povrSinu.

* Nakon &iS¢enja termo posudu ostavite otvorenu da se potpuno osusi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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M{iszaki adatok:

Megnevezés:
Cikkszam:

Anyaga:
Hémérséklet-tartomany:
Urtartalom:

Méretek:

Saly:

e Termo széllitétartaly 1/1 GN
e 300102

e LLDPE mianyag, duplafalt

e -20C-120C

o 22 liter

e Sz 650 x Mé 450 x Ma 260 mm
e 6,8kg

Felépités

®
®
®
®
®

Levehetd fedél
Levegdbelvezetd nyilas
Zarak (4)
Fogomélyedés (2)

Termotartaly
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Tulajdonsagai

« idealis nagykonyhakban, cateringhez, éttermekbe stb.;
» egyszerlen, feliilrél teheték bele a GN edények:

1x1/1GN, 2x1/2GN,

3 x 1/3 GN vagy
1x 1/3 GN + 1 x 2/3 GN, max. 150 mm mély edények ;

e robusztus, duplafald mianyagbdl késziilt;
e egymasra rakhato;
« ateljesen levehet6 fedélnek kdszonhetéen egyszerlien tisztithatd.

Rendeltetésszer (i hasznalat

A nem fiitott termo szallitétartaly kizarélag  a megengedett hideg ill. meleg ételek
széllitdsara alkalmas.

A leveg 6elvezet 6 nyilas

« Afedélan talalhaté levegbelvezeté nyilas kizarélag az étellel megtéltott termo
szallitotartaly belsé nyomasanak automatikus kiegyenlitésére alkalmas.

A termo szallitotartdly el 6készitése

e Csomagolja ki a termo szallitétartalyt, és dobja ki az 6sszes csomagoldéanyagot.

« Tisztitsa meg a termo szallitotartalyt és fedelét élelmiszerrel érintkezd teriiletekhez
hasznalhat¢ tisztitdszerrel.

e Ha atermo szallitotartalyt akklimatizalni kell, melegitse el6 — téltse meg meleg vizzel,
vagy htse le — tegye nyitott allapotban a hiit6szekrénybe.

Az élelmiszer h émérséklete

Az EN 12571:1998 szabvanynak megfeleld, legfeljebb 3 6ra hosszat tarté szallitashoz az
alabbi hémérsékleti értékeket ajanljuk:

Elelmiszer Kiindulasi h  émérséklet

meleg +75 T felett (végh 6mérséklet: +65 T felett)
hideg +3 C alatt (végh 6mérséklet: +7 T alatt)
mélyh(itétt -22 T alatt (végh 6mérséklet: -18 T alatt)
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Nem megengedett élelmiszere
» Az alabbi élelmiszerek nem tarolhatok és szallithatok a termo szallitotartalyban:

» tejalapu meleg élelmiszerek;
» nem palackozott szénsavas uditéitalok.

A termo szallitétartaly feltoltése

« Szdllitsa a kivant ételeket a megfeleld
GN edényekben (vagy mas
edényekben), nem kdzvetlenil a termo
szallitétartalyban.

» Készitse el és toltse a megfelel6 GN
edényekbe az ételeket, majd tegye az
edényeket a termo szallitétartalyba.

®* FIGYELEM!
A GN edényeket vagy méas edényeket ne tegye kdzvetle niil a siit 6bél a termo
szallitétartalyba. A forré edények karosithatjak a tartaly kills 6 felliletét.

Az elkészitett ételeket hagyja leh dilni legalabb 120 C-ra.

« Az optimdlis hétartas eléréséhez teljesen toltse meg a termo szallitétartalyt.
« Ha nem akarja cs6kkenteni a hétartasi id6t, legalabb 50%-ig tbltse meg a tartalyt.

» El6szor tegye a GN edényre az edény fedelét, majd csak ezutan helyezze a termo
szallitotartaly fedelét a tartalyra. Zarja be a termo szallitotartalyt: pattintsa a 4 zarat a
fedél nyilasaiba.

* Ne tartsa nyitva a termo szallitotartalyt a sziikségesnél hosszabb ideig, hogy a benne
tarolt ételek hémérséklete ne sillyedjen le. J6é tanacs: A termo szallitétartaly nem
zar hermetikusan!
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Szallitas
« Ovatosan, vizszintesen emelje fel a termo szallitotartalyt, hogy az élelmiszer ne
razodjon 6ssze benne.

« Atermo szallitétartalyt a haz jobb és bal oldalan talalhaté fogomélyedéseknél fogja
meg. Soha ne emelje meg a tartalyt a zarainal fogva, mert ha kinyilnak, az étel a
foldre hullik.

« Ha egyszerre tdbb tartalyt hasznal,
szallitas k6zben egymasra rakhatja 6ket.

» Ellenérizze, hogy termo szallitétartaly
szallitas kozben is vizszintes és stabil
marad-e.

+ Rogzitse a termo szallitotartalyt agy,
hogy ne csusszon le és ne billenjen fel.

Tisztitas és tarolas

« Minden hasznalat utan tisztitsa meg a termo szallitotartalyt.

* Vegye le a fedelet (nyissa ki a zarakat), és vegye ki a termo szallitotartalybol a
GN edényeket.

e Atartaly kilsé és belsd oldalat, valamint a fedelet puha kefével vagy szivaccsal
mossa el meleg vizben, kimélé mosogatdszer hozzaadasaval, majd tiszta vizben
Oblitse el és alaposan torolje szarazra.

* A hasznalt GN edényeket meleg vizzel és élelmiszerrel érintkez6 teriletekhez
hasznélhaté tisztitoszerrel mossa el.

* Ne haszndljon agressziv tisztitészereket vagy suroléport, mert ezek karosithatjak a
tartaly kilsé felliletét.
» Tisztitds utan hagyja nyitva a termo szallitétartalyt, amig teljesen meg nem szarad.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Németorszag Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Texvika oToIxeia:

Ovopa:
Kwd. Eidoug:
YAiko:

EUpog Beppokpaciwv:

XwpnTIKOTNTA:

o Kourti Bepuo6g peTagpopdg @aynrou, 1/1 GN
e 300102

e TTAQCOTIKO LLDPE, &ITTAS ToixWwa

o -20 T éwg+120 T

e 22 \itpa

Alaortdosig: e TTAGTOG 650 X BdB0Gg 450 X Uwog 260 mm
Badpog: e 6,8kg
ESaptApara

O)
®
®
®
®

A@aipoUueVO KATTAKI
BaABida eEaepiopou
ZQIyTApEG (4)

Napn (2)

OepUOPOVWTIKO SOXEID
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XapakTnpIoTIKA

e 18avikég yia peydAeg Kouliveg, KATEPIVYK, EOTIATOPIO KATT.
* EUkoAn oTtoifagn ammé emdvw Tagiwv GN — diaoTdoewy:

1x1/1GN, 2x1/2 GN,
3x1/3GNA
1x 1/3GN + 1 x 2/3 GN, pey. 150 mm Oyoug.

e KOTOOKEUR OTTO avOEKTIKO TTAACTIKO e OITTAS ToiXWwHa,
e duvarétnTa TOTToBETNONG £va TTAVW aTTo €va,
e €UKOAOG KaBapIopog Xdpn oTo KAAUPMA TTOU ATTOCUVAPHOAOYEITal aTTd ETTAVW.

XpARon cUNPWVA UE TO TTPOOPICHO TOU TTPOIOVTOG

Mnv BeppaiIvoEVO KOUTi 0EpHOG HETAPOPAS PAayNTOU TTPOOPICETAI ATTOKAEIOTIKA YIQ
HeTa@opd KATAAANAWY KPUWV Kal LEOTWV £OEOUATWV.

BaABida e§agpiopou

*  BaABida e€agpiopol péca oTo KATTAKI TTPOOPICETAI ATTOKAEIOTIKA YO QUTOPATN
1I00pPATTNON TTIETNG ECWTEPIKOU KAl YEUATOU KOUTIOU BEpuAG.

MpogToiyacia Tou KouTioU BEPHOG

e ATTOOUCKEUAOTE TO KOUTI Kal apalpéoTe TO UAIKO CUOKEUATIOg aTTOAUTWG.

e [MA\UOveTe TO KOUTI BEpUOG PETAPOPAG PaynToU KAl TO KAAUPUA TOU XPNOIPOTTOIWVTAG TO
QTTOPPUTTAVTIKO TTOU ETTITPETTETAI YIA XPHON XE ETTAPH PE TO PAYNTO.

*  Av xpeidgetal eyKAIHATIONOG TOU BoXEIOU BEPUAG,, TIPETTEI VA TO YEWICETE PE TO (EOTO
vEPO e OKOTTO TO {EOTAUAG TOU AN va TO TOTTOBETACETE [E TO AVOIXTO KATTAKI HECQ
OTOO Yuyeio PJe OKOTTO Yuén Tou.

Ogppokpacia eaynTwyv

lMNa petapopd otnv 1EPiIndo 3 wpwv, cUPPwva e To TTPOTUTTO EN 12571:1998,
TTpoTEivoVTal 01 £€1G BEPUOKPATIES:

dynra ApXIKN Beppokpacia

CeoTa mavw Twv +75 T (y1a TNV TEAIKA Beppokpaaia Tavw Twy +65 T)
Kpua KATw Twv +3 T (yia Tnv TeAIKA Beppokpacia kdvw Twyv +7 T)
KATAWUYUEVA KATW TwV -22 T (y1a TNV TeAIKA Beppokpacia kdvw Twv -18 T)
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AkatdAAnAa @aynra

e  Ta mapakdrw @ayntd dev gival KATAAANAaA yia amoBrikeuon Kai JETapopd Toug péoa
oTo doyeio BepuoG.

» CeoTd paynTd TTOU TTEPIEXOUV YAA Kal TTapOUOoIa GUCTATIKA,
» agpiolxa ToTd TTou dev gival HEoa a€ KAEIOTA PTTOUKAAIQ.

Mwg va yepioeTe TO KOUTi OEpog

o [pémel va BAAeTE Ta eTIAEYpéEVA QaynTd
péoa ot kataAAnAa doxeia GN () yéoa oe
GAAa doxeia), aAAG TToTE pnv Ta BaceTe
KaTteuBeiav Yéoa oTo KOuTi BepUOG.

e Etoiyaorte Ta payntd, BAATe Ta yéoa o€
Kat@dAAnAa doxeia GN kal TOTT00eTAOTE TA
Méoa oTO KOUTi BEPUAG.

® [IPOXOXH!
IMoré unv Badere 1ic okeuég oure Ta doxeia GN dusoa amé 1o oUpvo TPOgS TO
KOUTi OsplO¢. ZeOTEC OKEUES NTTOPEI va XAAAOOUV TNV EMIPAVEIA TOU KOUTIOU.
Ta mpocroiyaocuéva eayntd mpEMel TPWTA vd Td WUEETE TOUAd)IoTOV £éwg 120 C.

e Ta va diatnpeite TN Bepuokpaagia 600 yivetal TTOAU XpOvo, YEUIOTE aTTOAUTWG TO KOUTI
METAPOPAG.

e [pokeipévou Pn PEIWOETE TO XPOVO dIATAPNONG TNG BEpUOKPATiag, TTRETTEI va
yepioeTe To KouTi TOUAG)IOTOV G€ 50%.

* [lavw ota doxeia GN tpéTtrel va BAAETE Ta KATAAANAQ KOTTAKIO KOl ETTOUEVWG VA
KAgioeTE TO KATTAKI TOU KOUTIOU. KAgioTE TO KOUTI BEPUAG PE Xprion Twv 4 OQIyTAPWY
TTOU TTPETTEI VA PTTOUVE JEOQ O€ E00XEG TOU KOTTOKIOU.

* Ta va amopuyeTe TITWON TNG BEPUOKPATIAG PNV AQrOETE TO KOUTI AVOIXTO KATA TTEPITTO
xpovo. OAHIIA: To kouTi Bepu6g pETAPOPAG PaynToU Sev KAEiVEl EpUNTIKA!
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MeTagopd

MpéTTel va avuwwoeTe TTPOCEKTIKA TO BOXEIO KPATWVTAG TNV ETTITTESN B€0N TOU yIa va
ATTOQUYETE TA TTPOIGVTA VA XUOOUV.

MpéTTel va HETAPEPETE TO KOUTI KPATWVTAG TO UE TN
AaBn Tmou BpiokeTal amd O£€Id Kal atrd apIoTEPA TOU
TEPIBANUATOG. MOTE PNV TAVETE TOUG OQPIYKTHPES
yiaTi €101 UTTAPXEl OUVATOTNTA VA TOUG VOIEETE KAl
va xUoETe Ta aynTa.

> TTEPITITWAN TTOU XPNOIMOTTOIEITE TTOAAG KOUTIA
BepubdG HETAPOPAS PaynToU, PTTOPEITE Va Ta BAleTe
£€va TTAvVW atro €va.

21IyOUpEUTEITE OTI TO KOUTI BpiokeTal TNV €TTiTTESN
0éon katd TN PETaPopPA.

MpooTaTéwTe TO KOUTi BepudG atrd PETOKIVNON 1)
TTWon.

KaBapiopodg kai cuvtipnon

MAéveTe TO KOUTI PETG OTTO KABE Xprion.

AvoitTte TOU OQIYTAPES, BYAATE TO KATTAKI KAl ETTOREVWS BYAATe To doxeio GN atrd 10
KOUTi BepudG.

KaBapioTe 10 KouTi ammd £Ew Kkal atrd p€oa KaBwg Kal TO KATTAKI XPNCIUOTIOIWVTAG HIA
HoAakr Bouptoa | a@ouyydpl ue EAappU KaBAPIOTIKO YEOO Kal Va T EETTAUVETE PE
KaBapo vepod.

MAévete Ta petaxeipiopéva doxeia GN oT1o eoTO vepd pe TTPOCOETO TOU KABAPIGTIKOU
UEOOU TTOU ETTITPETTETAI VIO ETTAPH PE TA PayNTA.

MoTé unv XpnoiuoTTolEiTe BETIKG KABAPIOTIKA UECT TTOU PTTOPET va EUGOUV TNV
EMPAvEIQ.

MeTd va TTAUVETE TO KOUTI BEPUOG, TTPETTEI VA TO APACETE AVOIXTO YIA VA OTEYVWOEI
aTTOAUTWG.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten TnA..: +49 (0) 5258 971-0
lepuavia ®ak: +49 (0) 5258 971-120
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