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(Sartscher

Laes grundigt denne betjeningsvejledning fgr anvendelse og
L opbevar den i et nemt tilgeengeligt sted!

Denne betjeningsvejledning indeholder en beskrivelse af enhedens installation,
dens drift og vedligeholdelse og er en vigtig kilde til information og vejledning.
Forudseetningen for sikker og korrekt betjening af apparatet er kendskabet til alle
sikkerheds- og driftsinstruktioner, der findes i enheden. Desuden gaelder
bestemmelserne om ulykkesforebyggelse, sundheds- og sikkerhedsbestemmelser
og geeldende lovbestemmelser i enhedens anvendelsesomrade.

Lees venligst denne betjeningsvejledning inden du begynder at arbejde med
enheden, og isaer inden du seetter den i brug,for at undga skader pa personer og
ting. Ukorrekt brug kan medfare skade.

Denne betjeningsvejledning er en integreret del af produktet og skal altid opbevares
i neerheden af enheden. Den skal ogsa veere tilgeengelig til enhver tid. Nar enheden
overfares, er det ogsa ngdvendigt at give denne betjeningsvejledning.

1 Sikkerhed

Apparatet er lavet i henhold til gaeldende regler for teknologi. Dette apparat kan dog
veere en farekilde, hvis den bruges uhensigtsmeessigt eller ukorrekt. Alle brugere
skal overholde oplysningerne i denne brugsvejledning og overholde
sikkerhedsinstruktionerne.

1.1 Forklaring af advarselsord

Vigtige sikkerhedsoplysninger og advarselsoplysninger er angivet i denne
betjeningsvejledning med de relevante advarselssymboler. Disse bemaerkninger
skal ngje overholdes, for at undga ulykker, skader pa personer og ejendom.

A FARE!

FARE symbolet advarer om farer, der medfarer alvorlig skade eller
dad, hvis de ikke undgas.
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Sikkerhed

& ADVARSEL!

ADVARSEL symbolet advarer om farer, der kan medfgre moderate
eller alvorlige skader eller dad, hvis det ikke undgas.

A FORSIGTIG!

FORSIGTIG symbolet advarer om farer, der kan forarsage mindre
eller moderate skader, hvis de ikke undgas.

OBS!

Signalord OBS angiver mulig skade pa ejendommen, der kan opst3,
hvis du ikke falger sikkerhedsanvisningerne.

HENVISNING!

HENVISNING symbolet informerer brugeren om yderligere
oplysninger og brugsanvisninger.

1.2 Sikkerhedstips

Elektrisk stregm

» Overspaending eller forkert installation kan medfgre elektrisk stad.
« Enheden kan kun tilsluttes, hvis dataene pa typeskiltet svarer til netspaendingen.
+ Enheden skal holdes tar, for at undga elektriske kortslutninger.

+ Huvis der opstar funktionsfejl under drift, skal du straks afbryde apparatet fra
strgmforsyningen.

+ Ror ikke stikket med vade heender.

+ Rgr aldrig apparatet, nar det er i vandet. Afbryd straks apparatet fra
strgmforsyningen.

 Alle reparationer eller abning af kabinettet ma kun udferes af specialister og ved
passende veerksteder.

« Beer ikke apparatet ved at holde pa stramkablet.

» Lad ikke stramkablet komme i kontakt med varmekilder og skarpe kanter.
« Du ma ikke bgje, klemme eller teende strgmkablet.

+ Strgmkablet skal foldes helt ud.
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« Placer aldrig apparatet eller andre genstande direkte pa stramkablet.

+ Tag altid fat i stikket, for at afbryde apparatet fra stramforsyningen.

» Strgmkablet skal kontrolleres jaeevnligt med hensyn til beska-digelse. Brug ikke
enheden hvis kablet er beskadiget. Hvis det viser sig, at stramkablet er

beskadiget, kontakt en kvalificeret elektriker eller serviceveerksted for at fa det
udskiftet.

Sikkerhed

Sikkerhed i tilfeelde af gasdrevne apparater

» Brug ikke et gasdrevet apparat i tilfaelde af driftsfejl og brud, eller i tilfaelde af
mistanke om driftsfejl eller beskadigelse. | dette tilfaelde skal du indstille
gasreguleringsknappen/gasreguleringsknapperne til "O" og lukke
hovedgasventilen. Kontakt straks din kundeservice.

» Kontroller teetheden regelmaessigt med saebevand (laekagedetekteringsspray).
Brug ikke &ben ild til at kontrollere gaslaekager!

ADVARSEL!
Fare for kveelning og eksplosion som fglge af udslip af gas!

» Hvis du lugter gas, skal du fglge disse regler:

— luk straks gasreguleringsknappen/gasreguleringsknapperne og
hovedgasventilen

— hold rummene godt ventilerede: abn bredt alle dere og vinduer
— teend ikke aben ild, sluk flammerne
— ryg ikke cigaretter

— generer ikke gnister, teend ikke for nogen elektriske kontakter, brug ikke
telefoner (uanset om det er en fastnettelefon eller en mobiltelefon)

— brug ikke elektriske apparater i ngerheden af det gasdrevne apparat

— hvis ngdvendigt - underret andre personer i bygningen ved at ringe og
banke pa daren

— forlad bygningen

— nar du er udenfor bygningen, kontakt kundeservice. Kontakt straks
brandvaesenet eller din gasleverandgr, hvis kilden til gasudtaget ikke kan
lokaliseres ngjagtigt.

Brandfarlige materialer

« Brug ikke apparatet i neerheden af letantaendelige materialer (sdsom benzin,
sprit, alkohol). Hgj temperatur forarsager fordampning af disse materialer, og
der kan forekomme en eksplosion, som falge af kontakt med antsendelseskilder.
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« Brug kun apparatet ved hjeelp af de materialer, der er udpeget til dette formal og
med de relevante temperaturindstillinger. Materialer, fadevarer og madrester i
apparatet kan anteendes.

« Renggr apparatet regelmaessigt for at undga brandfare.

+ Lad aldrig apparatet std uden opsyn, nar du koger fedt og olier, da disse kan
forérsage brand.

+ ltilfeelde af brand skal du lukke gasspaerreventilen. Sluk aldrig flammen med
vand, kvael flammen med et Iag eller et brandteeppe. Sgrg for tilstraekkelig
tilfarsel af frisk luft,efter at ilden er slukket.

Sikkerhed

Varme overflader
» Apparatets overflader bliver varme under drift. Der er risiko for forbraendinger.
Hgije temperaturer forbliver ogsa efter afbrydelsen.

* Rar ikke apparatets varme overflader. Brug de tilgaengelige betjeninger og
handtag.

« Apparatet kan kun transporteres og renggres, nar det er helt afkglet.
+ Sprgijt ikke varme overflader med koldt vand eller brandfarlige vaesker.
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Sikkerhed

Anvendelse kun under tilsyn

Apparatet ma kun betjenes under tilsyn.
Bliv altid i naerheden af apparatet.

Driftspersonale

Apparatet ma kun betjenes af kvalificeret og uddannet personale.

Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder bgrn) med begraenset
fysisk, sensorisk eller mental evner, savel som af personer med begreenset
erfaring og/eller begreenset viden.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger eller starter apparatet.

Ukorrekt anvendelse

Ukorrekt eller forbudt brug kan beskadige apparatet.

Anvend kun apparatet, hvis dets tekniske tilstand ikke viser nogen fejl og giver
mulighed for sikker drift.

Apparatet ma kun anvendes, hvis alle tilslutninger er lavet i overensstemmelse
med forskrifterne.

Apparatet kan kun bruges, nar det er rent.
Brug kun originale reservedele. Forsgg aldrig at reparere apparatet selv.
Foretag ikke aendringer eller modifikationer pa apparatet.

Alkoholdampe i det varme kogerum kan anteendes. Tilbered ikke mad, der
indeholder store maengder drikkevarer med hgijt alkoholindhold, i ovnen.

Tilfgj kun sma maengder drikkevarer med hgijt alkoholindhold til dine maltider.
Abn apparatets ovndgr forsigtigt.
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Sikkerhed

1.3 Restrisici

Restrisici

Fare for at glide
eller falde

Forbraending

Fare for at falde

Fare for at lasten
veelter

1519821
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Farlig situation

Brugeren kan glide pa gulvet pa
grund af tilstedeveerelsen af vand
eller snavs.

Operatgren rgrer med vilje
apparatets komponenter.

Operatgren rgrer med vilje varme
stoffer (olie, vand, damp, ...).

Operataren udfgrer aktiviteter pa
den gverste del af apparatet ved
hjeelp af uhensigtsmeessige

hjeelpemidler (f.eks. en stige med
trin eller klatrer op pa apparatet).

Flytning af apparatet eller dets
komponenter uden passende
hjeelpemidler.

Advarsel

Beer skridsikre
sikkerhedssko, nér du
bruger apparatet.

Operatgren udfarer
aktiviteter pa den
gverste del af apparatet
ved hjeelp af
uhensigtsmaessige
hjeelpemidler (f.eks. en
stige med trin eller
klatrer op p& apparatet).

Na&r apparatet eller dets
emballage flyttes, er det
ngdvendigt at bruge
passende
lgftehjeelpemidler eller
udstyr.
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Restrisici

Kemiske materialer

Risiko for skade

Knusningsfare
DK

Ergonomi

8/46

Farlig situation

Operatgren handterer kemikalier

(fx renggringsmidler,
afkalkningsmidler osv.)

Under vedligeholdelsesarbejde er
der risiko for kveestelser, hvis du
rgrer ved de indvendige dele af

maskinrammen.

Ved flytning af beveaegelige

elementer risikerer personalet at
knuse deres fingre eller haender.

Operatgren arbejder pa apparatet
uden brug af det ngdvendige

personlige veernemidler.

Sikkerhed

Advarsel

Der bgr tages passende
forholdsregler. Fglg altid
instruktionerne pa
sikkerhedsdatabladene
og etiketterne pa de
produkter, du bruger.
Brug personlige
veernemidler, der
anbefales i
sikkerhedsdatabladene.

Vedligeholdelsesarbejde
ma kun udfares af
kvalificeret personale
udstyret med passende
personlige veernemidler
(skeeringsbestandige
beskyttelseshandsker,
underarmsbeskyttere).

Vedligeholdelsesarbejde
ma kun udferes af
kvalificeret personale
udstyret med passende
personlige veernemidler
(beskyttelseshandsker).

Operataren arbejder pa
apparatet uden brug af
det ngdvendige
personlige veernemidler.
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Sikkerhed

1.4 Personlige varnemidler

Beskyttende Sikkerheds | Beskyttelses- Djenbeskyt- Hareveern Ande- Hovedbe-

taj sko handsker telse dreetsveern skyttelse

Fase y @
i
Transport X
Flytning X
Udpakning X
Montering X
Standard brug X X X
Indstillinger X
Standa_rd X
renggring
Seerlig rengering X X
Vedligeholdelse X X
Demontering X
Bortskaffelse X
X Pateenkte personlige vaernemidler

Personligt beskyttelsesudstyr er tilgaengeligt eller
ber anvendes om ngdvendigt

Uforudset personlige vaernemidler

* Handsker beregnet til standardbrug og vedligeholdelsesarbejde skal veere
modstandsdygtige over for hgje temperaturer for at beskytte operatgrens
haender, nar han rarer ved varme dele af enheden eller varme stoffer (olie,
vand, damp,...)
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1.5 Brug som beregnet

Sikkerhed

Enhver brug af apparatet til formal, der er forskellig og / eller afvigende fra den
normale tilsigtede anvendelse som beskrevet nedenfor, er forbudt og betragtes som
utilsigtet brug.

Foalgende anvendelse er i overensstemmelse med den tilsigtede anvendelse:

- Tilberedning og opvarmning af mad (stegning af kad, kogning, stuvning,
geering, bagning af kager osv.) ved hjeelp af passende kgkkengrej og
bagetilbehgr.

Dette apparat kan bruges i en husstand og lignende steder, sasom:

— i kakkener til medarbejdere i butikker, kontorer eller lignende
arbejdsomrader;

— landbrugsomrader;
— af kunder i hoteller, moteller og andre typiske boligomrader;
— i pensionater.

1.6 Ukorrekt brug

Ukorrekt brug kan medfare personskade og ejendom forarsaget af farlig spaending,
brand og hgje temperaturer. Apparatet ma kun bruges til de veerker, der beskrives i
denne betjeningsvejledning.
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Generelle oplysninger

2 Generelle oplysninger

2.1 Ansvar og garanti

Alle oplysningerne og tips i denne betjeningsvejledning er udarbejdet under
hensyntagen til geeldende regler, aktuelle tekniske og professionelle viden samt
vores mange ars erfaring. Ved bestilling af specielle modeller eller ekstra
muligheder, og i tilfaelde af brugen af den nyeste tekniske viden, kan apparatet, der
leveres under visse omstaendigheder, afvige fra forklaringerne og talrige tegninger i
denne brugsanvisning.

Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle skader eller mangler som fglge af:
— manglende overholdelse af anvisningerne,
— ukorrekt brug,
— indfgrelse af tekniske sendringer,
— brug af uautoriserede reservedele.

Vi forbeholder os retten til at foretage tekniske aendringer af produktet for at
forbedre dets ydeevne og kvalitet.

2.2 Ophavsret beskyttelse

Denne betjeningsvejledning, tekster, tegninger, billeder og andre elementer, der er
indeholdt i den, er beskyttet af ophavsretten. Det er forbudt at gengive indholdet af
betjeningsvejledningen i enhver form og p& nogen made (herunder fragmenter) og
bruge og / eller overfare dets indhold til tredjepart uden producentens skriftlige
samtykke. Overtraedelse af ovenstdende resultat medfarer pligten til at betale
erstatning. Vi forbeholder os retten til at forfalge yderligere krav.

2.3 Overensstemmelseserklaering

Apparatet overholder gaeldende standarder og EU-retningslinjer. Ovenstaende er
bekraeftet i EF-overensstemmelseserkleeringen. Hvis det er ngdvendigt, vil vi med
gleede sende dig den relevante overensstemmelseserklaering.
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3 Transport, emballage og opbevaring

Transport, emballage og opbevaring

3.1 Leveringskontrol

Ved modtagelse af leveringen skal du straks kontrollere,om apparatet indeholder
alle komponenter, og at den ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde
af synlig transportskader, skal du neegte at modtage apparatet eller acceptere pa
specielle betingelser. P4 transportselskabets transportdokumenter / fragtbrev skal
du meerke omfanget af skaden og lave en klage. Skjulte skader skal indberettes
umiddelbart efter, at de er blevet identificeret, da der kun kan p&berabes fordringer
inden for de geeldende frister.

I mangel af dele eller tilbehgr bedes du kontakte vores kundeserviceafdeling.
3.2 Emballage

Kast ikke kartonen vaek. Det kan vaere ngdvendigt at opbevare apparatet, nar den
flyttes, eller nar apparatet sendes til vores servicecenter i tilfeelde af skade.

Apparatets emballage og individuelle komponenter er lavet af genanvendelige
materialer. Dette geelder: folier og plastposer, papemballage.

Ved bortskaffelse af emballage skal du overholde reglerne i dit land.
Genbrugsemballager skal genanvendes.

3.3 Opbevaring

Hold emballagen lukket, indtil apparatet er installeret, og falg markeringen
vedrgrende indstilling og opbevaring. Emballagen bgr kun opbevares under
falgende forhold:

— ilukkede rum

— skal opbevares i et tart og stgvirit miljg

veek fra aggressive midler

— paetsted, der er beskyttet mod sollys

pa et sted, der er beskyttet mod mekaniske stgd.

Ved laengere opbevaring (mere end tre maneder) skal tilstanden for alle dele og
emballagen kontrolleres regelmaessigt. Emballagen skal udskiftes med nye, om
ngdvendigt.
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Tekniske data

4 Tekniske data
4.1 Tekniske data

Navn: Gaskomfur BGH 600-521

Art.nr.: 1519821

Materiale: rustfrit stal

Antal kogefelter: 5

Indretning af varmefelter i KW: &V)\(/ LKW, Ix3 kW, 2x 1,75 kW, 1x4

1x@ 125/215 mm, 1x @ 175/275 mm,

Varmefeltstarrelse i mm: 1 x 215 mm, 2 x 150 mm

Materiale varmebehandlingsrum: stal, emaljeret
%f:;mél (bredde x dybde x hgjde) i 670 x 400 X 340
Ovnindhold i liter: 104
Temperaturomrade fra — til i °C: 50 - 250

Antal indskudspladser: 4

Afstand mellem indskudspladser i mm: 35| 60 | 65

Energiklasse: A (EU Nr. 65/ 2014)
Energieffektivitetsindeks: 95,3

Energiforbrug af gvre/nedre

varmelegeme, kWh/cyklus: 0,94

Energiforbrug for varmluftcirkulation, 0.96

kWh / cyklus: '

Ovntilslutningsveerdi: 2,5kw | 230 V | 50/60 Hz
Gastilslutningsveerdi: 11,5 kW

Mal opbevaringsplads (bredde x dybde
X hgjde) i mm:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm: 900 x 600 x 900
Veegt i kg: 65,2

Vi forbeholder os retten til at foretage tekniske aendringer!

660 x 450 x 120
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Version / egenskaber

Type: fritstaende
Emheette
Driftstilstand: gas / elektrisk
Type varmefelter: gas
Gastype:
— naturgas type H (20 mbar)

Tekniske data

— propandyser (50 mbar) og naturgasdyser L (lav braendvaerdi) (20 mbar)

er vedlagt
Gasbreender:
— enkelt krone braender
— dobbelt krone braender
Teendingstype: elektronisk enhandsteending
Pilotflamme: nej
Ovntype: elektrisk
Multifunktionsovn: ja
Ovnfunktioner:
— varmluftcirkulation
— grill
— grill + gvre varmelegeme
— grill + gvre varmelegeme + ventilator
— gvre varmelegeme / nedre
— nedre varmelegeme + ventilator
— afrimning
Ovnegenskaber:
— ovnlys
— dobbelt glasdar
— timer (5 - 55 min.)
Hgjdejusterbare fadder
Hgjdejusterbar: 850 - 900 mm
Egenskaber:
— ovn klar til at blive tilsluttet
— braenderen beskyttet termoelektrisk
— handtag i rustfrit stal
— gasbraender med taendingsbheskyttelse

14746
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Tekniske data

— stgbejernriste
— ovnskuffe

* Inklusiv:

— 1 bageplade
— 2rister

Destinationslande / Gastryktabel

Land
AL
AT
BE
BG
CH
CcYy

Ccz

DE

DK
EE
ES
Fl

FR
GB
GR
HU

1519821

Kategorier

ll2H3B/P
I2H
l2g+3+
Il2H3B/P
Il 213+

ll2n3B/P
Ise/p
l12H3+

1213+
ll2H3B/P

I12eLL3B/P
l2e

ll2H3B/P
ll2H3B/P
l12H3+
Il2H3B/P
l2E+3+
1213+
1213+
Isg/P

1213+

Gastype
G20 - G30/G31
G20

G20/G25 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G30/G31
G20

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20/G25 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G30/G31

G20 - G30/G31

€artscher

Gastryk (mbar)
20 -30/30

20

20/25 - 28-30/37
20 - 30/30

20 - 28-30/37

20 - 30/30
30/30
20

20 - 28-30/37
20 —50/50
20

20 - 30/30

20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30
20/25 - 28-30/37
20 - 28-30/37
20 - 28-30/37
30/30

20 - 28-30/37
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Land
IS

IT
LT
LU
LV

MK

MT

NL

NO
PL
PT

RO

SE

SI

SK

TR

Tabel. 1

Kategorier
Iss/p

l12H3+
I12H3B/P

I2e

I12H3B/P

l12H3+
Il2H3B/P

Ise/p

loL
Il2L38/P
I12ek3B/P

Il2H3B/P
l2e
l12H3+

I12e38/P
Il2H3B/P

Il2H3B/P

1213+
ll2H3B/P

1213+
Il2H3B/P

ll2H3B/P

Gastype
G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20

G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G30/G31

G25
G25 - G30/G31
G20 - G25.3 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31

Tekniske data

Gastryk (mbar)
30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

20

20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

30/30

25
25 - 30/30
20 -25-30/30

20 - 30/30
20
20 - 28-30/37

20 - 30/30
20 - 30/30

20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

20 - 30/30

| tilfeelde af afvigelser fra de givne vaerdier er der ingen garanti for korrekt

funktion af apparatet og korrekt opstart.

16/ 46
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Tekniske data

Egenskaber for braendere og dyser

Breender
(21 mm)

Standard
breender

@75

Steerk
breender

@ 100

Trekredsbr
a&nder

@130

Tabel. 2

Gastype

Flydende
gas

Naturgas

Flydende
gas

Naturgas

Flydende
gas

Naturgas

G30/
G31

G20
G25

G30/
G31

G20
G25

G30/
G31

G20
G25

Gastryk Dysser
(mbar) (2/200

mm)
50 58
28-30/37 68
98
20
100
50 75S
28-30/37 88
116
20
134
50 76
28-30/37 100
150
20
152

4.2 Apparatets funktioner

€artscher

Gasforbrug Effekt

127 g/h

167 dm3/h
194 dm3/h

218 g/h

286 dm3/h
332 dm3/h

291 g/h

381 dm3h
443 dm3/h

(kW)
MAX

1,75

3,00

4,0

MIN

0,44

0,75

1,80

Gaskomfuret med 5 varmefelter med forskellig effekt er beregnet til at tilberede
passende retter (stegning, kogning, stuvning, bagning osv.). Forskellige starrelser

af breendere og en stor, emaljeret multifunktionsovn giver en ideel base til at

tilberede en raekke forskellige retter. Takket vaere den integrerede timer garanterer
ovnen fuld kontrol over den termiske proces.

1519821
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Tekniske data

4.3 Kompilering af apparatets komponenter

Kogefelt

Betjeningspanel
Indskudspladser

Fadder (4x), hgjdejusterbare
Bagebakke (1x)

11. Ventilator

13. Stgbejernriste (3x)

15. Skuffeklap

© N wE

18/ 46

e Fig. 1
Emheette
Ovnvarmebehandlingsrum
Ovndar

© o AN

. Ovndgrshandtag
10. Rist (2x)

12.Hus

14. Skuffe
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Monteringsvejledning

5 Monteringsvejledning

5.1 Installation

A FORSIGTIG!

| tilfeelde af ukorrekt installation, indstilling, drift, vedligeholdelse eller
ukorrekt handtering af maskinen kan der opsta personskader eller
driftsfejl.

Indstilling og installation samt reparation ma kun udfgres af en autoriseret
servicetekniker i overensstemmelse med geeldende nationale lovgivning.

HENVISNING!

Producenten patager sig intet ansvar eller garanti for skader, der
skyldes manglende overholdelse af regler eller forkert installation.

Alle geeldende love, retningslinjer og forskrifter skal overholdes under
installationen:

— Regionale eller lokale sikkerheds- og byggeregler

— Geeldende love om forebyggelse af ulykker

— Brandbestemmelser

— Relevante IEC-regler

— DVGW G600 (TRGI) "Tekniske forskrifter for gasinstallationer".
— TRF "Tekniske forskrifter for flydende gas"

— Gasforsyningsselskabers direktiver og forordninger (EUV)

— DVGW G 631 "Installation af kommercielle kakkenapparater il
forbraending af gasformige breendstoffer"

— Relevante lovbestemmelser.

1519821 19/ 46
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Udpakning

Monteringsvejledning

Pak apparatet ud og fijern alle udvendige og indvendige emballageelementer og
transportsikringer.

& FORSIGTIG!

Fare for forbreendinger!

Barn ma ikke far adgang til emballagematerialer som plastposer og
polystyrenkomponenter.

%} . > X - ; 5 K

Monter de vedlagte fadder ved at skrue dem i de egnede huller, der befinder sig
under apparatet (fig. 2).

Flytning af apparatet

Fig. 3

1. Apparatet kan kun transporteres af to personer.

. Lgft ikke apparatet ved hjeelp af ovnhandtaget, men abn ovndgren og tag fat i
den gverste del af ovnen (fig. 3).

3. Flyteller traek Aldrig apparatet.

20/ 46 1519821



€artscher

« Placer aldrig apparatet i fugtige eller vidde omgivelser.

 Installer apparatet, s& forbindelserne er let tilgaengelige for hurtig afbrydelse,
hvis det er ngdvendigt.

« Apparatet skal placeres pa en overflade med falgende egenskaber:

— med tilstraekkelig baereevne, vandbestandig, ter og modstandsdygtig
overfor hgje temperaturer

— stor nok til at arbejde sammen med apparater uden problemer
— let tilgaengelig

Monteringsvejledning

Installation

» Placer aldrig apparatet direkte ved siden af veegge, murer eller andre
genstande, der er fremstillet af breendbare materialer.

+ Hold en minimumsafstand pd 150 mm mellem side- og bagvaegge og disse
genstande eller vaegge. Der skal holdes en afstand pa mindst 750 mm mellem
apparatets overflade og de vandrette flader over apparatet.

» Hvis det ikke er muligt at holde denne minimumsafstand, bar veeggene isoleres
med ikke-breendbare varmeisoleringsmaterialer (f.eks. folier af varmebestandigt
materiale, der kan modsta en temperatur pa mindst 65 °C). Overhold gzeldende
brandbestemmelser.

» Husk at overholde tilstreekkelig sideafstand i tilfeelde af vedligeholdelses- eller
reparationsarbejde.

« Huvis der er en beskyttende film p& apparatet, skal du fierne den.
Beskyttelsesfolien bar fiernes langsomt for ikke, at efterlade eventuelle rester af
kleebemidlet. Fjern eventuelle rester af kleebemidlet med et egnet
oplgsningsmiddel.

« Pas pa ikke at skade typeskiltet eller advarselsindikationer pa apparatet.

* Udjeevn mindre ujeevnheder pa monteringssstedet ved at skrue ind eller skrue
ud de hgjdejusterbare fgdder.

OBS!
Apparatet er ikke egnet til bebyggelse.
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Stabiliserende anordning

OBS!
Apparatet kan vippe fremad, nar det er indlaest.

Fastger den medfglgende stabiliseringsanordning (vinkelbeslag, dyvler og
skruer) til et passende sted pa veeggen.

Monteringsvejledning

400 mm _

=== .
O J
A B
Fig. 4 Fig. 5

Pa bagsiden af apparatet er der en
ovnskaermvaeg.

1. Afstanden H fra det hgjeste punkt af

2. Brug den malte veerdi H til at
markere de huller, der skal bores pa
vaeggen (B), hvor apparatet vil blive

ovnskaermvaeggen til gulvet skal installeret.
males ngjagtigt (A).
d e
a d | T
pllL T T T DT T T T T T 1 e
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200 mm 200 mm —
H D
Fig. 6 Fig. 7
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Monteringsvejledning

3. Marker ogsa midten af ovnen pa 4. Monter nu begge afstandsbeslag i
vaeggen, i samme hgjde som den en afstand pa 400 mm (200 mm fra
tidligere malte H (C) -veerdi. midten) med hver 2 skruer.

« Bor huller i veeggen. 5. Placer komfuret mod veeggen under

begge understgtninger (D).

Ventilation af veerelser

FORSIGTIG!

Denne enhed ma kun installeres og betjenes i permanent ventilerede rum i
henhold til lovbestemte bestemmelser for at forhindre uacceptable
koncentrationer af skadelige forbreendingsprodukter i
installationsrummet.

P .
* Rummet, hvori apparatet installeres, skal ,//uf;/
indeholde s& meget luft, som det er =

geeldende regler. For korrekt forbreending 1
ma den ngdvendige lufttilfarsel ikke veere
lavere end 2 m3h pr. kW af apparatets : [
meerkeeffekt (se typeskiltet pa apparatet).
» Luft skal stramme direkte udefra gennem

permanente ventilationskanaler eller
kanaler, der fgrer til omrader med ren luft.

ngdvendigt for gasforbreending i henhold til A -
DK

fif

EY
t’—‘:

Fig. 8
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Monteringsvejledning

5.2 Elektrisk tilslutning

Tilslutning af apparatet til stremforsyningsinstallationen skal udfares af en
autoriseret elektriker i overensstemmelse med geeldende internationale,
nationale og lokale bestemmelser.

Sarg for, at de spaendings- og frekvensveerdier, der er angivet pa
maerkepladen, svarer til dataene for den eksisterende elektriske installation, far
du tilslutter apparatet til stramforsyningen. En spaendingstolerance pa ikke over
+ 10 % er tilladt.

Installer en sikkerhedsafbryder med tilstreekkelig stram til at afbryde alle poler
fra stremforsyningen foran apparatet, pa et let tilgaengeligt sted, hvis
kontaktdbningsbredde er mindst 3 mm og overholder gaeldende
installationsbestemmelser (jordingen). ledning kan ikke afbrydes med en
kontakt).

Tilslut beskyttelseslederen til kkemmen markeret med jordsymbolet ved siden af
indgangsklemreekken.

Forbind den elektriske enheds metalstruktur med en beskyttelsesanordning til
potentialudligning.

Tilslut kablet til terminalen meerket med potentialudligningssymbolet pa
bagsiden af apparatet.

Dette symbol angiver, at enheden skal integreres i et potentialudligningssystem
og tilsluttes i overensstemmelse med gaeldende regler.

Tilslut tilslutningsledningen, s& ingen kan treede pa den eller g& over den.

Netledningen skal fgres, sa den ikke pa noget tidspunkt udseettes for
omgivelsestemperaturer, der overstiger 50°C.

5.3 Gasforbindelse

Fabrikken leverer apparatet klar til drift med den type gas, der er angivet pa
typeskiltet. Kontroller, at den lokale gasforsyning (gastype og tryk) er i
overensstemmelse med standardindstillingen pa apparatet far installationen.

Pa installationssteder, der er tilgaengelige for offentligheden skal man overholde
uheldsforebyggelse og sikkerhedsstandarder i tilfaelde af brand og panik.

Husk, at installere en godkendt gasafspzaerringsventil ved gasforbindelsen pa et
let tilgeengeligt sted mellem gasforsyningsnettet og apparatet saledes, at
gasforsyningen kan afbrydes til enhver tid, hvis det bliver ngdvendigt.
Gasforbindelsesstikket er placeret p& bagsiden af apparatet.

Tilslutningen til gasnettet eller til gasflasken kan laves ved hjeelp af forskellige
slanger (metal eller gummislange).
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Monteringsvejledning

Tilslutning ved hjeelp af en metalslange

« Slangen er forbundet med gevindforbindelsen bag pa
apparatet, hvori pakningen er placeret (fig. til hgjre).

» Slangens leengde kan vaere op til 2 meter. Q

» Sgrg for, at slangen ikke kan komme i kontakt med de
varme dele af ovnen.

=
« Monter metalslangen, s& den ikke kan vride eller
straekke sig. Brug kun slangeklemmer, der overholder

installationsforskrifterne.

Fig. 9

Tilslutning til en gasflaske

Ved tilslutning til en gasflaske skal den veere forsynet med en trykreduktion, og

tilslutningen skal udfgres i overensstemmelse med nationale

installationsbestemmelser. Ved tilslutning af gasflasken skal du veere opmaerksom

pa:
— gastilslutningsslangen ma ikke veere leengere end 1 meter;
— trykreduktionsforbindelsen skal vende udenfor;

— slangen ma ikke komme i kontakt med nogen varm overflade pa
apparatet (bagsiden af komfuret, toppen af komfuret, ovnen osv.);

— gasflasken skal placeres, sa den ikke rgrer vaeggen ved siden af ovnen;
— luk altid for gasflaskehanen efter den termiske behandling/bagning.

FORSIGTIG!

Kontroller, at stikkene er forsvarligt fastgjort efter installationen. Brug
aldrig &ben ild for at kontrollere teetheden af gasrgret, men brug altid en
saebeoplgsning.

Tjek for leekager efter tilslutning af gassen
» Alle forbindelsespunkter mellem installationen og apparatet skal taethedstestes.

« Nar du kontrollerer gasledninger for laekager, skal du altid bruge en
saebeoplgsning eller et specielt laekagedetektionsskum.

« Tilslutningspunkterne skal veere daekket af midlet og der ma ikke dannes
luftbobler. Gasafspaerringsventiler bagr ogsa kontrolleres.

ADVARSEL!
Brug ikke aben ild til at kontrollere for laekager!
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Skift til en anden type gas

Monteringsvejledning

« Apparatet er forberedt og godkendt pa fabrikken til at fungere med den type gas,
der er angivet pa typeskiltet (naturgas).

+ Om ngdvendigt kan enheden skiftes til en anden type gas, dette kraever
specielle dyser og indstillinger. Leveringsomfanget inkluderer dyser, der
muliggar omdannelse til flydende gas. Alle dyser er maerket med ét nummer
(diameter i 1/100) og pakket i én pose.

+ | tilfeelde af eendringer skal du afbryde enheden fra stramforsyningen og
midlertidigt lukke for gasforsyningen.

« Fglg disse instruktioner, nar du udskifter apparatets dyser:

1. Gasbraenderdeeksel
2. 2. Gasbraenderkrone
3. 3. Varmeelement

Fig. 10

— fjern stgbejernsristene fra varmepladen;

— fjern gasbreenderdeaekslet og
gasbreenderkronen;

— brug en topnggle til at lgsne dysen og
fierne den;

— udskift dysen med en, der passer til en
given type gas;

— dysedata skal kontrolleres i tabel 2 "Egenskaber for gasbreendere og dyser".
geninstaller breenderkronen og gasbreenderdaekslet pa gasbraenderen;
konverter alle gasbraendere en efter en i henhold til instruktionerne ovenfor;
stgbejernsristen skal placeres pa varmepladen igen efter ombygning.

Indstilling af minimale effekt af gasbreendere
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Indstilling af reduceret effekt (minimum) sker pa fabrikken. Nar du har udskiftet
dysen for at matche den tilgaengelige gas eller til de specifikke trykforhold i
netveerket, kan det veere ngdvendigt at justere minimummet igen.

1. Korrektion skal udfares pa felgende made:

— anteend braenderen og lad den braende i maks. 10
minutter med maksimal effekt;

— drej drejeregulatoren til minimum;

— treek drejeregulatoren af den roterende
regulatorstang;

— indstil minimum med en lille skruetreekker ved at
dreje omlgbsskruen med uret, indtil den gnskede
flammeffekt er indstillet.

Monteringsvejledning

2. Seet drejeknappen igen og drej den hurtigt fra den maksimale position til den
laveste position og kontroller flammen. Sgrg for, at justeringen er tilstreekkelig til
at opretholde termoelementets passende varme. Hvis ikke, juster den mindste
flammeindstilling.

3. Kontroller altid, at flammen har en blalig farve efter udskiftning af dyser eller

andre indstillinger. Sgrg for, at den er stabil og lydlgs og ikke adskiller sig fra
breenderen, nar der skiftes fra store til sma flammer.

FORSIGTIG!

Enheden fungerer kun korrekt, nar trykket i gasnettet ligger mellem
veerdierne angivet i tabel 1 "Destinationslande / Gastryktabel” for de
forskellige gaskategorier.

FORSIGTIG!

Efter enhver udskiftning eller justering af apparatet skal alle bergrte dele
monteres korrekt igen, sé apparatet er klar til drift igen.

Kontroller altid for uteetheder med en seebeoplgsning og brug aldrig dben
ild.

Til sidst udskiftes det gamle klistermaerke med indstillingsvaerdierne med
det nye klistermaerke for den nye gastype, som er inkluderet i leveringen.

Accept og driftskontrol
Efter installation af apparatet, for den overdrages til brugeren, skal det kontrolleres
for falgende punkter:

— om beskyttelsesfilmen er blevet fiernet fuldsteendigt og omhyggeligt fra
alle ydre overflader;

— om alle tilslutninger er udfgrt i overensstemmelse med denne
monteringsvejledning;
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Monteringsvejledning

om alle geeldende sikkerhedsstandarder og -forskrifter, lovbestemmelser
og retningslinjer er blevet taget i betragtning og overholdt;

om gasforbindelsen er teet

om gastypen og det tilgeengelige tryk pa installationsstedet svarer til
dataene pa typeskiltet. Hvis dette ikke er tilfeeldet, skal ombygning eller
justering udfgres i henhold til anvisningerne i kapitlet "Ombygning til
anden type gas";

om de korrekte dyser er monteret. For at ggre dette skal du kontrollere
dysetabellen og sikre dig, at dyserne, der er installeret i enheden, svarer
til dataene. Yderligere kontrol kan udfgres ved volumetrisk
gasflowmaling. For at gare dette skal du starte gasbreenderen og efter
cirka 10 minutter (n& driftstilstanden) kontrollere med en gasmaler, om
den malte flowhastighed (i m3/h eller kg/h) svarer til oplysningerne i
dysetabellen.

Efter installationen skal installataren:

forklare brugeren funktionerne og den korrekte brug og anvendelse af
apparatet

informere brugeren om, at designaendringer, der kan pavirke
forbreendingsiufttilfgrslen, kreever genkontrol af apparatets funktion og
kontrol for uteetheder.

Der skal udarbejdes og fuldsteendigt udfyldt en acceptrapport og sendes til kunden
til underskrift.

Til sidst skal du teende for enheden for at kontrollere dens funktion i henhold til
instruktionerne i afsnittet " Teending af gasbraenderen” og kontrollere:

28146

Taending af gasbreenderne

Ensartet flammemgnster (flammen skal veere bla i farven uden gule
spidser og braende jeevnt i bunden.

1519821



Betjeningsvejledning

€artscher

Hvis flammebilledet har gule striber, betyder det, at primaerluften ikke er
indstillet korrekt. Hvis den primeere luftstram er for hgj, er flammen kort og
har en tendens til at bevaege sig veek fra braenderen. En flammekontrol bar
ogsa udferes efter 15 minutters drift ved maksimal effekt. Ogsa efter hver
&ndring fra MIN til MAX skal flammen braende stabilt.

6 Betjeningsvejledning
Advarselsanvisninger

& ADVARSEL!

Fare for forbreendinger!

Under drift bliver huset, breenderne, skydestativer og ovnlager meget
varme og forbliver varme i nogen tid efter slukning.

Rar aldrig apparatet under drift og straks efter at det er slukket.
For at betjene apparatet skal du bruge de holdere og
betjeningselementer, der er til radighed for dette.
Brandfare pa grund af overophedning af olie eller fedt!
Efterlad ikke apparatet uden opsyn.
Brug beskyttelseshandsker nar du betjener apparatet.
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Betjeningselementer

Betjeningsvejledning

1
2l Sl I P 2k 3k BR W
‘;6\6\(0”0 OEOXOBO
2 3 4 5 6 7 8 9 10
Fig. 13

1. Varmekontrollampe (orange) 2. Diriftskontrollampe (orange)

3. Gasdrejeregulator til bageste 4. Gasdrejeregulator til forreste
venstre kogefelt venstre kogefelt

5. Ovnens funktionsregulator 6. Ovnens temperaturregulator

7. Gasdrejeregulator til midterste 8. Gasdrejeregulator til forreste hgjre
kogefelt kogefelt

9. Gasdrejeregulator til bageste hgjre  10. Tidsdrejeregulator
kogefelt

6.1 Opstart

Forberedelse af apparatet

1. Brug et egnet renggringsmiddel til at fierne korrosionsbeskyttelsen fra alle
apparatets overflader.

2. Fglg disse instruktioner, fgr farste opstart.

+ Sarg for, at der ikke er genstande inde i den elektriske ovn, i bunden eller pa
varmepladen (tilbehgr, emballagefolier, brugervejledning).

» For du starter apparatet, skal du forsigtigt fierne beskyttelsesfolien og fierne
kleebemiddelrester med lunkent seebevand eller et passende oplgsningsmiddel.

» For du starter, skal du kontrollere den korrekte installation, stabilitet, nivellering
af enheden og alle forbindelser til el- og gasforsyningen.

+ Ventilationsabningerne ma ikke tildaekkes eller blokeres.

+ Dele af apparatet, der kan veere blevet fijernet under installationen og
tilslutninger, skal genmonteres pa apparatet.

* Renggr apparatet grundigt, som beskrevet i kapitel 6 "Renggring og
vedligeholdelse" inden brug.
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Betjeningsvejledning

6.2 Betjening af gasvarmefeltet

Gasvarmefelt

Placering af breendere pa varmepladen

Steerk breender
Standard braender
Dobbelt krone breender
Hjeelpebreender

P wDdPR
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Betjeningsvejledning

Teending af gasbreendere

1.

. Tryk p& drejeregulatoren og drej den mod uret til

Sarg for, at alle gasregulatorer er i SLUK-positionen ().

2. Abn gasafspaerringsventilen installeret foran apparatet.
3.
4. Teend en teendstik eller gaslighter og hold den teet pa

Veelg det passende kogefelt.
breenderen.

positionen med maksimal gasstrem (symbol med stor
flamme).

Hold drejeregulatoren i ca. 10 sekunder, indtil flammen
teendes.

Sa snart flammen teendes, indstil flammestarrelsen ved
at dreje drejeknappen mellem den store og den lille
flamme og aldrig mellem den store flamme og SLUK- .
positionen (o). Fig. 15
Hvis flammen gar ud, skal teendingsprocessen gentages.

ANVISNING!

| tilfeelde af utilsigtet flammesvigt (f.eks.: Gennemtreek, oversvgmmelse
osv.), aktiveres sikkerhedsventilen og gasforsyningen vil blive lukket.

Tilberedning / opvarmning af mad

1.
2.

Stil en passende gryde (pande) pa det eller de valgte kogefelter.

Brug kogegrej og gryder med en diameter, der passer til de enkelte
gasbrzendere. Kig pa den nedenstaende tabel for reduceret gasforbrug og bedre
brug af braendere.

Gasbreender min. @ (cm) maks. @ (cm)
kogegryde kogegryde

Steerk braender 20 24

Standard breender 16 20

dobbelt krone 04 -

breender

Hjeelpebreender 10 14
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Betjeningsvejledning

'-
=yariscner
3. Forbered madretterne.

4. Under tilberedningen skal du observere maden og indstille drejeregulatoren i
henhold til tilberedningsfasen, hvilket gger eller reducerer
gasgennemstrgmningen.

Sluk for gaskomfuret

1. Efter den termiske behandlingsproces skal du slukke for varmefeltet/felterne ved
at dreje den eller de relevante drejeknapper til SLUK-positionen.

FORSIGTIG!

| tilfeelde af leengere pauser i brugen, funktionsfejl eller uregelmeessig
brug af apparatet, skal hovedgasventilen, der er placeret uden for
apparatet, lukkes.

Tips og rad
« Undga stigende flamme omkring gryden (panden).

« Sa snart indholdet af gryden koger, reducer flammestgrrelsen til et lavere
niveau, sa flammen ikke gar ud pa grund af kogningen.

« Nar du bruger fedt og olie under tilberedningen, skal du veere meget forsigtig,
fordi de i tilfaelde af overophedning kan antaendes fra flammen. Der er risiko for
brand!

* Brug kun gryder med flad bund.

e ey L_\-*’*/;J j{,,—-\}:

=—— =
Fig. 16

« Stil en passende gryde pa glideristen, sa flammen star i midten.
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Betjeningsvejledning

6.3 Betjening af multifunktionsovnen

Far farste brug

1.

Far farste brug skal du fierne alt medfglgende tilbehgr og materialer fra
ovnrummet.

Forvarm den tomme ovn i mindst en time ved det hgjeste temperaturniveau,
med lagen lukket (brug ikke grillen).

Sluk derefter for apparatet.
Abn dgren til ovnen.
Udluft rummet.
ANVISNING!

Den resulterende lugt er forarsaget af fordampning af ovnens taetnings- og
beskyttende stoffer.

Tips og rad

|

Forskellige starrelser af stykker og brug af beholdere lavet af forskellige
materialer og forskellige tykkelser (terracotta, glas, aluminium, stal) kan medfare
afvigelser fra receptdata vedrgrende termiske behandlingstider.

Hvis det er muligt, for sarte fgdevarer og fgdevarer tilberedt med haevemidler,
undga at dbne ovndgren for ikke at andre den indvendige temperatur.

For at spare energi under lange tilberedningstider skal du slukke for ovnen et
par minutter tidligere end angivet i opskriften og holde ovnens glasdear lukket for
at bruge restvarmen. Isolering af det indre af ovnkammeret garanterer
fremragende resultater af termisk behandling.
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Betjeningsvejledning

Indstillinger

€artscher

Indstillingerne af multifunktionsovnen kan foretages ved hjeelp af
funktionsveelgeren, temperaturregulatoren og timeren pa kontrolpanelet.

Funktioner

Apparatet er udstyret med forskellige funktioner. Anvendelsen af hver funktion er
beskrevet i falgende tabel.

1. For at tilberede den gnskede ret i ovnen skal du indstille den passende funktion
ved hjeelp af funktionsveelgeren.

OBS!

Ovndgren skal veere lukket under drift ved alle tilberedningsmetoder.

Symbol

1519821

Funktion

@vre varmelegeme / nedre
varmelegeme

Varmen genereres af
varmemodstandene i ovnens
nedre og gvre del. Velegnet
til konfekture og traditionelle
opskrifter.

Varmluft

Varmen fra de nedre og @gvre
varmemodstande muligger
sammen med ventilatoren
en optimal varmefordeling
og muligger termisk
behandling af flere retter pa
samme tid.

Symbol

g
i
—

Funktion

Nedre varmelegeme med
varmluft

Varmen fra den nederste
varmemodstand cirkulerer.
Anbefales til at afslutte den
termiske behandling og til
sterilisering.
Cirkulationsluft
Ventilatoren sgrger for
luftcirkulation i ovnrummet og
giver jeevn varmebehandling

pa alle overflader uden
overfarsel af lugte.
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vvew
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Tabel. 3

Afrimning med
ventilatoren

Ventilatoren teendes uden
varmemodstande.

Hurtig og optimal afrimning
om f& minutter.

Grill + varmluft Wy

Grillen, understattet af en “
ventilator, fordeler varmen

jeevnt. Perfekt til
mellemstore/store

kadstykker for at holde dem
spregde udenpd og blade

indeni.

Temperatur

1. Brug temperaturregulatoren til at indstille den tilberednings-
/bagningstemperatur, der kraeves for den valgte ret.

Temperaturen, der kan indstilles, er mellem 50 °C og 250 °C. Temperaturen kan til

enhver tid s&endres ved at dreje temperaturvaelgeren med eller mod uret.

Varmekontrollampen p& kontrolpanelet lyser, mens apparatet varmer op, og
slukker, nar den indstillede temperatur er naet.

2. Placer den gnskede mad i ovnrummet.

Nar temperaturen i ovnen falder, teendes varmekontrollampen igen og apparatet
varmer op til den indstillede temperatur igen.

OBS!

Betjeningsvejledning

Grill

Optimal til bagning og termisk
behandling af tynde
kadstykker.

Ovnlys

Oplyser det termiske
behandlingsrum. Nyttig til at
observere tilstanden af
termisk behandling af
fodevarer.

Hver af nedenstaende funktioner kan kun bruges i forbindelse med den
korrekte temperaturindstilling.

Falg venligst temperaturindstillingsinstruktionerne i de fglgende afsnit.
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Betjeningsvejledning

Grill
Temperaturindstilling: 60 °C — ca. 250 °C

Grillfunktionen er beregnet til at grille, bage og brune mad. Termisk
behandlingstid bar ikke overstige 5 minutter.

Grill + varmluft
Temperaturindstilling: 60 °C - 200 °C

Veelg denne funktion til grilning af ked, grantsager og fjerkrae. Nar du griller pa
grillen, skal du skubbe bagepladen fyldt med lidt vand til niveauet nedenfor for at
reducere fedtsprgijt og rag.

Cirkulationsluft
Temperaturindstilling: 60 °C - 250 °C

Nar denne funktion er valgt, fordeles den varme luft inde i ovnen jeevnt pa alle
niveauer, hvilket sikrer optimale resultater ved termisk behandling/bagning af
mad pa det passende tidspunkt pa flere niveauer.

Ovnen skal forvarmes, far der tilfgjes mad.
Denne funktion er seerligt velegnet til bagning af kager og tilberedning af starre

meengder mad.
DK

Afrimning

For at fremskynde optgningsprocessen af kad, fisk og brgd skal du indstille
temperaturen i omradet 80°C - 100°C.

Denne funktion bruges til at afrime alle typer mad.

Anbefales primeert til sarte fadevarer, der ikke kraever varme, sasom: flgde- eller
vaniljesauce, desserter, frugtkager mv.

Ved afrimning med denne funktion reduceres afrimningstiden med cirka det halve
takket veere ventilatoren.

Ovnlys

Ovnlyset teendes, sa snart funktionsveelgeren er startet. Den lyser, nar ovnen er i
drift, og slukker, nar enheden slukkes.
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Varmebehandling / bagetid

Termisk behandling/bagetid afhaenger af typen og maengden af mad, individuelle
preeferencer og erfaring.

Betjeningsvejledning

1. For at forberede retten skal du veelge den gnskede
tilberedning/bagetid mellem 5 - 55 minutter ved at dreje
tidsknappen med uret til den passende position.

Nar den indstillede tid er gaet, lyder et bip.

2. Hvis ovnen ikke leengere skal bruges, skal du dreje
alle ovnknapper (tids-, temperatur- og
funktionsknapper) til positionen "o".

Cirkulationsventilatoren til afkgling af apparatet

Cirkulationsventilatoren giver dig mulighed for at reducere apparatets
overfladetemperatur ved at cirkulere luft mellem ovndgren, kontrolpanelet og den
indvendige del under tilberedningsniveauet. Cirkulationsventilatoren mellem
tilberedningsniveauerne og den gverste del af ovnen teender automatisk et par
minutter efter, at ovnen er teendt.

Apparatet holder den i drift, selv efter at ovnen er slukket, indtil den ydre overflade
afkales.

Opbevaringsrum under ovndgren

Apparatet er udstyret med et opbevaringsrum, hvor du kan opbevare metaltilbehgr,
nar det ikke er i brug.
FORSIGTIG!

Opbevar ikke breendbare materialer sasom papir, klude osv. i
opbevaringsrummet.

Ovnniveauer

Ovnen har 4 niveauer: 1 nedre, 2 midterste, 1 gvre.
ANVISNING!
Veelg altid niveauerne efter maden.
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Betjeningsvejledning

De midterste niveauer er velegnede til de fleste
varmebehandlingsprocesser, fordi temperaturen

indstillet pa temperaturregulatoren er perfekt stabil i

dette omrade.

Afstanden mellem niveauerne er som fglger:

— 35mm
— 60 mm
— 65mm

Varmebehandlingstabeller

Bagnings /
varmebehandlingsretter

Sgade retter
Wienerbrad
Fltet dej
Sprade kager
Blommekage
Frugtkage
Ngddekage
Strudel
Sandkage
Karamelbudding
Chokoladekage
Brioche

Kiks

Bagveerk

Sgade boller med marmelade
Muffiner

Brgd og pizza
Pizza

Fladbrgd

Brad

1519821

Hyldeniveau

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
1(1-2)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
3(2-3)

€artscher

Fig. 18

Temperatur Varmebe-
i°C handling /
bagetid i min.
180-190 30-35
190-200 30-35
180-190 30-35
180-190 30-35
165-180 35-45
180-190 40-45
185-195 35-45
185 35-45
130 30-35
180 35-40
180-190 25-30
165 20
200-230 10-15
180-190 20
185-200 25-35
195-210 20-30
190-210 20-30
215-230 40-50
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Stegningsretter /
varmebehandlingsretter

Souffléer/gryderetter
Lasagne

Pasta gryderet
Grgntsagsgryderet
Stegekgad

Oksekgad 1 kg
Lammekgd 1 kg
Svinekad 1 kg
Kalvekad 1 kg
Fjerkrae

And

Gas

Kalkun

Kanin

Fasan

Fisk

Fileter og kadstykker
Stegekad

Stegning i folie
Tabel. 4

Hyldeniveau

2 (2-4)
2 (2-4)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)

Noter om varmebehandling/stegning
» De oplyste data skal behandles som retningslinjer. De kan og bgr aendres efter

dine egne preeferencer og vaner.
» Tilberedning/stegetiden angivet i tabellen inkluderer ikke ovnens

opvarmningstid, hvilket altid anbefales.

« Den givne tilberedning/bagetid og temperatur refererer til en gennemsnitlig
maengde mad (1/1,5 kg for ked, dessertdej, pizza, brad 0,5/0,8 kg).

« Gentag varmebehandlingen pa forskellige niveauer ved hjeelp af kogegrej pa

den midterste hylde.
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Betjeningsvejledning

Temperatur

i°C

165-180
180-190
170-180

200-220
180-200
180-200
180-200
195-210
195-210
195-210
195-210
200-210
195-210

160-170
180-190
190-200

Varmebe-
handling /
bagetid i min.

30-40
35-45
30-40

50-60
50-60
60-70
60-70
40
120-180
120
120
40
40-50

20-30

25-35
25-35
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Renggring og vedligeholdelse

Grilltabel
Grillprodukt Hyldeniveau = Temperatur Varmebe-
i°C handling /
bagetid i min.
Toasts 3-4 200 3-4
Hamburger 3-4 200 5-7
Fiskespyd 3-4 200 6-8
Krebsdyr 3-4 200 6-8
Palser 3-4 200 7-10
Ribben 3-4 200 7-10
Kgdspyd 3-4 200 8-10
Baffer 3-4 200 8-12
Fjerkree 3-4 200 30-35
Tabel. 5
Grillnoter:

» Til opskrifter, der kreever forvarmning, er 5-10 minutter nok.
« Den angivne tid er til den ene side af fadet, sa vend den om.

» Placer en bageplade fyldt med en lille meengde vand (ca. 0,2 I) nederst i ovnen
for at fange overskydende fedt og rag.

7 Renggring og vedligeholdelse

7.1 Sikkerhedsanvisninger ved renggring

+ Luk gasventilen pa gastilfarslen inden renggring.
» Apparatet skal afbrydes fra stramforsyningen inden renggring.
» Lad apparatet afkgle helt.

» Sgorg for, at der ikke kommer vand ind i apparatet. Saenk ikke apparatet under
renggring i vandet eller andre vaesker. Brug ikke vandstrale under tryk for at
renggre apparatet.

» Brug ikke skarpe eller metalgenstande (kniv, gaffel osv.) til at renggre apparatet.
Skarpe genstande kan beskadige enheden og fare til elektrisk stgd, nar det
kommer i kontakt med ledende komponenter.

* Brug ikke slibemidler, der indeholder oplgsningsmidler eller kaustiske
renggringsmidler. Disse kan beskadige overfladen.
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Renggaring og vedligeholdelse

OBS!

Brug af uegnede renggringsmidler kan korrodere enheden eller beskadige
overfladen.

Der ma kun bruges specielle renggringsmidler til rustfrit stal til at rengare
overflader af rustfrit stal (hus, kogezone, skyderist, ovnlage, fgringer og rist).

Ved brug af staluld, stalbarster eller stalskrabere kan jernpartikler aflejres og
oxidere og forérsage rustpletter.

For at renggre varmebehandlingskammeret ma du ikke bruge skureklude eller
andre produkter, der kan beskadige den emaljerede overflade af
varmebehandlingsrummet. Brug et passende renggringsmiddel.

Brug aldrig renggringsmidler, der indeholder klor (blegemiddel, salt syrer osv.).
Falg instruktionerne fra producenterne af de anvendte renggringsmidler.

7.2 Rengering

1.

Apparatet skal renggres regelmaessigt ved afslutningen af arbejdsdagen, om
nadvendigt i mellemtiden, eller nar det ikke har vaeret brugt i leengere periode.

Gasvarmefelt

1.
2.

Fjern stgbejernsristene og gasbreenderheetterne.

Renggr varmefeltet med en blad klud eller svamp gennemvaedet i varmt vand.
Brug eventuelt et neutralt renggringsmiddel (f.eks. opvaskemiddel). Tor
varmefeltet.

Renggar stebejernsristene og gasbraenderhaetterne med et neutralt
renggringsmiddel (f.eks. opvaskemiddel) og en blgd klud eller svamp. Brug en
bgrste med messingbgrster til genstridigt snavs. Skyl ristene og
gasbraenderheetterne grundigt i rent vand og ter dem bagefter.

Genmonter gasbraenderhaetterne og stgbejernsristene korrekt, far du teender
gasbraenderne igen og far rengaring.
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Renggring og vedligeholdelse

€artscher

For at holde din ovn i god stand skal du renggre den regelmaessigt, efter at den er
kalet af.

1. Fjern alle aftagelige dele og tilbehgr fra ovnen.

2. Vask ristene (eller brugte bageplader) med varmt vand og et ikke-slibende
renggringsmiddel.

3. Skyl de rensede riste (eller brugte bageplader) med rent vand og lad dem tarre
eller tar dem med en blgd klud.

4. Renggar indskudspladserne og kogepladen grundigt med varmt vand, en blad
klud eller svamp og et mildt renggringsmiddel, der passer til emaljeflader.

5. Skyl grundigt med rent vand og sgrg for, at der ikke er rensemiddel tilbage.
6. Endelig tar ovnrummet og indskudspladserne.
OBS!

Efter renggring med specielle renggringsmidler, teend for ovnen pa
maksimal effekt i 20 minutter for at fjerne eventuelle rester fra ovnrummet.

Ovndar

1. For at lette renggringen af ovnrummet kan ovndgren tages af. Fortsaet som
falger (fig. nedenfor):

Fig. 19

— &bn ovndgren helt;

— lgft handtaget B og tag fat i ovndgren med begge haender nzer
haengslerne A;

— haev ovndgren, sa den star i en vinkel pa 45° i forhold til ovnen,
— treek ovndgren ud;

2. Renggr ovnglasdgren med en blgd klud og et mildt renggringsmiddel. Tar med
en tar klud.
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3. Monter ovnglasdgren ved at saette haengslerne A ind i rillerne og fastggre med
handtaget B.

Renggaring og vedligeholdelse

Ovndgrens inderglas
OBS!

Brug ikke slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere til at
rengare ovnlagens glas, da de kan ridse glasoverfladen og knaekke
glasset.

1. Ovndgrens indvendige glas kan tages af for renggring, om ngdvendigt. Denne
operation kan kun udfgres med et koldt apparat.

For at fierne den indvendige rude fra ovndgren skal du gare fglgende (fig.
nedenfor):

— &bn ovndgren lidt;

— tryk samtidig pa de sorte knapper pa sidestgttene af ovnglasdaren, og
flyt dem op;

— fjern ovndgrens gvre ramme.
— fjern det indvendige glas ved at treekke det mod dig.

2. Renggr ovnens indvendige rude med en blgd, fugtig klud og et mildt
renggringsmiddel.

3. Tar det indvendige glas grundigt p& begge sider.

4. For at geninstallere det indvendige glas, fortseet i omvendt raekkefglge (fig.
nedenfor).

5. Sgrg for, at det indvendige glas er korrekt placeret i forhold til sidestattene, og
det nederste hjgrne markeret med pilen viser ordet VIT, derefter geninstallerer
rammen af ovnglasdgren.
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Renggring og vedligeholdelse

Fig. 21

7.3 Vedligeholdelse

OBS!
Det er bydende ngdvendigt at overholde vedligeholdelsesintervallerne!

For at opretholde effektiviteten skal apparatet vedligeholdes mindst én gang om
aret.

Afbryd stramforsyningen, lukke for hovedgashanen og lad apparatet kale af, far du

udfarer vedligeholdelsesarbejde. DK
Vedligeholdelse ma kun udfegres af en kvalificeret, autoriseret servicetekniker og

begr omfatte fglgende punkter:

— inspektion af tilstanden p& komponenter, der udszettes for slid
— kontrol af individuelle elektriske komponenter

— kontrol af alle forbindelser (el, gas)

— kontrol af apparatdrift.

— kontrol af korrekt teending af gasbraendere og korrekt drift selv med den
mindste flamme

— kontroller om gasbraenderheetterne ligger lige og korrekt pa
breenderkronerne.

— kontrol af udlgbshullerne i gasbreendere (de ma ikke tilstoppes af
kogende madvarer eller rester af renggringsmidler!)

Vi anbefaler, at du udskifter slidte dele under vedligeholdelse for at undga
yderligere servicearbejde og pludselige nedbrud.

Vi anbefaler ogs4, at du underskriver en vedligeholdelseskontrakt med et
gennemprgvet servicecenter.
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Udskiftning af ovnlampen

1. Hvis ovnens indvendige belysning ikke virker, skal du udskifte ovnpseren som
falger:

— sgrg for, at apparatet er koblet fra stramforsyningen.
— lad apparatet afkale helt;

— skru deekslet A af ovnlampen af;

— skru den beskadigede ovnlampe B af;

— udskift den beskadigede ovnlampe
med en temperaturbestandig (300°C)
ovnlampe med samme effekt;

— skru ovnlampens deeksel A pa igen
med urets retning.

Bortskaffelse

8 Bortskaffelse

Ved slutningen af dets levetid skal det brugte apparat bortskaffes i
overensstemmelse med nationale og lokale bestemmelser. Vi anbefaler, at du
kontakter en specialistvirksomhed eller kontakter kommunens
myndighedsinstitution.

For at udelukke mulig misbrug og de risici, der er forbundet med det, skal du sgrge
for, at det ikke kan genstartes, fgr du tager enheden til bortskaffelse, og derefter
levere det til det relevante lokale indsamlingssted.

Elektrisk udstyr

Elektrisk udstyr er markeret med dette symbol. Elektrisk

udstyr skal bortskaffes og genanvendes pa en forsvarlig og

miljgvenlig made. Brug ikke elektriske apparater i

husholdningsaffald. Afbryd enheden fra stramforsyningen,
| | og fijern forbindelseskablet fra apparatet.

Elektriske apparater skal tages til udpegede indsamlingssteder.
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