
Med förbehåll för tekniska ändringar och fel.
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Varmhållningsplatta med induktion IW10
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• Anslutningsvärde: 1 kW | 230 V | 50 Hz
• Produktanslutning: Klar för anslutning med kontakt
• Temperaturområde: 50 °C till 100 °C
• Styrning: Vred
• Kontrollampa: -
• Överhettningsskydd: ja
• Timer: nej
• Digitalindikering: ja
• På/av-knapp: nej
• För inbyggnad: nej
• Identifiering av kok

kärl:
ja

• Spärrknapp (barnsä
kring):

nej

• Material matlagningsy
ta:

Glas

• Reglering av: Temperatur
• Antal temperaturlägen: 11
• Intervall temperaturin

ställning:
5 °C

• Effekt max.: 1000 W
• Antal varmhållnings

platta:
1

• Typ av varmhållnings
platta:

Induktion

• Material: Rostfritt stål
• Viktig information: -
• Egenskaper: Bärhandtag, på sidan

Signalton om kokkkärl saknas
• Mått glasfält: B 460 x D 315 mm
• Preliminärt tillgänglig

från vecka:
15 / 2021

• Manöverfält: På enheten
• Färg: Svart

Silver
• Mått: B 530 x D 340 x H 65 mm
• Vikt: 5,8 kg

.

På bufféer, vid front-cooking eller catering: maten hålls varm på ett enkelt sätt i induktionståliga ka
struller, pannor eller chafing dishes.

�  Flexibel varmhållning med induktion

✓  Bordsstativ med 1 kW

�  Mått glasfält:

✓  B 460 x D 315 mm

✓  Identifiering av kastrull

�  Enkelt handhavande

✓  Reglering av temperaturen i steg om 5
°C

�  Bärhandtag, på sidan
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Lägg till på produkter

Med förbehåll för tekniska ändringar och fel.

Chafing dish 1/1 Flexible

• Volym: 8,5 Liter
• Stapelbar: nej
• Med handtag: nej
• Färg: Silver
• GN-kompatibel: ja
• Inklusive: 1 GN-kantin 1/1 GN 65 mm djup, rostfritt stål
• Funktioner: Varmhållning
• Material: Rostfritt stål
• Uppvärmningssätt: Externt, med en jämn inbyggnadsplatta med

induktion eller glaskeramik
• Gastronorm: 1/1 GN

Art.nr: 500507
GTIN 4015613696003

Kraftrengöring F1L, 2-pack

• Dimensionerad för: Envis smuts, i synnerhet i kök
Rengöringsmedel för grill och kombiångugn
(utan rengöringssystem)

• Volym: 2 x 1 liter
• Utförande: Flytande

Högkoncentrerat
• pH-värde: 13,5
• HACCP-konform: ja
• Klorfritt: ja
• Fosfatfritt: ja

Art.nr: 173078
GTIN 4015613731926


