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lIIJ Lees grundigt betjeningsvejledning fgr anvendelse og

opbevar den i et nemt tilgeengeligt sted!

Denne betjeningsvejledning indeholder oplysninger om installation, betjening og
vedligeholdelse af apparatet og udggr en vigtig kilde til information og vejledning.

Kendskab til og overholdelse af de i vejledningen anfarte retningslinier vedrgrende
sikkerhed og betjening er en betingelse for, at apparatet er sikkert og fungerer korrekt.

Derudover skal de lokale forskrifter vedrgrende forebyggelse af ulykker samt regler for
sundhed og sikkerhed pa arbejdspladsen ligeledes overholdes.

Betjeningsvejledningen udgar en integreret del af apparatet og bgr opbevares i
naerheden af apparatet, saledes at den altid er let tilgaengelig for installaterer,
vedligeholdelsespersonale og brugere.

Hvis apparatet overgives til en tredje person, sa skal man huske at give betjenings-
vejledningen.

1. Sikkerhed

Apparatet er fremstillet efter de nuveerende geeldende regler for teknik. Der kan dog
udga farer fra dette apparat, hvis det anvendes ufagmaessigt eller ukorrekt.

Alle personer, der bruger apparatet skal tage hensyn til de angivende henvisninger og
anbefalinger angivet i denne betjeningsvejledning.

1.1 Sikkerhedshenvisninger

+ Apparatet er ikke beregnet for personer (inkludert barn)med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, begreenset erfaring eller
kundskab, medmindre er de under hensyn af personer, som er
ansvarlige for deres trygdhed eller personer, som har faet
ngdvendige instruktioner.

« Barn bar overvages for at sikre at de ikke leger med apparatet.

+ Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, fordi eventuelle fejl kan medfare
overophedning af olien, som kan anteende ved hgj temperatur.

« Apparatet ma kun anvendes i lukkede rum.

+ Apparatet kan ikke samarbejde med en udvendig timer eller
fiernbetjeningssystem.
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Udstyret kan bruges udelukkende, hvis den er i tilfredsstillende teknisk
stand og garanterer et sikkert arbejde.

Lad ikke barn f& adgang til emballagematerialer sdsom plastikposer
og styrofoam. Fare for kveelning!

Service og reparation ma kun foretages af kvalificeret personale og
kun ved anvendelse af originale reservedele og tilbehgr. Apparatet
ma ikke forsgges repareret pa egen hand.

Anvend ikke tilbehgr, som ikke er anbefalet af producenten, da det kan
forarsage skader pa apparatet, helbred eller liv. Derudover bortfalder
garantien.

For at undga farer og sikre optimal ydeevne pa apparatet ma der ikke
foretages aendringer eller ombyggelser der ikke udtrykkeligt er
godkendt af fabrikanten.

A FARE! Fare for elektrisk stgd!

For at undga en ngdsituation, skal du overholde falgende
sikkerhedsanvisninger.

Ledningen ma ikke udseettes for varme eller skarpe kanter. Forsynings-
ledningen ma ikke haenge langs bordet eller andre overflader. Pas p3,
sa ingen traeder direkte pa ledningen eller falder over den.

Forsyningsledningen ma ikke veere bgijet, kinket eller filtreret, den skal
altid veere afrullet. Saet aldrig andre genstande pa apparatets
forsyningsledning.

Strgmkablet ma ikke laegges pa teepper eller andre letanteendelige
materialer. Daek ikke stramkablet. Strgmkablet ma ikke befinde sig i
neerheden af apparatets arbejdsomrade og ma ikke nedszenkes i vand
eller andre veesker.

Forsyningsledningen skal kontrolleres jeevnligt med hensyn til eventuel
beskadigelse. Brug aldrig apparatet med en gdelagt ledning.

Hvis forsyningsledningen er beskadiget, kontakt en elektriker eller
forhandleren for at udskifte den eller ombytte til en ny ledning.
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« Tag altid ledningen ud af stikkontakten ved at treekke stikket.
« Flyt ikke eller beveeg ikke apparatet ved ledningen.

- Det er forbudt at abne apparatets kabinet. | tilfeelde af brud og
rekonstruktion af de elektriske eller mekaniske forbindelser, er der
risiko for elektrisk stad.

« Nedseaenk ikke enheden, stramkablet eller stikket i vand eller andre
vaesker; skyl ikke under rindende vand, enheden og dens komponenter
ma ikke vaskes i en opvaskemaskine.

- Der ma ikke anvendes aetsende kemiske produkter, ligesom der
skal sgrges for at der ikke kommer vand ind i apparatet.

- Betjen aldrig apparatet med vade haender eller mens du star pa et
vadt gulv.

- Treek stikket ud af stikkontakten,

- Hvis apparatet ikke er i brug,
- Hvis der forekommer interferens under brug,
- fa@r renggring af apparatet.

& VARMT OVERFLADE! Fare for forbreending!

For at undga en ngdsituation, skal du overholde falgende
sikkerhedsanvisninger.

« Apparatets overflade er meget varm under dets arbejde! For at
undga forbreendinger af kropsdele sdsom fingre og haender rar ikke
varme overflader af apparatet! Apparatet ma kun betjenes ved hjaelp
af de bestemte handtag.

« Selv efter du slukker for enheden olie/ fedt til stegning, som forblev i
tanken er stadig varmt i nogen tid, derfor for du starter med at flytte
den til et andet sted, bgr du vente, indtil det er tilstreekkeligt afkgalet.
Steenk eller eksplosioner af varm olie/fedt kan forarsage
forbraendinger pa haender, arme og ansigt!
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« Brug ikke vade stegeprodukter. Fjern altid den overskydende is fra
frosne produkter. Haeng ikke frosne produkter i et stegekurv over
beholderen fyldt med varm madolie/ fedt. Under friturestegning de
mindste vanddraber kan forarsage staeng af varm olie eller selv
sma eksplosioner.

A ADVARSEL! Risiko for brand eller eksplosion!

For at undga en ngdsituation, skal du overholde fglgende
sikkerhedsanvisninger.

« Brug aldrig apparatet i neerheden af letanteendelige og brandfarlige
materialer sdsom (benzin, sprit, alkohol og lign.). Hagje temperaturer
kan forarsage fordampning, og som et resultat af kontakt med
anteendelseskilder kan fare til forbreending, og dermed personskade
0og ejendom.

« Brug ikke enheden i neerheden af letantaendelige materialer eller
genstande (f.eks. gardiner, haengeskabe og lign.).

« | tilfeelde af brand, husk at afbryde apparatet fra elforsyningen
(treek stikket ud), for du starter med at slukke ilden. Bemaerk :
Apparatet ma ikke heeldes med vand, hvis det er under spaending:
Fare for elektrisk stad!

1.2 Symbolerkleering

Vigtige anvisninger til sikkerhed og drift er indfart i betjeningsvejledningen sammen med
passende symboler. For at undga eventuelle ulykker, personlige skader og beskadigelse
af inventar bgr disse anvisninger altid fglges ngje.

...

Dette symbol angiver en direkte trussel, hvilket ka  n resultere i alvorlig
skade eller dgd.

A ADVARSEL!

Dette symbol angiver en farlig situation, der kan f  gre til alvorlige kveestelser
eller dgdsfald.
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& VARMT OVERFLADE!

Symbolet advarer mod en meget varm overflade nérap  paratet arbejder.
Hvis man ringeagter denne advarsel kan det medfgre  forbraending!

A FORSIGTIG!

Dette symbol angiver muligheden for en farlig situa tion, der kan resultere i
mindre personskade eller skader, fejl og/eller skad e pé apparatet.

@HENVISNING!

Dette symbol angiver tip og oplysninger, der skal f glges for at sikre en effektiv
0g ngjagtig servicering af enheden.

1.3 Anvendelsen som tilsigtet

Apparatets sikkerhed kan kun garanteres ved den pateenkte anvendelse, efter
oplysningerne i brugsanvisningen.

Alle tekniske aktiviteter, herunder installation og vedligeholdelse kan kun udfgres af
kvalificeret servicetekniker.

Frituren anvendes udelukkende til at stege dertil egnede levnedsmidler og
produkter i dyb fedt.

Frituren mé ikke anvendes til

- Opvarmning af retter og veedsker.

A FORSIGTIG!

Brug af apparatet til andet formal eller brug, der gar ud over apparatets normale
anvendelse er forbudt og geelder som ikke i overenss temmelse med formalet.
For skader, der opstar som et resultat heraf, haefte  r producenten og/eller
dennes befuldmaegtige ikke.

Ansvaret for skader, der opstar som fglge af anvend  else af apparatet, som ikke
i overensstemmelse med formalet, beeres alene af bru  geren.
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2. Generelle oplysninger
2.1 Producentens ansvar og garanti

Denne betjeningsvejledning indeholder oplysninger, som er blevet indsamlet med
hensyntagen til geeldende forskrifter, aktuel konstruktions- og ingenigrkunst samt vores
egen viden og mangearige erfaringer.

Overseettelser af brugsvejledninger blev udfart s& palideligt som muligt. Vi kan dog ikke
patage os ansvar for eventuelle fejl i oversaettelsen og der er derfor den vedlagte tyske
version som er geeldende, og den har fortrinsret over for denne overseettelse.

Ved bestilling af specielle modeller eller ekstra tilbehagr samt i situationer, hvor der
anvendes de nyeste tekniske opfindelser, kan det leverede produkt afvige fra
beskrivelser og tegninger i denne vejledning.

A FORSIGTIG!

Laes grundigt denne instruktion, far du starter med at bruge apparatet!
Producenten tager ikke ansvaret for fejl og skader opstdede pa grund af:

- Undladelse af at fglge anvisningerne vedrgrende anvendelse og renggring;
- Anvendelse i modstrid med apparatets bestemmelse;

- Indfgrelse af @endringer foretaget af brugeren;

- Brug af uacceptable reservedele.

Der tages forbehold for tekniske aendringer pa produktet, der tiener forbedring af dets
egenskaber og tekniske fremskridt.

2.2 Ophavsret

Denne vejledning indeholder informationer, tegninger, billeder m.m. der er ophavsrets-
beskyttet. Vejledningens indhold méa ikke mangfoldigggres i nogen form og pa nogen
made, bruges og/eller videreformidles, helt eller delvis, til tredjepart uden forudgaende
skriftlige samtykke fra producenten. Kreenkelse af det ovenneaevnte vil medfare pligt til at
betale erstatning. Der forbeholdes ret til at fremsaette yderligere krav.

@HENVISNING!

Data, tekster, tegninger, billeder og andre beskriv  elser i denne betjenings-
vejledning er beskyttet af ophavsret og industriel ejendomsret.
Ethvert misbrug af vejledningen er strafbart.

2.3 Overensstemmelseserklaering

EU-direktiver. Dette bekreefter vi i EF-overensstemmelseserkleeringen.
Om ngdvendig fremsender vi gerne en tilsvarende overensstemmelses-

c € Apparatet er i overensstemmelse med alle geeldende standarder og
erkleering.
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3. Transport, emballage og opbevaring

3.1 Kontrol ved levering

Umiddelbart ved modtagelse af forsendelsen skal der kontrolleres, om apparatet er
komplet og ikke er blevet beskadiget under transporten. Safremt der opdages synlige

transportskader pa apparatet, skal De naegte at modtage apparatet eller modtage det
med forbehold.

Skadens omfang skal beskrives i speditgrens fragtbrev. Derefter skal der meddeles
reklamation.

Skjulte skader meddeles omgaende efter de er opdaget, idet eventuelle erstatningskrav
kun kan ggres geeldende inden for de aftalte reklamationsfrister.

3.2 Emballage

De bedes opbevare emballagen, da den kan komme til nytte, nar du skal opbevare,
flytte eller fremsende apparatet til vores service i tilfaelde af eventuelle skader.
Fjern al indre og ydre emballage inden du tager apparatet i brug.

@HENVISNING!

Emballagen skal bortskaffes i overensstemmelse med nationale bestemmelser.
Emballagemateriale, som er egnet til genbrug, skal sendes til genvinding.

3.3 Opbevaring

Apparatet skal inden installering opbevares i dets originale emballage. Alle anvisninger
vedrgrende placering samt opbevaring af emballagen skal falges ngje.

Falgende anvisninger geelder ved opbevaring af emballeret udstyr:

- skal ikke opbevares i fri luft,

- skal opbevares i et tagrt rum og beskyttet mod stav,
- skal beskyttes mod agressive stoffer,

- skal beskyttes mod sollys,

- skal undgas mekaniske stad,

- ved langvarig opbevaring (over tre maneder) skal der
regelmaessigt vurderes teknisk stand af alle dele og
emballagen og om ngdvendig fornyes.
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3.4 Leveringsindhold

Leveringsomfanget omfatter falgende dele og komponenter (se ogsa illustrationen pa

side 150-151):

A162410E / A162810E

Basisenhed
Beholder
Lag
Stegekurv

Handtager

AN R R R RRE R

fast i handtag)

Elboks med et varmeelement
Varmelegeme deekke

Skruer til fastsaettelse (skruet

A162412E | A162812E

Lage

AN DNMNDNDNDNDNDNPE

Basisenhed
Beholder

Stegekurve
Elboks med varmeelementer
Varmelegeme deeksler

Handtager
Skruer til fastsaettelse (skruet

fast i handtag)

Kontrollér venligst, om apparatet samt tilbehgr er komplet. | tilfaelde af mangler ved
leverancen, kontakt venligst vores Kundeservice.

4. Tekniske parametre
4.1 Tekniske data

Navn Bordfriteuse Dobbelt-bordfriteuse
Model: ~SNACK [“ ~SNACK I* SNACK I ,$SNACK IVv*
Art.-nr.: A162410E | A162810E' | A162412E' | A162812E!
Materiale: kabinet, 1ag og elboks af rustfrit stal
Udfarelse: velegnet til friturestegning olie og fedt kuber (blokke)
Tilslutningsveerdi: 230 V~ 50 Hz
Effekt: 2,0 kw 3,25 kW 2 x 2,0 kw 2 x 3,25 kW
Antal beholder: 1 1 2 2
Kapacitet: 4 liter 8 liter 2 x 4 liter 2 x 8 liter
Antal stegekurv: 1 1 2 2
Olietemperatur
regulerings- 50 T-190 C
omrade:
Dimensioner
bredde x dybde x| 220 x 400 x 315| 265 x 430 x 340 | 435 x 400 x 315| 550 x 430 x 340
hgjde (mm):
Veaegt: 7,0 kg 7,1kg 10,5 kg 12,5 kg
Der tages forbehold for retten til tekniske aendringer!
! Disse anordninger er ikke egnet til industriel anv ~ endelse!
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4.2 Komponentoversigt

A162410E / A162810E

Elboks med varmelegeme
Stegekurv

Kabinet

Fadder (4)

Handtager (2)

Beholder

Betjeningspanel

Lag

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Varmelegeme daeksel
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A162412E / A162812E

O 00 N 6O U1 A W N M

Elboks med varmelegeme
Stegekurv

Beholder

Kabinet

Fadder (4)

Handtager (2)
Betjeningspanel

Lag

Varmelegeme daeksel
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Betjeningspanel
Temperaturregulator

Varmeindikator
(orange)

- |

Strgmindikator (gren) Placering af smeltepunktet

5. Installation og betjening
5.1 Installation

indstilling

e Pak apparatet ud og fiern al emballage.

A FORSIGTIG!

< Fjern aldrig navneskilte og advarselsmaerkater fra enheden.

« Placer apparatet pa en lige, fast, tart og vandteet overflade modstandsdygtig overfor
hgje temperaturer.

« Placer aldrig apparattet pa en letantaendelig overflade.

«  Udstyret ma ikke anbringes i neerheden af aben ild, elektriske ovne, varmeovne
eller andre varmekilder.

« Stil aldrig apparatet pa kanten af bordet for at undga veeltning eller fald.
« Enheden ma aldrig anbringes i fugtige eller vade omgivelser.

« Udstyret skal placeres sadan, sa der er et nemt adgang til stikkontakten og
mulighed for hurtig afbrydelse fra elnettet.
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Tilslutning

A FARE! Fare for elektrisk stad!

| tilfeelde af ukorrekt tilslutning, apparatet kan f ~ orarsage skade!

Far installationen sammenlign de lokale el-specifik ationer med apparatets
tekniske data (kig typeskilt). Tilslut apparatet ku n med fuld overensstemmelse!
Apparatet kan kun tilsluttes til en korrekt install eret, enkelt, jordet

stikkontakt.

Det elektriske kredslgb skal vaere beskyttet med minimum 16A. Apparatet skal kun
tilsluttes til en stikkontakt, som er pa vaeggen; man ma ikke bruge stikdaser eller
dobbeltstik.

For at tilslutte dobbelt-bordfriteuse kraever to separate stikdaser.

5.2 Betjening

A FORSIGTIG!

Bordfritusen kan betjenes af personer, der er fortr olige med betjeningen af
apparatet og de specifikke farer ved stegning.

Forberedelse af enheden

Fjern laget og fiern stegekurven samt varmelegemets beskyttelsesgitter.

Fjern kontrolboksen fra maskinen ved forsigtigt at traekke op (indtil du harer et
.Klik* ). Fjern beholder.

Handtag med hullene, der vender nedad skal skrues fast til begge sider af
bekleedningen. For at gare dette, skruerne skal skrues fast i handtag fra ydersiden
af bekleedningen.

Far du starter med at bruge enheden skal den renggres i overensstemmelse med
bestemmelserne angivet i punkt 6 ,Renggring” . Sgrg for, at det elektriske system
eller kontrolpanelet ikke ga i vandet. Ter enheden!

Indlejr omhyggeligt styreboksen pa en skinne pa bagvaeggen af kabinettet (du skal
hgre et ,klik" ). Begge pinde i bunden af elboksen skal forankres i hullerne, det
betyder at elboksen er korrekt placeret.

Anvisning : Af sikkerhedsmaessige arsager, anordningen kun fungerer, nar elboksen
er korrekt placeret pa huset, sé ved hjeelp af en mikrokontakt efterfalger etableringen
af operationelle beredskab.
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« Placer beskyttelsesgitteret pa varmelegemet.
e Sgrg for, at enheden er slukket (temperaturregulatoren skal veere i ,,0" ).

* Fgr tanken fyldes med olie til friturestegning eller fedt terninger / blokke i bunden
af tanken ma ikke veere vand. Tanken skal veere ren og tar.

Laeg meerke til brugen af olie eller fedt i terninger  /blokke

» Brug en egnet olie for stegning (f.eks. vegetabilsk olie, solsikkeolie,
jordngddeolie osv.) Eller fedt i terninger/blokke.

» Brug kun olier og fedtstoffer, der er egnede til madlavning ved hgje temperaturer.

» Bland ikke forskellige typer af olie eller fedt, da de kan have forskellige
kogepunkter.

A ADVARSEL! Fare for forbreendinger!

Brug ikke gamle olie/fedt, fordi reduceret teendings punkt gger risikoen for
selvantendelse og fremmer dannelsen af skum. Desude  n kan det na op til aget
dannelse af rgg og lugt formation.

Tips til smeltning af fedt terninger / blokke
| bordfriteusen

» Fjern fra bordfriteusen stegekurven og varmelegemets beskyttelsesgitteret.

> Placer fedt terningerne /blokkene direkte pa varmelegemet, saledes at det bliver
daekk.

For at teende enheden fglg instruktionerne i afsnittet ,Start enhed".

Indstil temperaturregulatoren i afrimningspositionen “ og vent indstil fedtet
smelter.

> Nar varmelegemet er deekket med flydende fedt, temperaturregulatoren kan
fastsaettes pad maksimal. Placer yderligere blokke af fedt til smeltning for at opna
det passende niveau for pafylning.

> Derefter put beskyttelsesgitteret pa varmeleget.

A ADVARSEL! Fare for forbreending!

Steenk af varm olie/fedt kan forarsage forbreendinger pa heender, arme
0g ansigt!
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| en separat beholder

> Hvis du hurtigt vil smelte fedt terninger/blokke, sa kan du bruge en separat beholder
(f.eks. en gryde) indstillet p& komfuret til madlavning. Heeld derefter det smeltede
fedt til frituretanken.

Pafyldning af tanken med olie eller fedt terninger/  blokke

* Fyld tanken med olie til stegning eller fedt kuber/blokke.

« Heeld forsigtigt olie i tanken for at opna passende niveau (mellem meerkerne
,MIN“ og ,MAX" ). Meerkningen er placeret pa siden af tanken.

A ADVARSEL!

Brug aldrig apparatet uden olie eller fedt terninge  r/blokke i tanken .
Sgrg altid for, at niveauet af olie eller fedt nd&r  omradet mellem meaerkerne
-MIN“ og ,MAX" i tanken.

FARE FOR BRAND!
Reducering af olie eller fedt pafyldningsniveauet u nder ,MIN“-maerket skaber
en brandfare.

FARE FOR FORBRANDINGER!
Overskridelse af olie eller fedtniveauet over ,MAX" -meerket kan fare til fedt
eller oliestaenk.

Opstart af enheden

A ADVARSEL!

Far du bruger sgrg for, at enheden ikke___ er sluttet til stramforsyningen.

e Tilslut enheden til en enkelt jordet stikkontakt.
* Den grgnne netveerksindikator lyser.

« Drej temperaturregulatoren ifglge urets retning til den gnskede temperatur i omradet
fra 50 T til 190 T.

« Den orange indikator lyser under opvarmning, og slukker efter at have ndet den
indstillede temperatur. Frituregryden er udstyret med en termostat til at regulere
temperaturen. Nar temperaturen i tanken falder, den orange indikator lyser op igen,
og maskinen begynder at arbejde igen.

* | mellemtiden kan du tilberede de gnskede madretter.
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« For at opna de bedste resultater, skal du vente, indtil enheden nar den gnskede
temperatur og derefter saette de valgte madretter i olien / fedtet indeholdt i
frituretanken.

» Brug ikke olie/fedt stegning alt for laenge ved for hgj temperatur, fordi den mister sin
egnethed til brug.

« | tilfeelde af leengere intervaller mellem stegeprocesserne, skal du indstille
termostaten til en lavere veerdi.

« Overfyld ikke stegekurven. Dette farer til temperatur fald af olie / fedt og
produkterne bliver gennemvaedet med fedt.

+ Husk ikke at overstige fglgende maengder mad under s tegningen:
Model 4 liter, enkelt bordfriteuse / 2 x 4 liter, dobbelt bordfriteuse 0,6 kg pr tank.
Model 8 liter, enkelt bordfriteuse / 2 x 8 liter, dobbelt bordfriteuse 0,9 kg pr tank.

A ADVARSEL! Fare for forbreendinger!

Olie / fedtstof til stegning i tanken er meget varm  t, og der er risiko for
antaendelse af olie/fedtstof.

Enheden bgr ikke veere teendt for leenge!

Efter brug af enheden, drej temperaturregulatoren p & ,0" og afbryd apparatet
fra stikkontakten (traek stikket ud!).

e Stegekurven bruges til stegning af
passende fgdevarer. Den er udstyret
med et sammenfoldeligt handtag og
2 kroge.

e Friturekurven skal langsomt
nedsaenkes i olie/ fedtstof. Efter
stegningen friturekurven skal lgftes
forsigtigt og haenges pa bagijle, der er
placeret ved switch boksen, sa olien
kan dryppe ned.

Kroge ved Bgijle ved

friturekurv switch boksen
A ADVARSEL! Fare for skader!

Bordfriteusen mé ikke anvendes med et |ag! Daekslet fungerer som et skjold
mod stgv og til at opretholde temperaturen af olie/ fedtstof. Fer du seetter laget
pa, sarg for, at det er tgrt, for at beskytte mod v and ind i tanken, hvilket kan
forarsage farlige steenk.
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Heeldning og bortskaffelse af olie / flydende fedtst of til stegning

< Den anvendte olie/fedt skal udskiftes jaevnligt.
« Den brugte olie/fedt til stegning skal udskiftes, lige sa snart det begynder at brune.

* Vent indtil enheden afkgler, derefter fiern tanken med den gamle olie/fedt til
stegning . Heeld den gamle olie/fedt i en opsamlingsbeholder og bortskaf pa en
forsvarlig made.

« Hvis den gamle fedt fra terninger eller blokke bliver hard i frituregryden, kan

det smeltes ved at indstille temperaturregulatoren pa _ smeltepunktet, og
derefter kan det heeldes til en egnet beholder.Sgrg for, at beholderen til olien er
fast indstillet.

@HENVISNING!

Spildolie/ fedt til stegning bortskaffes med omtank e for miljget i henhold til
lokale regler.

Beskyttelse mod overophedning

Huvis frituregryden bliver taendt tilfaeldigt uden olie / fedt i tanken, eller hvis der er
for lidt lidt olie / fedt i tanken, teendes en beskyttelse mod overophedning, efter
temperaturen kommer over 230 . Dette vil resulter e i automatisk nedlukning af
enheden. Nar dette sker og treekke stikket ud. Lad det kale af.
Nar enheden bliver automatisk slukket af sikkerhedsmekanismen mod
overophedning skal den genaktiveres efter tryk pa knappen RESET pa
bagsiden af enheden.

RESET knap
Til dette formal skal enheden afkgle til en temperatur
under 170 <C, derefter skal du fjerne heetten af RESET-
knappen ved at dreje mod urets retning, skubbe stiften
og spande heetten.

Tilslut stikket og begynd at bruge enheden normailt.

- 157 -



Sartscher

6.

Renggaring

A FORSIGTIG!

Far rengaring skal afbryde enheden fra stramforsyni ngen (traekke stikket ud!).
Derefter vent til maskinen kgle af.

Enheden er ikke egnet til at blive skyllet under di  rekte vandstream. Brug ikke
vandstrale under tryk til renggring!
Sgrg for, at enheden ikke ga i vandet

A FORSIGTIG!

Brug ikke slibende renggringsmidler eller slibende materialer, der kan skade
frituregrydens overflader.

Enheden skal renggres jaevnligt.

Fjern friturekurven fra tanken. Varmeelementet og beskyttelsesgitteret let kan fjernes
fra beholderen ved at |lgfte og fierne det fra styrepanellet.

A FORSIGTIG!

Elboksen (kontrolpanellet) ma aldrig rengares eller nedseenkes i vand.
Fugt méa ikke treenge ind i systemet.

Varmeelementet skal renggres med en blgd klud og mildt renggringsmiddel.

Den brugte olie eller flydende fedt skal heeldes til en egnet beholder efter afkaling.
Overhold punktet ,Haeldning og bortskaffelse af olie/flydende fedtsto f til
stegning“.

Laget, beholderen og stegekurvet skal renggres i varmt vand med mildt
renggringsmiddel.Staerkt snavsede emner kan kortvarigt blive gennemblgdt.

Kontrolpanelet, overfladerne af enheden og stramkablet ma kun renggres med en
let fugtig klud og et mildt renggringsmiddel. Fugt ma ikke treenge inde i elboksen.
Dette kan resultere i farlige stramme og darligt fungerende udstyr.

Far montering skal du tarre alle komponenter! Saml enheden.

Hvis enheden forbliver ubrugt i laengere periode, skal den renggres som beskrevet
ovenfor og opbevares pa et tart, rent sted beskyttet mod frost, sol og barn. For at
undga forurening kan du pakke eller deekke enheden. Placer ikke tunge genstande
direkte pa enheden.
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7. Mulige fejl

| tilfeelde af en fejl, skal du afbryde apparatet fra stramforsyningen. Brug falgende tabel
til at kontrollere, om det er muligt at fierne fejlen, far du ringer til service eller kontakter

forhandleren.

Problem

Arsag

Fjernelse

Anlaegget er tilsluttet
til strgam, den grgne
kontrollampe lyser
ikke og anleegget
varmer ikke op.

Stikket var ikke korrekt
tilsluttet

Sikringer er slaet fra

Fordelerboksen er
monteret forkert
Beskyttelsesmekanismen
mod overophedning blev
aktiveret

Teaendeknappen virker ikke

Fjern stikket og put det
ind i stikkontaktet pa den
rigtige made

Tjek sikringer, prgv at
tilslutte stikket til et andet
stikkontakt

Tjek om fordelerboksen er
monteret korrekt

Press knappen RESET i
fordelerboksen

Kontakt forhandleren

Den orange kontrol-
lampe lyser, men
temperaturen gar
ikke op.

Afbrudt kontakt med
varmeelementen

Jdelagt varmeelement

Kontakt forhandleren

Kontakt forhandleren

Den grgnne kontrol-
lampe lyser, men
selvom man indstiller
temperaturen, den
orange kontrollampe
virker ikke.

Den indstillet temperatur er
blevet opnaet

Temperatur regulerings-
system er blevet
beskadeligt

Kontrollampe er blevet
gdelagt

Tjek om det virker med en
&ndret temperatur

Kontakt forhandleren

Kontakt forhandleren

Efter nogen tid,
stoppede varmelege-
met med at opvarme

Beskyttelsesmekanismen
mod overophedning blev
aktiveret

Tryk pd RESET knappen i
kontrolpanelet.

Hvis beskyttelsesmeka-
nismen mod overophed-
ning aktiveres igen efter
kort tid, skal du kontakte
din forhandler.
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Hvis du ikke kan fierne de forekomne fejl:

- &bn ikke kabinettet,
- underret vores kundeservice eller kontakt forhandleren og
angiv fglgende oplysninger:
= fejltype;
= artikelnummer og serienummer (lzes navneskiltet pa
bagsiden af enheden).

8. Bortskaffelse
Gammelt apparatet
Efter udlgbet af apparatets levetid skal det gamle udstyr bortskaffes i overensstemmelse

med de nationale bestemmelser. Vi anbefaler at kontakte et specialiseret firma eller
kommunal bortskaffelsesafdeling.

>

ADVARSEL!

For at undgéa eventuel misbrug og risici som fglge d eraf, skal der sikres,
at apparatet inden bortskaffelse ikke kan genstarte s, ved at frakoble
apparatet stramforsyning og skeere netledningen af.

FORSIGTIG!

Apparatet skal bortskaffes i overensstemmelse med
geeldende nationale og lokale bestemmelser.

I [

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten TIf.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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