€artscher

BGH 600-521

1519821



Bartscher GmbH tel. +49 5258 971-0

Franz-Kleine-Str. 28 faks: +49 5258 971-120
D-33154 Salzkotten Infolinia serwisowa: +49 5258 971-197
Niemcy www.bartscher.com
c € GAR-IT-A0015 Rev. 04
Wersja: 1.0

Data sporzgdzenia: 2023-12-21



€artscher

Oryginalna instrukcja obstugi

1 [2T= Y4 o1 =T o7 =T 0153 111 o TN 2
1.1  Objadnienie haset 0StrzegawCzyCh ............cccviiiiiee i 2
1.2 Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa ...........ccccceveviiii, 3
1.3 Ryzyka rezydualne.............coeiiiiiiiiiiiiee e 7
1.4 Srodki ochrony iNdyWidualNg] ............c.cveveverueveueeeeeeeeeeeeeceeee e 9
1.5 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ............ceeeeeiecureieeeeeeneniiiieeeeens 10
1.6 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem ..........cccccovceeveeiirreeennneeennene 10

2 INFOrMACIE OQOINE ...t 11
2.1  Odpowiedzialno$E i QWAranCja.......cc.ceeiuueeeiiiieeeiiiee e 11
2.2 Ochrona praw autorskich

2.3 Deklaracja zgodnosci...........
3 Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 KONErola dOSTAWY .......vveeiiiiiieiiieee e

3.2  Opakowanie.......c...cceen.n.
3.3 Magazynowanie
4 Parametry tECHNICZNE .........oiiiiiie e
4.1 Dane teChNICZNE .........oooiiii e
4.2 FUNKCje Urzgdzenia..........ccuvviiiiiiiiiiie e
4.3 Zestawienie podzespotow Urzgdzenia ..........coocvveeieeieiiiiiiiiiieeeee 18
5 INSErUKCJa INSTAIACT ... 19
5.1 INSEAIACTA. ... e e et 19
5.2 Podtgczenie elektryCzne ... 24
53 PrzylgCze gazowe .........coccuiiiiiiiiiiie et 24
6 Instrukcja UZYtKOWENIA .........ooiuviiiiiiiie e 29
6.1 UTUCNOMIENIE......eiiiiiiiie et 30
6.2  Obstuga gazowego pola grzeWCzZego ..........cceeerrirreeiiieeeniiieeenieeee s 31
6.3  Obstuga wielofunkcyjnego piekarnika..........ccoooouveeiieeeiiiiiiiiien e 34
7 CzySZCZeNI€ | KONSEIWAC]A. .. .cciiuvveeeiiiiie ettt 41
7.1  Wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas czyszczenia............... 41

7.2  Czyszczenie
7.3 Konserwacja
8 1810, [72= Lol - WP PPPTUTUUPPRRTT

1519821 1/46



€artscher

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzgdzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi, aby unikngé szkéd
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg byé bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkéw,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadza do ciezkich obrazen lub smierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowadé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do korica rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwyci¢ za wtyczke.

Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewod
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Bezpieczenstwo w przypadku urzgdzen zasilanych gazem

Nie uzywac urzadzenia zasilanego gazem w przypadku usterki lub uszkodzenia
oraz w przypadku podejrzenia usterki lub uszkodzenia. W takim przypadku
ustawi¢ pokretto / pokretta regulacji gazu na ,O" i zamkna¢ gtéwny zawér gazu.
Niezwtocznie skontaktowac sie z serwisem.

Kontrole szczelnosci przeprowadzac regularnie stosujgc mydliny (spray do
wykrywania nieszczelnosci).

Nie uzywac¢ otwartego ptomienia do sprawdzania nieszczelnosci
przewodéw gazowych!

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo uduszenia i eksplozji przez ulatniajacy sie gaz!

W przypadku wyczucia zapachu gazu nalezy przestrzegac nastepujacych
zasad:

— niezwlocznie zamkngé pokretto/pokretta regulacji gazu i gtéwny zawér
gazu

— zadbac o wystarczajgce przewietrzenie danych pomieszczen: otworzy¢
szeroko wszystkie drzwi i okna

— nie zapala¢ zadnego otwartego ognia, zgasi¢ ptomienie
— nie pali¢ papieroséw
— nie wytwarzac iskier, nie uruchamia¢ zadnych wtacznikéw elektrycznych,

nie korzystac z telefonéw (niezaleznie czy jest to telefon stacjonarny czy
komorkowy)

— nie korzysta¢ w poblizu urzadzenia zasilanego gazem z zadnych
urzagdzen elektrycznych
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— jesli potrzeba - powiadomi¢ inne osoby w budynku, wotajac i pukajac do
drzwi

— opusci¢ budynek

— bedac poza danym budynkiem skontaktowac sie z serwisem. Jedli nie da

sie doktadnie zlokalizowac Zrédta ujscia gazu, natychmiast zadzwonic¢ po
straz pozarng lub powiadomi¢ dostawce gazu.

Bezpieczenstwo

Materiaty palne

» Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow
(np. benzyna, spirytus, alkohol). Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.

» Zurzadzenia nalezy korzystac tylko uzywajac dostosowanych do tego
materiatéw i przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty, produkty
spozywcze i resztki produktéw spozywczych w urzadzeniu mogag sie zapalié.

* Urzadzenie nalezy czyscic regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.

* Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, szczegélnie gdy gotowane sg
na nim ttuszcze i oleje, mogg one spowodowac pozar.

* W przypadku powstania pozaru nalezy zamkng¢ zawér odcinajgcy gaz. Nigdy
nie gasi¢ ptomienia wodg, sttumi¢ ptomien za pomocg pokrywy lub koca
gadniczego. Po ugaszeniu pozaru nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw
Swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie
» Powierzchnie urzgdzenia podczas pracy stajg sie gorace. Istnieje niebezpiec-
zehstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytgczeniu.

» Nie dotyka¢ zadnych gorgcych powierzchni urzgdzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementow obstugi i uchwytow.

* Urzadzenie mozna transportowac i czysci¢ tylko po zupetnym ostygnieciu.
» Goracych powierzchni nie wolno polewaé zimng wodg ani cieczami palnymi.
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Bezpieczenstwo

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Urzgdzenie mozna eksploatowac¢ tylko pod nadzorem.
Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Personel obstugujacy

Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Niewlasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowac
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

Nie wolno dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia.

Opary alkoholowe w gorgcej komorze obrdbki termicznej mogtyby sie zapalic.
Nie przygotowywac¢ w piekarniku potraw zawierajgcych duze ilosci napojow o

wysokiej zawartosci alkoholu.

Do potraw dodawac¢ wytgcznie niewielkie ilosci napojéw o wysokiej zawartosci
alkoholu.

Ostroznie otwiera¢ drzwi piekarnika urzgdzenia.
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Bezpieczenstwo

1.3 Ryzyka rezydualne

Ryzyka
rezydualne
Niebezpieczenstwo
poslizgniecia sie
lub upadku
Poparzenie

Niebezpieczenstwo
upadku

Niebezpieczenstwo
przewrdcenia sig
tadunku

1519821

Niebezpieczna sytuacja

Uzytkownik ze wzgledu na

obecnos¢ wody lub brudu moze
poslizgng¢ sie na podtodze.

Operator celowo dotyka
elementéw urzgdzenia.

Operator celowo dotyka goracych
substanciji (olej, woda, para, ...).
Operator wykonuje na gérnej
czesci urzadzenia czynnosci

uzywajac nieodpowiednich

pomocy (jak np. drabina ze
szczeblami, lub wspina sig na

urzadzenie).

Przenoszenie urzgdzenia lub
elementéw urzgdzenia bez
odpowiednich pomocy.

€artscher

Ostrzezenie

Podczas uzytkowania
urzadzenia nalezy nosi¢
antyposlizgowe obuwie
ochronne.

Nie wykonywac¢ zadnych
czynnosci na gornej
czesci urzgdzenia z
uzyciem
nieodpowiednich
pomocy (jak np.: drabiny
ze szczeblami lub
wspinajgc sie na
urzadzenie).

Podczas przenoszenia
urzgdzenia lub jego
opakowania konieczne
jest uzycie odpowiednich
pomocy lub sprzetu do
podnoszenia.
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Ryzyka
rezydualne

Materiaty
chemiczne

Ryzyko
skaleczenia

Niebezpieczenstwo
zmiazdzenia

Ergonomia

8/46

Niebezpieczna sytuacja

Operator ma do czynienia z
chemikaliami (np.: srodki
czyszczace, srodki do
odkamieniania, itd.)

Podczas prac konserwacyjnych
istnieje ryzyko skaleczenia w

przypadku dotkniecia
wewnetrznych czesci ramy
maszyny.

Podczas przenoszenia

ruchomych elementéw personel
narazony jest na zmiazdzenie

palcow lub rak.

Operator pracuje przy urzadzeniu
bez uzycia niezbednych srodkow

ochrony indywidualne;j.

Bezpieczenstwo

Ostrzezenie

Nalezy podjgc
odpowiednie $rodki
ostroznosci. Zawsze
nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami
na kartach
charakterystyki i
etykietach uzywanych
produktow. Stosowac
srodki ochrony
indywidualnej zalecane
w kartach
charakterystyki.

Prace konserwacyjne
moze wykonywac tylko
personel
wykwalifikowany,
wyposazony w
odpowiednie srodki
ochrony indywidualnej
(rekawice ochronne
odporne na przecigcie,
ochraniacze
przedramion).

Prace konserwacyjne
moze wykonywacé tylko
personel
wykwalifikowany,
wyposazony w srodki
ochrony indywidualnej
(rekawice ochronne).

Operator pracujgc przy
urzadzeniu musi uzywac
srodkow ochrony
indywidualnej.
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Bezpieczenstwo

1.4 Srodki ochrony indywidualnej

Srodki Ochrona
Odziez Obuwie N Ochrona drog Ochrona
Rekawice ochrony
ochronna ochronne wzroku oddecho- glowy
stuchu
wych
Faza
Transport X
Przenoszenie X
Rozpakowanie X
Montaz X
S!andardm{ve X X X ()
uzytkowanie
Ustawienia X
Standardowe X
czyszczenie
Czys_zczeme X X
specjalne
Konserwacja X X *
Demontaz X
Ztomowanie X
X Przewidziane srodki ochrony indywidualnej

Srodki ochrony indywidualnej sa dostepne lub w
razie potrzeby nalezy ich uzy¢

Nieprzewidziane srodki ochrony indywidualnej

* Rekawice przeznaczone do standardowego uzytkowania oraz do prac
konserwacyjnych muszg by¢ odporne na wysokie temperatury, aby ochronic¢
rece operatora, gdy ten dotyka gorgcych elementéw urzadzenia lub gorgcych
substanciji (olej, woda, para,...)
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1.5 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:

- Przygotowywanie i podgrzewanie potraw (pieczenie mies, gotowanie,
duszenie, fermentowanie, pieczenie ciast itd.) przy uzyciu odpowiednich
naczyn i akcesoriéw do pieczenia.

To urzadzenie moze by¢ uzytkowane w gospodarstwie domowym i tym podobnych
miejscach, jak na przyktad:

— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach lub podobnych
obszarach pracy;

— w gospodarstwach rolnych;

— przez klientéw w hotelach, motelach i innych typowych miejscach
mieszkalnych;

— W pensjonatach.

1.6 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.
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Informacje ogolne

2 Informacje ogolne

2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisow, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okolicznosciach moze odbiega¢ od objasnien
oraz licznych rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajgce z:

— nieprzestrzegania wskazowek,

— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,

— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych cze$ci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wiasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskie;j.
PowyZsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1 Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzgdzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridow prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzadzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdtowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtérnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczenh umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknigtych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od $rodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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Parametry techniczne

4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa: Kuchnia gazowa BGH 600-521

Nr art.: 1519821

Materiat: stal szlachetna

llo$¢ pdl grzewczych: 5

Uktad pol grzewczych w kW: &V)\(/ LKW, 1x3kW,2x1,75kW,1x4

Wielkosc¢ pol grzewczych w mm: 1x@ 125/215 mm, 1x @ 175/275 mm,
polg Y . 1x 215 mm, 2 x 150 mm

Materiat komory obrobki termicznej stal. emaliowana

piekarnika:
Wymlelxry piekarnika (szer. x gt. x wys.) 670 x 400 X 340
w mm:
Pojemnos¢ piekarnika w litrach: 104
Zakres temperatur od — do w °C: 50 - 250
llos$¢ par prowadnic: 4
Ods.tep pomiedzy parami prowadnic w 3560 65
mm:
Klasa energetyczna: A (EU Nr. 65/ 2014)
Indeks wydajnosci energetyczne;j: 95,3
Zuzycie energii przez grzatke 0.94
gorna/dolng, kWh / cykl: '
Zuzycie energii przez termoobieg, kWh

. 0,96
/ cykKl:
Moc przytgczeniowa piekarnika: 2,5 kw
Moc przytgczeniowa gazu: 11,5 kW
xqu)T/]mlary schowka (szer. x gt. x wys.) w 660 X 450 x 120
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 900 x 600 x 900
Ciezar w kg: 65,2

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Wersja / wtasciwosci

Parametry techniczne

» Typ: urzadzenie stojgce
» Odcigg oparow
» Tryb pracy: gazowy / elektryczny
* Rodzaj pol grzewczych: gaz
* Rodzaj gazu:
— gaz ziemny typ H (20 mbar)

— dysze na gaz propan (50 mbar) i na gaz ziemny typ L (niskokaloryczny)
(20 mbar) dotagczone do zestawu

+ Palnik gazowy:
— palnik jednokoronowy
— palnik dwukoronowy
* Rodzaj zaptonu: elektroniczny zapton jednorgczny
» Plomien pilotowy: nie
* Rodzaj piekarnika: elektryczny
» Piekarnik wielofunkcyjny: tak
* Funkcje piekarnika:
— termoobieg
— grill
— grill + grzatka gérna
— grill + grzatka gérna + wentylator
— grzatka gérna / dolna
— grzatka dolna + wentylator
— rozmrazanie
*  Wiasciwosci piekarnika:
— osSwietlenie piekarnika
— podwdjne przeszklenie drzwi
— timer (5 - 55 min.)
» Nozki z regulacjg wysokosci
* Regulowana wysokos¢: 850 - 900 mm
+  Wiasciwosci:
— piekarnik gotowy do podtgczenia
— palnik zabezpieczony termoelektrycznie
— uchwyty ze stali nierdzewnej
— palnik gazowy z zabezpieczeniem zaptonu
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Parametry techniczne

ruszty zeliwne

schowek pod piekarnikiem
+ W zestawie:

1 blacha do pieczenia

2 ruszty

Kraje przeznaczenia / Tabela ci$nienia gazu

Kraj

AL
AT
BE
BG
CH
CYy

Ccz

DE

DK
EE
ES
Fl

FR
GB
GR
HU

1519821

Kategorie

ll2H3B/P
I2H
ll2E+3+
Il2H3B/P
Il 213+

ll2n3B/P
Ise/p
l12H3+

1213+
ll2H3B/P

I12eLL3B/P
l2e

ll2H3B/P
ll2H3B/P
1213+
Il2H3B/P
||2E+3+
1213+
1213+
Isg/P

1213+

Typ gazu

G20 - G30/G31
G20

G20/G25 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G30/G31
G20

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20/G25 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G30/G31

G20 - G30/G31

€artscher

Cisnienie gazu
(mbar)

20 - 30/30

20

20/25 - 28-30/37
20 - 30/30

20 - 28-30/37

20 - 30/30
30/30
20

20 - 28-30/37
20 —50/50
20

20 - 30/30

20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30
20/25 - 28-30/37
20 - 28-30/37
20 - 28-30/37
30/30

20 - 28-30/37
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Kraj

IS
IT
LT
LU
LV

MK

MT

NL

NO
PL
PT

RO
SE

SI

SK

TR

Tab. 1

Kategorie

Isg/P
l12H3+
ll2H3B/P
I2e
I12H3B/P

ll2H3+
Il2H3B/P

Ise/p

loL
ll2L38/P
I12eK3B/P

Il2H3B/P
l2e
1213+

I12e38/P
Il2H3B/P

ll2H3B/P

l12H3+
ll2H3B/P

1213+
Il2H3B/P

ll2n3B/P

Typ gazu

G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31
G20

G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G30/G31

G25
G25 - G30/G31
G20 - G25.3 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31
G20 - G30/G31

G20 - G30/G31

Parametry techniczne
Cisnienie gazu
(mbar)

30/30

20 - 28-30/37

20 - 30/30

20

20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

30/30

25
25 -30/30
20 -25-30/30

20 - 30/30
20
20 - 28-30/37

20 - 30/30
20 - 30/30

20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

20 - 28-30/37
20 - 30/30

20 - 30/30

W przypadku odstepstw od podanych wartosci nie ma gwarancji

prawidiowego funkcjonowania urzadzenia i wiasciwego uruchomienia.

16/ 46

1519821



Parametry techniczne

Wiasciwosci palnikow i dysz

Palnik Rodzaj gazu
(2w mm)
Gaz G30/
Normalny  phynny G31
palnik
@75 Gaz G20
ziemny G25
Gaz G30/
Mocny ptynny G31
palnik
@ 100 Gaz G20
ziemny G25
Palnik Gaz G30/
trojpierscie- Plynny G31
gol":% Gaz G20
ziemny G25
Tab. 2

4.2 Funkcje urzadzenia

Kuchnia gazowa z 5 polami grzewczymi o réznej mocy przeznaczona jest do

Cisnie-
nie gazu
(mbar)

50
28-30/37

20

50
28-30/37

20

50
28-30/37

20

Dysze
(2/100

mm)
58
68
98

100
75S
88
116
134
76
100
150
152

€artscher

Zuzycie
gazu

127 g/h

167 dm3/h
194 dm3/h

218 g/h

286 dm3/h
332 dm3/h

291 g/h

381 dm3h
443 dm3/h

Moc
(kW)
MAX

1,75

3,00

4,0

MIN

0,44

0,75

1,80

przygotowywania odpowiednich potraw (smazenie, gotowanie, duszenie, pieczenie
itd.). R6zne rozmiary palnikéw oraz duzy, emaliowany piekarnik wielofunkcyjny
stanowig idealng baze dla przygotowania najrozmaitszych dan. Dzieki

zintegrowanemu timerowi piekarnik gwarantuje petng kontrole nad procesem

obrébki termicznej.

1519821
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4.3 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

Parametry techniczne

14
15————’;;
he Rys. 1
1. Pole grzewcze 2. Odciag oparéw
3. Panel obstugi 4. Komora obrobki termicznej
piekarnika

5. Prowadnice 6. Drzwi piekarnika
7. NOzki (4x) z regulacjg wysokosci 8. Uchwyt drzwiczek piekarnika
9. Blacha do pieczenia (1x) 10. Ruszt (2x)
11. Wentylator 12. Obudowa
13. Ruszty zeliwne (3x) 14. Schowek

15. Klapka schowka

18/ 46
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Instrukcja instalacji

5 Instrukcja instalacji

5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewtasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkéd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Podczas instalacji nalezy przestrzega¢ wszystkich obowigzujacych
przepiséw, wytycznych i rozporzadzen:

— Regionalne lub lokalne przepisy bezpieczenstwa i przepisy budowlane

— Obowigzujgce ustawy dotyczgce zapobiegania nieszczesliwym
wypadkom

— Przepisy przeciwpozarowe

— Odpowiednie przepisy IEC

— DVGW G600 (TRGI) ,Przepisy techniczne dotyczace instalacji gazowej”.
— TRF ,Przepisy techniczne dot. gazu ptynnego”

— Dyrektywy i rozporzadzenia firmy dostarczajgcej gaz (EUV)

— DVGW G 631 ,Instalacja komercyjnych urzadzen kuchennych spalania
paliw gazowych”
— Odnosne rozporzgdzenia prawne.
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Rozpakowanie

Instrukcja instalacji

* Rozpakowac¢ urzgdzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

& OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

® ~ :
+ Zamontowa¢ zatgczone nozki, wkrecajac je w przygotowane do tego otwory pod

urzadzeniem (rys. 2)

Przenoszenie urzadzenia

Rys. 3

1. Urzadzenie moze by¢ przenoszone tylko przez dwie osoby.

2. Nie podnosi¢ urzadzenia za uchwyt piekarnika, lecz otworzy¢ drzwi piekarnika i
chwyci¢ urzgdzenie za gérng czes¢ komory piekarnika (rys. 3).
3. Nigdy nie przesuwac ani nie ciggngc¢ urzadzenia.
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* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby przytagcza byty tatwo dostepne w celu
szybkiego odigczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Urzadzenie nalezy ustawic¢ na powierzchni o nastepujgcych wtasciwosciach:

— roéwna, o wystarczajgcej nosnosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury

— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowacé z
urzadzeniem

— latwo dostepna

Instrukcja instalacji

Instalacja

» Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia bezposrednio przy $cianach, murkach, meblach
lub innych przedmiotach, ktore sg wykonane z materiatow palnych.

» Zachowac¢ minimalng odlegto$¢ 150 mm do $cian bocznych i tylnych a tymi
obiektami lub $cianami. Pomiedzy powierzchnig urzgdzenia a powierzchniami
poziomymi znajdujgcymi sie nad urzgdzeniem nalezy zachowac odstep co
najmniej 750 mm.

+ Jesli zachowanie tego odstepu minimalnego nie jest mozliwe, Sciany nalezy
odizolowa¢ za pomoca niepalnych materiatéw termoizolacyjnych (np. folie z
materiatu zaroodpornego, ktdre mogg wytrzymacé temperature co najmniej 65
°C). Uwzgledni¢ obowigzujgce przepisy ppoz.

* Nalezy zachowaé wystarczajgce odstepy z boku dla serwisu na wypadek
ewentualnych prac konserwacyjnych lub napraw.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwazagé, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzgdzeniu.

*  Wyrdéwnac mniejsze nierownosci podtoza w miejscu instalacji przez wkrecanie
lub wykrecanie ndzek o regulowanej wysokosci.

UWAGA!
Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy.
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Urzadzenie stabilizujgce
UWAGA!

Instrukcja instalacji

Przy obciagzeniu urzagdzenie moze przechyli¢ sie do przodu.

Zatagczone urzadzenie stabilizujgce (kgtowniki, kotki i Sruby) zamocowaé w
odpowiednim miejscu na $cianie.

400 mm _

SEREREEEEE
U U

A
Rys. 4

Na tylnej stronie urzgdzenia znajduje 2.
sie scianka ostonowa piekarnika.

1. Nalezy doktadnie zmierzy¢

odlegtos¢ H od najwyzszego punktu
Scianki ostonowej do podtogi (A).

200 mm 200 mm
H
Rys. 6

22146

Rys. 5

Wykorzysta¢ zmierzong wartos¢ H,
aby na Scianie, przy ktérej bedzie
instalowane urzadzenie oznaczy¢
miejsca otworéw do wywiercenia na

kotki (B).

1519821
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3. Oznaczy¢ na Scianie rowniez srodek 4. Teraz zamontowac obydwa

Instrukcja instalacji

kuchenki, na tej samej wysokosci wsporniki dystansowe w odlegtosci
jak zmierzona uprzednio wartos¢ H 400 mm (200 mm od $rodka) za
©). pomocg 2 $rub kazdy.

«  Wywierci¢ w $cianie otwory. 5. Umiesci¢ kuchnie przy Scianie pod

obydwoma wspornikami (D).

Wentylacja pomieszczen

OSTROZNIE!

Zgodnie z przepisami ustawowymi urzgdzenie to mozna instalowac i
eksploatowaé wylacznie w pomieszczeniach stale wentylowanych, aby
zapobiec niedopuszczalnemu stezeniu szkodliwych produktéw spalania w
pomieszczeniu instalacji.

* Pomieszczenie, w ktérym jest instalowane
urzagdzenie musi zawierac tyle powietrza, ile
jest wymagane do spalania gazu zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Dla wtasciwego
spalania wymagany doptyw powietrza nie
moze by¢ nizszy niz 2 m3h na kW mocy
znamionowej urzadzenia (zob. tabliczke
znamionowg na urzadzeniu).

* Powietrze musi naptywa¢ bezposrednio z
zewnatrz przez state otwory wentylacyjne

lub kanaty wentylacyjne prowadzgce do Ve
obszaréw z czystym powietrzem. ‘ i D

NN
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Instrukcja instalacji

5.2 Podtaczenie elektryczne

Podtaczenie urzgdzenia do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢
wykonane przez wykwalifikowanego elektryka, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

Przed podtaczeniem urzgdzenia do zasilania elektrycznego nalezy upewnic sie,
ze wartosci napiecia i czestotliwosci widniejgce na tabliczce znamionowej sg
zgodne z parametrami lokalnej instalacji elektrycznej. Dopuszcza sie tolerancje
napiecia nieprzekraczajacg + 10%.

Przed urzgdzeniem, w fatwo dostgpnym miejscu, nalezy zainstalowa¢ wytgcznik
zabezpieczajagcy o odpowiedniej mocy do odigczania wszystkich biegunéw od
zasilania, ktérego szerokos¢ rozwarcia stykdw wynosi co najmniej 3 mm i
odpowiada obowigzujgcym przepisom instalacyjnym (przewdd uziemiajgcy nie
moze by¢ przerywany wytgcznikiem).

Przewdd ochronny potgczy¢ z zaciskiem oznaczonym symbolem uziemienia
obok listwy zacisku wej$ciowego.

Potgczy¢é metalowa konstrukcje urzadzenia elektrycznego z urzgdzeniem
ochronnym do wyréwnywania potencjatow.

Przewdd potgczy¢ z zaciskiem oznaczonym symbolem wyréwnania potencjatow
na zewnetrznej stronie urzadzenia.

Ten symbol wskazuje, ze urzadzenie nalezy zintegrowac z systemem
wyréwnania potencjatéw i podtgczy¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Przewdd przytgczeniowy roztozyc¢ tak, aby nikt nie mogt na niego nadepna¢ ani
sie o niego potkngc.

Przewdd zasilajgcy nalezy utozy¢ tak, aby w zadnym miejscu nie byt narazony na
oddziatywanie temperatury otoczenia przekraczajacej 50°C.

5.3 Przylacze gazowe

Urzadzenie jest odebrane i przygotowane fabrycznie do pracy z rodzajem gazu
podanym na tabliczce znamionowej. Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢, czy
lokalne zasilanie gazem (typ gazu i ci$nienie) jest zgodne z domysinym
ustawieniem urzadzenia.

W miejscach instalacji dostepnych publicznie nalezy przestrzega¢ przepiséw
dot. zapobiegania wypadkom oraz norm bezpieczenstwa w sytuacji ognia i
paniki.

Przy przytagczu gazu musi by¢ zainstalowany atestowany zawér odcinajacy
gazu, w tatwo dostepnym miejscu pomiedzy siecig doprowadzajgcg gaz a
urzadzeniem, aby w razie potrzeby moc w kazdej chwili przerwa¢ doptyw gazu.

Kréciec przytagczeniowy znajduje sie z tytu urzgdzenia.
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* Przytgcze do sieci gazowej lub do butli gazowej moze by¢ wykonane przy
zastosowaniu réznych przewoddow (wgz metalowy lub gumowy).

Instrukcja instalacji

Przylacze za pomocg weza metalowego

+  Waz jest podtgczony do gwintowanego ztgcza z tytu =
urzadzenia, w ktérym znajduje sie uszczelka (rys. po -
prawej). —_—
+ Dtugo$¢ weza moze wynosi¢ maksymalnie 2 metry. E
* Upewni¢ sig, Zze waz nie moze sie zetkng¢ z gorgcymi T

elementami piekarnika.

=
* Waz metalowy nalezy zamontowac tak, aby nie mogt sie
on skreci¢ ani naciggna¢. Wolno stosowac tylko takie
obejmy wezowe, ktdre odpowiadajg przepisom
instalacyjnym.

Rys. 9

Przylacze do butli gazowej

Przy podtgczeniu do butli gazowej, musi by¢ ona wyposazona w reduktor cisnienia,
a przytgcze musi zosta¢ wykonane zgodnie z krajowymi przepisami dotyczacymi
instalacji. Przy podtaczeniu butli gazowej nalezy przestrzegac:
— waz przytgczeniowy gazu nie moze by¢ dtuzszy niz 1 metr;
— przylgcze reduktora ciSnienia musi by¢ skierowane na zewnatrz;
— waz nie moze stykac sie z zadng gorgca powierzchnig urzadzenia (tyt
kuchenki, gérna czes$c¢ kuchenki, piekarnik itp.);
— butla gazowa musi by¢ ustawiona w taki sposdb, aby nie dotykata Sciany
sasiadujgcej z piekarnikiem;
— zawsze zamykac kurek butli gazowej po procesie obrébki
termicznej/pieczenia.

OSTROZNIE!

Po instalacji sprawdzi¢, czy zlgcza sg dobrze zamocowane. Aby sprawdzi¢
szczelnos¢ przewodéw gazowych, nigdy nie uzywaé otwartego ognia, lecz
zawsze roztworu mydia.

Kontrola szczelnosci po podtaczeniu gazu

* Wszystkie punkty potgczen miedzy instalacjg a urzadzeniem muszg zostac
poddane prébie szczelnosci.

1519821 251746



€artscher

Instrukcja instalacji

Do sprawdzania szczelnosci przewodéw gazowych nalezy zawsze uzywac
roztworu mydta lub specjalnego srodka pianotwérczego do wykrywania
nieszczelnosci.

Punkty potgczen nalezy pokry¢ srodkiem, nie mogg powstawac zadne pecherze
powietrza. Kontroli tej nalezy poddac takze zawory odcinajgce gaz.

OSTRZEZENIE!
Nie uzywac otwartego ognia do kontroli szczelnosci!

Przestawianie na inny rodzaj gazu

Urzadzenie jest przygotowane i odebrane fabrycznie do pracy z rodzajem gazu
podanym na tabliczce znamionowej (gaz ziemny).

W razie potrzeby urzgdzenie mozna przetgczy¢ na inny rodzaj gazu, wymaga to
specjalnych dysz i ustawien. W zakresie dostawy znajdujg sie dysze
umozliwiajgce przejscie na gaz ptynny. Wszystkie dysze sg oznaczone jedng
cyfra (Srednica w 1/100) i zapakowane w jednym worku.

W przypadku ewentualnego przezbrajania nalezy odtagczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego i tymczasowo zamkna¢ doptyw gazu.

Przy wymianie dysz nalezy przestrzegaé nastepujgcych wskazéwek:

1. Pokrywa palnika gazowego
2. Korona palnika gazowego
3. Termoelement

— zdjac ruszty zeliwne z ptyty grzewczej;

— usuna¢ pokrywe palnika gazowego i
korone palnika gazowego;

— za pomocg klucza nasadowego poluzowac
dysze i jg usunag;

— wymieni¢ dysze na odpowiednig do danego
rodzaju gazu;

dane dot. dysz nalezy sprawdzi¢ w Tabeli 2 ,,Wtasciwosci palnikow
gazowych i dysz“.
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— na palniku gazowym ponownie zamontowac¢ korone palnika i pokrywe palnika
gazowego;

— przeprowadzi¢ konwersje wszystkich palnikow gazowych jeden po drugim,
zgodnie z instrukcjami podanymi powyzej;

Instrukcja instalacji

— po przebudowie ruszt zeliwny ponownie potozy¢ na ptycie grzewcze;.

Ustawienie minimalnej mocy palnikéw gazowych

Ustawienie zredukowanej mocy (minimum) odbywa sie w fabryce. Po wymianie
dyszy w celu dopasowania do dostepnego gazu lub do szczegdlnych warunkéw
cisnienia w sieci moze by¢ konieczne ponowne wyregulowanie minimum.

1. Korekte wykona¢ w nastepujacy sposob:

— zapali¢ palnik i pozwoli¢, aby przez ok. 10 minut
palit sie z maksymalng mocg;

— regulator obrotowy przekreci¢ na minimum;
— odciggna¢ pokretto regulatora z drgzka regulatora
obrotowego;

— za pomocg matego srubokreta ustawi¢ minimum,
przekrecajgc srube bypass w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az zostanie ustawiona
oczekiwana moc ptomienia.

2. Natozy¢ ponownie pokretto regulatora obrotowego i obréci¢ je szybko z pozycji
maksymalnej na minimalng oraz sprawdzi¢ ptomien. Upewni¢ sig, ze regulacja
jest wystarczajgca, aby utrzyma¢ odpowiedni poziom rozgrzania
termoelementu. Jesli nie, nalezy skorygowac ustawienie minimum ptomienia.

3. Po wymianie dysz lub innych ustawieniach nalezy sie zawsze upewnic, ze
ptomien ma niebieskawy kolor; ze jest stabilny i ptonie bezgtosnie; ze nie
oddziela sie od palnika, a przy przestawianiu z duzego na mate ustawienie nie
nastepuje cofanie sie ptomienia.

OSTROZNIE!

Urzadzenie dziata tylko wéwczas prawidtowo, gdy ci$nienie w sieci
gazowniczej lezy pomiedzy wartosciami, ktére sag podane w tabeli 1 ,,Kraje
przeznaczenia / Tabela cisnienia gazu” dla réznych kategorii gazu.

OSTROZNIE!

Po wszelkich wymianach lub regulacjach urzadzenia wszystkie czesci,
ktorych one dotyczyly, muszg zosta¢ ponownie prawidtowo zmontowane,
aby urzadzenie byto ponownie gotowe do pracy.

Kontrole szczelnosci nalezy zawsze przeprowadzaé¢ uzywajac roztworu
mydia, nigdy nie uzywac¢ do tego otwartego ognia.
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Na zakonczenie wymieni¢ starg naklejke z wartosciami ustawien na nowa
naklejke dla nowego rodzaju gazu, ktora jest zawarta w dostawie.

Instrukcja instalacji

Odbior i kontrola dziatania

Po instalacji urzgdzenia, przed przekazaniem go uzytkownikowi, urzadzenie nalezy
sprawdzi¢ pod wzgledem nastepujgcych punktéw:
— czy folia ochronna zostata catkowicie i starannie usunieta ze wszystkich
powierzchni zewnetrznych;

— czy wszystkie przytgcza zostaty wykonane zgodnie z niniejszg instrukcjg
instalacji;

— czy zostaty uwzglednione i spetnione wszystkie obowigzujgce normy i
przepisy bezpieczenstwa, przepisy ustawowe i wytyczne;

— czy przytacze gazu jest szczelne

— czy dostepny w miejscu instalacji rodzaj gazu i ci$nienie odpowiadajg
danym na tabliczce znamionowej. Jesli tak nie jest, nalezy wykonac¢

przezbrojenie lub dopasowanie zgodnie z instrukcjami zawartymi w
rozdziale ,,Przestawienie na inny rodzaj gazu”;

— czy zainstalowane sg prawidtowe dysze. W tym celu nalezy sprawdzi¢
tabele dysz i upewni¢ sie, ze zainstalowane w urzadzeniu dysze
odpowiadajg danym. Mozna przeprowadzi¢ dodatkowg kontrole za
pomocg wolumetrycznego pomiaru przeptywu gazu. W tym celu nalezy
uruchomi¢ palnik gazowy, po ok. 10 minutach (osiagnieciu trybu pracy)
sprawdzi¢ gazomierzem, czy zmierzone natgezenie przeptywu (w m3/h
lub kg/h) odpowiada informacjom w tabeli dysz.

Po instalacji instalator musi:

— wyjasni¢ uzytkownikowi funkcje oraz prawidtowe uzytkowanie i
zastosowanie urzgdzenia

— poinformowaé uzytkownika, ze zmiany konstrukcyjne, ktére mogg mie¢
wptyw na doptyw powietrza do spalania, wymagajg ponownego
sprawdzenia dziatania urzadzenia i sprawdzenia szczelnosci.

Nalezy sporzadzi¢ i kompletnie wypetni¢ protokét odbioru oraz przedtozy¢ go
klientowi do podpisu.

Na zakonczenie wigczy¢ urzadzenie w celu sprawdzenia dziatania, zgodnie ze
wskazowkami w rozdziale ,,Zapalanie palnika gazowego* i sprawdzi¢:

— Zapalanie palnikbéw

— Jednolity obraz ptomienia (Ptomiern musi mie¢ kolor niebieski, bez
z6ttych koncowek i pali¢ sie rownomiernie u podstawy.
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Jezeli obraz ptomienia ma z6tte smugi, oznacza to, ze powietrze pierwotne
nie jest ustawione prawidtowo. Jesli strumien powietrza pierwotnego jest
zbyt wysoki, ptomien jest krétki i ma tendencje do odsuwania sie od
palnika. Kontrole ptomienia nalezy réwniez przeprowadzi¢ po 15 minutach
pracy przy maksymalnej mocy. Takze po kazdej zmianie ustawienia z MIN
na MAX ptomien musi pali¢ sie¢ stabilnie.

6 Instrukcja uzytkowania
Wskazoéwki ostrzegawcze

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko poparzenia!
Podczas pracy obudowa, palniki, ruszty przesuwne, drzwi piekarnika
stajg sie bardzo gorace i pozostajg gorace przez jakis czas po

wytaczeniu.
Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia podczas pracy i bezposrednio po jego
wytgczeniu.
Do obstugi urzadzenia uzywac przewidzianych do tego uchwytéw i

elementéw obstugi.

Niebezpieczenstwo pozaru w wyniku przegrzania oleju lub tluszczu!
Nie pozostawi¢ urzgdzenie bez nadzoru.
Podczas pracy stosowac rekawice ochronne.
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Elementy obstugi

1

&
|

]

2

1. Kontrolka nagrzewania
(pomaranczowa)

3. Regulator obrotowy gazu tylnego
lewego pola grzewczego

5. Regulator funkcyjny piekarnika

7. Regulator obrotowy gazu
Srodkowego pola grzewczego

9. Regulator obrotowy gazu tylnego
prawego pola grzewczego

6.1 Uruchomienie

Przygotowanie urzadzenia

Instrukcja uzytkowania

® (o (o

e

10
Rys. 13

2. Kontrolka pracy (pomaranczowa)

4. Regulator obrotowy gazu

przedniego lewego pola grzewczego
6. Regulator temperatury piekarnika

8. Regulator obrotowy gazu przedniego

prawego pola grzewczego
10. Regulator obrotowy czasu

1. Za pomoca odpowiedniego $rodka czyszczgcego usungc ochrone
antykorozyjng ze wszystkich powierzchni urzgdzenia.

2. Przed pierwszym uruchomieniem koniecznie wykona¢ nastepujace instrukcje.

* Upewnic¢ sig, ze wewnatrz piekarnika elektrycznego, w podstawie lub na ptycie
grzewczej nie znajdujg sie zadne przedmioty (akcesoria, folie opakowaniowe,

instrukcje uzytkowania).

* Przed uruchomieniem z urzadzenia nalezy ostroznie odklei¢ folie ochronng i
usung¢ wszelkie pozostatosci kleju uzywajac letniej wody z mydtem lub

odpowiedniego rozpuszczalnika.

* Przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ poprawnos¢ montazu, stabilnosc¢,
wypoziomowanie urzadzenia oraz wykonanie wszystkich podigczen do zasilania

elektrycznego i gazowego.

+ Otwory wentylacyjne nie mogg by¢ zastoniete ani zablokowane.

» Czesci urzgdzenia, ktére mogty zosta¢ usuniete podczas instalacji i potgczen,
nalezy ponownie przymocowaé do urzadzenia.
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* Przed uzyciem urzadzenie nalezy starannie oczysci¢ wedtug wskazowek
zawartych w rozdziale 6 ,,Czyszczenie i konserwacja“.

Instrukcja uzytkowania

6.2 Obstuga gazowego pola grzewczego

Gazowe pole grzewcze

Pozycja palnikéw na plycie grzewczej

Palnik mocny
Palnik normalny
palnik dwukoronowy
Palnik pomocniczy

P LR
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Instrukcja uzytkowania

Zapalanie palnikéw gazowych

1.

. Wcisna¢ regulator obrotowy i obréci¢ go w kierunku

Upewnic sie, ze wszystkie regulatory gazu znajdujg sie na pozycji WYL ().

2. Otworzy¢ zainstalowany przed urzgdzeniem zawor odcinajacy gaz.
3.
4. Zapali¢ zapatke lub zapalniczke gazowg i trzymac jg

Wybra¢ odpowiednie pole grzewcze.
przy palniku.

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na pozycje z
maksymalnym przeptywem gazu (symbol z duzym
ptomieniem).
Przytrzymac regulator obrotowy przez ok. 10 sekund,
az ptomien sie zapali.
Gdy tylko nastgpi zapton, ustawi¢ wielkos$¢ ptomienia,
obracajgc regulator obrotowy zawsze tylko pomiedzy
ustawieniem duzy a matym, zas nigdy pomiedzy Rys. 15
ustawieniem duzym a pozycjg WYL (o).
Jesli ptomien zgast, proces zapalania nalezy powtorzyc.
WSKAZOWKA!

W razie przypadkowego zaniku ptomienia (np.: Przeciag, zalanie ptynem
itp.) zadziata zawor bezpieczenstwa i zamknie doptyw gazu.

Przygotowywanie / podgrzewanie potraw

1.

Na wybranym polu grzewczym / polach grzewczych postawi¢ odpowiedni
garnek (patelnie).

W celu mniejszego zuzycia gazu i lepszego wykorzystania palnikéw uzywac
naczyn do gotowania i garnkéw o srednicy odpowiedniej do poszczegdinych
palnikobw gazowych, jak to przedstawiono w nastepujgcej tabeli.

min. @ (cm) max. @ (cm)
Palnik gazowy garnka do garnka do

gotowania gotowania
Palnik mocny 20 24
Palnik normalny 16 20
palnik dwukoronowy 24 28
Palnik pomocniczy 10 14
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Instrukcja uzytkowania
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3. Przygotowacé potrawy.

4. W trakcie przygotowywania nalezy obserwowaé potrawy i ustawiac regulator
obrotowy odpowiednio do fazy gotowania, zwiekszajgc doptyw gazu lub
redukujac.

Wylaczanie kuchni gazowej

1. Po procesie obrébki termicznej wylgczy¢ pole/a grzewcze, obracajgc
odpowiedni regulator obrotowy / regulatory obrotowe na pozycje WYL.

OSTROZNIE!

W przypadku dtuzszych przerw w uzytkowaniu, przy usterkach
eksploatacyjnych lub przy nieregularnym uzywaniu urzadzenia, znajdujacy
sie poza urzagdzeniem gtéwny zawér gazu musi zosta¢ zamkniety.

Wskazowki i porady
» Unika¢ wznoszacego ptomienia wokét garnka (patelni).

» Gdy tylko zawarto$¢ w garnku zaczyna wrzeé, zredukowa¢ wielko$¢ ptomienia
na nizszy poziom, aby ptomienh nie zgast poprzez kipigcg zawartos¢ garnka.

* W przypadku stosowania ttuszczu i oleju podczas gotowania nie pozostawiaé
urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz w razie przegrzania mogg sie one zapali¢ od
ptomienia. Istnieje ryzyko pozaru!

+ Uzywac tylko naczyn do gotowania z ptaskim dnem.

Rys. 16

+ Ustawi¢ odpowiednie naczynie do gotowania na ruszcie przesuwnym w taki
sposoéb, aby ptomien byt po $rodku.
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Instrukcja uzytkowania

6.3 Obstuga wielofunkcyjnego piekarnika

Przed pierwszym uzyciem

1.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ z komory piekarnika wszystkie
zatgczone akcesoria i materiaty.

Pusty piekarnik nagrzewac przynajmniej przez godzine na najwyzszym
poziomie temperatury, z zamknietymi drzwiami (nie uzywac grilla).

Nastepnie wytgczy¢ urzgdzenie.
Otworzy¢ drzwi piekarnika.
Wywietrzy¢ pomieszczenie.
WSKAZOWKA!

Powstaly zapach jest spowodowany odparowaniem substancji
uszczelniajgcych i ochronnych piekarnika.

Wskazéwki i porady

.

Ro6zna wielkos¢ kawatkow oraz uzycie pojemnikow wykonanych z réznych
materiatdw i r6znej grubosci (terakota, szkto, aluminium, stal) moga prowadzi¢
do odchylen od danych recepturowych dotyczacych czasu obrébki termiczne;.

Jesli to mozliwe, w przypadku delikatnych potraw i potraw przygotowanych z
dodatkiem srodkéw spulchniajgcych nalezy unika¢ otwierania drzwi piekarnika ,
aby nie zmienia¢ temperatury wewnetrznej.

Aby zaoszczedzi¢ energie podczas diugiego czasu obrobki termicznej, nalezy
wytgczy¢ piekarnik kilka minut wczesniej niz podano w recepturze i trzymac
zamkniete szklane drzwi piekarnika, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe. Izolacja
wnetrza komory piekarnika gwarantuje doskonate rezultaty obrébki termicznej.
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Ustawienia wielofunkcyjnego piekarnika mozna wykonywa¢ za pomocg regulatora
funkciji, regulatora temperatury i timera na panelu obstugi.

Instrukcja uzytkowania

Ustawienia

Funkcje

Urzadzenie jest wyposazone w rézne funkcje. Zastosowania poszczegdlnych
funkcji opisane sg w nastepujgce;j tabeli.

1. Aby przygotowac¢ zadang potrawe w piekarniku nalezy ustawi¢ odpowiednig
funkcje za pomoca regulatora funkcji.

UWAGA!

W trakcie pracy drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete w przypadku
wszystkich metod obrdbki termicznej.

Symbol Funkcja Symbol Funkcja

Grzatka gorna / dolna . Grzatka dolna z gorgcym
Ciepfo jest wytwarzane powietrzem
przez rezystory grzewcze Ciepto z dolnego rezystora PL
dolnej i gérnej czesci grzewczego krgzy.
piekarnika. Odpowiedni do Zalecany do zakonczenia
wyrobdw cukierniczych i procesu obrébki termicznej i
tradycyjnych receptur. do sterylizacji.

——) Gorace powietrze Termoobieg

——.| Ciepto dolnego i gornego Wentylator zapewnia
rezystora grzewczego wraz cyrkulacje powietrza
z wentylatorem umozliwia wewnatrz komory piekarnika
optymalng dystrybucije ciepta i umozliwia rwnomierng
i umozliwia obrébke obrébke cieplng na
termiczng kilku potraw wszystkich poziomach, bez
jednoczesnie. przenoszenia zapachéow.
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Instrukcja uzytkowania
Rozmrazanie z Grill
@ wentylatorem Optymalny do zapiekania i

Wentylator wigcza sie bez obrébki termicznej cienkich
rezystorow grzewczych. kawatkow migsa.

Szybkie i optymalne rozmra-
zanie w ciggu kilku minut.

=== Grill + gorace powietrze v Oswietlenie piekarnika

Grill przy wsparciu wentyla- X* Oéwietla komore obrobki
tora dystrybuuje ciepto termicznej. Przydatny do
rownomiernie. Idealny do obserwowania stanu obroébki
srednich/duzych kawatkow termicznej potraw.

miesa, aby byty chrupigce
na zewnatrz i migkkie w
Srodku.

Tab. 3

Temperatura

1. Za pomoca regulatora temperatury ustawi¢ temperature obrébki
termicznej/pieczenia wymagang dla wybranej potrawy.

Temperatura, jakg mozna ustawié, zawiera sie w przedziale 50 °C do 250 °C.
Temperature mozna zmieni¢ w kazdej chwili poprzez obracanie regulatora
temperatury w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Kontrolka nagrzewania na panelu obstugi Swieci, dopoki urzgdzenie sie nagrzewa, i
gasnie, gdy ustawiona temperatura zostaje osiggnieta.

2. Wstawi¢ zgdane potrawy do komory piekarnika.

Gdy temperatura w piekarniku spada, lampka kontrolna nagrzewania ponownie
zaczyna $wieci¢ i urzgdzenie ponownie nagrzewa sie do ustawionej temperatury.

UWAGA!

Kazda z powyzej przedstawionych funkcji moze by¢ uzyta tylko w
potaczeniu z prawidtowym ustawieniem temperatury.

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych ustawien temperatury zawartych
w nastepujgcych rozdziatach.
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Instrukcja uzytkowania

Grill
Ustawienia temperatury: 60 °C — ok. 250 °C

Funkcja grilla przeznaczona jest do opiekania, zapiekania i zrumieniania potraw.
Czas obrobki termicznej nie powinien przekracza¢ 5 minut.

Grill + gorace powietrze
Ustawienia temperatury: 60 °C — 200 °C

Te funkcje nalezy wybrac¢ do grillowania miesa, warzyw i drobiu. Podczas
grillowania na ruszcie nalezy wsung¢ blache do pieczenia wypetniong niewielka
iloscig wody na poziom znajdujgcy sie ponizej, aby ograniczy¢ rozpryskiwanie
sie ttuszczu i powstawanie dymu.

Termoobieg
Ustawienia temperatury: 60 °C — 250 °C

Przy wybraniu tej funkcji gorgce powietrze wewnatrz piekarnika jest
rozprowadzane rownomiernie na wszystkich poziomach, co zapewnia
optymalne rezultaty podczas jednoczesnej obrébki termicznej / pieczenia potraw
przy odpowiednim czasie obrébki termicznej na wielu poziomach.

Przed wstawienie potraw piekarnik musi by¢ nagrzany. -
PL

Funkcja ta szczegélnie nadaje sie do pieczenia ciast i przygotowywania
wiekszych ilosci potraw.

Rozmrazanie

Aby przyspieszy¢ proces rozmrazania migsa, ryb i pieczywa, nalezy ustawic
temperature w zakresie 80°C - 100°C.

Funkciji tej uzywa sie do rozmrazania wszystkich rodzajow produktéw spozywczych.

Zalecane przede wszystkim do delikatnych produktéw spozywczych, ktére nie
potrzebujg ciepta, jak na przyktad: sos Smietanowy lub waniliowy, desery, ciasta
owocowe itd.

Przy rozmrazaniu z tg funkcjg dzigki wentylatorowi czas rozmrazania skraca si¢ o
okofo potowe.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika zapala sie, gdy tylko zostanie uruchomiony regulator funkcji.
Swieci ono podczas pracy piekarnika i gasnie, gdy urzadzenie zostanie wytgczone.
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Czas obrébki termicznej / pieczenia

Czasy obrobki termicznej / pieczenia zalezg od rodzaju i ilosci potraw,
indywidualnych preferencji i doswiadczenia.

Instrukcja uzytkowania

1. W celu przygotowania potrawy wybrac zgdany czas
obrébki termicznej / pieczenia pomiedzy 5 — 55 minut,
obracajac regulator obrotowy czasu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara na odpowiednig
pozycje.

Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat dzwiekowy.

2. Jesli piekarnik nie bedzie juz uzywany, wszystkie
regulatory obrotowe piekarnika (regulator obrotowy
czasu, temperatury i funkcji) nalezy obréci¢ na pozycje
,0".

Wentylator obiegowy do chtodzenia urzadzenia

Wentylator obiegowy umozliwia obnizenie temperatury powierzchni urzadzenia
poprzez cyrkulacje powietrza pomiedzy drzwiczkami piekarnika, panelem
sterowania i czescig wewnetrzng pod poziomem gotowania. Wentylator obiegowy
pomiedzy poziomami gotowania a gérng czescig piekarnika wigcza sie
automatycznie kilka minut po wigczeniu piekarnika. Urzadzenie utrzymuje go w
dziataniu nawet po wytagczeniu piekarnika, az do ostygniecia powierzchni
zewnetrzne;.

Schowek pod drzwiami piekarnika

Urzadzenie wyposazone jest w schowek, w ktérym mozna przechowywaé metalowe
akcesoria, gdy nie sg uzywane.

OSTROZNIE!
Nie przechowywaé¢ w schowku zadnych palnych materiatéw, takich jak

papier, Sciereczki itd.
Poziomy piekarnika

Piekarnik posiada 4 poziomy: 1 dolny, 2 srodkowe, 1 gorny.
WSKAZOWKA!
Poziomy nalezy dobiera¢ zawsze odpowiednio do potraw.
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Srodkowe poziomy nadajg sie do wiekszosci proceséw
obrobki termicznej, poniewaz temperatura ustawiona
na regulatorze temperatury jest w tym obszarze

doskonale stabilna.

Odstepy pomiedzy poziomami sg nastepujgce:

- 35mm
— 60 mm
— 65mm

Tabele obrébki termicznej
Potrawy do pieczenia/obrébki

termicznej

Dania stodkie
Ciasto kruche
Ciasto zagniatane
Kruche wypieki
Ciasto sliwkowe
Ciasto owocowe
Ciasto orzechowe
Stucla

Ciasto piaskowe
Pudding karmelowy
Ciasto czekoladowe
Brioszki

Ciastka

Pieczywo

Stodkie buteczki z dzemem

Muffinki
Chleb i pizza
Pizza
Podptomyk
Chleb

1519821

Poziom
potki

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
1(1-2)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
3(2-3)

€artscher

Tempera-
turaw °C

180-190
190-200
180-190
180-190
165-180
180-190
185-195
185
130
180
180-190
165
200-230
180-190
185-200

195-210
190-210
215-230

Rys. 8

Czas obroébki

termiczn

ej/

pieczenia w min.

30-35
30-35
30-35
30-35
35-45
40-45
35-45
35-45
30-35
35-40
25-30
20
10-15
20
25-35

20-30
20-30
40-50
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Potrawy do pieczenia / obrobki
termicznej

Suflety/zapiekanki
Lasagne

Zapiekanka makaronowa
Zapiekanka warzywna
Pieczen miesna
Wotowina 1 kg
Jagniecina 1 kg
Wieprzowina 1 kg
Cielecina 1 kg

Drob

Kaczka

Ges

Indyk

Krolik

Bazant

Ryby

Filety i kawatki miesa
Pieczen

Pieczenie w folii
Tab. 4

Poziom
potki

2 (2-4)
2 (2-4)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)

Uwagi dot. obrobki termicznej/pieczenia

+ Podane dane nalezy traktowac jako wytyczne. Mozna i powinno sie je zmienia¢
stosowanie do wtasnych upodoban i przyzwyczajen.

» Podany w tabeli czas obrébki termicznej/pieczenia nie uwzglednia czasu
nagrzewania piekarnika, co jest zawsze zalecane.

* Podany czas i temperatura obrébki termicznej/pieczenia odnoszg sie do Sredniej
ilosci zywnosci (1/1,5 kg dla miesa, ciasta deserowego, pizzy, chleb 0,5/0,8 kg).

* Nalezy wykonywa¢ wielokrotng obrébke termiczng na réznych poziomach z
uzyciem naczyn do gotowania na srodkowej potce.

40/ 46

Instrukcja uzytkowania

Tempera- Czas obrébki
turaw °C . termipznej /.
pieczenia w min.

165-180 30-40
180-190 35-45
170-180 30-40
200-220 50-60
180-200 50-60
180-200 60-70
180-200 60-70
195-210 40
195-210 120-180
195-210 120
195-210 120
200-210 40
195-210 40-50
160-170 20-30
180-190 25-35
190-200 25-35
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Czyszczenie i konserwacja

Tabela grillowania

Grillowany produkt

Tosty
Hamburger
Szasztyki rybne
Skorupiaki
Kietbaski
Zeberka
Szaszlyki miesne
Steki

Dréb

Tab. 5

Uwagi dot. grillowania:

Poziom potki

3-4
3-4
3-4
3-4
3-4
3-4
3-4

3-4

€artscher

Temperatu-  Czas obrébki
raw °C termicznej /
pieczeniaw
min.
200 3-4
200 5-7
200 6-8
200 6-8
200 7-10
200 7-10
200 8-10
200 8-12
200 30-35

* W przypadku receptur wymagajgcych nagrzewania wstepnego, wystarczy

przeznaczy¢ na to 5-10 minut.

+ Podany czas dotyczy jednej strony potrawy, nalezy jg wiec obrécic.

* Na dolny poziom piekarnika wprowadzi¢ blache do pieczenia napetniong
niewielkg iloscig wody (ok. 0,2 I), aby wytapa¢ nadmiar tluszczu i dymu.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas

czyszczenia

* Przed czyszczeniem zamkng¢ zawor odcinajgcy zasilanie gazowe.

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.

+ Uwazaé, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (n6z, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzadzenie, a przy

kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

1519821
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Czyszczenie i konserwacja

Nie uzywac do czyszczenia zadnych $rodkéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.

UWAGA!

Stosowanie nieodpowiednich $srodkéw czyszczacych moze spowodowac
korozje urzadzenia lub uszkodzenie powierzchni.

Do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej (obudowa, pole grzewcze,
ruszt przesuwny, drzwi piekarnika, prowadnice i ruszt) nalezy uzywac wytacznie
specjalnych srodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej.

Przy stosowaniu wetny stalowej, szczotek stalowych lub skrobakéw stalowych
mogg osadzac sie czasteczki zelaza, ktére w wyniku ich utlenienia powodujg
powstawanie plam rdzy.

Do czyszczenia komory obrébki termicznej nie nalezy uzywaé Sciereczek do
szorowania ani innych produktow, ktére mogtyby uszkodzi¢ emaliowang
powierzchnie komory obrébki termicznej. Uzywac¢ odpowiedniego srodka do
czyszczenia.

Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych zawierajgcych chlor (wybielacz, kwas solny
itp.).
Przestrzega¢ wskazéwek producentéw uzywanych srodkéw czyszczacych.

7.2 Czyszczenie

1.

Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie na koniec dnia roboczego, w razie
potrzeby takze w miedzyczasie lub kiedy urzgdzenie przez dtuzszy czas nie byto
uzywane.

Gazowe pole grzewcze

1.
2.

Zdjac¢ ruszty zeliwne i ostony palnikow gazowych.

Wyczyscic¢ pole grzewcze migekkg Sciereczka lub ggbka nasgczong cieptg woda.
W razie potrzeby uzy¢ neutralnego $rodka do czyszczenia (np. ptynu do mycia
naczyn). Osuszy¢ pole grzewcze.

Ruszty zeliwne i pokrywy palnikdw gazowych czysci¢ neutralnym srodkiem
czyszczacym (np. ptynem do mycia naczyn) i miekkg Sciereczkg lub gabka. Do
uporczywych zabrudzen uzy¢ szczotki z mosieznym wiosiem. Ruszty i pokrywy
palnikéw gazowych optuka¢ doktadnie w czystej wodzie i na zakonczenie
osuszyc¢.

Po czyszczeniu, przed ponownym zapaleniem palnikéw gazowych, ponownie
natozy¢ poprawnie pokrywy palnikdw gazowych i ruszty zeliwne
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Aby utrzymadé piekarnik w dobrym stanie, nalezy go regularnie czyscic¢ po

ostygnieciu.

1. Wyja¢ wszystkie wyjmowane czesci i akcesoria z piekarnika.

2. Ruszty (ew. uzywane blachy do pieczenia) my¢ cieptg wodg z dodatkiem
niesciernego srodka czyszczgcego.

3. Woyczyszczone ruszty (ew. uzyte blachy do pieczenia) optuka¢ czystg woda i
pozostawi¢ do wyschniecia lub osuszy¢ je migkka Sciereczka.

4. Doktadnie oczy$ci¢ prowadnice i komore obrébki termicznej za pomoca cieptej
wody, miekkiej Sciereczki lub gabki i tagodnego $rodka czyszczgcego
odpowiedniego dla powierzchni emaliowanych.

5. Przemy¢ starannie czystg wodg i uwazac, aby nie pozostaty zadne resztki
Srodka czyszczgcego.

6. Na zakonczenie osuszy¢ komore obrébki termicznej i prowadnice.

UWAGA!

Po czyszczeniu specjalnymi srodkami czyszczacymi witaczy¢ piekarnik na
maksymalng moc na 20 minut, aby usung¢ pozostate resztki z komory
obrdbki termicznej.

Drzwi piekarnika

1. Aby utatwi¢ czyszczenie komory obrobki termicznej, drzwi piekarnika mozna
zdjg¢. Postepowaé w nastepujgcy sposab (rys. ponizej):

Czyszczenie i konserwacja

Piekarnik wielofunkcyjny

Rys. 19

— catkowicie otworzy¢ drzwi piekarnika;
— podniesc¢ dzwignie B i chwyci¢ drzwi piekarnika obydwoma rekami w
poblizu zawiasow A;

— podniesc¢ drzwi piekarnika tak, aby ustawity sie pod katem 45° w
stosunku do piekarnika,
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— wyciggna¢ drzwi piekarnika;

Czyszczenie i konserwacja

2. Drzwi piekarnika czysci¢ za pomocg miekkiej Sciereczki i tagodnego $rodka
myjgcego. Wytrze¢ suchg sciereczka.

3. Po czyszczeniu ponownie zatozy¢ drzwi piekarnika, wktadajgc zawiasy A w
rowki na dét i zaczepiajagc dzwignie B.

Wewnetrzna szyba drzwi piekarnika
UWAGA!

Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie uzywac sciernych srodkow
czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz moga one
porysowac szklang powierzchnie i rozbi¢ szybe.

1. W razie potrzeby mozna wyjg¢ do czyszczenia szybe wewnetrzng drzwi
piekarnika. Czynno$¢ te mozna wykonywac tylko przy zimnym urzadzeniu.
Aby wyjac¢ szybe wewnetrzng z drzwi piekarnika, nalezy wykona¢ nastepujgce
kroki (rys. ponizej):

— lekko otworzy¢ drzwi piekarnika;

— jednoczesnie wcisngé czarne przyciski przy bocznych wspornikach drzwi
szklanych piekarnika i przesungc je do géry;

— usungc¢ goérny profil drzwi piekarnika.
— wyciagng¢ szybe wewnetrzng pociggajac do siebie.

Rys. 20

2. Szybe wewnetrzng drzwi piekarnika czysci¢ za pomocg migkkiej, wilgotnej
Sciereczki i tagodnego srodka myjacego.

3. Doktadnie osuszy¢ szybe wewnetrzng z obydwu stron.

4. Aby ponownie zatozy¢ szybe wewnetrzng nalezy postepowac¢ w odwrotnej
kolejnosci (rys. ponizej).

5. Nalezy sie przy tym upewnié, ze szyba wewnetrzna jest umieszczona
prawidtowo w stosunku do bocznych wspornikéw oraz ze na dolnym rogu,
oznaczonym strzatkg znajduje sie napis VIT, a nastepnie ponownie zatozy¢
profil drzwi piekarnika.
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Czyszczenie i konserwacja

Rys. 21

7.3 Konserwacja

UWAGA!

Koniecznie przestrzegaé odstepow czasowych pomiedzy
konserwacjami!

Aby zachowa¢ sprawnos¢ urzgdzenie musi przynajmniej raz w roku zostaé
poddane konserwaciji.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odtaczy¢
zasilanie, zakreci¢ gtéwny kurek gazu i ostudzi¢ urzadzenie.

Konserwacja moze by¢ wykonywana tylko przez wykwalifikowanego,
upowaznionego serwisanta i powinna obejmowac nastepujgce punkty:

— kontrole stanu elementéw podlegajgcych zuzyciu
— kontrole poszczegdlnych elementow elektrycznych
— kontrole wszystkich przytgczy (prad, gaz)

— kontrole dziatania urzgdzenia

— sprawdzenie prawidtowosci zaptonu palnikdw gazowych oraz
prawidtowo$¢ funkcjonowania takze przy najmniejszym ptomieniu

— kontrole, czy pokrywy palnikdw gazowych lezg prosto i poprawnie na
koronach palnikéw

— kontrole otworéw wylotowych w palnikach gazowych (nie mogg by¢
zatkane przez kipigce potrawy lub resztki srodkéw czyszczacych!)

Zalecamy, aby podczas konserwacji wymienia¢ zuzyte elementy, aby unikac
dalszych prac serwisowych i nagtych awarii urzgdzenia.

Zalecamy, aby podpisa¢ umowe na prace konserwacyjne ze sprawdzonym
punktem serwisowym.
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Wymiana lampy piekarnika

Utylizacja

1. Jesli nie dziata oswietlenie wewnetrzne piekarnika, lampe piekarnika wymieni¢
w nastepujgcy sposob:

— upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania elektrycznego;

— pozostawi¢ urzgdzenie do zupetnego ostygniecia;

— odkreci¢ ostonke A lampy piekarnika;

— wykreci¢ uszkodzong lampe piekarnika

— wymieni¢ uszkodzong lampe
piekarnika na odporng na
temperature (300°C) lampe
piekarnika o tej samej mocy;

— nakreci¢ ponownie ostonke A lampy

piekarnika w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.

8 Utylizacja

Pod koniec okresu uzytkowania zuzyte urzgdzenie nalezy zutylizowa¢ zgodnie z
krajowymi i lokalnymi przepisami. Zalecamy skontaktowac si¢ w tym celu ze
specjalistyczng firmg lub nawigzac¢ kontakt z komoérkg ds. utylizacji we wladzach
gminy.

Aby wykluczy¢ ewentualne naduzycia i zwigzane z tym zagrozenia, nalezy przed
oddaniem urzadzenia do utylizacji zadba¢ o to, by nie dato sie go ponownie
uruchomic¢, a nastepnie dostarczy¢ do wtasciwego lokalnego punktu odbioru.

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia

elektryczne muszg by¢ w sposéb wiasciwy i przyjazny dla

srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno

wyrzucac¢ urzadzen elektrycznych do odpadéw domowych.

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usung¢ z
— urzgdzenia przewdd przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbiorki.
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