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Beskrivning

Smoker-Box 1160

P> Enkel rokning i kombiangugnen

v Brannmaterialet gloder upp med hjalp av
varmespiralen

Rékaromen ger kott, fisk och dven gronsaker en helt unik smak. Med Smoker-Box far maten den
har speciella aromen redan vid tillredningen. Extremt enkel att hantera: Smoker-Box ansluts till
natdelen och rokningen kan starta direkt i kombiangugnen.

Funktioner

+ Material:

- Utforande:

+ Dimensionerad for:
+ Viktig information:
+ Bestaende av:

« Volym:

+ Matt Smoker-Box:

+ Lampligt brannmaterial:
+ Pa/av-knapp:

+ Kontrollampa:

+ Anslutningsvarde:

- Matt:
* Vikt:

SE
000

Med forbehall for tekniska andringar och fel.

Rostfritt stal

Med varmespiral

Kombiéngugnar

Maximal rokningstemperatur: 200 °C
Natdel

Smoker-Box

1,16 Liter

B 125xD 470 x H 75 mm

Vanligt material for rokning pa marknaden
ja

Driftsklar

Varmning

0,2 kW | 230 V| 50/60 Hz

B 130xD 470 x H 75 mm

6,6 kg

p> Bestér av
v Natdel
v Smoker-Box

p> Smoker-Box
v/ Matt: B125xT470 x H 75 mm
v/ 1,16 liter volym
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