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Blachy piekarnicze i perforowane nie moga stykaé sie z produktami
zawierajgcymi duzg ilos¢ kwasu lub soli.

Nalezy pamieta¢, ze kwasy, zasady i/lub sole metali w potgczeniu z wodg
i/lub tlenem atmosferycznym mogg rozpuszczac czyste aluminium,
tworzac zwigzki glinu (l11).

Wskazowki dot. pielegnacji i czyszczenia

Blachy piekarnicze ze stali szlachetnej

1. Blachy piekarnicze ze stali szlachetnej nalezy umy¢ przed pierwszym
pieczeniem oraz czysci¢ po kazdym uzyciu wilgotng $ciereczkg z tagodnym
Srodkiem myjgcym.

2. Nastepnie je doktadnie osuszyc.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium
1. Przed pierwszym uzyciem blachy piekarnicze i blachy perforowane nalezy
wypali¢ w piecu w temp. ok. 200 °C.
2. Nastepnie blachy nalezy nattusci¢ z zewnatrz i wewnatrz.
3. Kolejnym krokiem jest ich ponowne wypalanie przez po6t godziny w temperaturze

200 °C.

4. Blachy piekarnicze i blachy perforowane nalezy wstawi¢ do piekarnika
odwrotnie, tzn. do géry nogami, aby sptynat nadmiar tluszczu.

Wypalanie blach piekarniczych tworzy na nich lekka powtoke z ttuszczu,
ktéra zapobiega stratom ciepta powtoki aluminium.

5. Blachy piekarnicze i blachy perforowane nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu za
pomocg wilgotnej Sciereczki itagodnego srodka czyszczgcego.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z powloka silikonowg
1. Blachy piekarnicze i blachy perforowane z powtoka silikonowg nalezy czyscic
tylko wilgotng Sciereczkg lub migkka gabka.

2. Nigdy nie nalezy czyscic blach piekarniczych i blach perforowanych z powiokg
silikonowg w zmywarce do naczyn.

3. Nigdy nie nalezy czyscic blach piekarniczych i blach perforowanych z powtokg
silikonowg za pomocg agresywnych srodkéw myjacych.

4. Nigdy nie nalezy czysci¢ blach piekarniczych i blach perforowanych z powtokg
silikonowg za pomocg agresywnych srodkéw czyszczacych.
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5.

Nie uzywac do czyszczenia szpiczastych ani ostrych przedmiotéw, aby unikngé
uszkodzenia powtoki.

Nie nalezy nattuszcza¢ powlekanych blach piekarniczych i blach perforowanych.

W miare mozliwosci unika¢ suchej maki na powlekanych blachach
piekarniczych i blachach perforowanych.

Podczas czyszczenia nie zanurzaé blach piekarniczych i blach perforowanych w
tugu.

Blachy perforowane z folig do pieczenia wielokrotnego uzytku

1.

2.
3.

4.

5.

Blache perforowang z aluminium czysci¢ za pomoca wilgotnej $ciereczki i
tagodnego $rodka czyszczgcego.

Nastepnie jg doktadnie osuszyc.

Folii do pieczenia wielokrotnego uzytku nie nalezy rozgrzewac¢ do temperatury
powyzej 260 °C.

Pomiedzy procesami pieczenia folie do pieczenia wielokrotnego uzytku nalezy
czy$ci¢ tylko miekka, wilgotng Sciereczkg lub poprzez obmiatanie.

Nie uktada¢ blach jedna na drugiej.

Przechowywanie blach piekarniczych

1.

Po kazdym uzyciu czysci¢ blachy piekarnicze i blachy perforowane zgodnie z
powyzszymi wskazéwkami.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane dokfadnie osuszy¢ za pomocag miekkiej
Sciereczki.

Blachy piekarnicze i perforowane przechowywaé w suchym miejscu.
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