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• Vitesse du ventilateur : 1 niveau
• Nombre de programmes de cuisson : 1
• Nombre de phases de cuisson : 1
• Nombre de ventilateurs : 1
• Série : C
• Puissance : 4,3 kW | 400 V | 50-60 Hz
• Raccord d'appareil : 3 NAC
• Plage de température : de 60 °C à 280 °C
• Commande : Manette
• Fonctions : Air ventilé

Humidification
Inversion de rotation du ventilateur

• Type de niveaux : Vertical
• Nombre de niveaux : 5
• Distance entre les niveaux : 70 mm
• Raccord d'eau : 3/4"
• Réglage de la durée : de 0 à 120 minutes

Description

Caractéristiques

�Continuer à la page suivante
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• Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable
• Propriétés : Porte avec double vitrage

Chambre de cuisson arrondie
Glissières de support amovibles

• Compris : 2 plaques
• Affichage LED : -
• Réglage de la température : En continu
• Minuterie : Oui
• Éclairage intérieur : Oui
• Format des niveaux : 2/3 GN
• Matériau : Acier inoxydable
• Remarque importante : -
• Degré de protection : IPX4
• Temps de chauffe : Env. 15 minutes
• Témoin lumineux de contrôle : Chauffe

Humidification
• Thermostat : Oui
• Interrupteur de marche/arrêt : Non
• Dimensions : L 700 x P 750 x H 625 mm
• Poids : 50 kg

.
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Tôle GN 2/3

Code-No. A101195
GTIN 4015613271781

• Gastronorm : 2/3 GN
• Remarque importante : -
• Empilable : Oui
• Modèle : Sans perforation
• Bord renforcé : Oui
• Propriétés : -
• Profondeur du récipient : 20 mm

Grille GN 2/3

Code-No. 133212
GTIN 4015613332123

• Gastronorm : 2/3 GN
• Remarque importante : -
• Gastronorm : 2/3 GN
• Matériau : CNS 18/10
• Dimensions : L 355 x P 325 x H 10 mm
• Poids : 0,79 kg

.

Nettoyant surpuissant F1L, set de 2 pcs

Code-No. 173078
GTIN 4015613731926

• Conçu pour : Les saletés tenaces, notamment dans la cuisine

Nettoyage de grils et de fours mixtes (sans
système de nettoyage)

• Contenance : 2 x 1 litre
• Modèle : Liquide

Hautement concentré

Nettoyant intensif surpuissant F1L, set

Code-No. 173080
GTIN 4015613731933

• Unité de commande : 1 carton (2 bouteilles)
• Contenance : 2 x 1 litre
• pH  : 14
• Conforme HACCP : Oui
• Sans chlore : Oui
• Sans phosphate : Oui
• Compris : 1 tête de pulvérisation
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Plaque perforée 2/3-AL

Code-No. 100417
GTIN 4015613734729

• Diamètre des perforations : 3 mm
• Gastronorm : 2/3 GN
• Bord : 4 pages, enveloppe
• Revêtement en silicone : Non
• Épaisseur de matériau : 1,5 mm
• Perforation : Oui

Plaque perforée 2/3-SI

Code-No. 100425
GTIN 4015613734736

• Diamètre des perforations : 3 mm
• Gastronorm : 2/3 GN
• Bord : 4 pages, enveloppe
• Revêtement en silicone : Oui
• Épaisseur de matériau : 1,5 mm
• Perforation : Oui

Pince à toast 100

Code-No. A151301
GTIN 4015613753119

• Matériau : Acier inoxydable
• Remarque importante : -
• Dimensions : L 101 x P 340 x H 70 mm
• Poids : 0,24 kg

.


