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(Tableau 1) CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 
 
 
 
 
 
AVERTISSEMENT 

Recommandations générales 

• Avant d'installer et d'utiliser l'appareil et avant de procéder à toute intervention d'entretien, veiller à 
lire attentivement les présentes instructions. 

• L'installation de l'appareil doit être confiée à un technicien qualifié et doit être effectuée dans le respect 
des instructions du fabricant figurant dans le manuel prévu à cet effet. 

• L'utilisation de l'appareil doit être confiée à des personnes qualifiées à cet effet et en aucun cas 
l'appareil ne doit être utilisé pour un usage autre que celui prévu, cet à dire la conservation et 
l'entretien en chaleur d'aliments et/ou frits déjà chauffés.  

• En cas de non-fonctionnement ou d'anomalie de quelque nature que ce soit, cesser toute 
utilisation et s'adresser à un centre d'assistance technique agréé. 

• Seules les pièces détachées d'origine doivent être utilisées. Le fabricant est déchargé de toute 
responsabilité en cas d'utilisation de pièces détachées non d'origine. 

• L'appareil ne doit en aucun cas être nettoyé à l'aide d'un jet d'eau direct à haute pression.  

ATTENTION! Le fabricant de l'appareil décline toute responsabilité en cas de dommages 
provoqués par une mauvaise installation, par des interventions non prévues, par une utilisation 
impropre, par un mauvais entretien, par l'installation de pièces détachées non d'origine, par le non-
respect des normes en vigueur sur le lieu d'installation, par la négligence et par le non-respect des 
instructions du présent manuel. 

A l'attention de l'installateur 

• Le fonctionnement de l'appareil doit être expliqué et montré à l'utilisateur et une fois qu'ont été 
fournies toutes les explications nécessaires et après s'être assuré qu'elles ont été comprises, remettre à 
l'utilisateur la notice des instructions. 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

Les instructions d'installation reportées plus bas s'appliquent aux appareils électriques. La plaque des 
caractéristiques (fig. 2, page 3) sur laquelle figurent toutes les données de référence de l'appareil se trouve 
ou bien sur la partie interne du panneau des commandes. 
Les appareils ont été contrôlés sur la base des directives européennes suivantes:  
 
CEE 2006/95 - Basse tension (LVD) 
CEE 2004/108 - Compatibilité électromagnétique (EMC) 
98/37/CE - Réglementation machines 
2002/95 - RoHS 

Modèle Description 
Dimensions  
LxPxH [mm] 

Puiss. 
élect. 
(E)  

[Kw] 

Tension                  
(F)                        
[V] 

Fréq.   
(G)    
[Hz] 

Type câble 
H07 RN-F 

[mm2] 

286626 Bac à frites électrique 1/2 module sur meuble 400x700x845 0.8 230 50 3x1 
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ainsi que la base des normes spécifiques de référence. 

Déclaration de conformité 

Le fabricant certifie que les appareils objets du présent manuel sont conformes aux directives CEE 
susmentionnées et demande que l'installation soit effectuée dans le respect des normes en vigueur. 

DESCRIPTION DES APPAREILS 

Bac à frites électrique   

Structure robuste en acier inox soutenue par quatre pieds à hauteur réglable dans la version meuble. 
Le revêtement externe est en acier inox au chrome-nickel 18-10. 
La cuve en acier inox est dotée d’une rampe opportunément modelée pour permettre d’égoutter 
l’huile dans la cuve. Le chauffage est assuré par un spécial irradiateur à infrarouges en céramique 
actionné par un régulateur d’énergie, qui permet de régler la fréquence de fonctionnement de la 
résistance. Un thermostat de sécurité à réarmement automatique garantit que les surfaces 
métalliques où le thermostat est placé ne se surchauffent pas. 

Armoire de rangement 

Pour les versions de sol sans four sont disponibles des portes de fermeture du logement inférieur 
permettant d'obtenir une armoire de rangement.  

CONDITIONS D'INSTALLATION 
 
Lieu d'installation  
Il est recommandé de procéder à l'installation de l'appareil dans un local bien ventilé ou sous une 
hotte d'aspiration. L'appareil peut être installé seul ou bien intégré à une série d'autres appareils. 
Dans les deux cas, il est recommandé, dans le cas où les parois près desquelles l'appareil est installé serait 
en matériau inflammable, veiller à mettre en place des protections (par exemple des feuilles en matériau 
réfractaire) permettant de maintenir la température des parois dans les limites de sécurité prévues. 

Installation 

Les opérations d'installation, les éventuelles interventions nécessaires à l'alimentation électrique à 
une tension différente, la mise en œuvre de l'installation, des équipements de ventilation, ainsi que 
les éventuelles opérations d'entretien doivent être effectuées par un personnel qualifié dans le 
respect des instructions du fabricant et dans le respect des normes ci-dessous: 
 
 (FR) Règlement de sécurité contre l’incendie et la panique dans les établissements recevant du 
public: 
 Prescriptions générales pour tous les appareils: 
� Articles CH: 
 Chauffage, ventilation, réfrigération, conditionnement d’air et production de vapeur et d’eau chaude 
sanitaire. 
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� Articles GC: 
 Installation d’appareils de cuisson destinés à la restauration. 
� Prescriptions particulières à chaque type d’établissement recevant du public: hôpitaux, magasins, etc. 
 
Pour le autres pays suivre les normes électriques locales concernantes : 
 
� Réglementations de construction et dispositions anti-incendie 
� Normes de sécurité 
� Normes électriques 
� Dispositions du corps des pompiers 

INSTALLATION 

Opérations préliminaires 

Sortir l'appareil de son emballage et en contrôler l'état. En cas de doute quant au bon état de 
l'appareil ne pas l'utiliser et faire appel à un personnel qualifié. Une fois ce contrôle effectué 
procéder au retrait de la pellicule protectrice. Nettoyer soigneusement les parties externes de 
l'appareil pour le débarrasser des éventuels résidus ou autre puis l'essuyer à l'aide d'un chiffon 
(procéder au nettoyage à l'aide d'eau tiède et d'un détergent). Dans le cas où seraient présents des 
résidus de colle, procéder à leur élimination à l'aide d'un solvant approprié (ex. acétone). En aucun 
cas ne doivent être utilisées des substances abrasives. Une fois le positionnement de l'appareil 
effectué, il est nécessaire de procéder à sa mise à niveau en intervenant à cet effet sur les pieds 
réglables. Installer la tête rayonnante (2) qui se trouve démontée à l’intérieur de la cuve; bien fixer 
la tête avec le 3 vis (1) comme indiqué dans en fig. 4 à page 4. 

Branchement électrique 

Avant de procéder au branchement électrique de l'appareil s'assurer de la correspondance entre la 
tension de secteur et la tension pour laquelle l'appareil est prévu. Le bornier de branchement se 
trouve ou bien sous la base comme indiqué dans en fig. 6 à page 4 et on peut le démonter en 
devisant les vis (1) que fixent la bride de fixation (2). Il est en outre nécessaire de contrôler le 
circuit de mise à la terre, de s'assurer que le conducteur de mise à la terre est d'une longueur 
supérieure à celle des autres conducteurs et de s'assurer enfin que la section des conducteurs 
d'alimentation est adaptée à la puissance absorbée par l'appareil (elle doit être au moins de type H05 
RN-F). Conformément aux normes internationales en vigueur, doit être installé en amont de 
l'appareil un interrupteur à ouverture des contacts de 3 mm minimum qui doit intervenir sur 
les seuls conducteurs d'alimentation et non sur le fil JAUNE-VERT de mise à la terre. Cet 
interrupteur doit être installé à proximité de l'appareil, doit être homologué et doit être d'une portée 
adaptée à la puissance absorbée par l'appareil (voir caractéristiques techniques). 
L'appareil doit en outre être raccordé au système EQUIPOTENTIEL. La borne de branchement se 
trouve à proximité du point d'entrée du câble d'alimentation et est reconnaissable par la présence 
d'une étiquette marquée du symbole (fig. 3, page 4) 
En utilisant un interrupteur de sécurité face au courants de panne.:  

- Selon les normatives l’appareil dégage une dispersion de 1 mA pour 1 kW de puissance 
installée. Choisir un interrupteur approprié avec tolérance de moins 50%. 

- Brancher 1 appareil par interrupteur 
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- Il se peut que l’appareil longtemps en arrêt, enclenche l’interrupteur lors du démarrage. La 
cause peut être l’humidité d’isolation. Le problème se règle by passant l’interrupteur y 
chauffant l’appareil.. 

ATTENTION! Toutes les parties protégées et scellées par le fabricant ne doivent être l'objet 
d'aucun réglage de la part de l'installateur sauf instruction spécifique à cet effet. 

INSTRUCTIONS D'UTILISATION 

Bac à frites (fig. 5 – page 4)  

Pour actionner le bac à frites: 
- Tourner le bouton (1) du régulateur d’énergie;  
- Au même temps s’allume la lampe (2) qui signale que l’appareil est sous tension; 
- Selon la position où se trouve le bouton, la résistance fait un cycle d’allumages et arrêts pour 

maintenir constante la température de rayonnement. La plus grande la zone marquée sur le 
bouton, le plus long le temps d’allumage si comparé au temps d’arrêt. Entre le limite de la zone 
la plus grande et l’indicateur, la plaque fonctionne toujours à la puissance maximum disponible.  

- Pour terminer, remettre le bouton (1) en position 0. 
- À fin d’éviter des surchauffages dangereux et incontrôlés, la résistance est dotée d’un 

thermostat de sécurité à réarmement automatique qui intervient à une température préfixée.  
 
ATTENTION! Utiliser l’appareil seulement sous surveillance. Ne pas le chauffer s’il est vide. 
Pendant le fonctionnement normal la zone où la résistance est positionnée (3) devient très 
chaude. Cette zone-ci est marquée par une étiquette collée sur la partie frontale de la tête 
rayonnante. 
Pendant le fonctionnement normal ne pas toucher la tête rayonnante. 
 

Anomalies de fonctionnement 

Dans le cas où pour une quelconque raison, il ne serait pas possible d'allumer ou d'éteindre 
l'appareil, contrôler l'alimentation et s'assurer que les commandes sont dans la bonne position; dans 
le cas où l'anomalie ne pourrait être éliminée, contacter les services d'assistance technique. 

ENTRETIEN DE L'APPAREIL 

Nettoyage 

ATTENTION! Avant de procéder à toute opération de nettoyage, s'assurer que l'appareil est 
isolé de l'alimentation électrique. Pour le nettoyage ne pas utiliser de jet d'eau direct ni de jet 
à haute pression. Le nettoyage doit s'effectuer alors que l'appareil est froid. 

Le nettoyage des parties en acier inox peut s'effectuer à l'aide d'eau tiède, de détergent neutre et d'un 
chiffon; le détergent utilisé doit être adapté au nettoyage de l'acier inox et ne doit contenir de 
substance abrasive ou corrosive. Ne pas utiliser de laine d'acier ou autre matériau similaire 
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susceptible de déposer des particules de fer qui entraîneraient la formation de rouille. Il est 
également recommandé de ne pas utiliser de papier de verre ou autre toile abrasive. Pour éliminer 
les incrustations, il est possible d'utiliser de la poudre de pierre ponce, mais il est toutefois 
préférable d'utiliser une éponge abrasive synthétique ou de la laine d'acier inoxydable à passer dans 
le sens du satinage. Une fois le lavage terminé, essuyer l'appareil à l'aide d'un chiffon. 
Si le cas où l'appareil ne serait pas utilisé pendant une longue période, il est recommandé de fermer 
le robinet de gaz et débrancher l'éventuelle  prise d'alimentation électrique. Il est également 
recommandé en ce cas d'appliquer sur toutes les surfaces en acier un chiffon imbibé d'huile de 
vaseline comme pellicule protectrice et d'aérer le local de temps à autre. 

Entretien 

ATTENTION! Avant de procéder à toute intervention d'entretien ou de réparation s'assurer 
que l'appareil est isolé de l'alimentation électrique. 

Les opérations d'entretien ci-dessous doivent être effectuées au moins une fois par an et être 
confiées à un personnel qualifié (à cet effet il recommandé de stipuler un contrat d'assistance): 

• Contrôle du fonctionnement de tous les dispositifs de contrôle et de sécurité; 
• Contrôle de l'état du câble d'alimentation électrique. 
 

Informations pour les appareils électriques et électroniques utilisés dans des pays de l'UE 

Conformément à la directive de l’UE, les appareils marqués par le symbol  ne peuvent pas 
être éliminés en même temps que les ordures ménagères. 

Pour éliminer votre ancien appareil, utilisez les systèmes de collecte différencié qui vous sont 
proposés dans chaque pays,  ou contacter votre détaillant quand vous achetez un équipement 
équivalent, en protection de l'atmosphère et de la santé. 

En utilisant activement le système de collecte proposé, vous contribuez à la récupération, au 
recyclage et à la réutilisation des anciens appareils électr(on)iques. 

CHANGEMENT DE PIÈCES 

ATTENTION! Avant de procéder à tout changement de pièce s'assurer que l'appareil est isolé 
de l'alimentation électrique. 

Régulateur d’énergie 

Pour remplacer la pièce, déplacer le bouton et le tableau. Le régulateur d’énergie se trouve à 
l’arrière du tableau et il est fixé au tableau par 2 vis. Déplacer le régulateur et le remplacer.  

Résistance (fig. 7, page 4)  

Pour remplacer la résistance rayonnante, retirer la grille de protection (1), qui est fixée au corps de 
la tête rayonnante par 2 écrous. Retirer la résistance ; débrancher les câbles électriques ; déplacer la 
pièce et la remplacer. Une fois le remplacement effectué, brancher les câbles électriques et installer 
la nouvelle résistance avec soin parce que son revêtement est très fragile.  
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SEULES LES PIÈCES DÉTACHÉES D'ORIGINE FOURNIES PAR LE FABRICANT 
DOIVENT ÊTRE UTILISÉES. LES OPÉRATIONS DE REMPLACEM ENT DOIVENT 
ÊTRE CONFIÉES À UN PERSONNEL AUTORISÉ À CET EFFET. 

 
LE FABRICANT SE RESERVE LE DROIT DE MODIFIER SANS P REAVIS LES 
CARACTERISTIQUES DES APPAREILS PRESENTES DANS CETTE PUBLICATION.




