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Oryginalna instrukcja obstugi



Parametry techniczne

Garnki z pokrywa

Nr art. / Spis

Model: tresci
L)

100446 / 6.1

E6,1L-1

100447/ 11,0

E11L-1

100448/ 16.0

E16L-1

100449/ 10,4

E10,4L-1

100450 / 3.0

E3L-SG1

100451/ 40

E4L-SG1

100452 / 6.7

E6,7L-SG1

100453/ 10,4

E10,4L-SG1

Patelenie z pokrywa

Wymiary

szer. x gf. x wys.

(mm)

305 x 220 x 247

337 X 263 x 292

445 x 349 x 264

423 x 323 x 207

362 x 199 x 152

407 x 223 x 175

505 x 266 x 206

556 x 308 x 227

Wymiary

szer. x gh. x wys.

(mm)

362 x 199 x 110

419 x 221 x 112

477 x 267 x 130
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@ powier- @ wewn.

zchnia (mm)
podstawy

(mm)

175 200
215 280
290 321
262 240
158 180
175 200
215 240
250 300

@ powier- @ wewn.

zchnia (mm)
podstawy
(mm)
125 180
145 200
190 240

Ciezar

(ka)

1,65

2,38

3,85

3,23

1,05

1,33

1,93

3,02

Ciezar

(ka)

0,81

0,97

1,57

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

Nr art. / Wyso-

model: kos¢
(mm)

100454 / 65

E180-D1

100456 / 65

E200-D1

100457 / 75

E240-D1

100446
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Wersja / wtasciwosci

Garnki

Materiat: stal szlachetna

Materiat uchwyty: stal szlachetna

Wiasciwosci uchwytdéw: nienagrzewajgce sie

Z brzegiem zapobiegajacym kapaniu

Odpowiednie do wszystkich kuchenek, w tym indukcyjnych
W zestawie: 1 pokrywa

Patelnie

Materiat: stal szlachetna

Materiat uchwyty: stal szlachetna

Wiasciwosci uchwytdéw: nienagrzewajgce sie

Wersja powierzchni roboczej: Stal szczotkowana
Odpowiednie do wszystkich kuchenek, w tym indukcyjnych
W zestawie: 1 pokrywa

Instrukcja obstugi

Nigdy nie zostawia¢ pustego garnka ani patelni na gorgcej kuchni.

Nigdy nie pozostawia¢ naczyn do gotowania na dtugi czas bez nadzoru na
goracej kuchni.

Podczas gotowania nalezy zawsze prébowaé uzywac jak najnizszej
temperatury, co bedzie minimalizowaé¢ przebarwienia na naczyniach do
gotowania i sprawiac, ze produkt bedzie bardziej gotowac sie z wykorzystaniem
wiasnej wilgotnosci.

Sol dodawaé zawsze do gotujacej sie wody. Dodawanie soli do zimnej wody
moze uszkadzac¢ naczynia do gotowania.
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Czyszczenie i konserwacja

UWAGA!

Nie uzywaé¢ do czyszczenia garnkow i patelni zadnych ostrych ani
metalowych przedmiotéow (néz, widelec itp.). Ostro zakonczone
przedmioty moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaé¢ do czyszczenia zadnych srodkéw szorujacych,
zawierajacych rozpuszczalniki ani zracych, gdyz moga one uszkodzié¢
powierzchnie.

1. Przed pierwszym uzyciem garnki i patelnie oraz pokrywy wymy¢ w gorgcej
wodzie z uzyciem tagodnego $rodka czyszczgcego i $ciereczki lub gabki, aby
usungé pozostatosci powstate w trakcie produkcji i pakowania. Wyptukaé w
czystej wodzie. Na zakonczenie osuszy¢ wyczyszczone naczynia do gotowania
za pomoca miekkiej, niestrzepigcej sie Sciereczki.

2. Garnki, patelnie i pokrywy czysci¢ po kazdym uzyciu za pomocg cieptej wody,
Sciereczki, ggbki lub szczotki do mycia naczyn i fagodnego srodka
czyszczacego. Wyczyszczone naczynia do gotowania doktadnie optukac czysta
wodg. Osuszy¢ naczynia do gotowania za pomoca miekkiej, niestrzepiacej sie
Sciereczki.

3. W przypadku silniejszych zabrudzen zalecamy przed czyszczeniem namaczaé
przez chwile garnki i patelnie.

4. Garnki i patelnie mogg by¢ takze myte w zmywarce do naczyn. Mimo, ze
naczynia do gotowania sg przystosowane do mycia w zmywarce, moze sie
zdarzy¢, ze w wyniku dziatania wysokiej temperatury, jaka powstaje w
zmywarce podczas procesu suszenia, pozostang na nich plamy z wody. Aby
unikng¢ powstawania tych plam, naczynia nalezy wyciggna¢ ze zmywarki zanim
rozpocznie sie proces suszenia oraz osuszyc¢ je natychmiast za pomocg
migkkiej Sciereczki.

5. Aby usung¢ przebarwienia z garnkéw i patelni, mozna uzy¢ octu lub ptynnego
kwasku cytrynowego. Po wyczyszczeniu nasgczy¢ miekkg szmatke octem lub
kwaskiem cytrynowym i przetrze¢ nig wewnetrzng i zewnetrzng powierzchnie
garnkéw i patelni.
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