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Technické parametry

Hrnce s vikem
C.vyr./
Model:
100446 /
E6,1L-1
100447 /
E11L-1
100448/
E16L-1
100449/
E10,4L-1
100450/
E3L-SG1
100451 /
E4L-SG1
100452/
E6,7L-SG1
100453/
E10,4L-SG1

Panve s vikem

C.vyr./
Model:

100454 /
E180-D1
100456 /
E200-D1
100457 /
E240-D1

100446

Objem
L)

6,1

11,0

16,0

10,4

3,0

4,0

6,7

10,4

Vyska
(mm)

65

65

75

Rozméry
S xh x v (mm)

305 x 220 x 247
337 x 263 x 292
445 x 349 x 264
423 x 323 x 207
362 x 199 x 152
407 x 223 x 175
505 x 266 x 206

556 x 308 x 227

Rozméry
$x h xv (mm)

362 x 199 x 110
419 x 221 x 112

477 x 267 x 130

€artscher

@ dna @ vnittku Hmotnost

(mm)

175

215

290

262

158

175

215

250

(mm)

200

280

321

240

180

200

240

300

(kg)

1,65
2,38
3,85
3,23
1,05
1,33

3,02

@ dna @ vnittku Hmotnost

(mm)

125

145

190

(mm)

180

200

240

(kg)

0,81

0,97

1,57

Technické zmény vyhrazeny!
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Provedeni / vlastnosti

Hrnce

Material: nerezova ocel

Material rukojeti: nerezova ocel

Vlastnosti rukojeti: tepelné izolovana

S okrajem proti preliti

Uréeno pro vSechny typy sporakd, véetné indukce
PFisluSenstvi: 1 viko

Panve

Material: nerezova ocel

Material rukojeti: nerezové ocel

Vlastnosti rukojeti: tepelné izolovana

Provedeni pracovni plochy: karta¢ovana ocel
Uréeno pro vSechny typy sporaku, véetné indukce
Pfislusenstvi: 1 viko

Navod k pouziti

Nikdy nenechéavejte prazdny hrnec nebo panev na horké varné desce.
Nikdy nenechéavejte nddobi dlouho bez dozoru na horké varné desce.

barvy nadobi a podpofite vafeni jidla ve vlastni vlhkosti.

Sl vzdy pfidavejte do vrouci vody. Pfidani soli do studené vody muaze poskodit

nadobi.

100446
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Cisténi a adrzba
POZOR!
K €i§téni hrnci a panvi nepouzivejte zadné $pic¢até nebo kovové
predméty (noze, vidlicky atd.). Spicaté predméty mohou poskodit
povrch.

Nepouzivejte zadné abrazivni prostiedky, €istici prostredky s obsahem
rozpoustédel nebo ziraviny, protoze by mohly poskodit povrch.

1. Pred prvnim pouzitim vycistéte hrnce, panve a vika horkou vodou s jemnym
Cisticim prostfedkem a hadfikem nebo houbou, abyste odstranili zbytky vzniklé
pfi vyrobé a baleni. Oplachnéte Cistou vodou. Pak vy¢isténé nadobi osuste
mékkym netfepivym hadfikem.

2. Po kazdém pouziti vycCistéte hrnce, panve a vika teplou vodou, hadfikem,
houbou nebo kartd€em na myti nadobi a jemnym Cisticim prostfedkem.
Vycisténé nadobi dukladné oplachnéte Cistou vodou. Nadobi osuste mékkym
netfepivym hadfikem.

3. Hrnce a panve pifi silnéjSim znedisténi na okamzik namocte.

4. Hrnce a panve muzete také myt v my€ce nadobi. Pfestoze je nadobi vhodné do
my¢ky nadobi, mize se stat, Ze v nasledku vysokeé teploty, ktera vznika v mycéce cz
pfi sudeni, zGstanou na ném skvrny od vody. Abyste se vyhnuli ttmto skvrnam
od vody, vyjméte nadobi z my&ky pfed spusténim programu suseni a ihned je
osuste mékkym hadfikem.

5. K odstranéni skvrn z hrncl a panvi mazete pouzit ocet nebo kyselinu
citronovou. Po vycisténi dejte na mékky hadrik Spetku octa nebo kyseliny
citronové a otfete vnitfni a vnéjsi povrch hrncd a panvi.
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