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Wskazéwki dot. pielegnacji

Blachy piekarnicze ze stali szlachetnej

Blachy piekarnicze ze stali szlachetnej nalezy umy¢ przed pierwszym pieczeniem
oraz czysci¢ po kazdym uzyciu wilgotng Sciereczkg z tagodnym srodkiem myjgcym,
a nastepnie dokfadnie osuszyc¢.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium

Przed pierwszym uzyciem blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium
nalezy wypali¢ w piecu w temp. ok. 200 °C.

Nastepnie blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium nalezy nattusci¢ z
zewnatrz i wewnatrz i jeszcze raz wypala¢ przez pot godziny przy 200 °C.

Aby splynat nadmiar ttuszczu, blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium
nalezy wstawi¢ do pieca odwrotnie, czyli ,do géry nogami”.

@WSKAZOWKA!

Wypalanie blach piekarniczych tworzy na nich lekka powtoke z ttuszczu,
ktora zapobiega stratom ciepta powtoki aluminium.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu za pomoca wilgotnej sciereczki i tagodnego srodka czyszczacego.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z powloka silikonowa

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z powloka silikonowa nalezy czysci¢ tylko
wilgotng Sciereczkg lub miekkg ggbka.

Nigdy nie nalezy czyscic¢ blach piekarniczych i blach perforowanych z powtokg
silikonowg w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie nalezy czysci¢ blach piekarniczych i blach perforowanych z powtokg
silikonowg za pomocg agresywnych srodkéw myjacych.

Nigdy nie czyscic blach piekarniczych ani blach perforowanych za pomoca
parownicy.

Aby unikng¢ uszkodzenia powtoki, nie nalezy uzywac¢ do czyszczenia zadnych
spiczastych ani ostrych przedmiotow.

Nie nalezy nattuszcza¢ powlekanych blach piekarniczych i blach perforowanych.
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o W miare mozliwosci unika¢ suchej maki na powlekanych blachach
piekarniczych i blachach perforowanych.

e Podczas czyszczenia nie zanurzac¢ blach piekarniczych i blach perforowanych w tugu.

Blachy perforowane z folig do pieczenia wielokrotnego uzytku
e Blachy perforowane z aluminium nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczkg z
tagodnym $Srodkiem myjgcym, a nastepnie dokladnie osuszy¢.

e Folii do pieczenia wielokrotnego uzytku nie nalezy rozgrzewa¢ do temperatury
powyzej 260 °C.

e Pomiedzy procesami pieczenia folie do pieczenia wielokrotnego uzytku nalezy
czysci¢ tylko miekka, wilgotna $ciereczka lub poprzez obmiatanie.

o Blach perforowanych z folig do pieczenia wielokrotnego uzytku nie wolno
uktadac¢ w stos!
Przechowywanie

Po kazdym uzyciu czysci¢ blachy piekarnicze i blachy perforowane zgodnie z
powyzszymi wskazéwkami. Doktadnie osuszy¢ i przechowywac¢ w suchym miejscu.

Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0

Franz-Kleine-StralRe 28 Faks: +49 5258 971-120

33154 Salzkotten Hotline - pomoc techniczna: +49 5258 971-197
Niemcy www.bartscher.com
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