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Parametros técnicos

Nome:
Numero de ref.:
Material:
Projetado para:

NUmero de pares de guias:

Distancia entre os pares de guias em
mm:

Profundidade max do recipiente GN em
mm:

Capacidade de carga por par de guias,
max. em kg:

Dimens®es da prateleira (L x P) em
mm:

Capacidade max. de carga da
prateleira em kg:

Capacidade de carga total, max. em kg:

Numero de rodas giratérias:
Rodas giratorias com traves:
Diametro das rodas em mm:
Numero de tampdes das rodas:
Material dos tampdes das rodas:
Dimensoes (L x P x A) em mm:

Peso em kg:

Sujeito a alteragfes técnicas!

300185

€artscher

Carrinho de catering AGN1800-2/1
300185

aco inoxidavel

2/1GN, 1/1GN

18

80
65
10
765 x 785

10

80

4

2

100

4

plastico

765 x 785 x 1.750
30,2

3/8




€artscher

Verséo / propriedades

Condicao de entrega: kit de montagem (montagem simples)
Area de aplicagéo: arrumagéo
Versao: guias GN
Equipavel de ambos os lados
Superficie para colocacéo de utensilios
Nao incluido na entrega:
— recipientes GN
— chapas de metal
— grades
Caracteristicas:
» bloqueio de recipientes na frente e na parte de tras do carrinho
— estrutura tubular quadrada com secc¢éo transversal de 25,4 x 25,4 mm

Uso pretendido

Qualquer uso do aparelho para fins diferentes e/ou divergentes de seu uso normal
conforme descrito abaixo é proibido e considerado uso indevido.

O uso a seguir esta de acordo com o uso pretendido:

— limpeza e transporte de alimentos em recipientes GN
— armazenamento de alimentos em recipientes GN.
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» Desembale o carrinho de catering e retire o0 material de embalagem de acordo
com as normas ambientais.

» Verificar se os elementos estdo completos, com base na seguinte lista:

Ambito de entrega / Nome dos elementos

Elemento Quantidade Nome

Parte lateral com 18 guias pré-
2 montadas e
1 bloqueio de recipientes

1 Prateleira de apoio

6 Barra

2 Roda giratoria com travao:
2 Roda giratoria sem travao:
4 Tampao para roda giratéria
1 Chave Allen

16 Anilhas quadradas

12 Parafuso
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Montagem

Fig. 1

Coloque uma das pegas laterais no chéo.

Monte 6 barras para uma das partes laterais
do carrinho de catering ( na parte superior,
central e inferior).

Ao se montar as barras inferiores, coloque
uma anilha quadrada entre a barra e 0
elemento lateral bem como entre o elemento
lateral e o parafuso.

Em seguida, aperte os parafusos com a chave
Allen.

Nas barras centrais, apenas uma anilha
guadrada deve ser colocada de cada vez
entre a parte lateral e o parafuso.

6. Aperte os parafusos com a chave Allen.
7. Prenda as 6 barras na segunda peca lateral, usando anilhas e parafusos,

conforme descrito acima. (Fig. 1)
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8. Coloque o carrinho de catering de
lado.

9. Conecte os 4 tamp0des das
rodas giratérias nos tubos
guadrados das pecas laterais.

10. Finalmente, aparafuse as rodas
giratorias nos tubos quadrados
das pecas laterais. (Fig. 2)
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1. Coloque o carrinho de catering sobre as rodas
giratorias.

2. Coloque a prateleira para colocar em cima na
armacdo do carrinho de catering.

Fig. 3

Configuracéo
1. Verifique a estabilidade do carrinho de catering.

2. O carrinho de catering pode ser nivelado com as rodas giratérias, desapertando
ou aparafusando-as.

3. Depois de colocar o carrinho de catering no local pretendido, trave as 2 rodas
giratorias de modo a que o carrinho de catering ndo seja acidentalmente
deslocado para outro local ou virado.
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Protecdo dos recipientes

1. Coloque os recipientes GN
apropriados nas guias conforme
necessario.

2. Fixe os recipientes GN a frente e
atras com bloqueios de recipientes,
puxando-os ligeiramente para cima e
fechando-os em frente aos
recipientes GN (fig. esquerda).

Limpeza

ATENCAO!

Agentes de limpeza que contenham solventes ou substancias
corrosivas podem danificar a superficie.

Para a limpeza, utilize apenas agentes adequados para aco inoxidavel.

PT
. 1. Limpe regularmente o carrinho de catering com agua morna e um pano macio e
hdmido. Utilize um detergente suave, se necessario.

2. Seque o carrinho de catering com um pano macio.
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