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Bartscher GmbH tel. +49 5258 971-0

Franz-Kleine-Str. 28 fax.: +49 5258 971-120

D-33154 Salzkotten Linha de atendimento: +49 5258 971-197
Alemanha www.bartscher.com

Verséao: 2.0
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Manual de instrugdes original



Parametros técnicos

Nome:

NUmero de ref.:
Material:

NUmero de gavetas:

Distancia entre pares de guias em mm:

Capacidade de carga por par de guias,
max. em kg:

Dimens0es da prateleira (L x P) em mm:

Altura da grade em mm:

Capacidade méx. de carga da prateleira
em kg:

Capacidade de carga total, max. em kg:
Numero de rodas giratérias:

Rodas giratérias com travoes:

Diédmetro das rodas em mm:

Numero de tampdes das rodas:
Material dos tampdes das rodas:
Dimensoes (L x P x A) em mm:

Peso em kg:

Sujeito a alteragfes técnicas!

Verséo / propriedades
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Carrinho de catering TT2000
300187

aco inoxidavel
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plastico

1.155 x 680 x 1.840
39,6

+ Condicao de entrega: kit de montagem, montagem simples

» Aplicagao: transporte, limpeza
* Versdo: guias
* Projetado para:

— bandejas de cantina padrdo (443 x 343 mm)
— recipientes GN 1/1 GN profundidade minima 40 mm (ndo adequado para

bandejas GN)
* Acesso de ambos os lados
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Uso pretendido
Qualquer uso do aparelho para fins diferentes e/ou divergentes de seu uso normal
conforme descrito abaixo € proibido e considerado uso indevido.
O uso a seguir esta de acordo com o uso pretendido:
— limpeza de bandejas,
— transporte de contentores GN.

Ambito de entrega / Nome dos elementos

+ Desembale o carrinho de catering e retire o material de embalagem de acordo
com as normas ambientais.

+ Verifique se os elementos estdo completos, com base na seguinte lista:

Elemento Quanetldad Nome
2 Parte lateral com 10 guias de bandeja

pré-montados e parede lateral

1 Parte central com 10 guias de bandejas
pré-montados em ambos os lados

1 Prateleira com grade
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2 Grade dianteira

2 Grade lateral

M 4 Barra
( 1 Chave Allen
= 12 Parafuso M8*55
hl 12 Anilha quadrada
s 4 Tampé&o para roda giratoria
% 2 Roda girat6ria com travao:
PT
% 2 Roda giratoria sem travao:
12 Parafuso M5*10 (montado na parede
= lateral)
)] 4 Porca M5
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Montagem

Primeiro, monte as grades na prateleira
superior. Para ligar as grades, utilize as
porcas M5.

Coloque as grades montadas na
prateleira. Aparafuse as grades e a
prateleira com as porcas M5.

Fixe as 2 barras (inferiores) na lateral do
carrinho de catering.

Coloque uma anilha quadrada entre a
barra inferior e a parte lateral, e entre a
parte lateral e cada parafuso M8*55 e
aperte-os com a chave Allen.

Ligue as 2 barras (na parte inferior) a
parte central e a segunda parte lateral
com anilhas e parafusos,conforme
descrito acima.

Fig. 3
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6. Coloque o carrinho de catering de lado.

7. Conecte os 4 tampdes das rodas
giratérias nos tubos quadrados das
pecas laterais.

8. Finalmente, aparafuse as rodas giratorias
nos tubos quadrados das pecas laterais.

9. Coloque o carrinho de catering sobre as
rodas giratorias.

10. Coloque as prateleiras compostas com a
grade (ponto 2) na armacéo do carrinho
de catering.

11. Aparafuse a prateleira com a grade a
armacdo do carrinho de catering.
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Fig. 4

Configuracéo
1. Verifique a estabilidade do carrinho de catering.

2. Nivele o carrinho de bandeja com rodas giratérias desapertando ou
aparafusando-as.

3. Depois de colocar o carrinho de catering no local pretendido, trave as 2 rodas
giratorias de modo a que o carrinho de catering ndo seja acidentalmente
deslocado para outro local ou virado.
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Acesso ao carrinho de catering

O carrinho de catering possibilita 0 acesso de
ambos os lados

1. Coloque as bandejas adequadas nas
guias, conforme necessario.

2. Coloque chavena, copos, etc. na
prateleira superior.

As grades das prateleiras evitam que os
utensilios caiam.

Limpeza

ATENCAO!

Agentes de limpeza que contenham solventes ou substancias
corrosivas podem danificar a superficie.

Para a limpeza, utilize apenas agentes adequados para aco inoxidavel.

1. Limpe regularmente o carrinho de catering com dgua morna e um pano macio e
hamido. Utilize um detergente suave, se necessario.

2. Seque o carrinho com um pano macio.
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