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Technische Angaben:

Wokpfanne mit Deckel

* Edelstahl

e Kaltgriffe: Stiel und Gegengriff

e Inhalt: 6 Liter

¢ Gewicht: 2,0 kg (2,85 kg inkl. Deckel)

e Male: @360 mm,H110 mm (HOhe inkl. Deckel 215 mm)
Art.-Nr.: 105981

Gebrauchs- und Pflegehinweise:

« Spilen Sie die Wokpfanne vor dem ersten Gebrauch mit einem weichen Tuch oder
Schwamm unter Verwendung von Geschirrspilmittel und heiBem Wasser griindlich
aus. Trocknen Sie die Wokpfanne anschlieRend ab. So werden Ruckstande entfernt,
die bei der Produktion und Verpackung entstanden sind.

« Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass die Wokpfanne sauber und trocken ist,
sonst kdnnte sich bei hohen Temperaturen die Oberflache verfarben.

« Lassen Sie niemals die leere Wokpfanne in der hei3en Kochmulde stehen.

* Versuchen Sie beim Kochen immer die niedrigste Temperatur zu benutzen, dies wird
Verfarbungen auf der Wokpfanne minimieren.

« Reinigen Sie die Wokpfanne nach jedem Gebrauch mit einer Geschirrbirste oder
Schwamm und Geschirrspilmittel.

® ACHTUNG!
Die Wokpfanne ist nicht _spiilmaschinengeeignet!

« Bei einer starkeren Verschmutzung empfehlen wir, die Wokpfanne fiir eine Weile ein-
zuweichen und danach, wie oben beschrieben, reinigen.

« Um die Verfarbungen auf der Wokpfanne zu entfernen, kdnnen Essig oder Zitronen-
saure benutzt werden. Geben Sie nach der Reinigung einen Schuss Essig/ Zitronen-
saure auf ein weiches Tuch und reiben Sie die Wokpfanne innen und auf3en ab.

Die Wokpfanne glanzt wie zuvor.

* Verwenden Sie ausschlie3lich ein weiches Tuch und benutzen Sie niemals irgendeine
Art von groben Reinigern, welche die Oberflache zerkratzen kénnte.

« Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Technical information:

Wok pan with cover

Stainless steel

stay-cool handles: hand grip and handle opposite
Capacity: 6 litres

Weight: 2.0 kg (2.85 kg with cover)

Size: @ 360 mm, H 110 mm (with cover 215 mm)

Code No: 105981

Tips for use and cleaning:

Before first use, wash the wok pan thoroughly in hot water with washing-up liquid and a
soft cloth or sponge. Dry thoroughly after washing. This will remove any remains of the
production and packing processes.

Before using the wok ensure it is clean and dry, or the wok may be discolored at higher
temperatures.

Never leave an empty wok in the hot concave cooking zone.

When cooking, always use the lowest temperature possible to reduce discoloration of
the wok pan’s surface.

Wash the wok pan after each use with a brush or sponge and washing-up liquid.

CAUTION!

The wok pan is unsuitable _ for dishwashers!

For more stubborn dirt, we recommend soaking the pan in water. After soaking, wash
as described above.

To remove discolorations from the wok’s surface, vinegar or lemon juice may be used.
After washing wet a soft cloth or sponge with a small amount of vinegar / lemon juice
and wipe the wok’s interior and exterior. The wok will shine like new.

Use only soft cloth, never use harsh chemicals or tools which could damage the wok’s
surface.

After washing, use a soft, dry cloth to dry and polish the wok’s surface.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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Données techniques:

Sauteuse wok avec couvercle

* Acier inoxydable

¢ Les poignées ne s'échauffent pas : manche et contre-poignée opposés

¢ Capacité : 6 litres

« Poids: 2,0 kg (2,85 kg couvercle compris)

e Dimensions: @ 360 mm, haut. 110 mm (haut couvercle compris 215 mm)
Code-No.: 105981

Conseils sur I'utilisation et I'entretien:

¢ Bien nettoyer la sauteuse wok a I'eau chaude et avec du produit pour la vaisselle avant
sa premiére utilisation. Utilser une lavette souple ou une éponge. Bien la sécher ensuite.
De cette maniere, les restes de matériaux de production et d’emballage sont éliminés.

¢ Avant toute utilisation de la sauteuse, vérifier si elle est propre et séche, dans le cas
contraire sa surface peut se décolorer sous I'effet d'une température trop élevée.

« Nejamais laisser la sauteuse wok vide sur la surface de cuisson concave du wok a
induction.

« Durant la cuisson, toujours utiliser la température la plus basse possible afin d'éviter la
décoloration des surfaces de la sauteuse wok.

« Apres chaque utilisation, nettoyer la sauteuse wok a I'aide d’'une brosse a vaisselle ou
d’une éponge et de produit pour la vaisselle.

¢ ATTENTION!
La sauteuse wok ne peut étre nettoyée  au lave-vaisselle!

« En cas de salissures plus tenaces, nous vous conseillons de faire tremper la sauteuse
wok dans I'eau. La nettoyer ensuite de la maniére décrite ci-dessus.

¢ Afin d’éliminer les décolorations sur les surfaces de la sauteuse wok, il est possible
d'utiliser du vinaigre ou du jus de citron. Apres le lavage, imbiber un chiffon d’'une pe-
tite quantité de vinaigre ou de jus de citron et essuyer les surfaces internes et externes
de la sauteuse wok. La sauteuse brillera comme si elle était neuve !

« Nutiliser que des lavettes souples, ne jamais_ utiliser d’éponges a récurer qui pour-
raient rayer les surfaces de la sauteuse.

« Apres avoir nettoyé la sauteuse, utiliser un torchon sec et souple pour en sécher et
polir les surfaces.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dati tecnici:

Padella wok con coperchio

¢ Acciaio inox

¢ Manici anticalore (manico lungo e sul lato opposto)

¢ Capienza: 6 litri

¢ Peso: 2,0 kg (2,85 kg con il coperchio)

¢ Dimensioni: @ 360 mm, A 110 mm (altezza con il coperchio 215 mm)
N art.: 105981

Indicazioni relative all’'uso e alla conservazione:

¢ Prima di utilizzare la padella per la prima volta & necessario lavarla bene con un panno
0 una spugna in acqua calda con I'aggiunta di detergente per piatti. Dopo il lavaggio,
asciugare la padella. In questo modo si eliminano le impurita derivanti dalla produzione
e dallimballaggio.

« Prima di utilizzare la padella, verificare che sia pulita e asciutta, altrimenti questa po-
trebbe annerirsi a causa dell’alta temperatura.

¢ Non riporre mai la padella wok vuota sulla cavita cottura del fornello a induzione.

¢ Cuocere sempre alla temperatura pit bassa possibile per ridurre il rischio che la super-
ficie della padella si annerisca.

« Dopo ogni uso lavare la padella con una spugna e detergente per piatti.

®* AVVERTENZA!
La padella wok non é adatta ad essere lavata in lav  astoviglie.

¢ In caso di sporco incrostato consigliamo di tenere a bagno in acqua la padella wok per
alcuni minuti. In seguito pulirla seguendo le istruzioni sopra riportate.

¢ Per eliminare I'eventuale annerimento dalla superficie della padella si puo utilizzare
dell’'aceto o del succo di limone. Dopo il lavaggio inumidire un panno con una minima
quantita di aceto/succo di limone e passarlo sulla padella, sia internamente che ester-
namente. La padella brillera come nuova.

e Utilizzare solo panni morbidi. non utilizzare mai spugne abrasive che potrebbero graf-
fiare la superficie della padella wok.
« Dopo il lavaggio, asciugare e lucidare la padella con un panno morbido e asciutto.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Datos técnicos:

Sartén wok con tapa

e Acero fino

e asas resistentes al calor: mango y asa en lados opuestos

e Capacidad: 6 litros

¢ Peso: 2,0 kg (2,85 con tapa)

¢ Medidas: @ 360 mm, Al 110 mm (altura con tapa 215 mm)
Cédigo: 105981

Instrucciones sobre el uso y conservacion:

« Antes de utilizar la sartén wok por primera vez limpiela con agua caliente y lavavajillas,
con un trapo o una esponja blanda. Finalmente seque la sartén. De este modo se elimi-
naran los restos que surgieron durante la produccion y el embalado.

« Antes de utilizar la sartén compruebe que esta limpia y seca, en caso contrario puede
alterarse el color de la superficie de la sartén en temperaturas altas.

¢ Nunca deje la sartén wok vacia en la zona de coccioén caliente del wok de induccién.

¢ Cuando cocine emplee siempre la temperatura mas baja, lo que minimaliza la altera-
cion del color de la superficie de la sartén wok.

¢ Después de cada uso limpie la sartén wok con un cepillo para fregar los platos o con
una esponja y lavavajillas.

® ADVERTENCIA!
jLa sartén wok no_ debe fregarse en el lavavajillas!

¢ Cuando la sartén wok esté muy sucia le recomendamos remojarla un momento.
Después lave la sartén wok del modo arriba descrito.

« Para eliminar las alteraciones del color en la sartén wok se puede utilizar vinagre o
zumo de limon. Después de lavarla moje un trapo blando con un poco de vinagre /
zumo de limon y friegue la sartén wok por dentro y por fuera. La sartén brillara como
nueva.

« Utilice sélo un trapo blando, nunca_utilice esponjas asperas que puedan rallar la super-
ficie de la sartén.

« Después de lavarla utilice un trapo blando y seco para secar y sacar brillo a la superfi-
cie de la sartén.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dados técnicos:

Fritadeira wok com tampa

¢ Aco inoxidavel

e pegas térmicas: cabo e contra-pega

¢ Capacidade: 6 litros

¢ Peso: 2,0 kg (2,85 kg com a tampa)

¢ Dimensbes: @ 360 mm, altura 110 mm (altura com a tampa 215 mm)
Neref.: 105981

IndicagOes de utilizagdo e manutengéo:

« Antes de usar pela primeira vez a fritadeira wok, a mesma deve ser lavada precisa-
mente em agua quente com um detergente para a louga e um pano macio ou uma es-
ponja. No final deve ser seca. Assim pode eliminar-se os restos que ficaram apdés o
processo de producdo e embalagem.

« Antes de usar a fritadeira deve verificar-se se a mesma estéa limpa e seca, caso
contrario a superficie da fritadeira pode descolorar-se devido a alta temperatura.

¢ Nunca deve deixar-se o wok vazio na concava quente do wok de inducao.

« Durante a cozedura deve usar-se sempre a temperatura mais baixa, o que minimiza a
descoloracéo na superficie da fritadeira wok.

« Apobs cada utilizagdo a fritadeira wok deve ser lavada com uma escova para a louga ou
com uma esponja e detergente para a louca.

® CUIDADO!
A fritadeira Wok ndo__ pode ser lavada num lava-louca!

* No caso de maiores sujidades aconselhamos uma imerc¢&o da fritadeira wok por um
instante em agua. Depois deve lavar-se a fritadeira wok tal como foi descrito acima.

« Para eliminar as descolorac¢des na fritadeira wok pode usar-se vinagre ou sumo de
liméo. Apds a lavagem imergir um pano macio com pouca quantidade de vinagre/sumo
de liméo e passar a fritadeira wok por dentro e por fora. A fritadeira fica como nova.

« Usar apenas panos macios, nunca_deve usar-se meios abrasivos, que possam riscar
a superficie da fritadeira.

« Apobs alavagem deve usar-se um pano macio e seco para secar e polir a superficie da
fritadeira.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische gegevens:

Wokpan met deksel

* Edelstaal

« Koude grepen: steel en contragreep

¢ Inhoud 6 liter

¢ Gewicht: 2,0 kg (2,85 kg inclusief deksel)

* Afmetingen: @ 360 mm, H 110 mm (Hoogte inclusief deksel 215 mm)
Art.-Nr: 105981

Aanwijzingen voor gebruik en onderhoud:

« Maak de wokpan voor het eerste gebruik zorgvuldig schoon met heet water, afwas-
middel en een zacht doekje of sponsje. Droog de pan vervolgens af.
Zo verwijdert u de productie- en verpakkingsresten.

« Controleer voor het gebruik of de pan schoon en droog is, anders kan de opper-
vlakte van de pan onder invloed van hoge temperaturen verkleuren.

« Laat de lege wokpan nooit in de hete kookkom staan.

« Probeer zoveel mogelijk bij de laagste temperatuur te koken, dit vermindert de
kans op verkleuringen van de wokpan.

* Maak de wokpan na ieder gebruik schoon met een afwasborstel of een sponsje en
afwasmiddel.

® OPGELET!
De wokpan is niet_ geschikt voor de afwasmachine!

« Wij bevelen aan om de wokpan bij sterkere verontreinigingen enige tijd in te weken.

Maak vervolgens de wokpan schoon zoals hiervoor is beschreven.

¢ Gebruik azijn of citroensap om de verkleuringen van de wokpan te verwijderen.
Giet na het reinigen een kleine hoeveelheid azijn /citroensap op een zacht doekje
en wrijf de wokpan van binnen en van buiten op. De pan glanst weer als nieuw.

¢ Gebruik uitsluitend een zacht doekje, pas nooit ruwe schuursponsjes toe die het
opperviak van de pan kunnen bekrassen.

e Gebruik na het reinigen een zacht, droog doekje om het oppervlak van de pan te
drogen en polijsten.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tekniske data:

Wokpande med deeksel

»  /Edelstal

» handtag, der bliver ikke varm: skaft og handtag pa den modsatte side
« Kapacitet: 6 liter

*  Veaegt: 2,0 kg (2,85 kg sammen med daeksel)

*  Mal: @ 360 mm, wys. 110 mm ( hgjde sammen med daeksel 215 mm)
Art.-nr.: 105981

Betjeningsvejledning og vedligeholdelse:

¢ Wokpande bgr vaskes grundigt i varmt vand med en blgd renseklud og ved hjeelp af et
mildt vaskemiddel. Til sidst wokken skal tgrres. P& denne made alle produktionsrester
samt indpakning, som er opstéet under produktionen bliver fiernet.

» Tjek wokpanden far brug. Den skal veere rent og tart ellers kan der opsta affarvninger
pa overfladen ved brug under hgje temperaturer.

e Efterlad aldrig_en tom wok i den warme induktionsfordybning.

¢ Brug altid den mindste kogetemperatur, dette vil formindske risikoen for affarvning af
wokpandens overflade.

« Wokpanden skal renses med en rensebgrste eller svamp og mildt vaskemiddel.

®* ADVARSEL!
Wokpanden ma ikke _vaskes i en opvaskemaskine!

« | tilfeelde af meget snavs put wokpanden i vandet og lad den std i et stykke tid. Derefter
skal den renses som beskrevet ovenfor.

« Affarvningspletter kan fjernes ved hjeelp af eddike eller citronsaft. Efter vask put en lille
maengde af eddike eller citronsaft pa kluden og rens wokpanden béde indvendigt og
udvendigt. Panden vil skinne som ny.

¢ Brug kun en mild renseklud, brug aldrig grove renggringsmidler, som kan ridse
wokpandens overflade.
« Efter vask brug en tgr og mild tarreklud til at polere overfladen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TexHn4yeckune gaHHbIe:

Bok-ckoBopoAa € KpbILKOMW

HepxxaBetowas cranb

HeHarpeBaroLmecs pyyku: OCHOBHAs M yAepXXuBaloLLas pyyku
EMKkoCTb: 6 nuTpos

Bec: 2,0 kr (2,85 kr BMECTE C KpbILLKOW)

Pasmepbl: @ 360 MM, Bbic. 110 MM (BbIC. BMECTE C KpbILLKON 215 Mm)

ApTtukyn: 105981

PekoMeHAauumn nNo Ucnonb30BaHUIO U yXoA4y 3a BOK-CKOBOPOLOMN:

Mepen nepBbiM NPUMEHEHUEM BOK-CKOBOPOZbI €€ crieayeT TwaTenbHO NOMbITb B
ropsiyeri Boge ¢ Ao6aBrneHnemM XUaKoCTU ANst MbITbsl NOCYAbl C MOMOLLbIO MATKOM
candeTkv unu ryoku. B 3aBepLueHne ckoBopoay criedyeT ocywnTb. Bnarogapsa atomy
OyayT yaaneHsl oCcTaTKu, BO3HUKLLME B NpoLiIecce NPOU3BOACTBA U YAKOBKY.

Mepen ncnonb3oBaHWeEM CKOBOPOAbLI MPOBEPUTL, YMCTas U Cyxasi N cKoBopoaa, B
NPOTUBHOM Cllyyae nof BO3AENCTBMEM BbICOKOM TeMNepaTypbl MOBEPXHOCTb CKOBOPOAbI
MOXeT U3MEHSITb CBOWN BHELLHME XapaKTEPUCTUKN.

Hukorpa He oCcTaBnsATL MYCTY0 BOK-CKOBOPOAY B ropsiyem yriyGreHun HOYKLUMOHHOM
NAUTbI TUNA BOK.

Bo Bpems NpuroToBreHns Bcerga nosib3oBaTbCs MO BO3MOXHOCTU CaMOM HU3KOW
TemnepaTypomn, YT0 MUHUMN3NPYET N3MEHEHNE CBONCTB MOBEPXHOCTU BOK-CKOBOPOLbI.

Mocne KaXaoro NnpuMeHeHWs BOK-CKOBOPO/bI crieyeT YMbIThb LEeTKoW AN nocyab! Unm
ryoKov ¢ XMOKOCTbIO ANS MbITbs MOcyabl.

BHUMAHMUE!

Bok-ckoeopody HeJlb3s Mbimb 8 NocyA0MOeYyHOU MaluHe!

B cnyyae 6onee CTOMKMX 3arpsa3HEHU pekOMeHAyeM HaMOUYUTbL BOK-CKOBOPOAY Ha
HekoTopoe Bpems B Bofe. [ocne aToro NoMblTb BOK-CKOBOPOAY Tak, Kak ONUCAaHO BblLLE.
C uenbto yganeHusi NATEH C BOK-CKOBOPOAbI MOXHO UCNOMb30BaTh YKCYC UMW NIMMOHHbIV
cok. Mocne MbITbst HAMOUNTL MSATKYH0 candeTKy B HEGOMbLLIOM KONMYeCTBE yKcyca /
TNIMMOHHOTO COKa M NPOTEPETb BOK-CKOBOPOAY BHYTPY 1 cHapyxwu. CkoBopoaa byaet
CUATb Kak HoBasl.

Monb3oBaTbCS UCKMIOYUTENBHO MATKUMY candeTkamu, HUKorga He UCnosb3oBaTh
NPOBOMOYHbIE MOYarku, KoTopble Mornu 66l nouapanaTe NOBEPXHOCTb CKOBOPOAbI.
[Mocne MbiTbs BOCMONb30BaTLCA MArKOW, CyXon candeTkon 1 oTnonmpoBaTh
NMOBEPXHOCTbL CKOBOPOAbI.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
epmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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Teknik doneler:

Kapakli wok tava

Paslanmaz celik

sinmayan parcalar: kol ve karsi taraftaki tutamag

Hacmi: 6 litre

agirhgr: 2,0 kg (kapak dahil: 2,85 kg )

Ebatlar: @ 360 mm, yuksekligi: 110 mm (kapakla birlikte: 215 mm)

Uriin no.: 105981

Kullanim ve bakim tavsiyeleri:

ik kullanistan dnce wok tavayi, bulagik yikamak icin kullandiginiz deterjan katkil sicak
su ile iyice yikayiniz. Yikamada yumusak bir bez ya da stinger kullaniniz. Sonra tavayi
kurulayiniz. Bu sekilde, yapim ve ambalajlama sirasindan kalan artiklari giderirsiniz.

Tavayi kullanmadan 6nce tavanin temiz ve kuru olup olmadidini kontrol ediniz.
Aksi halde tava yiizeyi, yiuksek isidan dolayi rengini kaybedebilir.

Bos wok tavayl, indiiksiyon wok’unun konkav yiizeyinde asla birakmayiniz.

Pisirme esnasinda her zaman en diisik sicakligi kullaniniz. Bu sayede wokun
yuzeyindeki renk kaybi en aza iner.

Her kullanigtan sonra wok tavayi bulasik yikamada kullandiginiz stinger ve bulasik
yikama deterjani kullaniniz.

DIKKAT!

Wok tava, bula sik yilkama makinesinde asla yikanamaz!

Tava ¢ok kirli oldugu zaman wok tavayi kisa bir stire i¢in suda bekletiniz. Sonra wok’u,
yukarida anlatilan yéntemle temizleyiniz.

Wok'ta renk kaybini énlemek icin sirke ya da limon suyu kullaniniz. Temizlik bitince
beze biraz sirke /limon suyu dokiip tavanin i¢ini ve disini siliniz. O zaman tava yeniymis
gibi parlayacak.

Her zaman yumusak bez kullaniniz, Tavanin yuzeyini ¢izebilecek tel ya da benzer
maddeleri asla kullanmayiniz.

Temizlikten sonra, tavay! kurulamak ve parlatmak icin yumusak ve kuru bir bez
kullaniniz.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Faks: +49 (0) 5258 971-120
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Dane techniczne:

Wok patelnia z pokrywk g

e Stal nierdzewna

* nienagrzewajgce sie uchwyty: rekojesc i uchwyt po przeciwnej stronie
¢ Pojemnos¢: 6 litrow

e Waga: 2,0 kg (2,85 kg tgcznie z pokrywka)

e Wymiary: @ 360 mm, wys. 110 mm (wys. tgcznie z pokrywkg 215 mm)
Nr art.: 105981

Wskazowki dotycz gce uzytkowania i konserwacii:

¢ Przed pierwszym uzyciem wok patelnie umy¢ doktadnie w gorgcej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn, miekka $ciereczkg lub ggbka. Na koniec patelnie osuszy¢. W ten
sposoOb usuniete zostang resztki, ktére powstaty w trakcie produkcji i pakowania.

« Przed uzyciem patelni sprawdzi¢, czy patelnia jest czysta i sucha, w przeciwnym razie
powierzchnia patelni pod wptywem wysokiej temperaturze moze sie odbarwié.

« Nigdy nie pozostawia¢ pustego woka patelni w gorgcym wgtebieniu woka indukcyjnego.

¢ Podczas gotowania zawsze korzysta¢ z najnizszej temperatury, co zminimalizuje odbar-
wienia na powierzchni woka patelni.

¢ Po kazdym uzyciu wok patelnie umy¢ szczoteczkg do naczyn lub ggbkg i ptynem do
mycia naczyn.

* UWAGA!
Wok patelnia nie_ nadaje si e do mycia w zmywarce do naczy A!

¢ W przypadku mocniejszych zabrudzen zalecamy zamoczenie woka patelni na chwile w
wodzie. P6zniej umy¢ wok patelnie w taki sposéb, jak zostato to opisane powyzej.

¢ Celem usuniecia odbarwien na woku patelni mozna wykorzysta¢ ocet lub sok cytrynowy.
Po umyciu nasaczy¢ miekka sciereczke niewielka iloscig octu / soku cytrynowego i
przetrze¢ wok patelnie w srodku i na zewnatrz. Patelnia blyszczy sie jak nowa.

¢ Uzywac wytacznie migkkiej sciereczki, nigdy nie uzywac szorstkich czyscikdw, ktére mo-
glyby porysowaé powierzchnie patelni.

¢ Po myciu zastosowa¢ miekka, suchg sciereczke do wysuszenia i wypolerowania po-
wierzchni patelni.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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Technické udaje:

Panev wok s vikem

* Nerezova ocel

« chladné uchyty: rukojet a protilehly drzak

¢ Objem: 6 litr(

« Hmotnost: 2,0 kg (2,85 kg s vikem)

¢ Rozméry: @ 360 mm, v 110 mm (vyska s vikem 215 mm)
C. vyr.: 105981

Pokyny tykajici se uzivani a adrzby:

¢ Pred prvnim pouzitim panev ddkladné vycistit mékkym hadfikem nebo houbou
s pfidavkem myciho prostfedku a oplachnout horkou vodou. Na zavér panev osusit.
Takto se odstrani zbytky z vyroby a obalu.

« Prfed pouzitim panev zkontrolovat, zda je Cista a sucha, protoze pfi vyssi teploté se
povrch panve muze odbarvit.
¢ Prazdnou panev nikdy nenechavat na horké vafidlové desce.

¢ Po kazdém pouziti je tfeba panev vygcistit kartdéem na nadobi nebo houbou a mycim
prostfedkem na nadobi.

® VAROVANI!
Panev wok neni_vhodna do my ¢ky!

eV pfipadé silngjSiho znecisténi doporucujeme panev chvili namocit ve vodé a potom
vycistit vySe uvedenym zplsobem.

« Aby bylo mozné odstranit zbarveni povrchu panve, Ize pouzit ocet nebo kyselinu ci-
tronovou. Po vy ¢isténi namocit mékky hadfik v malém mnozstvi octa / kyseliny ci-
tronové a panev pretfit uvnitf a zvnéjSku. Panev se leskne jako nova.

« Pouzivat vyluéné mékky hadfik, nikdy nepouZivat drsna Cistidla, ktera by mohla
poskrabat povrch panve.

¢ Po vycisténi pouzit suchy hadfik pro osuSeni a vylesténi povrchu panve.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tehni i podaci:

Wok tava s poklopcem

¢ nehrdajuéi ¢elik

¢ rucke koje se ne griju: rukohvat i drSka na suprotnoj strani

e Zapremina: 6 litara

e TeZina: 2,0 kg (2,85 kg zajedno s poklopcem)

* Dimenzije: @ 360 mm, vis. 110 mm (vis. zajedno s poklopcem 215 mm)
Br. art.: 105981

Upute vezane uz koriStenje i odrzavanje:

« Prije prve upotrebe wok tavu temeljito operite u vruéoj vodi sa sredstvom za pranje
suda, uz pomo¢ mekane krpice ili spuzve, a nakon toga ga osusite. Zahvaljuju¢i tome
uklonit ¢ete tragove nastale tijekom proizvodnje i pakiranja.

< Prije upotrebe wok tave, provjerite je li Cista i suha jer u suprotnom moze doéi do gubit-
ka boje pod utjecajem visoke temperature.

« Nikada ne ostavljajte praznu wok tavu u vruéem udubljenju indukcijskog stolnog woka.

« Tijekom kuhanja uvijek postavite najnizu temperaturu kako biste minimalizirali gubitak
boje povrSine wok tave.

®* UPOZORENJE!
Wok tavu ne_ smijete prati u sudoperu!

« Kod vecih onecisc¢enja preporu¢amo da wok tavu na neko vrijeme potopite u vodi, a
nakon toga je operite na gore naveden nagcin.

e Za odstranjivanje naslaga na wok tavi iskoristite ocat ili limunski sok. Nakon §to wok
tavu operete, mekanu krpicu nakvasite s malom koli¢inom octa / limunskog soka i o¢-
istite vanjski i unutanji dio tave. Tava ¢e se sjajiti kao da je nova.

« Koristite isklju€ivo mekanu krpicu, nikada ne koristite oStre spuzve koje bi mogle ogre-
bati povrSinu tave.

« Nakon Sto wok tavu operete, suhom krpicom obriSite i ispolirajte njenu povrSinu.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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M(iszaki adatok:

Wokserpeny 6 fed ével

Nemesacél

Nem melegedé nyél és fogo

Urtartalom: 6 |

Tomeg: 2,0 kg (2,85 kg fedével)

Méretek: @ 360 mm, mag. 110 mm (Mag. fedével 215 mm)

Cikkszam: 105981

Hasznalat és karbantartas:

Els6 hasznalat el6tt alaposan mossa meg a wokserpenyét puha kendével vagy szi-
vaccsal, forré vizben, kimélg tisztitdszer hozzaadasaval. Ezutan torélje szarazra. Csak
igy tavolithatok el azok az anyagmaradékok, amelyek gyartaskor és csomagolaskor ke-
rilnek a serpenydre.

Hasznalat elétt ellenérizze, hogy a wokserpenyé tiszta és szaraz-e, kiilénben magas
hémérsékleten elszinezédhet a fellilete.

Soha ne hagyja az tres wokserpeny6t az indukcios wok forro f6z6mélyedésében.

F6zéskor probalja mindig a legalacsonyabb hémérsékletet hasznalni, hogy minimalisra
csokkentse az elszinez6dés lehetéségét.

Minden hasznalat utan edénymosé kefével vagy szivaccsal és mosogatoszerrel tisztit-
sa meg a serpenyét.

FIGYELMEZTETES!

A wokserpeny 6 nem moshatdé mosogatdégépben!

Erés szennyezddés esetén elészor aztassa be a wokserpenyét, majd tisztitsa a fent
leirt modon.

A wokserpenydn talalhat6 elszinez8déseket ecettel vagy citromsavval tavolithatja el.
Tisztitas utan puha kendére 6ntson egy kevés ecetet vagy citromsavat és kivil-bell
torolje at vele a serpeny6t. A wok ismét csillogni fog.

Kizaroélag puha kendét hasznaljon. Soha ne hasznaljon semmiféle erds tiszitdszert,
hogy a termék karcmentes maradjon.

Tisztitds utan puha, szaraz kendével torolje szarazra és fényezze ki a termék feliletét.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Németorszag Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TeXVIKA XOPOAKTNPIOTIKA:

Zkevog Wok pe KaTTdKI

AvoteidwTog xaAuBag

XEPOUAIa TTou Oev BappaivovTal: yakpu Kai TTaAive xepoUAi
Mepiexduevo: 6 Aitpa

Bapog: 2,0 kg (2,85 kg padi ye katrdki)

AlaoTtdoelg: @ 360 mm, Uwog 110 mm (Uwog padi ue KaTTaki 215 mm)

wd.€idoug: 105981

Odnyieg XpAong Kal cuvTRpnNong:

Mpiv a1mé TNV TPWTN XPron TTAUOTE TO OKEUOG WOk Og {e0TO vEPS PE OTTOPPUTTAVTIKO KAl
ME xprong evég HaAakoU UQAoUaTog f OTTOYYO. ZTO TEAOG OTUEYVWOTE TO OKEUOG. 'ETal
vVa aQaIpETETE TA UTTOAOITTA TTOU ONUIoUPYRBNKav KATA TTapaywyn Kal CUCKEUAaia.

Mpiv va xpnoiyoTroigite To 000G EAEYETE €dv gival aTeyvo Kal KABapo avTiBeTa n
EMPAVEIA OKEUOUG UTTO TNV €TTIdpacn uWnAng Beppokpaciag YTTopEi va aTToXpwWHUOTIOTE.

MoT€ unv agrvete Kevd OKeUOG WOK péaa o€ CeaTO KOIAWPA EVOG ETTAYWYIKOU WOK.

Kartd peyeipepa TTAvTa XpnOIYOTIOIEITE TNV TTI0 XaUNAr Bepuokpacia yiati auTh
€AOXIOTOTTOIEl AOXPWHATIOPOUG TTAVW GTNV ETTIQAVEIR TOU OKEUOUG WOK.

MeTd amrd kKdBea Xprion Tou okeoug Wok TTAEVETE TO e pia BoUpToa 1 éva OTTOYYO ME
ATTOPPUTTAVTIKO.

NMPOEIAOINOIHZH!

To okeuog wWok Oev givalr kardAAnAo yia mAUCIUO oToV TAUVTIPIO TIATWY.

>¢ TePITITWOoN PeyaAlTePNG aKaBapaiag TTPOTEIVOUE VO KPATACETE TO OKEUOG YIA HIa
oTIyMnA péoa o€ vepd. ETTopéving va TTAUVETE TO OKEUOG WOK OTTWG TTapaTTavW.

MPOoKEIPEVOU VO aQIPETETE ATTOXPWHATICUOUG OTTO TNV ETTIQAVEIQ TOT OKEUOUG Wok
xpnoigotroinoTe idl 1 XUPO Agpoviolu. MeTd atrd TAUCIPO BpEETe aAako U@aoUa JE
Aiyo &id1 / xupd AepovioU Kal OKOUTTIOTE TO OKeUOG Wok atrd péoa Kal atmo €§w.

O oKeudg TOTE AGUTTEI WG KalvoUplo.

Na xpnoipoTtrolgite pévo €va JoAakd UQaoua VW TTOTE YNV XPNOIUOTIOIEITE KavEVA
KaBapIoTIKO TTOU PTTOPEi va EUOEl TNV ETTIPAVEIA TOU GKEUOUG.

MeTd atrd TTAUCIUO XPNOIUOTIOIEITE OTEYVO UPATHA VA OTEYVWOETE KAl VO AOUCTPAPETE
ETMPAVEIG TOU OKEUOUG.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28
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