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Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
D-33154 Salzkotten
Niemcy

Wersja: 1.0

tel. +49 5258 971-0

fax: +49 5258 971-120

Infolinia serwisowa: +49 5258 971-197
www.bartscher.com

Data sporzgdzenia: 2022-12-20

Oryginalna instrukcja obstugi
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Dane techniczne

Nazwa: Wézek gastronomiczny AGN1000-1/1
Numer art.: 300186

Materiat: stal szlachetna
llo$¢ par prowadnic: 10

Odstep pomiedzy parami prowadnic w 120

Ecr)g.noéé na pare prowadnic, maks. w 10

X\?é/}{r.r)]i\?vr)r/n pr)r?:wierzchni odstawczej (szer. 480 X 540
Nosnos¢ powierzchni odstawczej, 10

maks. w kg:

Nosnos¢ catkowita, maks. w kg: 80

llos¢ kotek skretnych: 4

Kotka skretne z blokada: 2

Srednica kétek w mm: 100

llos¢ odbojow do kotek: 4

Materiat odbojéw do kétek: tworzywo sztuczne
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 580 x 685 x 1840
Ciezar w kg: 28

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

Wersja / wlasciwosci

* Wersja: prowadnice GN
+ Zastosowanie: sprzgtanie
*  Mozliwos¢ obustronnego zatadunku
* Powierzchnia do odstawiania
» Stan dostawy: Zestaw do sktadania, tatwy montaz
* Nie zawarte w dostawie:
— pojemniki GN
— blachy
— ruszty
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Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujace uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:

— Sprzatanie i transportowanie potraw w pojemnikach GN, na rusztach i
blachach do rozmiaru GN 1/1.

— Przechowywanie dan w odpowiednich pojemnikach.

Zakres dostawy / Nazwy czesci

* Rozpakowac wbzek gastronomiczny i usung¢ materiat opakowaniowy zgodnie z
przepisami dot. ochrony srodowiska.

» Sprawdzi¢ kompletno$¢ dostawy na podstawie ponizszej listy:

Element llosé Nazwa

2 Czes¢ boczna z 10 zamontowanymi
wstepnie prowadnicami i $ciankg
boczng

1 Pétka do ustawiania

g 2 Reling boczny

% 2 Reling przedni i tylny

— 2 Poprzeczka
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1 Klucz imbusowy
8 Sruba M8*55

4 Podktadka kwadratowa

2 Kétko skretne z blokadg

2 Kétko skretne bez blokady

o—
&5 4 Odbojnik do koétka skretnego

Sruba M5*10 (juz zamontowana

= 4 fabrycznie na state na czesciach
bocznych)
® 8 Nakretka M5

PL
4 M8 Podktadka okragta .
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Montaz

1. Zamocowac¢ 2 krétsze kratki relingu z
przodu i z tylu powierzchni odstawcze;.
Uzy¢ zatgczonych nakretek M5 i
podktadek.

2. 2 dtuzsze kratki relingu zaczepi¢ na
bolcach kratki z przodu i z tytu.

3. Zamocowac¢ 2 poprzeczki na dole do
czesci bocznej wozka gastronomicznego.

4. Umiesci¢ kwadratowg podkfadke na
zewnetrznej stronie kazdej czesci bocznej.
Skreci¢ poprzeczki sSrubami M8x10 razem
z kwadratowymi podktadkami i dokreci¢ je
kluczem imbusowym.

5. Polgczy¢ poprzeczki (na dole) z drugg
czescig boczng za pomocg podktadek i
Srub, jak opisano powyzej.

Rys. 2
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. Potozy¢ wozek gastronomiczny na boku.

7. Zamocowac 4 odboje do kétek skretnych na
- rurkach kwadratowych czesci bocznych.

8. Na zakonczenie wkreci¢ kétka skretne w rurki
kwadratowe czes$ci bocznych.

9. Postawi¢ wozek gastronomiczny na kétkach
skretnych.

10. Umiesci¢ ztozone potki z relingiem (punkt 1, 2)
na ramie wozka gastronomicznego.

11. Przykreci¢ poétke z relingiem do ramy wozka
gastronomicznego za pomocg srub M8 z
okragtymi podktadkami M8 i dokreci¢ je kluczem
imbusowym.
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Rys. 3

1. Sprawdzi¢ stabilnos¢ wozka
gastronomicznego.

2. Wodzek gastronomiczny wypoziomowac za
pomocg koétek skretnych, wykrecajac je lub
wkrecajac.

3. Po ustawieniu wdzka gastronomicznego w
zadanym miejscu, zabezpieczy¢ 2 kétka
skretne za pomoca blokad, aby wézek
gastronomiczny nie zostat przypadkowo
przesuniety w inne miejsce lub
przewrécony.

Rys. 4
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Zatadunek wézka gastronomicznego

Wdbzek gastronomiczny umozliwia obustronny
zatadunek.

1. Umiesci¢ w prowadnicach odpowiednie tace,
pojemniki GN itp. zgodnie z
zapotrzebowaniem.

2. Na gorng potke stawia¢ dzbanki, filizanki,
szklanki itd.

Relingi pétki zapobiegaja spadaniu naczyn.

Rys. 5

Czyszczenie

UWAGA!

Srodki szorujace, $rodki do mycia zawierajace rozpuszczalniki lub
substancje zrace, moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Do czyszczenia uzywac tylko srodkéw odpowiednich do stali nierdzewne;.

1. Wobzek gastronomiczny czyscic regularnie cieptg wodg i miekka, wilgotng
szmatkg. W razie potrzeby uzy¢ fagodnego $rodka czyszczgcego.

2. Osuszy¢ wozek gastronomiczny miekka sciereczka.
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