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WSKAZÓWKI DLA CZYTAJ ĄCEGO 
 
Przed rozpoczęciem użytkowania urządzenia należy 

przeczytać i zrozumieć treść instrukcji obsługi. 

Należy położyć nacisk na wskazówki dotyczące 
bezpieczeństwa i stosowanie się do nich. 
Zachowanie ostrożności podczas pracy jest pożądane 
w każdym przypadku. Bezpieczeństwo jest również 
w rękach tych wszystkich osób, które mają do 
czynienia z urządzeniem w całym okresie jego 
żywotności.  
Niniejszą instrukcję obsługi należy przechowywać 
w znanym miejscu, aby w razie potrzeby zawsze była 
dostępna. 
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CEL INSTRUKCJI OBSŁUGI  
 
- Instrukcja obsługi i konserwacji stanowi element składowy urządzenia i została 

opracowana przez producenta w jego ojczystym języku, aby dostarczyć wszelkich 
wymaganych informacji dotyczących postępowania z urządzeniem w całym okresie 
jego żywotności.  

- Poświęcenie czasu na zapoznanie się z tymi informacjami przyczyni się do uniknięcia 
zagrożeń dla zdrowia i bezpieczeństwa osób oraz szkód rzeczowych.  

- Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w informacjach 
zamieszczonych w instrukcji obsługi bez uprzedzenia, jeśli nie dotyczą one 
bezpieczeństwa.   

- Niektóre fragmenty tekstu są dodatkowo oznakowane w celu podkreślenia wagi 

wskazówki.  

 
         Informacje                                                                                                                           

Wskazuje szczególnie istotne informacje techniczne,  których nie mo żna pomin ąć. 

 Uwaga - ostro żnie                                                                                                                           
Wskazuje, że należy zastosowa ć odpowiednie środki, aby nie nara żać zdrowia i 
bezpiecze ństwa osób na zagro żenie i unikn ąć szkód rzeczowych.  

 Zagro żenie - uwaga                                                                                                                       

Wskazuje szczególnie niebezpieczne sytuacje niebezp ieczne, których ignorowanie 

może spowodowa ć zagro żenie dla zdrowia i bezpiecze ństwa osób.  

 
IDENTYFIKACJA PRODUCENTA I URZ ĄDZENIA  
Zilustrowana tabliczka znamionowa jest umieszczona na urządzeniu. Na tabliczce 

znajdują się wszystkie dane niezbędne dla bezpieczeństwa pracy.  
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Identyfikacja producenta Znak zgodności WE 

 
 
 
 
 
Model urządzenia  

Numer seryjny 
 
Dane techniczne  
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KONTAKT Z OBSŁUG Ą KLIENTA   
W razie korzystania z pomocy serwisu technicznego należy podać wersję urządzenia 
oraz rodzaj usterki.  

 
ZABEZPIECZENIA  
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− W fazie opracowania i konstrukcji producent zwracał szczególną uwagę na aspekty 

dotyczące zagrożeń, które mogłyby mieć wpływ na bezpieczeństwo i zdrowie osób.  

− Producent zastosował się do wszystkich reguł „dobrej techniki konstrukcyjnej” i wykonał 
urządzenie z zastosowaniem specjalnie dobranych materiałów w celu zagwarantowania 
higieny artykułów spożywczych oraz sprawności eksploatacyjnej.  

− Zadaniem tych informacji jest uczulenie operatorów na zapobieganie zagrożeniom 
związanym z eksploatacją oraz artykułami spożywczymi. 

− Zachowanie ostrożności podczas pracy jest pożądane w każdym przypadku. 
Bezpieczeństwo jest również w rękach tych wszystkich osób, które mają do czynienia 
z urządzeniem (instalatorzy, obsługa).  

− Należy uważnie przeczytać i uwzględniać zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji obsługi 
i umieszczone bezpośrednio na urządzeniu, zwłaszcza wskazówki dotyczące 
bezpieczeństwa.   

− Wewnątrz zakładu urządzenie należy przemieszczać uwzględniając informacje 
zamieszczone bezpośrednio na opakowaniu, na urządzeniu oraz w instrukcji obsługi. 

− Aby uniknąć uszkodzenia składników urządzenia, podczas transportowania, 
przemieszczania i instalowania nie można w nie uderzać i dopuścić do jego upadku. 

− Personel, któremu zleca się wykonanie podłączeń elektrycznych jest zobowiązany do 
sprawdzenia zgodności cech instalacji zasilającej z danymi zamieszczonymi na tabliczce 
znamionowej i upewnienia się, że instalacja jest wyposażona w zabezpieczenie 
różnicowoprądowe oraz składniki zgodne z obowiązującymi przepisami.  

− Zabrania się usuwania lub pomijania zainstalowanych przy urządzeniu zabezpieczeń oraz 
manipulowania przy nich.  

− Obsłudze zaleca się uważne przeczytanie całej instrukcji obsługi i upewnienie się, że 
wszystkie jej fragmenty, zwłaszcza informacje dotyczące bezpieczeństwa, zostały 
właściwie zrozumiane.  

− W razie potrzeby, w przypadku pierwszego uruchomienia urządzenia należy wykonać kilka 
symulacji na elementach obsługi, zwłaszcza związanych z włączaniem i wyłączaniem, co 
pozwoli się z nimi lepiej zapoznać.  
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▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬ INFORMACJE OGÓLNE ORAZ BEZPIECZE ŃSTWO 
 

− Urządzenie nale ży wykorzystywa ć tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Niewła ściwe 
użytkowanie urz ądzenia lub stosowanie niezgodne z przeznaczeniem mo że być 
przyczyn ą powstawania zagro żeń dla bezpiecze ństwa i zdrowia osób oraz szkód 
rzeczowych.  

− Producent nie ponosi żadnej odpowiedzialności za szkody powstałe w wyniku 
niewłaściwego użytkowania urządzenia, nieprzestrzegania zaleceń zawartych w niniejszej 
instrukcji obsługi i manipulacji lub wprowadzania zmian w urządzeniu bez formalnej zgody.  

− Wszelkie czynności wymagające określonych kompetencji technicznych lub szczególnych 
umiejętności (instalacja, podłączenie instalacji zasilających itd.) powinien wykonywać 
wyłącznie autoryzowany personel specjalistyczny, który legitymuje się zdobytym i uznanym 
doświadczeniem w konkretnej dziedzinie.  

− Zabrania się użytkowania urządzenia z uszkodzonymi kablami zasilającymi. W razie 
stwierdzenia usterki należy niezwłocznie zatrzymać urządzenie z zachowaniem zasad 
bezpieczeństwa i autoryzowanemu i wykwalifikowanemu personelowi zlecić wymianę kabli.  

− Przed realizacj ą jakichkolwiek czynno ści zwi ązanych z czyszczeniem, konserwacj ą 
itd.:  ODŁĄCZYĆ GŁÓWNE ZASILANIE ELEKTRYCZNE (lub wyci ągnąć wtyczk ę) 
i upewni ć się, że obsługiwany obszar jest całkowicie ostudzony.  

− Urządzenie należy oczyszczać po każdym zastosowaniu lub w razie potrzeby, w  
   zależności od typu przetwarzanych artykułów spożywczych.  

− W celu uniknięcia skażenia i utrzymania higieny należy starannie oczyszczać wszystkie części 

urządzenia (włącznie z przyległymi obszarami), które mają bezpośrednią lub pośrednią styczność 

z artykułami spożywczymi.  

− Do czyszczenia urządzenia należy używać wyłącznie środków dopuszczonych do kontaktu z 

żywnością. Nie stosować korozyjnych lub zapalnych środków czyszczących lub produktów 

zawierających i/lub wydzielających szkodliwe substancje.  

− Urządzenie należy oczyszczać i „higienizować“ z zastosowaniem indywidualnych środków 

ochrony, zwłaszcza w przypadku stosowania produktów czyszczących.  

− Nie myć urządzenia strumieniem wody, ponieważ może to spowodować uszkodzenie jego 

składników, zwłaszcza elektrycznych i elektronicznych.  

− W celu zapobie żenia uszkodzeniu urz ądzenia, bezwzgl ędnie zakazuje si ę w celu mycia 

wlewania wody do komory zagniatania.   

− W przypadku dłuższego przestoju urządzenia należy oczyścić wszystkie części (wewnętrzne 

i zewnętrzne) i starannie je osuszyć. Odłączyć kabel zasilający i upewnić się, że warunki 

w otoczeniu są odpowiednie w odniesieniu do dłuższego przechowywania urządzenia.  

 
- 5 - Język polski 
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Poniżej wskazano warunki, jakie są wymagane do prawidłowego działania wyposażenia 

elektrycznego w danym otoczeniu. 

− Temperatura otoczenia – nie mniej niż 5 °C.  

− Względna wilgotność powietrza pomiędzy 50% (przy zmierzonych 40 °C) i 90% (przy 

zmierzonych 20 °C).  

− W pobliżu nie mogą znajdować się strefy potencjalnie zagrożone wybuchem i/lub ze 

stężeniem gazów lub pyłów stwarzającym zagrożenie pożarowe.  

− Praca może mieć wpływ na otoczenie, dlatego należy uwzględnić emisję do atmosfery, 

odpływy ściekowe i skażenie podłoża, stosowanie surowców i naturalnych środków 

pomocniczych oraz usuwanie odpadów.  

− Podczas transportu i składowania temperatura otoczenia musi zawierać się w przedziale 

pomiędzy -25 °C i 55 °C z warto ścią maksymalną 70 °C (przy zało żeniu, że czas 

ekspozycji nie przekracza 24 godzin).  

− Elementy opakowania należy zutylizować zgodnie z przepisami obowiązującymi w danym 

kraju.  

− W przypadku rozkładania i złomowania urządzenia należy posortować wszystkie składniki 

według ich właściwości i zutylizować oddzielnie. Zwłaszcza elementy elektryczne 

i elektroniczne oznakowane specjalnym symbolem należy przekazać do autoryzowanego 

punktu zbiórki lub sprzedawcy w przypadku zakupu nowego urządzenia.   

− Elementy elektryczne i elektroniczne zawieraj ą niebezpieczne substancje 

o potencjalnie szkodliwym oddziaływaniu na zdrowie osób i środowisko. Zaleca si ę 

ich prawidłow ą utylizacj ę.  

 
OZNAKOWANIA DOTYCZ ĄCE BEZPIECZEŃSTWA I INFORMACYJNE   
Na urządzeniu, w zgodności z obszarami RYZYKA ŚLADOWEGO, znajdują się oznakowania 
dotyczące bezpieczeństwa, które informują o danym zagrożeniu. 
Ilustracje pokazują umieszczone na urządzeniu oznakowania i informacje dotyczące 
bezpieczeństwa.  
− Niebezpiecze ństwo pora żenia pr ądem: wskazuje, że główne zasilanie 

elektryczne musi zostać odłączone (lub należy wyciągnąć wtyczkę) 
przed rozpoczęciem czynności związanych z przyłączami elektrycznymi. 
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ZALECENIA DOTYCZĄCE ROZPAKOWANIA, PRZEMIESZCZANIA I INSTALACJI  
 

− W celu zapewnienia bezpieczeństwa urządzenia jest ono dostarczane w specjalnym 
opakowaniu i, w razie potrzeby, odpowiednio stabilizowane za pomocą materiału 
odpornego na uderzenia.  
W zależności od cech urządzenia, miejsca przeznaczenia i stosowanych środków 

transportu opakowanie morze być umieszczone na plecie, co ułatwi jego przemieszczanie.  

Wszelkie informacje dotyczące przemieszczania (załadunku i rozładunku) są umieszczone 

bezpośrednio na opakowaniu w postaci warunków bezpieczeństwa.  

− Przemieszczanie opakowania musi być realizowane z uwzględnieniem jego właściwości 

(ciężaru, wymiarów itd.). Jeśli ciężar i zawartość są niewielkie, przemieszczanie może być 

realizowane ręcznie, w innym przypadku należy stosować podnośniki o odpowiednim 

udźwigu. Podczas odbioru urządzenia należy wszystkie jego składniki sprawdzić pod 

kątem uszkodzeń. W razie stwierdzenie uszkodzeń lub braku niektórych części należy 

skontaktować się z lokalnym sprzedawcą w celu uzgodnienia dalszego postępowania.  

− Instalację należy zlecić autoryzowanemu personelowi specjalistycznemu, który na wstępie 

musi upewnić się, że instalacja zasilania elektrycznego spełnia wymagania 

obowiązujących przepisów oraz norm obowiązujących w danym kraju i jest zgodna 

z wyspecyfikowanymi danymi.  

− Przed instalacją urządzenia należy się upewnić, że obszar ustawienia jest właściwy,  

wystarczająco wentylowany i oświetlony, stabilny, i że jest wystarczająco obszerny, aby  

możliwe było swobodne wykonywanie czynności czyszczenia i konserwacyjnych.  Ponadto 

należy upewnić się, że powierzchnia podłoża jest stabilna, zniwelowana, i że można z niej łatwo 

usuwać zanieczyszczenia, co ogranicza ryzyko gromadzenia się zanieczyszczeń i skażenia 

artykułów spożywczych. 

 
Personel uprawniony do wykonywania przył ączy elektrycznych musi sprawdzi ć 

skuteczno ść uziemienia instalacji elektrycznej i upewni ć się, że napi ęcie i cz ęstotliwo ść 

są zgodne z danymi zamieszczonymi na tabliczce znamio nowej.  

Dla urządzeń o szczególnych cechach morfologicznych (kształt, ciężar, wymiary itd.) 

informacje zawarte w tym punkcie mogłyby być niewystarczające. W razie potrzeby, 

dodatkowe informacje dla każdego urządzenia są zawarte w punkcie „Opcje podnoszenia”.  
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▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬ Urządzenie PASTA FRESCA  
 

OGÓLNY OPIS URZĄDZENIA 
 

− „Maszynka do makaronu“ jest urządzeniem do zagniatania ciast jajecznych i wytłaczania 

z nich różnych kształtów w celach spożywczych.  

− Chodzi tu o urządzenie typu profesjonalnego, które jest przystosowane do instalowania 

w obszarach komercyjnych (bary, pizzerie, restauracje itd.). Urządzenie nie wymaga 

specjalnego instruktażu, ale obsługa musi mieć specjalne umiejętności i kompetencje do 

pracy w branży restauracyjnej.  

 
Użytkowanie nie przewidziane przez producenta jest tr aktowane jako „NIEZGODNE 

Z PRZEZNACZENIEM”.  
 

− Urządzenie zostało wykonane ze specjalnie dobranych materiałów i w odpowiedniej 
technice konstrukcyjnej, co umożliwia zapewnienie maksymalnej higieny, odporności na 
utlenianie, dużej oszczędności energii i bezpieczeństwa pracy.  

− Wszystkie podzespoły urządzenia, które mają styczność z artykułami spożywczymi, są 
wykonane z odpowiednich materiałów.  

 
Ilustracja pokazuje główne składniki urządzenia, a wykaz obejmuje ich opis i sposób działania. 

 

 
PL 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
- 8 - Język polski 

 

 



▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬▬ Urządzenie PASTA FRESCA  
 

A) Panel obsługi:  wyposażony w elementy obsługi konieczne do sterowania pracą 
urządzenia (patrz „Opis elementów obsługi”).  

B) Zbiornik: do umieszczenia produktu przeznaczonego do zagniatania.   
C) Narzędzie do zagniatania: służy do zagniatania składników.   
D) Pokrywa zabezpieczaj ąca zbiornik: połączona z elementem wyłączającym 

(mikrowyłącznik).  W przypadku otwarcia pokrywy zabezpieczającej urządzenie przestaje 
pracować.  

E) Otwór wylotowy: może być wyposażany w różne rodzaje wytłoczników, w zależności od 
przygotowywanego ciasta.  

F) Nóż elektryczny: tnie ciasto (w zakresie dostawy przy modelach MPF80N - MPF40N; 
opcjonalnie przy modelu MPF25N; niedostępny dla modelu MPF15N).  

 
CECHY TECHNICZNE  
Tabela 1: dane techniczne urządzenia  

Opis 
Jednostka 

miary MPF15N MPF25N MPF40N MPF80N  
 

 
 

  

Moc kW (Hp) 0,3 (0,4) 0,37 (0,5) 0,75 (1) 1 (1,3)   

Zasilanie elektryczne V/Ph/Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz   

Pojemność zbiornika kg 1,5 2,5 4 8 
  

  

  

Maksymalna wydajność 
na godzinę (*) kg/h 5 8 13 25 

 

Średnica wytłocznika mm Ø 50 Ø 57 Ø 78 

Wymiary urządzenia 
(dł. szer. wys.) mm 250x480x290÷460 260x600x380÷560 350x780x450÷640 450x740x750÷990 

  

  

  

Wymiary opakowania mm 590x320x410 720x370x580 740x460x670 850x670x920 
  

  

  

Ciężar netto kg 18 29 42 87   

Typ instalacji  Ustawienie na ladzie   

Poziom hałasu dB (A)  < 70    

 
(*) Wartość odniesienia zależna od rodzaju formy i zastosowanej mąki. 
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OPIS ELEMENTÓW OBSŁUGI   
Urządzenie jest wyposażone w wymienione elementy obsługi konieczne do uruchamiania 

głównych funkcji. 

 
A) Przycisk: do uruchamiania pracy urządzenia.   
B) Przycisk: do wyłączania urządzenia.   
C) Przełącznik: do zmiany trybu pracy urządzenia.   

- Cykl zagniatania (1)   
- Zatrzymanie przetwarzania (0)   
- Cykl wytłaczania (2)   

D) Przyciskowy wył ącznik awaryjny: Do natychmiastowego zatrzymania każdego elementu 
urządzenia w razie zagrożenia. W celu ponownego uruchomienia urządzenia po 
unormowaniu warunków pracy, należy odblokować przycisk.    

E) Przycisk: do uruchamiania cyklu zagniatania.   
F) Przycisk: do uruchamiania cyklu wytłaczania.   
G) Przełącznik: do uruchamiania wymuszonego napowietrzania w obszarze wytłaczania.   
H) Włącznik: do uruchamiania i zatrzymywania noża elektrycznego.  
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L) Regulator: do regulacji prędkości cięcia dla noża elektrycznego.   
M) Lampka kontrolna: świecenie wskazuje, że urządzenie jest zasilane prądem 

elektrycznym.  
 
WYMIANA WYTŁOCZNIKA   
1. Odkręcić nakrętkę wpustową (N)   
2. Wymienić wytłocznik (P) wraz z częścią, 

która jest odpowiednia dla 
przewidywanego rodzaju przetwarzania.   

3. Ponownie zakręcić nakrętkę wpustową (N)  

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE OBSŁUGI   
1.W celu realizacji zaplanowanego typu przetwarzania zamontować odpowiednie narzędzia 

(włącznie z formą). 
 

  

2.Unieść pokrywę zabezpieczającą zbiornik.  

3.Kolejno dodać mąkę i składniki ciekłe (nie dodawać najpierw składników ciekłych, ponieważ 
będą one wypływać przez otwory formy).  

 

 PL  

  
4. Zamknąć pokrywę zabezpieczającą zbiornik i przesunąć mikrowyłącznik pokrywy 

w kierunku zbiornika (tylko przy modelach MPF15N - MPF25N).   
5. Uruchomić cykl zagniatania składników.  

 
-  W przypadku modeli MPF15N - MPF25N: ustawić pokrętło (C) na „1"  (zagniatanie) 

i nacisnąć przycisk (A), aby uruchomić cykl zagniatania.  W celu zatrzymania urządzenia 

nacisnąć przycisk (B).  
 

-  W przypadku modeli MPF40N - MPF80N: ustawić przełącznik (A) na „1"  i nacisnąć 
przycisk (E) )(zagniatanie), aby uruchomić cykl zagniatania.  W celu zatrzymania 
urządzenia nacisnąć przycisk (B). Ten cykl trwa ok. 6÷8 minut.  

 
6. W razie potrzeby skorygować konsystencję 

ciasta dodając mąkę lub ciecz tak, aby 
ciasto miało postać ziarnistą nadającą się 
wytłaczania (patrz ilustracja).   
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7. Na końcu cyklu zagniatania włączyć cykl wytłaczania ciasta.   
-  W przypadku modeli MPF15N - MPF25N: pokrętło (C) ustawić na "2“  (wytłaczanie 

i nacisnąć przycisk (A), aby uruchomić cykl wytłaczania. W celu zatrzymania urządzenia 
nacisnąć przycisk (B).  

-  W przypadku modeli MPF40N - MPF80N: Nacisnąć przycisk (F) (wytłaczanie), aby 
uruchomić cykl wytłaczania, w celu włączenia napowietrzania obszaru wytłaczania, 
ustawić pokrętło (G) na „1” . W celu zatrzymania urządzenia nacisnąć przycisk (B).  

 
8. Jeśli urządzenie jest wyposażone w nóż 

elektryczny, zamocować go za pomocą 
pokrętła na formie (N), umieścić wtyk (Q) 
w gnieździe (R), ustawić przełącznik (H) na 
"1" , aby uruchomić obracanie się noża i za 
pomocą regulatora (L) ustawić prędkość 
cięcia.  

9. Po zakończeniu cyklu roboczego nacisnąć 

przycisk (B) w celu zatrzymania 

urządzenia.  
 

Jeśli urz ądzenie ma by ć używane pierwszy 
raz, przed jego uruchomieniem nale ży 
zdjąć warstw ę folii ochronnej i starannie je 
oczyścić tak, aby całkowicie usun ąć 
ewentualne pozostało ści materiałów 
technologicznych.  

 
 
ILOŚCI NA 1,5 KG CIASTA  

 
 

 N 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

R 
Q 34606301000

.pdf 
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M
 

 
1 kg mąki typu 00 + 7÷8 jaj (jedno jajo to ok. 50g wzgl. 50 ml) lub 380÷400 ml cieczy z jaj 
i wody (użyć co najmniej 3 jaj w celu nadania ciastu odpowiedniej konsystencji).  
Cykl zagniatania trwa około 6÷8  minut. 

 
Otrzymane w ten sposób ciasto ma ziarnistą 
konsystencję (patrz ilustracja). 
Jeśli pod koniec cyklu zagniatania ciasto nie 
jest jeszcze ziarniste, można dodać niewielką 
ilość mąki lub cieczy w celu uzyskania 
odpowiedniej konsystencji.  
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W urządzeniu można stosować różne rodzaje mąki (z pszenicy zwyczajnej, pszenicy twardej, 
pszenicy płaskurki, kamutu, pełnoziarnistej); w takich przypadkach może zaistnieć potrzeba 
odpowiedniej zmiany ilości wymienionych wyżej cieczy (jaj lub jaj z wodą) tak, aby ciasto miało 
odpowiednią konsystencję (ziarnistą).  
Zalecane dawki nie s ą wiążące, mimo, i ż są testowane podczas kontroli ko ńcowej.  

 
CZYSZCZENIE URZĄDZENIA  
 

Przed czyszczeniem urządzenia (na zakończenie dnia roboczego lub w razie potrzeby) należy 

odłączyć główne zasilanie elektryczne (lub wyciągnąć wtyczkę). 
 

- Unieść pokrywę zabezpieczającą zbiornik.  
 

- Oczyścić zbiornik i pokrywę zabezpieczającą.  
 

- Umyć narzędzie do zagniatania i ślimak, starannie opłukać i osuszyć.  
 

- Zdemontować używane formy i zanurzyć w gorącej wodzie, aby ułatwić sobie usuwanie 

resztek ciasta.  
 

- Ponownie zamontować narzędzie do zagniatania.  
 

- Zamknąć pokrywę zabezpieczającą zbiornik.  
 

- Starannie oczyścić powierzchnię roboczą i cały przyległy obszar. 
PL  

 
  
- Oczyścić zewnętrzne powierzchnie urządzenia używając wilgotnej ściereczki lub gąbki.  
 

 Uwaga - ostro żnie                           
 

Czyszczenie nale ży realizowa ć stosuj ąc wył ącznie odpowiednie produkty czyszcz ące. 

W żadnym przypadku nie nale ży używać produktów korozyjnych, palnych lub takich, 

które zawieraj ą szkodliwe substancje.  
 

W razie zaplanowania dłuższego przestoju urządzenia, należy je oczyścić, odłączyć główne 
zasilanie elektryczne (lub wyciągnąć wtyczkę) i zabezpieczyć je tak, aby było przechowywane 
w czystości. 
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LOKALIZACJA USTEREK   
Poniższe informacje stanowią pomoc w rozpoznawaniu i usuwaniu ewentualnych usterek 
i błędów w działaniu, które mogą wystąpić podczas użytkowania urządzenia. 
Niektóre usterki mogą zostać usunięte przez obsługę, inne wymagają konkretnych kompetencji 
technicznych lub szczególnych umiejętności i mogą być usuwane wyłącznie przez 
specjalistyczny personel, który legitymuje się zdobytym i uznanym doświadczeniem 
w konkretnej dziedzinie. 

  Informacje   
Nie demontowa ć wewn ętrznych cz ęści urz ądzenia.   
W razie ewentualnych manipulacji producent nie pono si żadnej odpowiedzialno ści!  

 
Tabela 2: Zakłócenia eksploatacyjne  

Usterka Przyczyny Postępowanie 
 

Urządzenie nie uruchamia się. 

Wyłączony wyłącznik główny. Włączyć wyłącznik główny. 
 

Brak napięcia w instalacji 
zasilającej. 

Skontaktować się ze sprzedawcą 
lub serwisem. 

 

 

 

 

 

Pokrywa zabezpieczająca zbiornik 
nie została poprawnie zamknięta. 

Sprawdzić poprawność zamknięcia 
pokrywy zabezpieczającej. 
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WARUNKI GWARANCJI  
 

→ Okres gwarancji wynosi 12 miesięcy i musi być potwierdzony przez przedłożenie kopii właściwego 
dokumentu podatkowego lub rachunku, w którym wskazano datę zakupu. 

→ Gwarancja odnosi się do wad i usterek związanych z materiałami, produkcją i montażem i jest 
ważna przez 12 miesięcy od daty na rachunku.  Świadczenia gwarancyjne polegają na wymianie 
wadliwych składników produktu. Gwarancja nie przewiduje wymiany produktu z powodu ingerencji 
wynikającej z uszkodzenia. 

→ Gwarancja jest ograniczona do bezpłatnej wymiany lub naprawy części, które pracują wadliwie 
według oceny producenta. Gwarancja nie obejmuje materiałów eksploatacyjnych i narzędzi. 

→ Roszczenia gwarancyjne należy kierować do sprzedawcy lub alternatywnie do producenta. Należy 
przy tym pamiętać, że odpowiedni transport. koszty i odpowiedzialność obciążają klienta. 

→ Gwarancja przepada, gdy  produkt jest manipulowany lub naprawiany przez nieupoważniony 
personel. 

→ Niniejsza gwarancja zastępuje i wyklucza inne gwarancje od sprzedawcy lub wynikające z prawa 
lub umowy i definiuje wszystkie prawa klienta w odniesieniu do błędów lub jakościowych 
zakupionego produktu. 

→ Rozstrzyganie sporów następuje w sądzie właściwym dla siedziby producenta. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  


