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Sartscher

Technische Angaben

Bezeichnung Wokpfanne W385R
Art.-Nr.: A105971
Material: Edelstahl
= Geeignet fur das Kochen mit Induktionswoks,
Gas-Wok-Tischherden und Wokaufsatzen
Ausfahruna: = Inhalt: 6 Liter
g = Ausfiihrung Boden: rund
= Induktionsgeeignet
= Griff: hitzebestéandig
Durchmesser: innen 360 mm / auRen 385 mm
Abmessungen: B 385 x T 645 x H 160 mm
Gewicht: 1,7 kg

Passend zu den

= |nduktionstischwoks: 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= Gas-Wok-Tischherden: 1052303, 1052103, 1053103

Bezeichnung Wokpfanne W385F
Art.-Nr.: A105973
Material: Edelstahl
= Geeignet fur das Kochen mit Gas-, Elektro-,
Ceran- und Induktionsherden
Ausfiihruna: = |nhalt: 5,5 Liter
g = Ausfiihrung Boden: flach
= Induktionsgeeignet
= Griff: hitzebesténdig
Durchmesser: innen 360 mm / aufen 385 mm, Stellflache: 145 mm
Abmessungen: B 385 x T 645 x H 140 mm
Gewicht: 1,7 kg

Passend zu den

= Induktionskochern / Induktionstischherden: 105940, 105820, 105848, 105936S,
105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838, A105942,
A105954, A105946, A105948, A105949

Technische Anderungen vorbehalten!
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Gebrauchs- und Pflegehinweise

Packen Sie die Wokpfanne aus, entfernen und entsorgen Sie umweltgerecht das
Verpackungsmaterial. Entfernen Sie das Etikett von der Wokpfanne.

Spulen Sie die Wokpfanne vor dem ersten Gebrauch mit heil3em Wasser und mildem
Geschirrspulmittel griindlich aus. Verwenden Sie ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. So werden Ruckstande entfernt, die bei der Produktion und Verpackung
entstanden sind. Spilen Sie die Wokpfanne mit klarem Wasser mehrfach aus und
trocknen Sie sie anschlieend ab.

Achten Sie vor dem Gebrauch immer darauf, dass die Wokpfanne sauber und
trocken ist, sonst kénnte sich bei hohen Temperaturen die Oberflache verfarben.

Lassen Sie die leere Wokpfanne niemals in der heiRen Kochmulde oder auf der
Kochflache stehen.

Versuchen Sie beim Kochen immer die niedrigste Temperatur zu benutzen, dies wird
Verfarbungen der Wokpfanne minimieren.

Vermeiden Sie Sto3e und plétzliche starke Temperaturunterschiede. Kiihlen Sie die
Wokpfanne nicht plétzlich ab.

Verwenden Sie keine metallischen Kuchenutensilien oder andere kratzende
Gegenstande beim Kochen, diese kénnen die Oberflache zerkratzen. Wir empfehlen
Pfannenwender oder Loffel aus hitzebestandigem Kunststoff oder aus Holz zu
verwenden.

Reinigen Sie die Wokpfanne nach jedem Gebrauch mit einer Spulbirste, einem
weichem Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf mildes Geschirrspulmittel.

Hinweis: Die Wokpfanne ist spiulmaschinengeeignet!

Bei einer starkeren Verschmutzung empfehlen wir die Wokpfanne fiir eine Weile
einzuweichen und danach, wie oben beschrieben, zu reinigen.

Verwenden Sie zur Reinigung niemals Bleichmittel oder Reinigungsmittel mir Chlor.

Um die Verfarbungen auf der Wokpfanne zu entfernen, kdnnen Essig oder fliissige
Zitronensaure benutzt werden. Geben Sie nach der Reinigung einen Schuss
Essig/Zitronensaure auf ein weiches Tuch und reiben Sie die Wokpfanne innen und
auflen ab. Die Wokpfanne glanzt wie zuvor.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Technical specification

Name Wok pan W385R
Code-no.: A105971
Material: Stainless steel
= Suitable for cooking with induction woks, gas
wok table cookers, and wok attachments
Realization: = Capacity: 6 litres
= Base type: round
= Suitable for induction
= Handle: heat-resistant
Diameter: internal 360 mm / external 385 mm
Dimensions: W 385 x D 645 x H 160 mm
Weight: 1.7 kg
Suitable for

= table top induction woks: 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= gas wok table cookers: 1052303, 1052103, 1053103

Name Wok pan W385F
Code-no.: A105973
Material: Stainless steel
= Suitable for cooking with gas, electric, ceramic,
and induction cookers.
Realization: = Capacity: 5.5 litres
= Base type: flat
= Suitable for induction
= Handle: heat-resistant
Diameter: internal 360 mm / external 385 mm, footprint: 145 mm
Dimensions: W 385 x D 645 x H 140 mm
Weight: 1.7 kg
Suitable for

= Induction cookers / table top induction cookers: 105940, 105820, 105848, 105936S,
105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838, A105942,
A105954, A105946, A105948, A105949

We reserve the right to make technical changes!
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Operation and maintenance instructions

Unpack wok, remove and dispose of all package material according to the
environment protection regulations. Remove label from the wok.

Before the first use wash wok with hot water and gentle dishwashing liquid. Use soft
cloth or sponge. It allows for removing the manufacturing and packaging residuals.
Rinse wok with clean water for a few times and dry it thoroughly.

Before use always make sure that wok is clean and thy, otherwise high temperatures
may cause discolouration of external surface.

Never leave empty wok on hot burner or on cooking surface.

During cooking try to use the lowest possible temperatures to minimize wok
discolouration.

Avoid impacts and sudden temperature changes. Do not cool the wok abruptly.

During cooking do not use any metal kitchen utensils or sharp objects as they may
scratch the surface. We recommend using thermally resistant plastic or wooden
paddles and spoons.

After each use wash wok with dishwashing brush, soft cloth, or sponge. Use soft
cleaning agent when required.

Hint: Wok may be washed in the dishwashing machine!

In case of stubborn stains we recommend leaving wok immersed in water and then
cleaning it according to the instructions above.

Never use any bleaching or chlorine containing agents for cleaning.

Wok discoloration may be removed with vinegar or liquid citric acid. After cleaning
soak soft cloth in vinegar or citric acid and wipe wok external and internal surfaces.
Wok will be as shiny as new.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax:  +49 (0) 5258 971-120
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Données techniques

Nom Sauteuse wok W385R
Code-No. : A105971
Matériau : Acier inoxydable
= Adaptée aux woks a induction, a gaz et aux
plaques spéciales pour wok
T = Contenance : 6 litres
Réalisation : .
= Fond : arrondi
= Adaptée aux réchauds a induction
= Poignée : résistante a la chaleur
Diametre : intérieur 360 mm / extérieur 385 mm
Dimensions : largeur 385 x profondeur 645 x hauteur 160 mm
Poids : 1,7 kg

Adaptée aux

= woks & induction : 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= woks & gaz : 1052303, 1052103, 1053103

Nom Sauteuse wok W385F
Code-No. : A105973
Matériau : Acier inoxydable
= Adaptée a la cuisson sur réchauds a gaz,
électriques, céramiques et a induction
e = Contenance : 5,5 litre
Réalisation : )
= Fond : plat
= Adaptée aux réchauds a induction
= Poignée : résistante a la chaleur
o intérieur 360 mm / extérieur 385 mm,
Diamétre : , .
surface d’appui : 145 mm
Dimensions : largeur 385 x profondeur 645 x hauteur 140 mm
Poids : 1,7 kg

Adaptée aux

= Cuisiniéres a induction / réchauds a induction : 105940, 105820, 105848, 105936S,
105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838, A105942,
A105954, A105946, A105948, A105949

Sous réserve de modifications !

-5-
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Conseils d 'utilisation et d ’entretien

« Déballer la sauteuse wok et éliminer 'emballage conformément aux lois relatives a la
protection de I'environnement. Retirer I'étiquette de la sauteuse wok.

« Avant la premiére utilisation de la sauteuse wok, la laver a I'eau chaude en utilisant
un produit nettoyant doux. Utiliser un chiffon doux ou une éponge. Cela permet
d'éliminer les résidus de production et de 'emballage. Rincer plusieurs fois la
sauteuse wok a I'eau claire et sécher soigneusement.

< Avant chaque utilisation de la sauteuse wok, veiller a ce qu’elle soit propre et séche,
sinon, suite a I'exposition aux températures élevées, la surface extérieure peut se
décolorer.

* Ne jamais laisser la sauteuse wok vide sur la surface de cuisson allumée.

« Lors de la cuisson, tacher d'utiliser les températures les moins élevées possibles, ce
qui réduira la décoloration de la sauteuse wok.

 Eviter les impacts et les changements de température brusques. Ne pas refroidir la
sauteuse wok d’'une maniere brusque.

e Lors de la cuisson, ne pas utiliser des ustensiles de cuisine en métal ou des objets
pointus qui pourraient rayer la surface. Nous vous conseillons d'utiliser des spatules
ou des cuilleres en plastique résistant aux températures élevées ou en bois.

» Apres chaque utilisation, nettoyer la sauteuse wok a I'aide d’'une brosse a vaisselle,
d’un chiffon doux ou d'une éponge. Utiliser un produit nettoyant doux en cas de
besoain.

Conseil: La sauteuse wok peut étre lavée dans un lave-vaisse lle !

« En cas de taches persistantes, il est conseillé de faire tremper la sauteuse wok un
certain temps et ensuite la nettoyer selon les consignes ci-dessus.

* Ne jamais utiliser des produits blanchissant ou des produits nettoyants contenant du
chlore.

« Pour éliminer les décolorations, utiliser du vinaigre ou de I'acide citrique liquide. Une
fois la sauteuse wok nettoyée, imbiber un chiffon doux de vinaigre ou d’'acide
citrique et essuyer les surfaces intérieure et extérieure de la sauteuse wok. La
sauteuse wok brillera comme avant son utilisation.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Especificaciones
Nombre Wok W385R
Codigo: A105971
Material: Acero inoxidable
= Adecuada para la coccién en woks de
induccién, woks de gas y accesorios de wok.
Fabricacién: = Capacidad: 6 litros
' = Fondo: redondo
= Idéneo para cocinas de induccion
= Asa: termo resistente
Diametro: int. 360 mm / ext. 385 mm
Medidas: an. 385 x prof. 645 x al. 160 mm
Peso: 1,7 kg

Adecuado para

= wok de induccién de mesa: 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= wok de induccion de gas: 1052303, 1052103, 1053103

Nombre Wok W385F
Cadigo: A105973
Material: Acero inoxidable
= Adecuada para la coccion en cocinas de gas,
eléctricas, ceramicas y de induccion.
L = Capacidad: 5,5 litros
Fabricacion:
= Fondo: plano
= |déneo para cocinas de induccién
= Asa: termo resistente
Diametro: int. 360 mm / ext. 385 mm,
) superficie de contacto: 145 mm
Medidas: an. 385 x prof. 645 x al. 140 mm
Peso: 1,7 kg

Adecuado para

= Cocinas de induccién / cocinas de inducciéon de mesa: 105940, 105820, 105848,
1059365, 105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838,
A105942, A105954, A105946, A105948, A105949

iSe reserva el derecho de hacer cambios!
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Instrucciones de uso y limpieza

- Desembale el wok, retire y elimine el material de envase de acuerdo con las normas
medioambientales. Retire la etiqueta del wok.

« Antes del primer uso lave bien el wok con agua caliente y detergente suave Utilice un
pafio suave o una esponja. De esta forma se removeran los restos de produccion y
envase. Varias veces aclare el wok con agua pura, para acabar, séquelo bien.

« Antes de usar siempre preste atencién al estado limpio y seco del wok, en caso
contrario, en el wok pueden producirse manchas de color debido a altas
temperaturas.

* Nunca deje el wok vacio en el quemador caliente ni en la superficie de coccién.

« Durante la coccion intente, si es posible, aplicar las temperaturas mas bajas para
minimizar la aparicién de manchas de color en el wok.

« Evite golpes y cambios bruscos de temperatura. Evite enfriamiento brusco del wok.

« Durante la coccion no utilice utensilios de cocina ni objetos agudos que pudieran
arafiar la superficie del wok. Es recomendable usar espatulas o cucharas de plastico
termo resistente o de madera.

« Antes de cada uso el wok debe limpiarse con un cepillo para vajillas, pafio suave o
esponja. Si es necesario, utilice un detergente suave.

Nota: jEl wok puede lavarse en lavavajillas!

« En caso de mayores impurezas, es recomendable dejar el wok inmerso en el agua
por algun tiempo y luego lavarlo segun las instrucciones citadas.

* Nunca use lejias o productos con cloro para la limpieza.

e Para eliminar manchas del wok, se puede usar vinagre o acido citrico fluido.
Una vez limpiado humecte un pafio suave con vinagre o acido citrico y limpie las
superficies interior y exterior del wok. El wok lucira tal como antes de usar.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische Gegevens

Benaming Wokpan W385R
Art.-nr.: A105971
Materiaal: RVS
= Geschikt voor het koken met inductie
wokpannen, tafelwokpannen, gaswokpannen en
onderstellen voor wokpannen
Uitvoering: = Volume: 6 liter
= Bodem: rond
= Geschikt voor inductie kookplaten
= Handgreep: hittebestendig
Diameter: binnen 360 mm / buiten 385 mm
Afmetingen: br. 385 x d. 645 x h. 160 mm
Gewicht: 1,7 kg

Geschikt voor

= tafel inductiewokpannen: 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= tafel gaswokpannen: Drukschakelaar 1052103/1053103

Benaming Wokpan W385F
Art.-nr.: A105973
Materiaal: RVS
= Geschikt voor het koken op gas-, elektro-,
keramische en inductiekookplaten
Uitvoering: = \Volume: 5,5 liter
g = Bodem: plat
= Geschikt voor inductie
= Handgreep: hittebestendig
Diameter: binnen 360 mm / buiten 385 mm, bodemvlak: 145 mm
Afmetingen: br. 385 x d. 645 x h. 140 mm
Gewicht: 1,7 kg

Geschikt voor

= Inductiekookplaten / tafel inductiekookplaten: 105940, 105820, 105848, 105936S,
105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838, A105942,
A105954, A105946, A105948, A105949

Wijzigingen voorbehouden!

-9-
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Aanwijzingen betreffende het gebruik en de verzorgi ng

De wokpan uitpakken, het verpakkingsmateriaal verwijderen en utiliseren volgens
de geldende milieuwetgeving. Het etiket van de wok halen.

Voor het eerste gebruik van de wok, deze zorgvuldig wassen met heet water en een
mild afwasmiddel. Gebruik een zacht doekje of sponsje. Op deze manier zullen alle
productie- en verpakkingsresten worden verwijderd. De wokpan enkele keren in
schoon water spoelen en tot slot zorgvuldig drogen.

Voor het gebruik altijd controleren of de wok schoon en droog is, omdat er anders
door de hoge temperatuur aan de buitenkant verkleuringen kunnen ontstaan.

Nooit een lege wokpan op een hete brander zetten, noch op een kookplaat.

Tijdens het koken altijd proberen een zo laag mogelijk temperatuur te gebruiken,
zodat het verkleuren van de wok wordt geminimaliseerd.

Stoten en plotselinge grote temperatuursveranderingen voorkomen. De wok niet
plotseling koelen.

Tijdens het koken geen metalen keukengerei noch scherpe voorwerpen gebruiken
die het oppervlak kunnen bekrassen. Het wordt aanbevolen pannenspatels of
hittebestendige lepels van kunststof of hout te gebruiken.

Na elk gebruik dient de wokpan te worden gereinigd met een afwasborstel, een zacht
doekje of een sponsje. Wanneer nodig een neutraal reinigingsmiddel gebruiken.

Aanwijzing! De wokpan kan worden gewassen in de afwasmachine!

Bij zwaardere verontreiniging wordt aanbevolen de wokpan een tijdje te laten weken,
en vervolgens te wassen volgens bovenstaande instructie.

Nooit voor het reinigen bleekmiddel of middelen die chloor bevatten gebruiken.

Om verkleuring van de wokpan te verwijderen, kan azijn of vloeibaar citroenzuur
worden gebruikt. Na het reinigen een zacht doekje doordrenken met azijn of

citroenzuur en de binnen- en buitenkant inwrijven. De wokpan zal er weer uitzien als
nieuw.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dane techniczne

Nazwa Wok patelnia W385R
Nr art.: A105971
Materiat: Stal nierdzewna
= Odpowiednia do gotowania na wokach indukcyjnych,
stotlowych wokach gazowych oraz na naktadkach do
woka
Wykonanie: » Pojemnos¢: 6 litrow
= Dno: okragte
= Nadaje sie do kuchni indukcyjnych
= Uchwyt: termoodporny
Srednica: wewn. 360 mm / zewn. 385 mm
Wymiary: szer. 385 x gt. 645 x wys. 160 mm
Waga: 1,7 kg
Odpowiednia do

= stolowe woki indukcyjne: 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= stolowe woki gazowe: 1052303, 1052103, 1053103

Nazwa Wok patelnia W385F
Nr art.: A105973
Materiat: Stal nierdzewna
= Odpowiednia do gotowania na kuchenkach gazowych,
elektrycznych, ceramicznych i indukcyjnych
Wvkonanie: = Pojemnosé¢: 5,5 litra
y ’ = Dno: ptaskie
= Nadaje sie do kuchni indukcyjnych
= Uchwyt: termoodporny
Srednica: wewn. 360 mm / zewn. 385 mm, powierzchnia do
) stawiania: 145 mm
Wymiary: szer. 385 x gt. 645 x wys. 140 mm
Waga: 1,7 kg
Odpowiednia do

= Kuchnie indukcyjne / stotowe kuchnie indukcyjne: 105940, 105820, 105848, 105936S,
105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838, A105942,
A105954, A105946, A105948, A105949

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian techniczn ych!

-11 -
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Wskazowki dot. u zytkowania i piel egnacji

Rozpakowac¢ patelnie wok, usung¢ i zutylizowaé zgodnie z przepisami dot. ochrony
srodowiska materiat opakowaniowy. Usunaé etykiete z woka.

Przed pierwszym uzyciem wok doktadnie umy¢ gorgcg woda z tagodnym ptynem do
mycia naczyn. Uzy¢ miekkiej $ciereczki lub ggbki. W ten sposéb zostang usuniete
pozostatosci po produkcji i opakowaniu. Kilkakrotnie optuka¢ wok czystg woda i na
zakonczenie doktadnie go osuszy¢.

Przed uzyciem nalezy zawsze zwrd6ci¢ uwage, aby wok byt czysty i suchy, w
przeciwnym razie w wyniku wysokich temperatur powierzchnia zewnetrzna moze
ulec przebarwieniu.

Nigdy nie zostawia¢ pustego woka na gorgcym palniku ani na powierzchni gotujacej.
Podczas gotowania nalezy sie stara¢ uzywac¢ zawsze mozliwie najnizszych
temperatur, co bedzie minimalizowa¢ przebarwienia woka.

Unika¢ uderzen i nagtych silnych zmian temperatury. Nie schtadza¢ nagle woka.

Podczas gotowania nie uzywac¢ zadnych metalowych przyboréw kuchennych ani
ostrych przedmiotoéw, ktére mogtyby porysowac¢ powierzchnie. Zalecamy uzywanie
topatek do patelni lub tyzek z termoodpornego tworzywa sztucznego lub drewna.

Po kazdym uzyciu wok nalezy wyczysci¢ za pomocg szczotki do mycia naczyn,
miekkiej Sciereczki lub ggbki. W razie potrzeby uzy¢ tagodnego srodka do mycia
naczyn.

Wskazowka: Patelni @ wok mo zna my é w zmywarce do naczy n!

Przy silniejszych zabrudzeniach zalecamy pozostawi¢ wok na chwile do
odmokniecia, a hastepnie wyczysci¢ zgodnie z powyzszymi instrukcjami.
Nigdy nie uzywac¢ do czyszczenia srodkéw wybielajgcych ani srodkéw
zawierajgcych chlor.

Aby usung¢ przebarwienia z woka, mozna uzy¢ octu lub ptynnego kwasku
cytrynowego. Po wyczyszczeniu nasgczy¢ miekkg szmatke octem lub kwaskiem
cytrynowym i przetrzeé nig wewnetrzng i zewnetrzng powierzchnie woka. Wok
bedzie btyszczat jak przed uzyciem.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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TexHu4yeckue gaHHbIe

HaumeHoBaHue | CkoBopoaa BOK W385R
ApTurKyn: A105971
Matepuan: Hepxagetowas crtanb
* MNoaxoauT ANs NPUroTOBMIEHNS HA MHAYKLMOHHBIX NAUTax
BOK, HacTonbHbIX rasosbix nantax BOK n noactaBkax nof
ckoBopony BOK
WcnonHeHwe: = Obbem: 6 nuTpoB
* VicnonHeHwe gHa: okpyrnoe
= MoaxoAuT AN MHAYKUMOHHBLIX MAuT
= Pyyka: TepmocToikas
OunameTp: BHYTpP. 360 MM / BHELWH. 385 MM
Pasmepbi: wup. 385 x rn. 645 x Bbic. 160 Mm
Bec: 1,7 kr
MopxoguTt gnsa

® HACTONbHbIX MHAYKUMOHHBLIX Nnnt BOK: 105832, 105840, A105935, A105936,

A105937, A105939

= HacTOMNbHbIX rasoBblx NNT BOK: 1052303, 1052103, 1053103

HaumeHoBaHne | CkoBopoga BOK W385F
ApPTUKYT: A105973
MaTtepwnan: Hepxasetowwas ctanb
= [MoaoxoauT AN NPUroTOBMNEHNS Ha ra3oBbIX, AMEKTPUYECKMX
nnuTax, NInTax co CTEKNoKepammn4eckom NOBEPXHOCTbLIO U1
WHAYKUMOHHBIX MAMTax
WcnonHeHwe: = O6bewm: 5,5 nutpa
» VicnonHeHwe gHa: nnockoe
= MooxoanT ANst MHOYKLUMOHHBIX NAUT
= Pyyka: TepMOCTOMKas
OuameTp: BHYTpP. 360 MM / BHELWH. 385 MM, AnaMeTp OCHOBaHust: 145 Mm
Paamepbi: wup. 385 x rn. 645 x Bbic. 140 mm
Bec: 1,7 kr
MopxoguTt ansa

= VIHAYKUMOHHBIX NAUT / HACTOMbHbIX MHOYKUMOHHBIX NnuT: 105940, 105820, 105848,

105936S, 105836S,

105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838,

A105942, A105954, A105946, A105948, A105949
OcTaBnsiem 3a co60# NpaBo BBOAUTL TEXHUYECKME U3MEHeHUs!
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Sartscher

PekomeHOauum Ha TeMy 3KcnnyaTauum u yxoaa

PacnakoBatb ckoBopoay BOK, yaanutb 1 yTunusmpoBaTb YNakoBOYHbIV MaTepuan B
COOTBETCTBMU C NpeanncaHmsMn B obnact oxpaHbl OKpyKatoLen cpeapl. YaanuTb
3TUKETKY co ckoBopopbl BOK.

Mepepn nepsbiM ncnonb3osaHnem ckosopoay BOK criegyeT noMbITb C MOMOLLBIO
ropsiyen BoAbl U MArKOro CpeAcTsa Ans MbiTbs NOCYAbl. Bocnonb3oBaTbcs MArkon
candpeTtkon unu rybkor Anst MblTbst nocyael. Takum obpa3om ByayT yaaneHsl octaTku
NPOM3BOACTBEHHbIX MaTepPUarnoB 1 YNakoBkW. Heckonbko pa3 onoriocHyTb CKOBOPOAY
BOK uncToi Bogon 1 B 3aBepLUeHne TLaTenbHO OCYLUNTb.

Mepeq ucnonb3oBaHWeM criegyeT Bcerga obpallaTb BHUMaHWeE, YToObl ckoBopoda
BOK Gblna YncTol 1 Cyxoii, B MPOTMBHOM Criyyae BCIeCTBME BbICOKMX TEMMNepaTyp
Ha BHELUHEN NOBEPXHOCTU MOTYT NMOSIBUTLCS NPOKpaLLMBaHUS.

Hukorpa He ocTaBnaATh nycTyto ckoBopoay BOK Ha ropsiyeit ropenke unv Ha
BapPOYHOW MOBEPXHOCTK.

Bo BpemMa NpuroToBrieHna cnenyet ctapaTbCA UCMOMb30BaTb MO BO3SMOXHOCTU
HU3KMe TemMmnepaTtypbl C Lenbio MUHUMU3aL N rlpOKpaLLIMBaHI/Iﬁ.

W3BeraTb yaapoB 1 BHe3amnHbIX CUMbHbIX M3MEHeHUI TemnepaTypbl. He nogseprathb
ckoBopoay BOK BHe3amnHomy oxnaxaeHuio.

Bo Bpems npurotoBrneHust He credyeT UCNOoMb30BaTh HUKAKUX MeTanndeckmnx
KYXOHHbIX NPUHAaAMAEeXHOCTEN NN OCTPLIX NPeaMETOB, KOTOpble MOrfun Obl
nouapanaTb NOBEPXHOCTb. PekoMeHayeM Nonb30BaThCs fionatkamu Ang CKoBopoabl
nUnn noxkamu 13 TepMOCTOIZKOFO nnacTtuka nnu gpeBecuHbl.

Mocne kaxzgoro ucrnonb3oBaHusi ckosopoay BOK crniegyeT ounMcTuTh € MOMOLLbIO
LLEeTKN ANS MbITbs NOCYAbl, MATKOW candeTkn Unn rybku ans MblTes nocyabl.

B cnyyae Heo6X0AMMOCTY BOCMONBb30BaTLCH MSATKMM MOKOLLMM CPEACTBOM.
YkasaHue: CkoBopoay BOK MOXHO MbITb B NOCYAOMOE4YHON MaluuHe!

B cnyuyae 6onee cunbHbIX 3arpsi3HEHUI pekoMeHayeM 3amounTb ckoBopogy BOK
BOOOW Ha HEKOTOPOE BPEMS, 3aTEM OYUCTUTb B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMAMU BbILLE.

Hukorpga He crniegyeT Ucrnonb3oBaTh ANS O4YUCTKU OTGENMBatoLLMe CpeacTBa Uim
cpeacTsa, coaepxallme xnop.

[ns Toro 4To6bI YAanuTb NsiTHa co ckoBopoabl BOK MOXHO ncnonb3oBath yKCyC Unu
XNOKYH NMMOHHYO KcrnoTy. Mocne o4UCTKM HaMoUnNTb MSATKYH candeTky YKCycoMm
UM IMMOHHOMN KUCIOTON, U MPOTEPETL €10 BHYTPEHHIO U BHELLHIOI MOBEPXHOCTb
ckoBopopbl BOK. CkoBopoaa BOK Oyaet 6rnecteTb kak nepes nepBbiM
MCMosib30BaHUEM.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
epmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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