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Lees grundigt denne betjeningsvejledning fgr anvendelse og
L opbevar den i et nemt tilgeengeligt sted!

Sikkerhed

Denne betjeningsvejledning indeholder en beskrivelse af enhedens installation,
dens drift og vedligeholdelse og er en vigtig kilde til information og vejledning.
Forudseetningen for sikker og korrekt betjening af apparatet er kendskabet til alle
sikkerheds- og driftsinstruktioner, der findes i enheden. Desuden gaelder
bestemmelserne om ulykkesforebyggelse, sundheds- og sikkerhedsbestemmelser
og geeldende lovbestemmelser i enhedens anvendelsesomrade.

Lees venligst denne betjeningsvejledning inden du begynder at arbejde med
enheden, og isaer inden du seetter den i brug,for at undga skader p& personer og
ting. Ukorrekt brug kan medfare skade.

Denne betjeningsvejledning er en integreret del af produktet og skal altid opbevares
i neerheden af enheden. Den skal ogsa veere tilgeengelig til enhver tid. Nar enheden
overfgres, er det ogsa ngdvendigt at give denne betjeningsvejledning.

1 Sikkerhed

Apparatet er lavet i henhold til gaeldende regler for teknologi. Dette apparat kan dog
veere en farekilde, hvis den bruges uhensigtsmaessigt eller ukorrekt. Alle brugere
skal overholde oplysningerne i denne brugsvejledning og overholde
sikkerhedsinstruktionerne.

1.1 Forklaring af advarselsord

Vigtige sikkerhedsoplysninger og advarselsoplysninger er angivet i denne
betjeningsvejledning med de relevante advarselssymboler. Disse bemaerkninger
skal ngje overholdes, for at undga ulykker, skader pa personer og ejendom.

/N e

FARE symbolet advarer om farer, der medfarer alvorlig skade eller
dad, hvis de ikke undgas.
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Sikkerhed

A ADVARSEL!

ADVARSEL symbolet advarer om farer, der kan medfgre moderate
eller alvorlige skader eller dgd, hvis det ikke undgas.

A FORSIGTIG!

FORSIGTIG symbolet advarer om farer, der kan forarsage mindre
eller moderate skader, hvis de ikke undgas.

OBS!

Signalord OBS angiver mulig skade pa ejendommen, der kan opst4,
hvis du ikke falger sikkerhedsanvisningerne.

HENVISNING!

HENVISNING symbolet informerer brugeren om yderligere
oplysninger og brugsanvisninger.

1.2 Sikkerhedstips

Elektrisk strgm

» Overspaending eller forkert installation kan medfgre elektrisk stad.
« Enheden kan kun tilsluttes, hvis dataene pa typeskiltet svarer til netspaendingen.
+ Enheden skal holdes tar, for at undga elektriske kortslutninger.

+ Huvis der opstar funktionsfejl under drift, skal du straks afbryde apparatet fra
strgmforsyningen.

+ Ror ikke stikket med vade heender.

+ Rgr aldrig apparatet, nar det er i vandet. Afbryd straks apparatet fra
strgmforsyningen.

 Alle reparationer eller abning af kabinettet ma kun udferes af specialister og ved
passende veerksteder.

« Beer ikke apparatet ved at holde pa stramkablet.

» Lad ikke stramkablet komme i kontakt med varmekilder og skarpe kanter.
« Du ma ikke bgje, klemme eller teende strgmkablet.

+ Strgmkablet skal foldes helt ud.
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Sikkerhed

Placer aldrig apparatet eller andre genstande direkte pa stremkablet.

Tag altid fat i stikket, for at afbryde apparatet fra stramforsyningen.
Stremkablet skal kontrolleres jeevnligt med hensyn til beska-digelse. Brug ikke
enheden hvis kablet er beskadiget. Hvis det viser sig, at stramkablet er

beskadiget, kontakt en kvalificeret elektriker eller serviceveerksted for at fa det
udskiftet.

Brandfarlige materialer

Udseet aldrig apparatet til hgje temperaturer, sdsom en komfur, komfur, aben ild,
varmeudstyr og lign.

Renggr apparatet regelmaessigt for at undga brandfare.
Undlad at deekke apparatet med aluminiumsfolie eller klud.

Brug kun apparatet ved hjeelp af de materialer, der er udpeget til dette formél og
med de relevante temperaturindstillinger. Materialer, fadevarer og madrester i
apparatet kan antaendes.

Brug ikke apparatet i neerneden af letanteendelige materialer, sdsom benzin,
alkohol. Hgj temperatur forarsager fordampning af disse materialer, og som
falge af kontakt med anteendelseskilder kan der forekomme en eksplosion.

| tilfeelde af brand skal du frakoble apparatet fra stramforsyningen, inden du
udfarer passende slukning. Sluk aldrig ilden med vand, nar apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen. Nar ilden er slukket, skal der sikres en tilstreekkelig tilfarsel af
frisk luft.

Varme overflader

Apparatets overflader bliver varme under drift. Der er risiko for forbraendinger.
Hgje temperaturer forbliver ogsa efter afbrydelsen.

Rar ikke apparatets varme overflader. Brug de tilgaengelige betjeninger og
handtag.

Apparatet kan kun transporteres og renggres, nar det er helt afkglet.
Spraijt ikke varme overflader med koldt vand eller brandfarlige vaesker.
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Sikkerhed

Anvendelse kun under tilsyn

« Apparatet ma kun betjenes under tilsyn.
« Bliv altid i neerheden af apparatet.

Driftspersonale

« Apparatet ma kun betjenes af kvalificeret og uddannet personale.

« Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder bgrn) med begraenset
fysisk, sensorisk eller mental evner, savel som af personer med begraenset
erfaring og/eller begreenset viden.

- Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger eller starter apparatet.

Ukorrekt anvendelse

» Ukorrekt brug eller forbudt brug kan beskadige apparatet.

« Apparatet ma kun anvendes i teknisk ubestridelig stand, hvilket sikrer sikker
drift.

« Apparatet ma kun bruges, hvis forbindelserne er i teknisk forsvarlig stand,
hvilket sikrer sikker drift.
« Apparatet kan kun bruges, nar den er ren.
« Brug kun originale reservedele. Du ma aldrig selv reparere apparatet.
» Foretag ikke modifikationer eller gendringer pa apparatet.
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1.3 Brug som beregnet

Sikkerhed

Enhver brug af apparatet til formal, der er forskellig og / eller afvigende fra den
normale tilsigtede anvendelse som beskrevet nedenfor, er forbudt og betragtes som
utilsigtet brug.

Foalgende anvendelse er i overensstemmelse med den tilsigtede anvendelse:
— Bagning af vafler.

1.4 Ukorrekt brug

Ukorrekt brug kan medfgre personskade og ejendom forarsaget af farlig spaending,
brand og hgje temperaturer. Apparatet ma kun bruges til de veerker, der beskrives i
denne betjeningsvejledning.

Falgende anvendelse er ikke i overensstemmelse med den pataenkte anvendelse:
— Bagning af uegnede melprodukter.
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Generelle oplysninger

2 Generelle oplysninger

2.1 Ansvar og garanti

Alle oplysningerne og tips i denne betjeningsvejledning er udarbejdet under
hensyntagen til geeldende regler, aktuelle tekniske og professionelle viden samt
vores mange ars erfaring. Ved bestilling af specielle modeller eller ekstra
muligheder, og i tilfaelde af brugen af den nyeste tekniske viden, kan apparatet, der
leveres under visse omstaendigheder, afvige fra forklaringerne og talrige tegninger i
denne brugsanvisning.

Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle skader eller mangler som fglge af:
— manglende overholdelse af anvisningerne,
— ukorrekt brug,
— indfgrelse af tekniske sendringer,
— brug af uautoriserede reservedele.

Vi forbeholder os retten til at foretage tekniske aendringer af produktet for at
forbedre dets ydeevne og kvalitet.

2.2 Ophavsret beskyttelse

Denne betjeningsvejledning, tekster, tegninger, billeder og andre elementer, der er
indeholdt i den, er beskyttet af ophavsretten. Det er forbudt at gengive indholdet af
betjeningsvejledningen i enhver form og p& nogen made (herunder fragmenter) og
bruge og / eller overfgre dets indhold til tredjepart uden producentens skriftlige
samtykke. Overtraedelse af ovenstdende resultat medfarer pligten til at betale
erstatning. Vi forbeholder os retten til at forfalge yderligere krav.

2.3 Overensstemmelseserklzering

Apparatet overholder geeldende standarder og EU-retningslinjer. Ovenstaende er
bekraeftet i EF-overensstemmelseserkleeringen. Hvis det er ngdvendigt, vil vi med
gleede sende dig den relevante overensstemmelseserklaering.
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3 Transport, emballage og opbevaring

Transport, emballage og opbevaring

3.1 Leveringskontrol

Ved modtagelse af leveringen skal du straks kontrollere,om apparatet indeholder
alle komponenter, og at den ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde
af synlig transportskader, skal du neegte at modtage apparatet eller acceptere pa
specielle betingelser. P4 transportselskabets transportdokumenter / fragtbrev skal
du meerke omfanget af skaden og lave en klage. Skjulte skader skal indberettes
umiddelbart efter, at de er blevet identificeret, da der kun kan paberabes fordringer
inden for de geeldende frister.

I mangel af dele eller tilbehgr bedes du kontakte vores kundeserviceafdeling.
3.2 Emballage

Kast ikke kartonen vaek. Det kan vaere ngdvendigt at opbevare apparatet, nar den
flyttes, eller nar apparatet sendes til vores servicecenter i tilfeelde af skade.

Apparatets emballage og individuelle komponenter er lavet af genanvendelige
materialer. Dette gaelder: folier og plastposer, papemballage.

Ved bortskaffelse af emballage skal du overholde reglerne i dit land.
Genbrugsemballager skal genanvendes.

3.3 Opbevaring

Hold emballagen lukket, indtil apparatet er installeret, og fglg markeringen
vedrgrende indstilling og opbevaring. Emballagen bgr kun opbevares under
falgende forhold:

— ilukkede rum

— skal opbevares i et tart og stgvfrit miljg

— veek fra aggressive midler

— paetsted, der er beskyttet mod sollys

— pa et sted, der er beskyttet mod mekaniske stad.

Ved laengere opbevaring (mere end tre maneder) skal tilstanden for alle dele og
emballagen kontrolleres regelmaessigt. Emballagen skal udskiftes med nye, om
ngdvendigt.
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4 Tekniske data
4.1 Tekniske data

Version / egenskaber

Bagepladeversion: fast monteret
Temperaturregulering: elektronisk, hver 1 °C trin
Digitalt display

Timer

Lydsignal efter tiden er gaet (0 — 9:30 minutter)
Styring: trykdrejeknap

Taend/sluk-knap

Kontrollamper: teend/sluk, opvarmning

€artscher

Vi forbeholder os retten til at foretage tekniske andringer!

Navn: Vaffeljern MDI 1BW160-101
Artikelnummer: 370195

Materiale: rustfrit stal

Materiale bageplader: stgbejern, emaljeret
Antal bageenheder: 1

Vaffelform: belgisk vaffel
Vaffelstgrrelse i mm: 160 x 100

Vaffelhgjde i mm: 32

Temperaturomrade fra — til °C 50 - 300
Tilslutningsveerdi: 2,2 kW | 230 V | 50/60 Hz
Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm: 285 x 460 x 245

Veegt i kg: 23,4

370195
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Navn:

Artikelnummer:

Materiale:

Materiale bageplader:

Antal bageenheder:
Vaffelform:

Vaffelstgrrelse i mm:
Vaffelhgjde i mm:
Temperaturomrade fra — til °C

Tilslutningsveerdi:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Veegt i kg:

Navn:

Artikelnummer:

Materiale:

Materiale bageplader:

Antal bageenheder:
Vaffelform:

Vaffelstgrrelse i mm:
Vaffelhgjde i mm:
Temperaturomrade fra — til °C

Tilslutningsveerdi:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Veegt i kg:

10/ 22

Tekniske data

Vaffeljern MDI 2BW160-101
370196

rustfrit stal

stgbejern, emaljeret

2

belgisk vaffel

160 x 100

32

50 - 300

4,4 kW |2 x 230V |50/60 Hz
600 x 460 x 245

47,2

Vaffeljern MDI 1HW211
370197

rustfrit stal

stgbejern, emaljeret

1

hjerteform

@ 210

16

50 - 300

2,2 kW | 230 V | 50/60 Hz
285x470x 225

17,0

370195



Tekniske data

Navn:

Artikelnummer:

Materiale:

Materiale bageplader:

Antal bageenheder:
Vaffelform:

Vaffelstarrelse i mm:
Vaffelhgjde i mm:
Temperaturomrade fra — til °C

Tilslutningsveerdi:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Veegt i kg:

370195

€artscher

Vaffeljern MDI 2HW211
370198

rustfrit stal

stgbejern, emaljeret

2

hjerteform

@210

16

50 - 300

4,4 kW |2 x 230V |50/60 Hz
600 x 470 x 225

33,8
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4.2 Kompilering af apparatets komponenter

Tekniske data

370196 / 370198

370195/ 370197

1. Handtag
2. @vre bageplade
3. Nedre bageplade

4. Trykdrejeknap for tidsindstilling
5. Trykdrejeknap for
temperaturindstilling

6. Teend/sluk med integreret
driftsskontrollampe (grgn)

7. Hus

12 /22 370195
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Installation og betjeninga

4.3 Apparatets funktioner

Solid struktur, hgj effekt og enkel og intuitiv betjening med drejeknappen plus et
digitalt display, timer og lydsignal skaber perfekte betingelser for bagning af den
perfekte vaffel. Derudover sikrer stgbejernbageplader hgj varmeledningsevne.

5 Installation og betjeninga

5.1 Installation

A FORSIGTIG!

| tilfaelde af ukorrekt installation, indstilling, drift, vedligeholdelse eller
ukorrekt handtering af maskinen kan der opsta personskader eller
driftsfejl.

Indstilling og installation samt reparation ma kun udfgres af en autoriseret
servicetekniker i overensstemmelse med geeldende nationale lovgivning.

Udpakning / indstilling

+ Pak apparatet ud og fjern alle eksterne og interne emballageelementer og
transportsikringer.

A FORSIGTIG!

Fare for kveelning!

Barn ma ikke far adgang til emballagematerialer som plastposer og
polystyrenkomponenter.

« Huvis der er en beskyttende film pa apparatet, skal du fierne den.
Beskyttelsesfolien bar fiernes langsomt for ikke, at efterlade eventuelle rester af
kleebemidlet. Fjern eventuelle rester af kleebemidlet med et egnet
oplgsningsmiddel.

« Pas pa ikke at skade skiltet eller advarselsindikationer pa apparatet.
« Placer aldrig apparatet i fugtige eller vade omgivelser.

 Installer apparatet, s& forbindelserne er let tilgeengelige for hurtig afbrydelse,
hvis det er ngdvendigt.

+ Apparatet skal placeres pa en overflade med fglgende egenskaber:
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Installation og betjeninga

— med tilstraekkelig baereevne, vandbestandig, ter og modstandsdygtig
overfor hgje temperaturer

— stor nok til at arbejde sammen med apparater uden problemer
— let tilgeengelig
— med god ventilation.
Hold tilstreekkelig afstand fra bordets kanter. Apparatet kan tippe og falde.

Hold afstanden mindst 20 cm fra breendbare vaegge og genstande.

Tilslutning til stremforsyning

Kontroller, at apparatets tekniske data (se typeskiltet) svarer til dataene i det
lokale netvaerk.

Tilslut apparatet til en enkelt, jordet og tilstreekkeligt beskyttet stikkontakt. Tilslut
ikke apparatet til en stikkontakter med flere stik.

Tilslut tilslutningsledningen, sa ingen kan treede pa den eller g& over den.

Der kreeves to separate stikkontakter for at tilslutte det dobbelte vaffeljern.
Brug ikke apparatet med en ekstern timer eller fiernbetjening.
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Installation og betjeninga

5.2 Betjening

Far farste brug

1. Renggr apparatet i overensstemmelse med anvisningerne angivet i afsnit 6
"Renggring" inden brug.

2. Inden den fgrste brug af apparatet, skal du varme det op uden dej og holde
aben i cirka en time ved 180 °C — 200 °C. Overhold anvisninger angivet i
afsnittet ”Indstillinger” og ”Opstart og opvarmning af apparatet”.

Med hensyn til produktionsrester, kan det opsta rgg under opvarmningen af
apparatet. Denne rgg er imidlertid ikke farlig for brugeren og genereres ikke under
yderligere brug af apparatet. Sgrg for en god luftventilation ved den farste
opvarmning.

3. Smgr bagepladerne tre, fire gange med fedt.

Indstillinger
Vaffeljernet styres ved hjeelp af to trykdrejeknapper:
— Trykdrejeknap for tidsindstilling @

—  Trykdrejeknap for temperaturindstilling 1

Digitale skaerme er integreret i trykdrejeknapperne, hvorfra den indstillede (sidst
anvendte) tid og temperatur kan laeses.

Indikatorlamperne angiver driftsstatus.

Konstruktion af trykdrejeknapperne

Trykdrejeknap
Digitalt display

Indikatorlampe

370195 15/22
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Temperaturindstilling

Temperaturen indstilles ved hjaelp af en trykdrejeknap. Du kan indstille den
gnskede temperatur fra 50 °C til 300 °C i trin pa 1 °C ved at bruge trykdrejeknappen
for temperaturindstilling. Hvis du trykker igen pa trykdrejeknappen, gemmes den
indstillede veerdi og vises pa det digitale display. Apparatet opvarmes til den
indstillede temperatur. Den rgde indikatorlampe pé trykdrejeknappen for
temperaturindstilling lyser under opvarmningsprocessen. Nar den indstillede
temperatur er ndet, slukker indikationslampen. Det tager cirka 10 minutter for
apparatet at varme op til 200 °C.

Installation og betjeninga

Tidsindstilling

Apparatets driftstid indstilles ved hjeelp af trykdrejeknappen for tidsindstilling. Du
kan du indstille den gnskede tid fra 0:10 til 9:30 minutter i trin p& 1 sekund ved kort
at trykke pa og derefter dreje trykdrejeknappen. Ved at trykke igen pa
trykdrejeknappen gemmes den indstillede tid, og den resterende tid vises pa det
digitale display (den teeller ned hvert sekund).
Den rgde indikatorlampe i trykdrejeknappen blinker. Efter tilberedningstiden hgrer
du et bip. For at slukke for signalet skal du trykke kort pa trykdrejeknappen for
tidsindstilling.

HENVISNING!

Nar den indstillede tid er gaet, apparatet skifter ikke til Standbytilstanden
og varmeelementet er stadig aktivt. Timeren har ingen indflydelse pa
opvarmningsfunktionen.

Den tidligere indstillede tid vises igen pa det digitale display, og du kan forberede
en anden vaffel med den samme tidsindstilling. For at gare dette, tryk pa
trykdrejeknappen for tidsindstilling.

Apparatet kan ogsa bruges uden timeren, hvis trykdrejeknappen ikke aktiveres ved
at trykke pa.

16/ 22 370195
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Opstart af apparatet

2.
3.

AN

Fare for forbreendinger!

Bagepladerne og udvendige overflader bliver meget varme under
betjening af apparatet.

Rar ikke de varme overflader.

Nar du betjener apparatet, skal du kun bergre handtaget og
betjeningselementerne.

Forbered vaffeldejen efter din egen forskrift eller ifglge vores forslag (se "Tips
og anvisninger”).

Luk den gvre varmeplade ved hjeelp af handtaget.

Tilslut apparatet til et enkelt jordet stikkontakt.

Hver bageenhed er udstyret med en teend/sluk-knap, trykdrejeknap for tids-og
temperaturindstilling saledes, at den kan indstilles og bruges separat.

4.

Seet teend/sluk-kontakten for den valgte bageenhed i position ,,1*.

Den grgnne driftskontrollampe pa teend/sluk-knappen lyser.

5.

Indstil den gnskede temperatur og tid som beskrevet i kapitlet "Indstillinger".

Den optimale temperatur til stegning af vafler er 200 °C - 250 °C.

HENVISNING!

Apparatet skal opvarmes til den rette temperatur, fgr man starter med
bagning af vafler, for at opna den optimale bageeffekt.
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Bagning af vafler.

A ADVARSEL!

Fare for forbraendinger!
Bergring af varmt bagveerk med bare fingre eller haender kan forarsage
forbraendinger.

For at fierne feerdige bagveerk brug kun en traespatel eller plastspatel,
modstandsdygtig over for hgje temperaturer.

Installation og betjeninga

1. Abn det varme apparat ved hjeelp af h&ndtaget og sarg for, at den gvre
bageplade er maksimalt aben.

2. Bgrst den nedre bageplade med lidt vegetabilsk olie.

3. Pafar den tilberedte dej med en gse eller ske p& den opvarmede nedre
bageplade, start fra indersiden og fordel jaevnt. Vaer opmaerksom pa maengden,
fordi overskydende dej kan stramme gennem apparatets kanter.

4. Luk apparatet og tryk gvre bagepladen, sa dejen bliver jeevnt fordelt.
5. Afhaengigt af den gnskede grad af bruning, bag ca. 2 - 3 minutter.

6. Brug handtaget til at abne apparatet og fiern forsigtigt den feerdige vaffel med
passende tang eller en treespatel.

7. Leeg den feerdiglavede vaffel til afkgling.

Nar du har fiernet den feerdiglavede vaffel, kan du igen pafylde apparatet med
dejen.

8. Bag den planlagte maengde af vafler, som beskrevet ovenfor.
9. Server vaflerne, mens de stadig er varme.

10. Nar vaflerne er feerdige, skal du trykke pa trykdrejeknapperne og dreje dem,
indtil ,,00“ vises pa det digitale display.

11. Drej teend/sluk-kontakten til ,,0“og afbryd apparatet fra stikkontakten (treek
stikket ud!).
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* Inden du begynder at forberede dejen, skal ingredienserne ligge et stykke tid
ved stuetemperatur.

» Dejen bliver mere fluffy, hvis du farst syr melet.

» Adskil blommen fra seggehviden. Farst tilsaet blommen til dejen. Aggehvidene
skal piskes og blandes forsigtigt uden at piske laengere. P& denne made
vaflerne bliver mere luftige.

+  Smelt smaret, men ved en lav temperatur. Lad det kgle af, og nar smarret er
lunkent, tilseettes det til dejen.

*  Til opskrifter, der indeholder meelk, kan den erstattes med mineralvand. P&
denne made kan man bruge en mindre maengde af bagepulver, fordi
mineralvandet indeholder en stor meengde af kuldioxid og har samme virkning
som en bagepulver.

» Lad dejen hvile i mindst en halv time, inden videre behandling. Husk at bruge
hele dejen. Dejen mé ikke opbevares i laengere periode.

» Ingredienser sasom ngdder, bagearomaer og andre skal tilseettes til sidst.

« Vaflerne smager bedst lige nar man fierner dem fra vaffeljernet. Server vafler
som gnsket, fx med pulveriseret sukker, honning, sirup, is eller andre
tilsaetninger.

+ For at opna sprgde vafler, placer dem pa en gitter ved siden af hinanden. Hvis
varme vafler bliver puttet oven pa hinanden, bliver de blgde.

« Kolde, feerdiglavede vafler kan nedfryses. Put bagepapir mellem vaflerne, sa de
ikke Kklistrer sammen, derefter nedfrys dem i de korrekte beholdere.

+ Derefter fiern vaflerne fra fryseskabet og afrim dem i rumtemperaturen. Opvarm
vaflerne i ovnen i cirka 100 °C. Put dem i en beholder med lag eller svgb dem
med aluminium folie. Vaflerne bliver ikke tarre i en hgj temperatur.

Installation og betjeninga

Tips og rad

Opskrift pa sprede vafler (cirka. 10 stykker)

Ingredienser:
250g Hvedemel (type 405)
150g Smgr
200ml  Meelk
100 g  Sukkerarter
3stk.  Ag
2 teskefulde  Vaniljesukker
1 teskefuld  Bagepulver
Lille smule  Salt
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Forberedelse:

Trin 1: Kom smarret i gryden. Smelt ved svag varme (det ma ikke brune). Laeg det
smeltede smgr til side og lad det kgle af.

Trin 2: Pisk aeggene i en skl med sukker, vaniliesukker og et nip salt til det er
luftigt. Tilseet meelk og bagepulver. Rgr grundigt. Tilseet melet til seggemassen
gennem en fin sigte, mens du rgrer med en stav eller en handmikser, til der er
dannet en jeevn dej.

Trin 3: Tilsaet langsomt det smeltede smgr til dejen under konstant omrgring. Bland
alle ingredienser sammen.

Trin 4: Opvarm vaffeljernet og bag vaflerne.

Renggaring

6 Renggring
6.1 Sikkerhedsanvisninger ved rengering

» Apparatet skal afbrydes fra stramforsyningen inden renggring.
* Lad apparatet afkgle helt.

» Sorg for, at der ikke kommer vand ind i apparatet. Saenk ikke apparatet under
rengering i vandet eller andre veesker. Brug ikke vandstrale under tryk for at
renggre apparatet.

» Brug ikke skarpe eller metalgenstande (kniv, gaffel osv.) til at renggre apparatet.
Skarpe genstande kan beskadige enheden og fare til elektrisk stgd, nar det
kommer i kontakt med ledende komponenter.

* Brug ikke slibemidler, der indeholder oplgsningsmidler eller kaustiske
renggringsmidler. Disse kan beskadige overfladen.

6.2 Rengering

1. Apparatet skal renggres jeevnligt.

2. Resterne af bagesprocessen fiernes, mens de er stadig varme med den
medfalgende renggringsbharste.

3. Renggr apparatet med en tar eller fugtig klud efter det er afkalet.

OBS!
Kontroller, at indersiden af apparatet ikke fa fugt, olie eller fedt.
Vask aldrig apparatet eller dets komponenter i en opvaskemaskine.

4. Renggr kassen med en fugtig klud og et mildt vaskemiddel.
5. Tar de vaskede overflader af med en ren, fugtig klud.
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Mulige driftsfejl

6. Til sidst tgr grundigt med en blad klud.

7 Mulige driftsfejl

€artscher

Nedenstaende tabel beskriver mulige arsager og metoder til at fierne drifts-
betjeningsfejl, der kan opsta under driften af apparatet. Hvis de opstaede driftsfej|
ikke kan rettes, bedes du kontakte servicecentret.

Fejl

Apparatet er tilsluttet til
strgmforsyningen, men
digitalt display pa
trykdrejeknapperne viser
ingen veerdier.

Apparatet er tilsluttet
stragmforsyningen, teendt,
men opvarmes ikke

Vaflerne er ikke bagt pa
oversiden.

370195

Mulig arsag

Forkert elektrisk stram,
eller strammangel

Elforsyningssikringen er
beskadiget

Ingen strgm

Temperaturen er ikke
indstillet

Skader pa mindst et af
varmeelementerne

For lidt dej (den gvre
bageplade kommer ikke i
kontakt med nedre
bagepladen).

Dejen stiger for lidt ( ikke
nok bagepulver)

@vre bageplade er aben
for lang tid.

Lasning

Kontroller
strgmforsyningen og
kablet for skader

Kontroller sikringen,
kontroller apparatet efter
tilslutning til en anden
stikkontakt

Kontroller
strgmforsyningen

Indstil temperaturen
Kontakt kundeservice

Pafyld mere dej

Tilfgj mere bagepulver til
dejen

Abn ikke vaffeljernet for
leenge
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8 Bortskaffelse

Bortskaffelse

Elektrisk udstyr

Elektrisk udstyr er markeret med dette symbol. Elektrisk

udstyr skal bortskaffes og genanvendes pa en forsvarlig og

miljgvenlig made. Brug ikke elektriske apparater i

husholdningsaffald. Afbryd enheden fra stramforsyningen,
I og fijern forbindelseskablet fra apparatet.

Elektriske apparater skal tages til udpegede indsamlingssteder.

22 /22 370195



	1 Sikkerhed
	1.1 Forklaring af advarselsord
	1.2 Sikkerhedstips
	1.3 Brug som beregnet
	1.4 Ukorrekt brug

	2 Generelle oplysninger
	2.1 Ansvar og garanti
	2.2 Ophavsret beskyttelse
	2.3 Overensstemmelseserklæring

	3 Transport, emballage og opbevaring
	3.1 Leveringskontrol
	3.2 Emballage
	3.3 Opbevaring

	4 Tekniske data
	4.1 Tekniske data
	4.2 Kompilering af apparatets komponenter
	4.3 Apparatets funktioner

	5 Installation og betjeninga
	5.1 Installation
	5.2 Betjening

	6 Rengøring
	6.1  Sikkerhedsanvisninger ved rengøring
	6.2 Rengøring

	7 Mulige driftsfejl
	8 Bortskaffelse

