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1. Sprawy ogdlne

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera podstawowe informacje, ktére nalezy
uwzglednia¢ podczas montazu, uzytkowania i utrzymania. Przed rozpoczgciem
instalacji i uruchomieniem zar6wno monter, jak i personel obstugi powinni
przeczytac calg instrukcje, ktéra nast¢gpnie powinna by¢ przechowywana w poblizu
urzadzenia, aby zawsze mozna bylo z niej skorzystac.

1.1 Zastosowanie
Indukcyjne urzadzenia do gotowania stuza do przygotowywania positkéw. Moga
by¢ stosowane do gotowania, podtrzymywania temperatury, flambirowania,
grillowania itp. Uwaga, w przypadku korzystania z urzadzen indukcyjnych nalezy
stosowa¢ wylacznie naczynia do kuchni indukcyjnych. Nie nalezy stosowaé tak
zwanych produktow NO-NAME. Dno naczynia musi nadawaé¢ si¢ do
magnesowania. W razie potrzeby mozna to sprawdzi¢ za pomocg magnesu.

2. Opis produktu

2.1 Produkty
Modele BM

286410, 286420,

tatwy montaz

wygodna obstuga

tatwa obstuga za pomoca gatki obrotowe;]

zwarta elektronika mocy umozliwiajaca tatwg i bezpieczng eksploatacje

maksymalne bezpieczenstwo eksploatacji dzieki funkcjom ochronnym i kontrolnym.
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2.2 Dane techniczne
2.2.1 Obsluga i kontrola

Lampka ,,praca lub wykrywanie naczynia” 2 V DC/ok. 10 mA
(czerwona LED) regulator mocy — potencjometr 0 Ohm — 10 kOhm

Wymiary SxGxW Plyta ceramiczna
286 410 400 x 700 x 850-900 mm 350 x 560 mm
286 420 800 x 700 x 850-900 mm 650 x 560 mm

2.2.2 Dane techniczne urzadzen

Urzadzenie Napiecie Moc Ciezar
286410 3x400V 10 kW 51kg
286420 3x400V 20 kW 79 kg
2.2.3 Lokalizacja / usuwanie usterek
maks. odchytka napiecia w sieci od znamionowego +5%/-10%
czestotliwose 50/ 60 Hz
klasa ochronnosci IP 43
min. $§rednica naczynia 12 cm
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3 Instalacja

3.1 Dane elektryczne urzadzen

3.1.1. Urzadzenia wg mocy 5 kW Generator (urzadzenie 10 kW, 20 kW)
3-fazowe plyta indukcyjna (napiecie 400 V +5% / -10%)

Przylacze |Przylacze Przylacze Przylacze

Faza czarny, brazowy, szary | 50 Hz/60 Hz -
lub1,2,3

N niebieski lub 4 -

PE pomaranczowy/zielony -

Otoczenie

-maks. temperatura otoczenia

przechowywanie >-20°C do +70°C
uzytkowanie >+5°C do +35°C

-maks. wilgotnos$¢ wzgledna powietrza

przechowywanie > 10% do 90%
uzytkowanie > 30% do 90%

3.2 Wymagania instalacyjne
Obszar doptywu i1 odplywu powietrza nie moze by¢ przykryty. Wylacznik
sieciowy musi by¢ tatwo dostepny. Tylna obudowa urzadzenia musi by¢ tatwo
dostgpna podczas serwisowania.

3.3 Przepisy instalacyjne
Nalezy przestrzegaé ponizszych zalecen:
- Sprawdzi¢ i upewni¢ si¢, ze napi¢cie w przewodzie zasilajagcym ma warto$¢ zgodng
z podang na tabliczce znamionowe;j.

- Instalacja elektryczna musi odpowiada¢ lokalnym warunkom przewidzianym dla
instalacji w budynkach. Nalezy przestrzega¢ krajowych przepiséw wymaganych
przez wtasciwe organy.

- Urzadzenie indukcyjne jest wyposazone w kabel sieciowy i wtyczke CEE, kt6ra
mozna podtaczy¢ do gniazda CEE.

- W przypadku instalacji wylacznika r6znicowopradowego, musi on by¢
przystosowany do pradu uptywowego min. 30 mA.

- Nalezy unika¢ zastaniania stref doprowadzania i odprowadzania powietrza przez
inne przedmioty (materialy, meble itd.).

- Nalezy unika¢ zasysania przez urzadzenia indukcyjne goracego powietrza z
otoczenia (urzadzenia stojg blisko obok siebie, w poblizu kottéw warzelnych,
piecow). W razie potrzeby nalezy zastosowac kanat powietrzny

- Urzadzenie indukcyjne nie moze sta¢ w poblizu goracych powierzchni.

- Urzadzenie jest wyposazone w filtr zasysajacy na kazdy generator. Mimo to nalezy
si¢ upewni¢, ze znajdujace si¢ w otoczeniu czasteczki ttuszczu nie bedg zasysane
przez urzadzenie indukcyjne (w poblizu frytkownic, ptyt do grillowania lub patelni
wychylnych).
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- Zasysane powietrze powinno mie¢ wartos¢ mniejszg niz +35°C.

- Personel obstugi musi zadba¢ o to, aby wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i
inspekcyjne byly przeprowadzane przez uprawniony i wykwalifikowany personel.

- Wylacznik sieciowy nalezy zaprojektowac tak, aby witaczanie i wytgczanie
nastepowato maksymalnie 5 razy dziennie.

Urzadzenia indukcyjne sg wyposazone w kabel i wtyczke, ktére odpowiadajg krajowym
przepisom.
Upewnic sie, Ze wtyczka zostala prawidtowo okablowana:

Przylacze elektryczne musi odpowiada¢ przepisom obowigzujacym
w danym kraju! 5

____________________________________________________________________________________________

Uwagal Uwagal
Niewtasciwe napiecie moze spowodowac Przytacza elektryczne muszg byc
uszkodzenie urzadzenia indukcyjnego wykonane przez personel specjalistyczny

4  Uruchomienie
4.1 Montaz

Urzadzenia indukcyjne sg wyposazone w kabel zasilajacy. Nalezy je podtaczac do
gniazda Sciennego. Jesli urzadzenie nie posiada jeszcze wtyczki na kablu, nalezy je
podiaczy¢ zgodnie z punktem 3. Instalacje elektryczne muszg by¢ wykonywane
przez uprawnione przedsiebiorstwo z uwzglednieniem obowigzujacych przepiséw
krajowych i lokalnych. Przedsigbiorstwa wykonujace instalacje sg odpowiedzialne
za jej prawidlowe zaprojektowanie i1 zgodno$¢ z przepisami dotyczacymi
bezpieczenstwa. Nalezy uwzglednia¢ wskazowki zawarte na tabliczkach
ostrzegawczych 1 znamionowych.

Nalezy sprawdzi¢ i upewni¢ si¢, ze napigcie w instalacji elektrycznej ma
warto$s¢ zgodng z wartoscig napi¢ciem urzadzenia (podang na tabliczce
zZnamionowej).

W przypadku ustawienia urzadzenia bezposrednio przy S$cianie, Sciance
dzialowej, meblach kuchennych, okladzinach dekoracyjnych itp., zaleca sie,
aby elementy te nie byly zbudowane z materialow palnych; w innym
przypadku nalezy stosowacé izolacje termiczne z niepalnych materiatéw $cisle
przestrzegajac przepisow ppoz.!
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W miejscu uzytkowania urzadzenie indukcyjne musi by¢ ustawione na czyste]
poziomej powierzchni (stét, element kombinowany itp.). Urzadzenie ustawia si¢ na
gumowych stopach, ktére sg na stale przymocowane. Urzadzenie nalezy umiescic¢
tak, aby ewentualne nachylenia nie mogly by¢ przyczyng upadku lub przesuwania.
Nalezy przestrzega¢ zalecen z punktu 3.2 ,,Zalecenia instalacyjne”.

Przed witaczeniem urzadzenia indukcyjnego do sieci elektrycznej, gatke do
regulacji mocy nalezy ustawi¢ w pozycji O.

Wylacznik urzadzenia

Urzadzenie z obrotowym wylacznikiem gléwnym (z lampkq)
Pozycja WYL: Pozycja ZAkL.:

"0" znajduje si¢ przy znaku (o) “I" znajduje si¢ przy znaku (0).

L |5 ’i

L [
Galka do regulacji mocy

Warto$¢ aktualnie ustawionej mocy jest wskazywana przez znak umieszczony
obok gafki.

Pozycja WYL.:
0" znajduje si¢ przy znaku (0)
‘\ B
&

‘0
)

o

co.

\

- g9
Pozycja ZAkL.:
Kazda pozycja znajdujaca si¢ przy znaku (0). 1 (minimum) do 10 (maksimum)
Q &

& 9

LS
Urzadzenie wlaczone. Przed przeprowadzeniem proby dziatania uzytkownik musi
zapoznac si¢ z dzialaniem urzadzen indukcyjnych.
Usung¢ wszystkie przedmiotu ze strefy grzewczej. Sprawdzi¢, czy powierzchnia
grzewcza nie jest peknieta lub rozbita. Natychmiast po zauwazeniu szczelin lub
peknig¢ na powierzchni grzewczej podczas instalowania nalezy wylaczyc

urzadzenie 1 odigczy¢ je od sieci elektrycznej wyciagajac wtyczke.
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5

wer. 1.2

Test dziatania

Uwagal!
Rozgrzane naczynia oddajg ciepto ptycie
grzewczej. Aby unikngc obrazen, nie
nalezy dotykac strefy grzewczej.

Do przeprowadzenia testu nalezy zastosowa¢ odpowiednie naczynie o minimalnej
$rednicy wynoszacej 12 cm. W przypadku urzadzen wyposazonych w wylacznik
glowny, najpierw nalezy je wlaczy¢ i dalej postepowaé zgodnie z ponizszym
opisem.

- Ustawi¢ naczynie na $rodku strefy grzewczej i do niego wla¢ nieco wody.

- Z LED Przekreci¢ gatke do regulacji mocy do pozycji ZAL (pomigedzy Min i Max).
Lampka kontrolna, czerwona LED, zacznie miga¢ (stopien gotowania 10%-30%) lub
$wieci¢ nieprzerwanie (stopien 30%-100%), woda zacznie si¢ nagrzewac.

- Z LED Usuna¢ naczynie ze strefy grzewczej, lampka kontrolna powinna miga¢ (szukanie
naczynia).

- Ponownie ustawi¢ naczynie w strefie grzewczej; lampka kontrolna zacznie Swiecic¢
nieprzerwanie i nastagpi wznowienie procesu grzania.

- Ustawi¢ gatke do regulacji mocy w pozycji 0. Nastgpi zatrzymanie grzania i zgasnie
lampka kontrolna.

- Swiecenie si¢ lampki kontrolnej sygnalizuje przenoszenie energii na naczynie.

- Ponownie ustawi¢ naczynie w strefie grzewczej; LED zacznie §wieci¢ i nastapi
wznowienie procesu grzania.

- Ustawi¢ gatke do regulacji mocy w pozycji 0. Nastapi zatrzymanie procesu grzania.

Jesli wskaznik kontrolny i/lub dioda LED pozostaja wylaczone lub krétko migaja,
nalezy sprawdzié, czy:

- urzadzenie indukcyjne jest podiaczone do sieci 1 wiaczony jest wytacznik glowny?

- gatka do regulacji mocy znajduje si¢ w pozycji ZAL?

- stosowane naczynie nadaje si¢ do urzadzen indukcyjnych (sprawdzi¢ magnesem), a jego
dno ma srednic¢ co najmniej 12 cm?

- naczynie znajduje si¢ na srodku strefy grzewczej (za wyjatkiem urzadzen z cewka do
patelni sautese)?

W celu sprawdzenia, czy material naczynia nadaje si¢ do urzadzen indukcyjnych
nalezy zastosowaé¢ magnes; powinien on tatwo przyczepié¢ si¢ do powierzchni dna
naczynia. Jesli tak nie jest, naczynie nie nadaje si¢ do uzywania z urzadzeniami
indukcyjnymi.

Zawsze nalezy stosowa¢ naczynia zalecane do uzywania z urzadzeniami
indukcyjnymi.

Jesli test dzialania urzadzenia nie powiedzie si¢, patrz punkt ,,Lokalizacja /
usuwanie usterek”.
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6  Obsluga

6.1 Proces gotowania

Urzadzenie jest od razu gotowe do pracy. Swiecaca si¢ lub migajaca lampka
wykrywania naczynia sygnalizuje, ze energia jest przekazywana do naczynia.
Stopien mocy wybiera si¢ przekrgcajgc gatkg do regulacji mocy. Indukcyjne
przekazywanie mocy zalezy od pozycji potencjometru.

Pozycja 1 > moc minimalna

Pozycja 10 > moc maksymalna
Ze wzgledu na ponizsze zasady kucharz musi postgpowacé uwazniej niz w przypadku
dotychczasowych urzadzen do gotowania. Po zmianie stopnia mocy za pomoca
pokretta gotowany produkt reaguje natychmiast. Puste patelnie lub garnki bardzo

szybko si¢ nagrzewaja. NIGDY nie nalezy ustawia¢ pustego naczynia na plycie

ceramicznej, najpierw nalezy doda¢ ttuszczu lub cieczy i dopiero potem rozpoczaé
gotowanie. Stopien mocy nalezy ustawia¢ za pomocg gatki do regulacji mocy z
odpowiednig doktadnoscig dla danej metody gotowania. Naczynie zawsze powinno
si¢ znajdowa¢ na srodku strefy grzewcze] (z wyjatkiem urzadzen z cewka
powierzchniowg), poniewaz w innym przypadku dno naczynia begdzie rozgrzewane
nieréwnomiernie. Podczas rozgrzewania oleju lub tluszczu statlego ustawicznie
nalezy kontrolowac¢ patelni¢, aby nie nastgpito przegrzanie lub spalenie oleju lub

tluszczu.

Komfort

Urzadzenie indukcyjne przenosi energi¢ tylko wtedy, gdy naczynie znajduje si¢ w
strefie grzewczej. Ustawienie gatki do regulacji mocy nie ma na to wptywu. Po
usuni¢ciu naczynia ze strefy grzewczej nastepuje przerwanie przenoszenia energii do
naczynia. Gdy naczynie zostanie ponownie ustawione w strefie grzewczej, nastapi
wznowienie przekazywania ustawionej mocy do naczynia. Wylaczenie za pomoca
pokretta powoduje zatrzymanie procesu gotowania. Urzadzenie pozostaje jednak w
stanie gotowos$ci (standby), dopiero wyciagniecie wtyczki powoduje catkowite
wylaczenie.
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wer. 1.2

7  Przepisy dotyczace bezpieczenstwa
7.1 Opis symboli ostrzegawczych

Generalny symbol ostrzegawczy
Nieprzestrzeganie przepisow dotyczacych bezpieczenstwa
Oznacza zagrozenie (urazy)

Ten symbol ostrzega przed niebezpiecznym
napieciem. (znak 5036 z [EC 60417-1)

Ten symbol ostrzega przed niejonizujagcym
promieniowaniem elektromagnetycznym
(znak 5140 z IEC 60417-1)

Uwaga!

W przypadku niewtasciwego uzytkowania
moze dojsc do lekkich obrazen ciata lub
powstania szkod rzeczowych

Nalezy koniecznie przestrzegac ostrzezen okreslonych oznaczeniami
umieszczonymi na urzadzeniu 1 utrzymywac czytelnos¢ tabliczek, ktore je
zawierajg.

Przyktad:

Uwaga!

Przed rozpoczeciem uzytkowania lub prac
konserwacyjnych nalezy przeczytac
instrukcje obstugi

7.2 Zagrozenia wynikajace z nieprzestrzegania przepisow dotyczacych
bezpieczenstwa

Nieprzestrzeganie przepiséw BHP moze spowodowa¢ zagrozenie dla ludzi, otoczenia

i samego urzadzenia indukcyjnego. W przypadku nieprzestrzegania przepisow BHP

wyklucza prawo do roszczen odszkodowawczych. Nieprzestrzeganie przepisow BHP
moze w szczegdlnosci spowodowac

(przyktady):

- zagrozenie dla ludzi wynikajace z przyczyn elektrycznych

- zagrozenie dla ludzi wynikajace z nadmiernie nagrzanych naczyn

- zagrozenie dla ludzi wynikajace z nadmiernie nagrzanych powierzchni (ptyty
ceramiczne).
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7.3 Bezpieczne uzytkowanie
Nalezy przestrzega¢ zalecen dotyczacych bezpieczenstwa zawartych w niniejszej
instrukcji oraz krajowych przepisach o zapobieganiu wypadkom z udziatem urzadzen
elektrycznych, jak réwniez we wszelkich wewnatrzzaktadowych regulaminach pracy,
zasadach uzywania urzadzen i przepisach BHP.

7.4 Przepisy dotyczace bezpieczenstwa personelu obstugi

W razie pojawienia si¢ szczelin lub pekni¢¢ plyty ceramicznej nalezy niezwtocznie
wylaczy¢ urzadzenie indukcyjne i odlaczy¢ je od instalacji elektrycznej. Nie
dotyka¢ zadnych cze¢s$ci we wnetrzu urzadzenia.

- Ptyta ceramiczna nagrzewa si¢ od rozgrzanych naczyn. Aby unikng¢ urazéw (oparzen),
nie nalezy dotyka¢ plyty ceramicznej.

W celu uniknigcia przegrzania naczyn w wyniku podgrzewania pustych naczyn, nie
nalezy ich podgrzewac bez nadzoru i bez napetnienia.

Gdy naczynie zostaje zdjete na dluzszy czas nalezy wylaczyc¢ strefe grzewcza.
Dzieki temu mozna zapobiec rozpoczeciu procesu podgrzewania po
przypadkowym ustawieniu naczynia w strefie grzewczej. Zapobiega to
niezamierzonemu rozpocze¢ciu grzania, a zatem osoba, ktéra chce korzystaé z
urzadzenia, musi $wiadomie wiaczy¢ proces poprzez obrécenie gatki do regulacji
mocy w pozycje wiaczona.

Nie uzywac¢ powierzchni ptyty jako blatu do odstawiania przedmiotéw!

Pomiedzy naczyniem i powierzchnig blatu ceramicznego nie umieszczaé papieru,
kartonu, tkanin itp., poniewaz mogg si¢ zapalic.

Metalowe przedmioty umieszczone w strefie grzewczej bardzo szybko sie
nagrzewaja, wiec na urzadzeniu indukcyjnym nie nalezy klas¢ przedmiotéw
innych niz naczynia do gotowania (zamknigte puszki, folia aluminiowa, sztucce,
bizuteria, zegarki itp.).

Osoby posiadajace rozrusznik serca powinny zapytac¢ lekarza, czy wolno im si¢
zbliza¢ do urzadzen indukcyjnych.

Na ptycie ceramicznej nie wolno klas¢ kart kredytowych i/lub telefonicznych,
kaset magnetofonowych ani innych przedmiotéw wrazliwych na oddzialywanie
pola magnetycznego.

Mozna stosowac tylko zalecane typy i wielko$ci naczyn.

Urzadzenie indukcyjne jest wyposazone we wlasny chlodzacy system
wentylacyjny. Nie zastawia¢ otworéw doprowadzajacych i odprowadzajacych
powietrze (np. tkaning). Takie dziatanie prowadzi do przegrzania, a co za tym
idzie wylaczenia urzadzenia.

Zapobiega¢ wnikaniu cieczy do urzadzenia i kipieniu wody lub gotowanych
potraw podczas gotowania. Nie czysci¢ urzadzenia strumieniem wody.
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7.5 Niewlasciwa obstuga
Prawidtowe dzialanie urzadzen indukcyjnych jest zapewnione tylko wtedy, gdy sa
wlasciwie obstugiwane. W zadnym przypadku nie dopuszcza si¢ przekraczania
warto$ci granicznych okre$lonych w danych technicznych.

7.6 Zmiany / uzywanie cze$ci zamiennych
Zamiar wprowadzenia zmian przy urzadzeniu nalezy skonsultowa¢ z producentem.
W celu zagwarantowania bezpieczenstwa nalezy stosowaé wylacznie oryginalne
czeSci  zamienne 1 osprzet dopuszczony przez producenta. Stosowanie
nieoryginalnych komponentéw wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta urzadzania
za nastgpstwa.

7.7 Wykrywanie naczynia
Urzadzenie nie wykrywa naczyn, ktérych srednica jest mniejsza niz 12 cm. Podczas
pracy $wieci si¢ lampka kontrolna. W przypadku braku naczynia lub gdy jest ono
zbyt male, nie nastepuje przekazywanie mocy; lampka kontrolna miga krétko.

7.8 Nadzorowanie strefy grzewczej
Strefa grzewcza jest kontrolowana przez czujnik temperatury umieszczony pod plyta
ceramiczng. Przegrzane naczynia (goracy olej, puste naczynia) moga by¢
wykrywane.
W takim przypadku nastgpi przerwanie grzania. Urzadzenie wznowi przekazywanie
energii do naczynia, gdy temperatura spadnie do normalnej wartosci (230°C).

Uwaga!

Przed przegrzaniem chronione jest urzadzenie do gotowania, a nie
naczynie. Przegrzane naczynie zostanie wykryte dopiero wtedy, gdy
w skutek przegrzania plyty ceramicznej osiggnieta zostala
temperatura wylaczenia (260°C).

7.9 Emisja hatasu
Styszalne s3 wentylatory chtodzace, ktére jednak okresowo si¢ wylaczajg. W
zaleznosci od czgstotliwosci roboczych, w przypadku bliskiego sgsiedztwa urzadzen
lub urzadzen z duzymi cewkami przy wielostrefowych urzadzeniach moga wystgpic¢
piszczace dzwigki.

Mozna je ograniczy¢ przez:
zmian¢ mocy, zmian¢ naczynh, zwigkszenie odlegtosci pomiedzy cewkami.

8 Wylaczenie z eksploatacji

Jesli urzadzenie indukcyjne nie jest uzywane nalezy si¢ upewnié, ze gatka do
regulacji mocy nie zostanie przypadkowo wiaczona. Gdy urzadzenie indukcyjne ma
pozosta¢ wylaczone przez dluzszy czas (np. kilka dni), nalezy wyciagna¢ wtyczke z
gniazdka. Do urzadzenia nie moze si¢ dosta¢ ciecz. Nie czysci¢ urzadzenia z
zastosowaniem cieczy.
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9 Lokalizacja / usuwanie usterek

Nie otwierac urzadzenia indukcyjnego!

Uwaga!

Niebezpieczne napiecie!

Urzadzenie indukcyjne moze by¢ otwierane tylko przez uprawniony i przeszkolony

personel. Wszelkie prace nalezy zakonczy¢, gdy strefa grzewcza (ptyta ceramiczna)

ulegnie peknigciu lub rozbiciu. Urzadzenie indukcyjne nalezy natychmiast wytaczy¢

1 wyciagnac¢ wtyczke z gniazdka. Nie dotyka¢ zadnych czgsci we wnetrzu urzadzenia.

Usterka Mozliwa przyczyna Czynnosci personelu obstugowego lub
serwisowego
Brak grzania Brak doptywu pradu Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
Lampka kontrolna jest WYL instalacji elektrycznej
(zgaszona) (wtyczka w gniazdku), sprawdzi¢
bezpieczniki.
Brak doptywu pradu Zadziatanie bezpiecznikéw samoczynnych

Znajduja si¢ one za ostong rewizyjna w dolne;j
czgsci urzadzenia.

Gatka do regulacji mocy
w pozycji WYL

Gatke do regulacji mocy ustawi¢ w pozycji
ZAL

Za matle naczynie
(Srednica dna naczynia
ponizej 12 cm)

Zastosowa¢ odpowiednie naczynie.

Naczynie nie znajduje
sie na $rodku strefy
grzewczej (nie moze
zosta¢ wykryte).

Przesuna¢ naczynie na srodek strefy grzewcze;j.

Nieodpowiednie
naczynie

Wybraé naczynie nadajace si¢ do uzywania z
urzadzeniami indukcyjnymi *1.

Usterka urzadzenia
indukcyjnego

Skontaktowac si¢ z dostawcag w celu wezwania
serwisu. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Niewystarczajaca moc grzewcza
Lampka kontrolna jest wlgczona
(Swieci si¢).

Uzywane naczynie nie
jest idealne.

Wybraé naczynie nadajace si¢ do uzywania z
urzadzeniami indukcyjnymi. Poréwnaé
rezultaty z poprzednim naczyniem.

Zaklécenie systemu
chlodzenia powietrzem

Upewnic¢ sig, ze istnieje mozliwos¢
swobodnego doprowadzania i odprowadzania
powietrza.

Zanieczyszczenie filtru
powietrza

Wymieni¢ lub wyczyScic filtr.
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Za wysoka
temperatura otoczenia
(system chiodzenia nie
moze utrzymac
normalnej temperatury
pracy kuchni *2)

Upewnic¢ sig, Ze nie nast¢puje zasysanie
goracego powietrza.

Obnizy¢ temperature otoczenia.
Temperatura nie moze przekraczac
40°C/ 110°F.

Brak fazy

Sprawdzi¢ bezpieczniki Znajduja si¢ one
za ostong rewizyjna w dolnej czesci

Usterka urzadzenia

Skontaktowac si¢ z dostawca w celu

indukcyjnego wezwania serwisu. Wyciggnaé wtyczke z
gniazdka sieciowego.
Brak reakcji na zmiang¢ potozenia Uszkodzona gatka do | Skontaktowac si¢ z dostawca w celu

galtki do regulacji mocy.

regulacji mocy

wezwania serwisu. Wyciggnacé wtyczke z
gniazdka.

Grzanie wilacza si¢ i wytgcza sie co

Zaklécenie systemu

Upewnic¢ sig¢, ze istnieje mozliwos¢

kilka minut. Wentylator pracuje. chlodzenia swobodnego doprowadzania 1
powietrzem odprowadzania powietrza.
Zanieczyszczenie Wyczysci¢ wentylator.

Grzanie wiacza si¢ i wytacza si¢ co | Uszkodzenie Skontaktowac si¢ z dostawcag w celu

kilka minut. Wentylator nie dziata.

wentylatora lub
czujnika wentylatora

wezwania serwisu. Wyciagna¢ wtyczke z
gniazdka sieciowego.

Grzanie wiacza si¢ 1 wylacza si¢ co
kilka minut po dtuzszej
nieprzerwanej pracy).

Przegrzanie cewki,
strefa grzewcza
przegrana

Wytaczy¢ urzadzenie, zdja¢ naczynie 1
odczekac, az strefa grzewcza ostygnie.

Puste naczynie

Wylaczy¢ urzadzenie, zdjac naczynie i
odczekac, az strefa grzewcza ostygnie.

Przegrzany olej w
naczyniu

Wylaczy¢ urzadzenie, zdja¢ naczynie i
odczekac, az strefa grzewcza ostygnie.

Nagrzewane sg mate metalowe
przedmioty (np. tyzki, noze)
znajdujace si¢ w strefie grzewczej.

Zle ustawione
wykrywanie naczynia

Sprawdzi¢ ptytke elektroniczng (tylko
personel serwisowy dostawcy!)

I) W celu sprawdzenia, czy material naczynia nadaje si¢ do urzadzen

indukcyjnych nalezy zastosowa¢ magnes;

powinien on fatwo

przyczepi¢ si¢ do powierzchni dna naczynia. JesSli tak nie jest,
naczynie nie nadaje si¢ do uzywania z urzadzeniami indukcyjnymi.
Wybra¢ naczynie z materialu nadajgcego si¢ do uzywania z
urzadzeniami indukcyjnymi.

2)

Wentylacja wiacza si¢, gdy temperatura blachy chlodzacej przekroczy

45°. Przy temperaturze blachy przekraczajacej 70°C sterowanie
redukuje moc automatycznie, aby utrzymaé¢ udzial mocy w do
normalnych warunkach pracy. Urzadzenie indukcyjne nadal normalnie
pracuje ze zredukowang mocg maksymalng.
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10

Czyszczenie

Lista srodkéw czyszczacych do usuwania okreslonych zabrudzen:

Rodzaj zabrudzenia

Srodki czyszczace

Lekkie zabrudzenie

Wilgotna $cierka (Scotch) z niewielkg ilo$cig
srodka czyszczacego do kuchni
przemystowych

Ttuste plamy
(sosy, zupy)

Polychrom

Sigolin chrom,

Inox créeme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant,
Sida,

Wiener Klak

Pudol System Pflege

Slady kamienia i wody

Polychrom

Sigolin chrom,
Inox créeme

Vif Super-Reiniger

Supernettoyant
Silnie potyskujace Polychrom
metaliczne przebarwienia Sigolin chrom
Czyszczenie mechaniczne Zyletka

Gabka nierysujgca powierzchni

Srodki szorujace, druciaki lub gabki rysujace powierzchnig nie powinny byé

stosowane, poniewaz niszczg powierzchni¢ ceramiczng.

Pozostatosci srodkéw czyszczacych nalezy usung¢ z powierzchni ceramicznej za pomocg

wilgotnej scierki (Scotch), poniewaz podczas nagrzewania mogg one korodowac.

Prawidtowe utrzymanie kuchenki indukcyjnej wymaga regularnego czyszczenia,

starannej obstugi i serwisowania.

Do wnetrza urzadzenie nie moga wnika¢ ciecze!
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11 Utrzymanie

Uzytkownik musi dopilnowaé, aby wszystkie elementy, ktére maja wpltyw na
bezpieczenstwo, zawsze byty zawsze w petni sprawne. Urzadzenie indukcyjne musi
by¢ co najmniej raz w roku sprawdzone przez przeszkolonego technika dostawcy.
Przynajmniej co 6 miesiecy nalezy kontrolowac filtr wentylatora pod katem

zabrudzenia.

Uwaga!

Nie otwierac urzgdzenia indukcyjnego!
Niebezpieczne napiecie!

Urzadzenie indukcyjne moze by¢ otwierane tylko przez przeszkolony personel serwisowy.

12 Utylizacja

Po uptywie okresu zywotno$ci urzgdzenie indukcyjne musi zosta¢ prawidtowo
zutylizowane.

Nie dopuszczaé do naduzyé:

Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez niewykwalifikowany

personel. Nie dopusci¢, aby urzadzenie indukcyjne przygotowane do

utylizacji zostalo przywrécone do eksploatacji. Urzadzenie indukcyjne

sktada  si¢ ze  standardowych elementéw  elektrycznych,
elektromechanicznych i elektronicznych. Nie zastosowano zadnych

baterii. Uzytkownik jest odpowiedzialny za prawidlowg i bezpieczna

utylizacje zuzytego urzadzenia indukcyjnego.
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13 Wykaz czeSci zamiennych

Czesci zamienne Generator 5 kW (urzadzenie 10 kW - 20 kW)

Nr art. | Zasto- Nazwa
sowano
100197 X Kabel zasilajgcy 400 V
100102 X Aluminiowy filtr ttuszczu
100108 X Regulator (potencjometr, kompletny, z ogranicznikiem i sprezyng mocujgca)
100113 IGBT wersja C (7 kW / 8 kW)
100114 X Czujnik temperatury cewki
100115 X IGBT wersja B (5 kW)
100116 X Prostownik
100119 X Ptytka elektroniczna sterowania wersja CZERWONA
100120 X Ptytka elektroniczna mocy 400 V 5 kW /7 kW / 8 KW
100126 X Czujnik temperatur aluminiowej blachy chtodzace;j
100128 X Lampka kontrolna LED z plastikowg tulejg mocujaca
100301 X Wentylator 800 x 800 x 25 mm
100717 X Bezpiecznik 12,5 A (5 kW)
100721 X Bezpiecznik sterowania 100 mA
300120 X Bezpiecznik samoczynny B6 A (bezpiecznik sterowania)
300121 X Bezpiecznik samoczynny B16 A
300130 X Bezpieczniki samoczynne szyny zbiorczej
800100 X Pokretto PRZOD 1-10 indukcja (LED)
800102 X Pokretto wytgcznika gtbwnego ze srebrnym pierscieniem
800106 Pokretto 1-10 indukcja (LED)
800201 X Lampka sygnalizacyjna ZIELONA 250 V
800302 X Stycznik 40 A Eberle (kuchnia stojaca)
800405 X Wytacznik gtéwny 2-biegunowy
801100 Pokretto TYL 1-10 indukcja (LED)
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