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D €artscher

Pflegehinweise

Backbleche aus Edelstahl

e Reinigen Sie die Backbleche aus Edelstahl vor dem ersten Backeinsatz und nach
jedem Gebrauch mit einen feuchten Tuch sowie einem milden Reinigungsmittel und
trocknen Sie sie danach grundlich ab.

Backbleche und Lochbleche aus Aluminium

e Brennen Sie die Backbleche und Lochbleche aus Aluminium vor dem
ersten Backeinsatz im Ofen bei ca. 200 °C aus.

e AnschlieRend Backbleche und Lochbleche aus Aluminium auf3en und innen einfetten,
danach nochmals eine halbe Stunde bei 200 °C einbrennen.

e Damit das Uberschiissige Fett auslauft, stellen Sie die Backbleche und die
Lochbleche aus Aluminium seitenverkehrt, d.h. kopfiiber in den Ofen.

@HINWEIS!

Das Einbrennen der Backbleche bildet einen leichten Fettbelag zur
Verminderung der Warmeabstrahlung der Alu-Schicht.

¢ Reinigen Sie die Backbleche und die Lochbleche aus Aluminium nach jedem
Gebrauch mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel.
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Backbleche und Lochbleche mit Silikonbeschichtung

Reinigen Sie silikonbeschichtete Backbleche und Lochbleche nur mit einem feuchten
Tuch oder einem weichen Schwamm.

Reinigen Sie silikonbeschichtete Backbleche und Lochbleche niemals in der
Geschirrspiilmaschine.

Reinigen Sie die silikonbeschichtete Backbleche und Lochbleche niemals mit
aggressivem Reinigungsmiteln.

Reinigen Sie die silikonbeschichtete Backbleche und Lochbleche niemals mit einem
Dampfstrahler.

Um eine Beschadigung oder Beschichtung zu vermeiden, verwenden Sie fiir
die Reinigung keine spitzen oder scharfen Gegenstande.

Fetten Sie die beschichteten Backbleche und Lochbleche nicht ein.

Vermeiden Sie moglichst trockenes Mehl auf den beschichteten Backblechen
und Lochblechen.

Tauchen Sie silikonbeschichtete Bachbleche und Lochbleche zur Reinigung nicht in
Seifenlauge.

Aufbewahrung

Reinigen Sie die Backbleche und Lochbleche nach jedem Gebrauch wie oben
beschrieben. Trocknen Sie diese grundlich ab und bewahren Sie sie an einem
trockenen Ort auf.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Care instructions

Stainless steel baking trays

o Before the first usage and after each use clean the stainless steel baking trays with a
damp cloth and mild cleaning agent, and dry thoroughly.

Aluminium baking trays and aluminium perforated trays

o Before the first use, burn in the aluminium baking trays and perforated
trays in an oven at the temperature of approx. 200 °C.

e Then, grease the aluminium baking trays and perforated trays in and out and burn
in again for half an hour at 200 °C.

e Toremove excess of the grease, place the aluminium baking trays and perforated
trays in an oven reversely, “up side down”.

@NOTE!

The burn-in creates a fine grease coating on the baking trays that prevents
loss of heat by the aluminium coating.

o After each use clean the aluminium baking trays and perforated trays with a
damp cloth and mild cleaning agent.
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Baking trays and perforated trays with silicon coating

Clean the baking trays and perforated trays with silicon coating only with a damp
cloth or soft sponge.

Never clean the baking trays and perforated trays with silicon coating in a
dishwasher.

Never clean the baking trays and perforated trays with silicon coating with a use
of aggressive cleaning agents.

Never clean the baking trays and perforated trays with a steam cleaner.

To prevent damage to the coating, do not use any pointed or sharp objects for
cleaning.

Do not grease the coated baking trays and perforated trays.
Avoid using dry flour on the coated baking trays and perforated trays, if possible.
Do not immerse the baking trays and perforated trays in lye when cleaning.

Storage

After each cleaning clean baking trays and perforated trays according to the
instructions above. Dry thoroughly and store in a dry place.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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Consignes d’entretien

Plaques four en acier inoxydable

e Laver les plaques four en acier inoxydable avant la premiére cuisson et les nettoyer
apres chaque utilisation en utilisant un chiffon humide avec un produit nettoyant doux.
Ensuite, les sécher soigneusement.

Plaques four et plaques perforées en aluminium

e Avant la premiére utilisation, faire passer les plaques four et les plagues
perforées en aluminium au four & une température d’environ 200 °C.

o Ensuite, graisser l'intérieur et I'extérieur des plaques four et des plaques perforées en
aluminium et les passer de nouveau dans le four a 200 °C pendant une demi-heure.

e Pour que la graisse coule, retourner les plaques four et les plaques perforées en
aluminium, elles doivent étre placées dans le four a I'envers.

@INDICATION !

La cuisson des plaques four entraine la formation d’une fine couche de graisse
qui permet d'éviter la perte de chaleur du revétement aluminium.

o Nettoyer les plaques four et les plaques perforées en aluminium aprés chaque
utilisation en utilisant un chiffon humide avec un produit nettoyant doux
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Plaques four et plaques perforées avec revétement en silicone

e Les plaques four et les plaques perforées avec revétement en silicone doivent étre
nettoyées uniquement a I'aide d’un chiffon humide ou d’'une éponge souple.

e Ne jamais laver les plaques four et les plaques perforées avec revétement en silicone
dans un lave-vaisselle.

¢ Ne jamais nettoyer les plaques four ou les plaques perforées avec revétement en
silicone a 'aide de produits de lavage agressifs.

e Ne jamais nettoyer les plaques four ou les plaques perforées a l'aide d'un
nettoyeur vapeur.

e Pour éviter 'endommagement du revétement, ne pas utiliser d’objets ou
d’outils pointus pour le nettoyage.

e Ne pas graisser les plaques four ou les plaques perforées avec revétement.

e Sipossible, éviter la farine séche sur les plagques four et les plaques perforées
avec revétement.

e Lors du nettoyage, ne pas tremper les plaques four et les plaques perforées dans
la lessive.

Entreposage

Apres chaque utilisation, nettoyer les plaques four et les plaques perforées en
suivant les consignes ci-dessus. Les sécher soigneusement et les entreposer
dans un endroit sec.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Indicazioni relative alla cura

Teglie da forno in acciaio inossidabile

Le teglie da forno in acciaio inossidabile andranno lavate prima della prima cottura e
andranno pulite, dopo ogni utilizzo, con un panno morbido imbevuto di detergente
delicato. Fatto cio, dovranno essere asciugate accuratamente.

Teglie da forno e lamiere perforate in alluminio

Prima del primo utilizzo, sottopore le teglie e le lamiere perforate in alluminio a
una temperatura di circa 200 °C.

Fatto cio, le teglie e le lamiere perforate in alluminio dovranno essere ingrassate
all'esterno e all'interno, dopodiché andranno nuovamente introdotte in forno per
mezz’'ora, a una temperatura di 200 °C.

Per consentire il deflusso del grasso in eccesso, le teglie e le lamiere perforate in
alluminio andranno inserite nel forno in posizione rovesciata.

@INDICAZIONE!

Il trattamento termico delle teglie permette di creare un leggero rivestimento
in grasso che previene le perdite termiche dal rivestimento in alluminio.

Le teglie da forno e le lamiere perforate in alluminio andranno pulite regolarmente
dopo ogni utilizzo, servendosi di un panno umido e di detergente delicato.
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Teglie da forno e lamiere perforate con rivestimento in silicone

Le teglie da forno e le lamiere perforate con rivestimento in silicone andranno pulite
soltanto con un panno morbido o una spugna umida.

Non lavare mai le teglie da forno e le lamiere perforate con rivestimento in silicone in
lavastoviglie.

Non pulire mai le teglie da forno e le lamiere perforate con rivestimento in silicone
utilizzando detergenti aggressivi.

Non pulire mai le teglie da forno e le lamiere perforate con pulitori a vapore.
Per evitare il danneggiamento del rivestimento, non usare oggetti appuntiti o affilati.
Non ingrassare le teglie da forno e le lamiere perforate rivestite.

Nei limiti del possibile, evitare il contatto delle teglie da forno e delle lamiere
perforate con la farina.

Durante la pulizia, non immergere le teglie da forno e le lamiere perforate in liscivie.

Stoccaggio

Dopo ogni utilizzo, pulire le teglie da forno e le lamiere perforate secondo le indicazioni
di cui sopra. Asciugare accuratamente e conservare in un luogo asciutto.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Consejos paralalimpieza

Bandejas de horno de acero inoxidable

e Es necesario lavar las bandejas de acero inoxidable antes del primer uso y
limpiarlas después de cada uso con un pafio hUmedo y un detergente delicado,
luego, secarlas minuciosamente.

Bandejas de horno y las bandejas perforadas de aluminio

e Antes del primer uso, es necesario hornear las bandejas de horno y las bandejas
perforadas de aluminio en el horno en la temperatura de 200 °C aproximadamente.

e Luego, hay que cubrir las bandejas de horno y las bandejas perforadas de aluminio
con una grasa y volver a hornearlas durante una media hora en la temperatura de
200 °C.

e Para que el exceso de grasa fluya libremente, las bandejas de horno y las bandejas
perforadas de aluminio deben estar colocadas al revés, o sea, “patas arriba”.

@HNDICACION!

Hornear las bandejas de horno crea una capa de grasa que previene pérdidas
de calor de revestimiento en aluminio.

e Es imprescindible lavar las bandejas de horno y las bandejas perforadas de aluminio
después de cada uso usando un pafio himedo y un detergente delicado.
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Bandejas de horno y bandejas perforadas con revestimiento en silicona

e Las bandejas de horno y las bandejas perforadas con revestimiento en silicona
s6lo se pueden limpiar con un pafio hiimedo o una esponja blanda.

e Nunca limpie las bandejas de horno y las bandejas perforadas con revestimiento
en silicona en un lavavajillas.

e Nunca limpie las bandejas de horno y las bandejas perforadas con revestimiento
en silicona usando detergentes agresivos.

e Nunca limpiar las bandejas de horno ni las bandejas perforadas con un vaporizador.

e Para evitar dafios en el revestimiento, esta prohibido usar cualquier objeto
puntiagudo o afilado para lavar las bandejas.

e No se debe cubrir las bandejas de horno y las bandejas perforadas revestidas
con grasa.

e Caso sea posible, evitar el contacto de la harina seca con la superficie de las
bandejas de horno y las bandejas perforadas revestidas.

e Al limpiar, nunca sumergir las bandejas de horno y las bandejas perforadas en lejia.

Conservacion

Después de cada uso limpiar las bandejas de horno y las bandejas perforadas de
acuerdo con los consejos descritos anteriormente. Secar minuciosamente y
guardar en un lugar seco.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Reinigingsinstructies

Bakplaten uit roestvrij staal

e Bakplaten uit roestvrij staal voor het eerste gebruik wassen, als na elk gebruik met een
vochtige doek en een mild reinigingmiddel schoonmaken. Deze goed laten drogen.

Bakplaten en geperforeerde platen uit aluminium

o Bakplaten en geperforeerde platen uit aluminium voor het eerste gebruik
voorbranden in de oven bij een temp. van ong. 200 °C.

e Hierop de bakplaten en geperforeerde platen uit aluminium vanbinnen en
vanbuiten inolién en nog eens, gedurende een half uur, voorbranden bij een
temp. van ong. 200 °C.

e Om het overtollige vet te laten uitlekken, de bakplaten en geperforeerde platen
uit aluminium omgekeerd in de oven plaatsen, d.w.z. ,ondersteboven”.

@TIP!

Het voorbranden van bakplaten laat een lichte vetlaag achter, wat het
warmteverlies van de aluminiumlaag tegengaat.

e Bakplaten en geperforeerde platen uit aluminium na elk gebruik met een
vochtige doek en een mild reinigingsmiddel schoonmaken.

-11 -
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Bakplaten en geperforeerde platen met een siliconenlaag

Bakplaten en geperforeerde platen met een siliconenlaag enkel met een vochtige
doek of een zachte spons schoonmaken.

Bakplaten en geperforeerde platen met een siliconenlaag nooit in een vaatwasser
schoonmaken.

Bakplaten en geperforeerde platen met een siliconenlaag nooit met agressieve
wasmiddelen schoonmaken.

Bakplaten en geperforeerde platen nooit met een stoomreiniger schoonmaken.

Om schade aan de bekleding tegen te gaan, geen scherpe of ruwe materialen
gebruiken bij het schoonmaken.

De bekleding van bakplaten en geperforeerde platen niet inolién.

Vermijd, voor zover mogelijk, het gebruik van droge bloem op de bekleding van
bakplaten en geperforeerde platen.

Tijdens het schoonmaken de bakplaten en geperforeerde platen niet in loog
onderdompelen.

Bewaren

De bakplaten en geperforeerde platen na elk gebruik volgens bovengenoemde
richtlijnen schoonmaken. Goed laten drogen en op een droge plaats bewaren.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Henvisninger vedr. pleje og rengaring

Bageplader af rustfrit stal

Disse bageplader af rustfrit stal skal vaskes fer farste bagning og rengeres efter hver

brug med en fugtig klud og mildt renggringsmiddel og tarres derefter grundigt.

Aluminiumbageplader og aluminiumperforerede plader

Braend aluminiumbagepladerne og aluminiumperforerede plader i ovnen i
cirka 200 °C.

Smgr aluminiumbagepladerne og aluminiumperforerede plader udvendigt og
indvendigt og braend igen i en halv time ved 200 °C.

For at fierne overskydende fedt, skal aluminiumbagepladerne og de aluminium-
perforerede plader indseettes i ovnen modsat, dvs. "med bunden opad".

@HENVISNING!

Breending af bagpladerne skaber en let fedtbelaegning pa dem, hvilket
forhindrer varmetabet pa aluminiumbelaegningen.

Aluminiumbagepladerne og de aluminiumperforerede plader skal renggres efter
hver brug med en fugtig klud og et mildt renggringsmiddel.

-13 -
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Bageplader og perforerede plader med silikonebelaegning

Bagepladerne og de perforerede plader med silikonebeleegning skal renggres
med en fugtig blad klud eller svamp.

Put aldrig bagepladerne og de perforerede plader med silikonebelaegning i en
opvaskemaskine.

Brug aldrig slibende eller aetsende renggringsmidler til at renggre bagepladerne
og de perforerede plader med silikonebelsegning.

Renggr aldrig bagepladerne eller perforerede plader med en damper.

Brug ikke spidse eller skarpe genstande til renggring for at undga beskadigelse
af belaegningen.

Smar ikke de overtrukne bageplader og perforerede plader.
Undga om muligt tarmel p& bagepladerne og de perforerede plader.
Saenk ikke bagepladerne og de perforerede plader i basen under renggringen.

Opbevaring

Bagepladerne og de perforerede plader skal renses efter hver brug i overensstemmelse
med de ovenstdende retningslinjer. Tar grundigt og opbevar pa et tart sted.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Veiledning for vedlikehold

Edelstal bakeplater

o Husk a vaske bakeplater av edelstal far farstegangs bruk. De skal ogsa rengjares etter
hver bruk med en fuktig klut og et mildt rengjgringsmiddel og deretter tgrkes grundig.

Aluminium bakeplater og perforerte plater

o For fgrstegangs bruk, sett aluminium bakeplater og perforerte plater i en ovn
pa ca. 200 °C.

o Deretter smgr innsiden og utsiden av aluminium bakeplater og perforerte plater
med olje og sett i ovnen pa 200 °C i 30 minutter.

o Sett aluminium bakeplater og perforerte plater opp ned i ovnen for & la overflgdig
olje renne ned.

@ANVISNING!

Ved & varme bakeplater og perforerte plater opp i en ovn, danner du et tynt
lag med fett p& platen som reduserer varmetap fra aluminiumsbelegget.

o Vask aluminium bakeplater og perforerte plater plater etter hvert bruk med en
fuktig klut og et mildt rengjgrinsgmiddel.

-15-
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Silikonbelagte bakeplater og perforerte plater

o

Bruk bare en fuktig klut eller en myk svamp for a rengjare silikonbelagte bakeplater
og perforerte plater.

Vask aldri silikonbelagte bakeplater og perforerte plater i en oppvaskmaskin.

Vask aldri silikonbelagte bakeplater og perforerte plater med aggressive
rengjgringsmidler.

Bruk aldri skarpe eller spisse redskaper til rengjgring, siden dette kan skade
silbeleggetikon.

Bruk aldri skarpe eller spisse redskaper til rengjering, siden dette kan skade
silikonbelegget.

Péafar ikke fett pa overflaten av bakeplater og perforerte plater.
Om det er mulig, unnga péfgring av tgrr mel pa belagte bakeplater og perforerte plater.
Dypp ikke bakeplater og perforerte plater i lut for rengjgring.

Lagring

Rengjer bakeplater og perforerte plater etter hver bruk i henhold til anvisningene
overfor. Terk platene grundig og lagre pa et tart sted.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten telefon: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland fax: +49 (0) 5258 971-120
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Hoito-ohjeet

Paistopellit ruostumattomasta terdksestéa

o

Ruostumattomasta teréksesta valmistetut paistopellit on pestdva ennen ensimmaista
kayttokertaa seka puhdistettava jokaisen kayttokerran jalkeen mietoa pesuainetta ja
markaa puhdistusliinaa kayttaen. Lopuksi pellit on kuivattava huolellisesti.

Alumiiniset paisto- ja reikapellit

o

Ennen ensimmaista kayttokertaa alumiiniset paisto- ja reikapellit on kuumennettava
lampimiksi n. 200 °C lampoisessa uunissa.

Seuraavaksi alumiiniset paisto- ja reikapelleille levitetdan kauttaaltaan rasvaa,
seké peltien ulko- etta sisapinnat. Sen jalkeen pellit laitetaan viela kerran puoleksi
tunniksi 200 °C lampoiseen uuniin.

Jotta ylim&arainen rasva valuisi pois, alumiiniset paisto- ja reikapellit on laitettava
uuniin ,ylésalaisin”.

@VINKKI!

Peltien ,,polttaminen” muodostaa pelteihin kevyen rasvapinnoitteen,
joka estaa jatkossa alumiinipinnan lilan nopean viilentymisen.

Alumiiniset paisto- ja reik&pellit on puhdistettava jokaisen kayttokerran jalkeen
mietoa pesuainetta ja markaé puhdistusliinaa kayttaen.

-17 -
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Silikonipaallystetyt paisto- ja reikapellit

o Silikonip&allystettyja paisto- ja reik&peltejé saa puhdistaa ainoastaan maralla
puhdistusliinalla tai pehmeélla pesusienella.

Ala pese ikina silikonipadllysteisia paisto- ja reikapelteja astianpesukoneessa.
o Ala pese ikina silikonipaallysteisia paisto- ja reikapelteja vahvoja pesuaineita
kayttaen.
o Al4 pese ikina paisto- ja reikapelteja hoyrylla.
Jotta pellin paallystepinnoite ei vahingoittuisi, valta kaikkia hankaavia ja
teravia esineita puhdistuksen aikana.
Al levita rasvaa silikonipaallysteisiin paisto- ja reikapelteihin.
o Valta mahdollisuuksien mukaan kuivaa jauhoa silikonipaallysteisia paisto- ja
reikapelteja kaytettdessa.
o Al4 lioita puhdistuksen aikana paisto- ja reikapelteja lipeassa.

Sailytys

Puhdista paisto- ja reikapellit jokaisen kayttokerran jalkeen yllamainittuja ohjeita
noudattaen. Kuivaa huolellisesti ja séilyté kuivassa paikassa.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten puhelin: +49 (0) 5258 971-0
Saksa faksi:  +49 (0) 5258 971-120
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Wskazéwki dot. pielegnacji

Blachy piekarnicze ze stali szlachetnej

Blachy piekarnicze ze stali szlachetnej nalezy umy¢ przed pierwszym pieczeniem
oraz czysci¢ po kazdym uzyciu wilgotng Sciereczkg z tagodnym Srodkiem myjacym,
a nastepnie dokfadnie osuszyc.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium

Przed pierwszym uzyciem blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium
nalezy wypali¢ w piecu w temp. ok. 200 °C.

Nastepnie blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium nalezy nattusci¢ z
zewnatrz i wewnatrz i jeszcze raz wypala¢ przez pot godziny przy 200 °C.

Aby splynat nadmiar ttuszczu, blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium
nalezy wstawi¢ do pieca odwrotnie, czyli ,do géry nogami”.

@WSKAZOWKA!

Wypalanie blach piekarniczych tworzy na nich lekka powltoke z tluszczu,
ktora zapobiega stratom ciepta powtoki aluminium.

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z aluminium nalezy czysci¢ po kazdym
uzyciu za pomoca wilgotnej Sciereczki i tagodnego srodka czyszczacego.

-19 -
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Blachy piekarnicze i blachy perforowane z powloka silikonowa

Blachy piekarnicze i blachy perforowane z powtoka silikonowa nalezy czyscic¢ tylko
wilgotng $ciereczkg lub miekkg ggbka.

Nigdy nie nalezy czysci¢ blach piekarniczych i blach perforowanych z powtokg
silikonowag w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie nalezy czys$ci¢ blach piekarniczych i blach perforowanych z powtokg
silikonowg za pomocg agresywnych srodkéw myjgcych.

Nigdy nie czysci¢ blach piekarniczych ani blach perforowanych za pomocg
parownicy.

Aby unikng¢ uszkodzenia powtoki, nie nalezy uzywac¢ do czyszczenia zadnych
spiczastych ani ostrych przedmiotow.

Nie nalezy natluszcza¢ powlekanych blach piekarniczych i blach perforowanych.

W miare mozliwosci unika¢ suchej maki na powlekanych blachach
piekarniczych i blachach perforowanych.

Podczas czyszczenia nie zanurza¢ blach piekarniczych i blach perforowanych w tugu.

Przechowywanie

Po kazdym uzyciu czysci¢ blachy piekarnicze i blachy perforowane zgodnie z
powyzszymi wskazoéwkami. Doktadnie osuszy¢ i przechowywa¢ w suchym miejscu.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Fax: +49 (0) 5258 971-120
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PekomeHpauumu Ha TeMy yxoaa

MpoTuBHM N3 GnaropogHoOM cTanu

I'Iepe,q nepebiM NPUMEHEHNEM a TakKXe Moche KaXaoro Ncnofib3oBaHMA NpoTUBHA
n3 6naropo,c|,H017| CTanu cneagyet o4nwaTtb C NOMOLLbIO MSIrKOW CaJ'I(beTKVI N MArkoro
MowLlero cpeacrtea, nocrie 4yero TwatefnibHO OCYLUUTb.

MpoTuBHM 1 NnepdopupoBaHHbIE NUCTbI U3 aNOMUHUA

Mepen nepBbiM NPUMEHEHNEM MPOTUBHU N NEPOPUPOBAHHbIE NMNCTLI U3 antOMUHUS
cneagyet obxedb B neun npu Temnepatype ok. 200 °C.

[anee npoTuBHM 1 NepdOPUPOBAHHBIE NUCTLI U3 anNtOMUHUS crieayeT cMasaTb
XKMPOM CHapyXu 1 BHYTpU, 1 eLLe pa3 obxeyb B TeYEHMe nony4vaca npum
Temnepatype 200 °C.

[nsi Toro 4To6bl yAanuTb N36bITOK XMpa NPOTUBHU 1 NEPGOPUPOBAHHBIE NUCTLI U3
anMuHUs criegyeT BCTaBUTh B NeYb ,BBEPX OHOM”.

@YKA3AHVI E!

B pesynbTaTe 06Xxura npoTuBHen Ha HUX obpa3syeTcs HebonbLLOE XXUPOBOE
NoKpbITUE, KOTOPOEe NpeAoTBpaLlaeT NoTepy Tensia antoMUHUEBOTO MOKPbITUS.

MpoTnBHU N NepopupoBaHHbIE NUCTLI U3 aNtOMUHKSA CriegyeT O4YuLLaTh C MOMOLLbIO
BMaXXHON candeTkn 1 MArKoro MOKLLLEro cpeacTaa.
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npOTMBHVI n I'Iep(bOpVIPOBaHHbIe JINCTbl C CUWJIMKOHOBbLIM MOKpPbITUEM

L rlpOTVIBHVI n nepq)opmposaHHble JINCTbl C CUITUKOHOBLIM MOKPbITUEM creanyeTt
oyULLaTh TOMbKO C MOMOLLbIO BIIaXXHON CaJ'I(peTKVI WIN MSITKOR I'y6KVI.

e Hukorga He criegyeT oumwaTb NPOTUBHU N NePdOPUPOBAHHBIE NTUCTbI C
CUINMNKOHOBbIM NMOKPbITUEM B I'IOCWJ,OMOSLIHOVI MallnHe.

e Hukorga He cnegyeT oumwaTb NPOTUBHU U NEPdOPMPOBaHHbLIE NUCTbI C
CUITMKOHOBBIM MOKPLITUEM C MOMOLLIbIO arpeCCUBHBIX MOKOLLMX CPEeACTB.

e Hukorga He cnegyeT oumwaTb NPOTUBHU UK NepdOpUPOBaHHbIE NUCTLI C
NMOMOLLbIO NapOOYNCTUTENS.

e Bo nsbexanve noBpeXXaeHuA NoKpbITnA He cnenyeT NCnoJsib3oBaTb AJ1A O4YUCTKU
3a0CTpPEeHHbIe U OCTpPble NpeaMeThl.

e He cnenyet cMasbiBaTb XKUPOM NPOTUBHU U nepdopupoBaHHbIE NUCTLI C
CUITMKOHOBbIM MOKPbITUEM.

e [lo Mepe BO3MOXHOCTU criegyeT n3berate nonagaHns Cyxon Myku Ha NpPOTUBHM
1 nepcpopmpoBaHHbIE NUCTbI C CUITMKOHOBBLIM MOKPLITUEM.

e Bo Bpems ounCTkM He cneayeT norpyxatb NPOTUBHU U NepopupoBaHHbIE NUCTbI
CUJIMKOHOBBIM MOKPbLITUEM B LLENIOYHbIE PaCTBOPLI.

XpaHeHue

[Nocne kaxxgoro Mcnonb3oBaHWst NPOTUBHY U NEPEOPUPOBAHHbBIE NIUCTbI cnenyet
O4YMUCTUTb B COOTBETCTBUN C YKa3aHNAMU BbILLIE. TwarensHo OCYLUNTb U XpaHUTb B
CyXOM MecCTe.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
epmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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Nuorodos dél prieziuros

Neridijancio plieno kepimo skardos

o Nertdijancio plieno kepimo skardas prie$ pirmg panaudojimg reikia iSplauti bei
iSvalyti po kiekvieno panaudojimo drégnu skuduréliu su Svelnia plovimo priemone,
0 po to gerai iSdZiovinti.

Kepimo skardos ir perforuotos skardos i$ aliuminio

o PrieS pirmg panaudojimg kepimo skardas ir perforuotas skardas i$ aliuminio reikia
iSdeginti krosnyje apie 200 °C temp.

e Po to kepimo skardas ir perforuotos skardas i$ aliuminio reikia i$ iSorés ir vidau
patepti riebalais ir dar kartg iSdeginti per pusé valandos 200 °C temp.

e Kad riebalai nuplaukty, kepimo skardas ir perforuotas skardas i$ aliuminio reikia
patalpinti krosnyje atvirksciai t.y. ,aukstyn kojomis”.

@PATARIMAS!

Kepimo skardy deginimo metu atsiranda riebaly sluoksnis, kuris saugo
nuo aliuminio dangos Silumos netekimo.

o Kepimo skardas ir perforuotas skardas i$ aliuminio reikia valyti kiekvieng kartg
po panaudojimo su drégnu skuduréliu ir Svelnia plovimo priemone.
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Kepimo skardas ir perforuotas skardas su silikono sluoksniu

Kepimo skardas ir perforuotas skardas su silikono sluoksniu reikia valyti tik drégnu
skuduréliu arba minksta kempine.

Niekada nevalyti kepimo skardy ir perforuoty skardy su silikono sluoksniu
indaploveje.

Niekada nevalyti kepimo skardy ir perforuoty skardy su silikono sluoksniu stipriomis
plovimo priemonémis.

Niekada nevalyti kepimo skardy ir perforuoty skardy su stipriomis valymo garintuvu.
Norint iSvengti sluoksnio suzalojimo, negalima naudoti jokiy astriy arba

iSsikiSusiy daikty.

Kepimo skardy ir perforuoty skardy su sluoksniu nereikia tepti riebalais.

Jei tik yra tokia galimybé reikia vengti naudoti sausy milty ant kepimo skardy ir
perforuoty skardy su sluoksniu.

Valymo metu nemerkti kepimo skardy ir perforuoty skardy baziy tirpaluose.

Laikymas

Po kiekvieno panaudojimo valyti kepimo skardas ir perforuotas skardas pagal
auksciau pateiktus patarimus. Gerai iSdziovinti ir laikyti sausoje vietoje.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Vokietija Faksas: +49 (0) 5258 971-120
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Napomene vezane za odrzavanje

Posude za pecenje od plemenitog celika

Posude za pecenje od plemenitog Celika operite prije prve uporabe i Cistite nakon
svake uporabe vlaznom krpicom s blagim deterdZzentom, a nakon toga paZljivo osusite.

Posude za pecenje i perforirani limovi od aluminija

Prije prve uporabe posude za pecenje i perforirane limove od aluminija
zagrijavajte u peci na temperaturi oko 200 °C.

Nakon toga ih namazite masno¢om s vanjske i unutarnje strane i ponovo stavite u
pe¢ na pola sata na 200 °C.

Kako bi viSak masno¢e mogao iscuriti, posude za pecenje i perforirane limove od
aluminija stavite u pe¢ u okrenutom polozaju.

@NAPOMENA!

Zagrijavanje posude za pec¢enje stvara na njoj masni sloj koji sprjecava
gubitak topline sa sloja aluminija.

Posude za pecenje i perforirane limove od aluminija Cistite nakon svake
uporabe pomocéu vlazne krpice i blagog sredstva za €iSéenje.
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Posude za pecenje i perforirani limovi sa silikonskim slojem

e Posude za pec€enje i perforirane limove sa silikonskim slojem Cistite samo vlaznom
krpicom ili mekanom spuzvicom.

e Posude za pecenje i perforirane limove sa silikonskim slojem nikad ne perite u perilici
za sude.

o Posude za pec€enje i perforirane limove sa silikonskim slojem nikad ne Cistite
agresivnim sredstvima za ¢iSc¢enje.

e Posude za pecenje i perforirane limove nikada ne Cistite pomo¢u parnog Cistaca.
e Posude za pe€enje i perforirane limove ne mazite s masnoc¢om.

e Po moguénosti izbjegavajte stavljanje suhog brasna na posude za pecenje i
perforirane limove.

e Za vrijeme CiS¢enja posude za pecenje i perforirane limove ne potapajte u luzini.

Cuvanje

Nakon svake uporabe posude za pecenje i perforirane limove ogistite u skladu s
gore navedenim napomenama. PaZljivo ih osusite i Cuvajte na suhom mjestu.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tisztitdssal kapcs. tanacsok

Rozsdamentes acél siitélap

A rozsdamentes acél sutélapot mossa el az els6 siités el6tt, illetve minden sutést
kovetben tisztitsa nedves torlékendével és enyhe tisztitdszerrel, majd ezutan
alaposan szaritsa meg.

Aluminium siitélap és lyukacsos siitélap

A aluminium sitélapot és a lyukacsos stitélapot els6é hasznalata el6tt
égesse ki 200 °C h6mérsékleten a sitében.

Ezutdn a aluminium sitélapot és a lyukacsos siitélapot kiviil és bellil is vonja be
zsiradékkal, és még egyszer égesse ki fél 6ran keresztll 200 °C hémérsékleten.

Hogy lefolyhasson a felesleges zsiradék, a aluminium sitélapot és a lyukacsos
sutélapot forditva helyezze a siit6be, vagyis ,fejjel lefelé”.

@FIGYELEM!

A siitélap kiégetése egy vékony zsiradék bevonatot hoz Iétre, mely
megakadalyozza az aluminium felllet gyors kihulését.

A aluminium sitélapot és a lyukacsos siit6lapot tisztitsa meg minden egyes
hasznalat utan nedves téri6kendbvel és enyhe tisztitoszerrel.
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Siitélap és aluminium lyukacsos siitélap szilikonos bevonattal

A szilikonos bevonatu sitélapot és a lyukacsos stitélapot kizarélag nedves
torlékendével, vagy puha szivaccsal tisztitsa.

Soha ne tisztitsa a szilikon bevonatos sitélapot és a lyukacsos sutélapot
mosogatégépben.

Soha ne tisztitsa a szilikon bevonatos sitdlapot és a lyukacsos sutélapot agressziv
mosaszerrel.

Soha ne tisztitsa a sutélapot és a lyukacsos sutélapot géz616 segitségével.

A bevonat sériilésének elkeriilése érdekében ne hasznaljon a tisztitAshoz
semmilyen éles, vagy hegyes eszkozt.

Nem ajanlott tovabbi zsirzasa a sutélapnak és a lyukacsos sitélapnak.

Lehet6ség szerint kerllje a sutélap és a lyukacso sutélap szaraz liszttel vald
érintkezését.

Tisztitas kdzben a sitélapot és a lyukacsos sitélapot ne meritse lugos folyadékba.

Téarolas

A sitélap és a lyukacsos sutélap minden egyes tisztitasa a fent emlitett tanacsok
szerint torténjen. Alaposan szaritsa meg és tarolja szaraz kdrnyezetben.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Németorszag Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Instructiuni de ingrijire

Téavi de copt din otel inoxidabil

e Tavi de copt din otel inoxidabil inainte de prima coacere trebuie sa fie spalate si dupa
fiecare utilizare sterse cu o carpa umeda cu un detergent slab si apoi uscate.

Tavi de coacere si foi perforate din aluminiu

e TInainte de prima utilizare, foile de copt si foile perforate din aluminiu trebuie arse
n cuptor la aproximativ 200 °C.

e Apoi, tavile de copt si tavile perforate din aluminiu trebuie sa fie unse din exterior
si din interior si arse din nou timp de o jumatate de ora la 200 °C.

¢ Pentru scurgerea excesului de grasimi, tavile de copt si foile perforate din aluminiu
trebuie sa fie amplasate in cuptor invers, adica "cu capul in jos".

@RECOMANDARE!

Arderea tavilor de copt creeaza o acoperire cu grasime usoara pe ele,
ceea ce previne pierderea de caldura a stratului de aluminiu.

e Tavile de copt si tavile perforate din aluminiu trebuie curatate dupa fiecare
utilizare cu o carpa umeda si un detergent slab.
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Tavi de coacere si foi perforate cu strat de silicon

Tavile de copt si tavile perforate cu strat de silicon trebuie curatate numai cu o
carpa umeda sau cu un burete moale.

Se interzice curatatarea tavilor de copt si tavilor perforate care contin invelis de
silicon in masinile de spalat vase.

Se interzice curatatarea cu agenti de curatare agresivi tavilede copt si tavile perforate
care contin strat de silicon.

Nu curétati niciodaté tavile de copt sau tavile perforate cu dispozitive cu abur.

Pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire, nu folositi obiecte ascutite
sau ascutite pentru curéatare.

Nu ungeti tavile de copt si tavile perforate, care contin un strat protector.

Tn masura n care este posibil s3 evitati faina uscaté pe tdvile de copt si tavile
perforate.

Nu scufundati tévile de copt si tavile perforate in lichid Tn timpul curatarii.

Depozitarea

Dupa fiecare utilizare, curatati tavile de copt si tavile perforate conform
instructiunilor de mai sus. Se usuca bine si se pastreaza intr-un loc uscat.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten telefon: +49 (0) 5258 971-0
Germania fax: +49 (0) 5258 971-120
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