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Bedienungsanleitung
Thermo-Transportbehélter

Instruction manual
Thermo transport container

Mode d’emploi
Conteneur isotherme pour le transport

e, N Manuale di utilizzo
' Contenitore termico per il trasporto
Instrucciones de uso
Contenedor isotérmico

Manual de instrugdes
Contentor isotérmico para transporte

300102

Gebruiksaanwijzing
Thermische transportcontainer

Bedieningshandleiding
Termo-transportbeholder
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Kullanma kilavuzu
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Instrukcja obstugi
Pojemnik termoizolacyjny do transportu

Navod k obstuze
Termo transportni nadoba

Upute za upotrebu
Termo posuda za transport
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Technische Daten:

Bezeichnung: e Thermo-Transportbehalter 1/1 GN
Artikelnummer: e 300102

Material: e Kunststoff LLDPE, doppelwandig
Temperaturbereich: e -20 Chis +120 T

Inhalt: e 22 Liter

Abmessungen: e B 650xT450 xH 260 mm

Gewicht: e 6,8kg

Baugruppenibersicht

Abnehmbarer Deckel
Entliftungsvorrichtung
Verschlisse (4)
Gruffmulde (2)

Thermobehalter
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Eigenschaften

« Ideal fur den Einsatz in Grof3kiichen, Catering, Restaurants, etc.;
* einfaches Bestiicken von oben mit Behéltern im GN-Format:

1x1/1GN, 2x1/2GN,

3 x 1/3 GN oder
1x1/3GN + 1x 2/3 GN, max. 150 mm tief ;

« robuste, doppelwandige Kunststoff-Ausfiihrung;
« stapelbar;
« der komplett abnehmbare Deckel ermdglicht eine einfache Reinigung

Bestimmungsgemale Verwendung

Der unbeheizte Thermo-Transportbehélter ist ausschlief3lich zum Transport von
geeigneten kalten und warmen Speisen bestimmt.

EntlGftungsvorrichtung

< Die Entluftungsvorrichtung am Deckel ist ausschlie3lich zum automatischen
Ausgleich vom Innendruck des gefiillten Thermo-Transportbehéalters bestimmt.

Vorbereitung des Thermo-Transportbehélters

e Packen Sie den Thermo-Transportbehalter aus und entsorgen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

* Reinigen Sie den Thermo-Transportbehéalter und den Deckel mit einem fur
Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel.

« Falls eine Akklimatisierung des Thermo-Transportbehéalters gewiinscht ist, diesen
zum Vorwarmen mit warmem Wasser fiillen oder zum Vorkihlen mit gedffnetem
Deckel in einen Kihlschrank stellen.

Temperatur der Lebensmittel

Fir eine Transportdauer von bis zu 3 Stunden werden laut Norm EN 12571:1998
folgende Temperaturen empfohlen:

Lebensmittel Ausgangstemperatur

warm Uber +75 <C (fur Endtemperatur Giber +65 C)
kalt unter +3 T (fir Endtemperatur unter +7 )
tiefgefroren unter -22 < (flr Endtemperatur unter -18 C)
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Nicht geeignete Lebensmittel

* Folgende Lebensmittel sind nicht fur die Aufbewahrung und den Transport in dem
Thermo-Transportbehélter geeignet :

» warme Lebensmittel auf Milchbasis;
» nichtin Flaschen abgefillte kohlensaurehaltige Getranke.

Befillen des Thermo-Transportbehélters

e Transportieren Sie die gewiinschten
Speisen in geeigneten GN-Behéltern
(oder anderen Behaltern), nicht in dem
Thermo-Transportbehélter selbst.

« Bereiten Sie die Speisen vor, fiillen
diese in geeignete GN-Behalter und
stellen diese dann in den Thermo-
Transportbehalter.

® ACHTUNG!
Gefal3e oder GN-Behalter nicht direkt aus dem Ofeni  n den Transportbehalter
stellen. HeiRe GefalRe kbnnen die Oberflache beschad igen.

Die zubereiteten Speisen vorher bis mindestens 120 C abkuhlen lassen.

« Um eine optimaleTemperaturerhaltung zu erzielen, den Thermo-Transportbehéalter
vollsténdig fillen.

« Um Temperaturerhaltungszeit nicht zu reduzieren, diesen zu mindestens 50% fillen.

* Legen Sie zuerst den geeigneten Deckel auf die GN-Behélter und danach den Deckel
des Thermo-Transportbehalters auf. Verschliel3en Sie den Thermotransportbehalter,
indem Sie die 4 Verschliisse in den Aussparungen des Deckels einrasten lassen.

« Um eine Temperaturabsenkung der Speisen zu vermeiden, den gefiiliten Thermo-
Transportbehdlter nicht langer als notwendig offen lassen. Hinweis: Thermo-
Transportbehdlter schlief3t nicht hermetisch!
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Transport

Heben Sie den Thermo-Transport-behélter vorsichtig waagerecht an, um Verschitten
der Lebensmittel zu vermeiden.

Tragen Sie den Thermo-Transport-behélter an den rechts und links im Gehause
eingearbeiteten Griffmulden. Niemals an den Verschliissen tragen, diese kénnten
dadurch versehentlich getffnet werden und ein Auslaufen der Speisen aus den
Behaltern verursachen.

Bei Benutzung mehrerer Thermo-Transportbehélter
kénnen diese beim Transport aufeinander gestapelt
werden.

Sicherstellen, dass der Thermo-Transportbehalter
auch wahrend des Transports waagerecht und
stabil steht.

Die Thermo-Transportbehélter gegen Verrutschen
und Kippen sichern.

Reinigung und Wartung

Reinigen Sie den Thermo-Transportbehdlter nach jedem Gebrauch
Nehmen Sie den Deckel ab, indem Sie die Verschliisse I6sen, und entnehmen dann
die GN-Behélter aus dem Thermo-Transportbehélter.

Reinigen Sie den Behalter innen und auf3en, sowie den Deckel mit einer weichen
Birste oder einem Schwamm in warmem Wasser mit etwas mildem Reinigungsmittel,
spulen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen diese anschlieend gridlich ab.

Reinigen Sie die genutzten GN-Behélter mit warmen Wasser und einem fur
Lebensmittelbereich geeigneten Reiniger.

Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden, welche die
Oberflache zerkratzen kdnnen.

Lassen Sie nach der Reinigung den Thermo-Transportbehalter getdffnet, bis dieser
vollstéandig getrocknet ist.
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