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Unsere Produkte wurden hergestellt, um héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und
Design zu erfiillen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Gerat viel Freude.

Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme sorgféltig und vollstandig durchlesen.

Dieser leistungsstarke, robuste und handliche Fleischwolf ist zum Zerkleinern von Lebens-
mitteln fiir die Gastronomie, Metzgereien, GroBklchen, Kantinen, Hausschlachter, landwirt-

schaftliche Betriebe, groBe Haushalte usw. geeignet.

Sicherheitshinweise

Gerat nur gemaB Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.

Motorteil niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten tauchen und nie
unter flieBendes Wasser halten.

Vor der Montage und Demontage von
Vorsatzen oder Reinigung sowie im
Storfall ist das Geréat auszuschalten und
der Netzstecker zu ziehen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass diese nicht
mit dem Gerat spielen.

Netzanschlussleitung nicht Gber
scharfe Kanten ziehen.

Nur benutzen, wenn Netzanschluss-
leitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Ist die Netzanschlussleitung beschadigt,
muss sie durch eine besondere
Netzanschlussleitung, die beim
Hersteller oder seinem Kundendienst
erhaltlich ist, ersetzt werden.

Technische Daten

Die Teile sind nicht spilmaschinen-
geeignet.

Gerét nicht auf heiBen Flachen ab-
stellen oder auf bzw. in der Nahe
offener Flammen benutzen.

Wahrend des Betriebes nie in die
Einfulléffnung greifen.

Niemals das Schneidgut von Hand zu-
fihren, immer den Stopfer verwenden.

Reparaturen am Gerét diirfen nur durch
von uns autorisierten Personen
ausgefihrt werden.

Nicht in laufende Gerateteile greifen.

Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder
ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis
nicht in der Lage sind, das Gerat sicher
zu benutzen, sollten dieses Gerat nicht
ohne Aufsicht oder Anweisung durch
eine verantwortliche Person benutzen.

je nach LochscheibengrdBe und Fleischbeschaffenheit

Leistung: 320 W /230 V /50 Hz.
Ausbringung: ca. 80 kg / Std.
Gewicht: 8,5 kg

MaBe:

Hohe: 40 cm; Breite: 21 cm; Tiefe: 34 cm; Unterstellhéhe: 14 cm

Sehr leiser Lauf. Dauerlauffest, Luftgekihlt, Leichtmetall-Motorgeh&duse mit integriertem
Tragegriff. GroBer abnehmbarer Einflltrichter aus Edelstahl; zum Tragen des Gerates drehbar.
Mit Betriebskontrollleuchte und Uberlastschutzschalter.

Leerlauf-Drehzahl der Schnecke 140 U/Min., Lastdrehzahl 110 U/Min.

Fleischwolf-Vorsatz mit bewahrten, rostfreien Schneidewerkzeugen (4-flg. Messer und

Lochscheibe 4,5 mm als Standardausstattung).




Geréteteile

Fleischwolf-Vorsatz (A)

I

\?—__—,-/

Verschlussring
Lochscheibe
Messer
Schnecke
Gehause
Stopfer
Trichter
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Vor Gebrauch

Vorsatz vor der ersten Benltzung bitte
reinigen (siehe Kapitel Reinigung).

Montage

Schnecke (4) in das Fleischwolf Gehause
(5) schieben.

Messer (3) mit der glatten Schneidseite
nach auBen gerichtet auf die Achse der
Schnecke aufsetzen.

Motorantrieb (B)

8. Tragegriff

9. Kontrollleuchte

10. Ein-/Aus-Schalter

11. Befestigungsschraube
12. Anschlussleitung

13. Typenschild

14. Uberlast-Schutzschalter
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Montage (forts.)

Lochscheibe (2) so auf die Achse setzen,
dass die Kerbe mit der Nut des Fleischwolf-
Gehauses Ubereinstimmt. Es ist gleichgiiltig,
welche Seite nach auBen gerichtet ist.

Dann Verschlussring (1) aufsetzen und
festschrauben.

Fleischwolf-Vorsatz in die Aufnahme des
Motorantriebs stecken, dabei hin- und
herdrehen, bis die Schnecke véllig
einrastet. Der Stift am Fleischwolf-Vorsatz
muss ganz in die Aussparung am
Motorantrieb passen. Erst dann die
Befestigungsschraube (11) festdrehen.

Nun noch Trichter (7) aufsetzen und Stopfer
(6) bereithalten.




Bedienung
Nicht in laufende
Gerdateteile greifen!
Zum Nachfiihren des Schneide-

gutes immer den Stopfer
verwenden.

Gerat durch Drehen des Schalters (10) in
Betrieb nehmen (Stellung 1). Die Kontroll-
leuchte (9) leuchtet.

Beim Drehen des Schalters nach links
(Stellung R) betatigen Sie den Riickwarts-
lauf. Diesen nur kurzfristig betatigen!

Sollte etwas in den Einflllschacht geraten,
was nicht zu verarbeiten geht oder wird die
Leistungsfahigkeit des Motors anderweitig
Uberfordert, so schaltet der Uberlast-
Schutzschalter (14) nach ca. 10 Sekunden
aus.

In diesem Fall das Gerét ausschalten, nach
weiteren 10 Sekunden Uberlast-Schutz-
schalter wieder hineindriicken und Schalter
nach links (Stellung R) kurzfristig betatigen.
Dadurch wird der Stau beseitigt.

Den Fleischwolf-Vorsatz bei Bedarf
demontieren, alle Rickstédnde entfernen,
wieder montieren und mit der Arbeit neu
beginnen.

Demontage

Zuerst Vorsatz vom Motorantrieb ab-
nehmen. Dazu die Befestigungsschraube
(11) 16sen und Vorsatz nach vorne
herausziehen.

Verschlussring (1) durch drehen gegen den
Uhrzeigersinn I6sen und abnehmen. Dann
Schneidsatz (2+3) sowie Schnecke (4)
entnehmen.

Reinigung

A Die Teile sind nicht
spulmaschinengeeignet!
Motorteil niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten

tauchen und nie unter flie-
Bendes Wasser halten!

Zuerst Netzstecker ziehen.
Den Motorantrieb nur feucht abwischen.

Der Fleischwolf-Vorsatz kann in zerlegtem
Zustand von Hand in lauwarmem Wasser
mit etwas Spulmittel gereinigt werden.

Messer und Lochscheibe mdéglichst extra
abwaschen und gut trocknen. AnschlieBend
mit etwas Speisedl oder —fett leicht
einreiben.




Lieferbares Zubehor

Folgendes Zubehor ist zum Elektro-
Fleischwolf lieferbar:

Lochscheiben-
Satz
(Art.-Nr. 370136)

Bestehend aus:

Lochscheibe 2 mm, rostfrei
Lochscheibe 3 mm, rostfrei
Lochscheibe 6 mm, rostfrei
Lochscheibe 8 mm, rostfrei
Lochscheibe 14 mm, rostfrei

und 2-flg. Messer, rostfrei
(Speckschneide-Satz)

Waurstflllhorn-Set
(Art.-Nr. 370137)

Bestehend aus:
Leichtmetall-Wurstfiillrohr @ 12 mm
Leichtmetall-Wurstfiillrohr @ 20 mm
Leichtmetall-Wurstfiillrohr @ 30 mm
FOhrungsscheibe

.‘ "" Adapter
. v (Art.-Nr. 370138)




Garantiebedingungen

Nur giltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland.

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Umfang unserer Garantieleistung
umschreiben, lassen die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberihrt.

Far dieses Gerat leisten wir Garantie gemaB nachstehenden Bedingungen:

1.

Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 7) Mangel
am Gerat, die nachweislich auf einem Material- und / oder Herstellungsfehler beruhen und
uns unverzlglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den
Endabnehmer gemeldet werden.

Es kann keine Garantie lbernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und
Montage, Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder
Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen
vorgenommen werden, die hierzu von uns nicht ermé&chtigt sind, oder wenn unsere Gerate
mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder Zubehérteilen versehen werden, die keine Originalteile
sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl
unentgeltlich instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum Gber.

Das Gerat ist moglichst in Originalverpackung an uns zu Uibergeben oder portofrei
einzusenden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und / oder Lieferdatum vorzulegen.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie
eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der
Garantiefrist fir das ganze Geréat.

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des
Gerates entstandener Schaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich
angeordnet ist - ausgeschlossen.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten

Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Fax: +49 (0) 5258 971-120
info@bartscher.de www.bartscher.de







Our products have been manufactured to the highest standards of quality, functionality and
design. Enjoy working with your new attachment from Jupiter.

Please read this instructions carefully before use.

This powerful, sturdy and handy universal mincer is intended for mincing food at restaurants,
cafeterias, butcher shops, canteens, farms and large households.

Safety information

Connect and operate the appliance only
in accordance with the details on the
identification plate.

Never immerse the mincer in water or
hold it under a running tap.

Always turn off the appliance and pull
out the mains plug when assembling
and disassembling attachments,
cleaning or if a fault occurs.

Children should use this appliance only
under supervision to be sure that they
don't play with it.

All parts are not dishwasher-proof.
Avoid to contact moving parts.

Do not pull the mains connecting lead
across sharp edges.

Do not use the appliance if the mains
connecting lead or the appliance itself
shows any signs of damage.

Technical specifications

If the mains connecting lead is damaged
then it must be replaced by the
manufacturer, its after-sales service or a
similarly qualified person.

Never feed food by hand. Always use
the pusher.

Repairs to the appliance should only be
carried out by authorized persons.

Keep the appliance away from any hot
objects.

People (including children), who
because of their physical, sensory or
intellectual capabilities or their
inexperience or lack of knowledge are
unable to use the appliance safely,
should not use this appliance unless
under supervision or instructed to do so
by a responsible person.

Power: 320 W /230 V /50 Hz.
Output: appr. 80 kg / h.
Depending on plate size and meat consistence.
Weight: 8,5 kg
Measurement: height: 40 cm; width: 21 cm; depth: 34 cm;

height to put under: 14 cm

Very low running noise. For continuous duty. Air cooled. Housing of light metal with integrated
carrying handle. Large detachable funnel feeder made of stainless steel; turnable for carrying.
With power indicator light and overload protection switch.

Speed of feed worm on no charge 140 rpm, on full load 110 rpm.

Universal mincer attachment with approved stainless steel plate and knife (4-bladed knife and
plate 4,5 mm for standard equipment).




Components

Universal mincer attachment (A)
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Locking ring
Plate

Knife

Worm
Housing
Pusher
Funnel feeder
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Before Using

Clean all parts before first use (see chapter
cleaning).

Assembling

Push the worm (4) into the housing (5).

Put the knife (3) with the cutting edges
looking outside the housing onto the worm.

Motor unit (B)

8. Carrying handle

9. Power indicator light
10. ON/OFF switch

11. Fixing screw

12. Power cord

13. Identification plate

14. Overload safety switch

=l

10 9 8 11 141312

Assembling (cont.)

After that assemble the plate (2) regarding
the notch is corresponding with the pin at
the housing.

Then fasten the locking ring (1).

Insert the universal mincer attachment onto
the motor unit. Locate it properly by a light
reciprocating turning until the pin engages
onto the groove at the motor unit. Only then
tighten the fixing screw (11).

At least add the funnel feeder (7) and keep
the pusher (6) ready.




Operation

A Avoid contacting
moving parts!

Never feed food by hand. Always
use the pusher.

Start appliance by turning switch (10) to the
right (position 1). The power indicator light
(9) will flash up.

By turning switch to the left (position R) the
motor will run reverse. This service is
allowed only a short time!

If something unsuitable got into the filler
tube or if the motor is overloaded, the safety
switch (14) will trip after approx. 10 seconds
and stop the appliance.

In this case switch off the motor, wait about
10 seconds, reset the overload switch by
pressing it in and turn the switch shortly left
(position R).

Then unplug the appliance and disas-
semble the mincer attachment. Remove all
residues from the parts. After reassembling
you can continue work.

Disassembling

First unplug the universal mincer at-
tachment from the motor unit.

Therefore loosen the fixing screw (11) and
pull out the mincer attachment.

Unscrew the locking ring (1) by turning
counter clockwise and pull out cutting
device (2+3) as well as feed worm (4).

Cleaning

All parts are not
dishwasher-proof!
Never immerse the mincer in

water or hold it under a
running tap!

Pull out the power cord.

Wipe the motor unit clean with a damp
cloth.

Dismantle the mincer attachment and wash
all its parts with warm water and a little
washing up liquid. Then dry all parts
immediately.

Knife and plate should be preserved with
cooking oil to avoid corrosion.




Additional Attachments

The following attachments for the universal

mincer are available: Sausage Stuffer

Attachment Set
(Art. no. 370137)
== == Setof Plates

= (Art. no. 370136)

Consisting of: Consisting of:

Plate 2 mm, stainless steel Sausage stuffer @ 12 mm
Plate 3 mm, stainless steel Sausage stuffer @ 20 mm
Plate 6 mm, stainless steel Sausage stuffer @ 30 mm
Plate 8 mm, stainless steel Guide disc

Plate 14 mm, stainless steel
and 2-bladed knife, stainless steel

- Adapter
» ' (Art. no. 370138)

a
. .

Guarantee conditions

The guarantee conditions for this appliance are as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these conditions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

Subject to change without notice.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten
Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Fax: +49 (0) 5258 971-120
info@bartscher.de www.bartscher.de
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Nos produits répondent aux plus hautes exigences de qualité, de fonctionnalité

et de design. Nous vous souhaitons la meilleure utilisation de votre nouvel appareil !

Avant de commencer, veuillez lire attentivement cette notice.

Efficace, puissant et pratique, le hachoir universel est congu pour broyer les aliments dans la
restauration traditionnelle ou collective, en boucherie, dans les cantines, chez les particuliers,
dans les exploitations agricoles ou dans les familles nombreuses, etc.

Conseils de sécurité

Brancher I'appareil conformément aux
indications figurant sur la plaque
signalétique.

Ne jamais immerger le bloc moteur
dans I'eau ou dans tout autre liquide, et
ne jamais le rincer directement a I'eau
courante.

Eteindre I'appareil et le débrancher
avant de monter ou de démonter les
accessoires ou avant de le nettoyer.

Maintenir I'appareil hors de portée des
enfants pour éliminer le risque gu’ils ne
I'utilisent comme jouet.

Veiller a ce que le cordon d’alimentation
ne passe pas par des bords tranchants.

N’utiliser que lorsque le cordon
d’alimentation et I'appareil ne sont pas
défectueux.

Remplacer le cordon d’alimentation par

un cordon spécial, a retirer aupres du
fabricant ou du service clients.

Informations techniques

Les accessoires ne sont pas prévus
pour un lavage au lave-vaisselle.

Ne pas placer I'appareil sur une surface
chaude ou a proximité d’un feu ouvert.

Lorsque 'appareil est en marche, ne
pas mettre les doigts dans I'ouverture.

Ne jamais introduire les aliments a
hacher a la main. Toujours utiliser le
poussoir.

Toute réparation doit étre effectuée par
un personnel autorisé.

Ne pas mettre les mains dans la
machine en marche.

Toute personne (y compris les enfants)
présentant un handicap physique,
sensoriel ou mental, ainsi que toute
personne sans expérience ou sans
connaissances de la machine ne peut
I'utiliser sans la supervision et
I'accompagnement d’'une personne
responsable.

en fonction de la taille du disque et des caractéristiques de la viande

Puissance : 320 W /230 V /50 Hz.
Capacité : env. 80 kg / h.

Poids : 8,5 kg

Dimensions :

hauteur : 40 cm ; largeur : 21 cm ; profondeur : 34 cm ; hauteur du bloc : 14 cm

Fonctionnement trés silencieux. Congu pour un fonctionnement continu, refroidissement par
ventilation, bloc moteur en alliage l1éger avec poignée de transport intégrée. Grand entonnoir
de remplissage amovible et pivotant en inox pour le transport de I'appareil. Equipé d’'un témoin
lumineux de marche et d’'un systéme de sécurité contre la surcharge.

Vitesse de rotation de la vis sans fin a vide : 140 tr/min, vitesse de rotation sous charge :

110 tr/min. Bras de hachoir universel a outils de coupe de qualité en inox (couteau en

croix et disque 4,5 mm pour I'équipement de base).
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Pieces de I'appareil

Bras du hachoir universel (A)

Bague de fermeture
Disque

Couteau

Vis sans fin
Logement de la vis

Poussoir = »
B
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Entonnoir

Avant de démarrer

Avant de démarrer, bien nettoyer le bas du
hachoir (voir § Nettoyage).

Montage

Insérer la vis sans fin (4) dans le logement
de la vis (5) du hachoir.

Sur I'axe de la vis, placer le couteau (3)
avec le c6té plat vers I'extérieur.

Bloc moteur (B)

8. Poignée de transport

9. Témoin lumineux

10. Interrupteur central

11. Vis de fixation

12. Cordon d’alimentation

13. Plaque signalétique

14. Systéme de sécurité contre la surcharge

10 9 8 11 141312

Montage (suite)

Placer le disque (2) sur I'axe, de telle sorte
que son encoche s’enclenche bien dans le
logement de la vis sans fin du hachoir. Le
sens du disque importe peu.

Ensuite, monter puis visser la bague de
fermeture (1).

Placer le bras du hachoir universel sur la
vis de fixation du bloc moteur en le tournant
dans les deux sens pour bien enclencher la
vis sans fin. L’ensemble du bras du hachoir
universel doit se trouver dans le bloc
moteur. Visser enfin dans la vis de fixation

(11).

Pour finir, placer I'entonnoir (7) et préparer
le poussoir (6).

-12-



Mise en route

Ne pas mettre les mains
dans la machine en
fonctionnement !

Toujours utiliser le poussoir pour
hacher les aliments.

Tourner l'interrupteur central (10) (position
1) pour démarrer la machine. Le témoin
lumineux (9) s’allume.

Tourner l'interrupteur vers la gauche
(position R) pour lancer la rotation inverse.
A utiliser seulement sur une courte durée !

Lorsqu’un aliment ne peut étre broyé ou
que le moteur est surchargé, le systeme de
sécurité contre la surcharge (14) s’active
apres env. 10 secondes.

Dans ce cas, éteindre I'appareil. Attendre
10 secondes supplémentaires, puis
appuyer sur le bouton du systéeme de
sécurité contre la surcharge et tourner
I'interrupteur central pendant une courte
période vers la gauche (position R). Cela
élimine 'engorgement.

Si nécessaire, démonter le bras du hachoir
universel, retirer ce qui fait obstacle et
reprendre I'utilisation de la machine une fois
remontée.

Démontage

Détacher tout d’abord le bras du hachoir
universel du bloc moteur. Pour ce faire,
dévisser la vis de fixation (11) et tirer le
bras du hachoir vers I'avant.

Dévisser la bague de fermeture (1) en la
tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre. Retirer ensuite les outils de
coupe (2+3) et retirer la vis sans fin (4).

Nettoyage

Les accessoires ne sont
pas prévus pour un
lavage au lave-vaisselle.

Ne jamais immerger le bloc
moteur dans I’eau ou tout autre
liquide, et ne jamais le rincer
directement a I’eau courante !

Retirer la fiche en premier.

Essuyer le bloc moteur avec un chiffon
humide.

Laver les piéces du bras du hachoir
universel a la main, a I'’eau tiede et avec un
produit de nettoyage.

Laver le couteau et le disque séparément si
possible et bien les sécher. Enduire ensuite
les éléments d’une trés fine couche d’huile
de cuisson.

-13 -



Accessoires

Le hachoir universel peut étre utilisé avec

les accessoires suivants : Lot d’entonnoirs a

saucisses

(art. n° 370137)
Lot de disques

(art. n° 370136)

Contient les éléments suivants : Contient les éléments suivants :

disque 2 mm, acier entonnoir @ 12 mm en alliage léger pour
disque 3 mm, acier le remplissage des saucisses

disque 6 mm, acier entonnoir @ 20 mm en alliage léger pour
disque 8 mm, acier le remplissage des saucisses

disque 14 mm, acier entonnoir @ 30 mm en alliage Iéger pour

et couteau a 2 lames. acier le remplissage des saucisses
(kit pour le lard) douille & saucisses

.’ "- Adaptateur

(nr art. 370138)

Conditions de garantie

Les conditions de garantie de I'appareil sont applicables par notre représentant dans le pays
de vente de I'appareil. Les informations détaillées sur ces conditions sont disponibles auprés
du revendeur chez qui I'appareil a été acheté. Pour toute réclamation relevant des termes de la
garantie il sera nécessaire de fournir la facture ou le regu justifiant la vente.

Les conditions sont sujettes a modifications sans préavis.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten
Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Fax: +49 (0) 5258 971-120
info@bartscher.de www.bartscher.de
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| nostri prodotti soddisfano i requisiti di qualita, funzionalita e design piu rigorosi.
Speriamo che la nostra apparecchiatura Vi renda soddisfatti!

Prima di avviarla, leggere attentamente le istruzioni per I'uso nella loro totalita.

Il tritacarne universale, efficiente, potente e maneggevole, & destinato a sminuzzare gli articoli alimentari in
centri gastronomici, salumifici, grandi cucine, mense, abitazioni, aziende agricole, grandi case ecc.

Indicazioni di sicurezza
Gli elementi non sono adatti al

¢ Collegare I'apparecchiatura secondo i

dati riportati sulla targhetta nominale lavaggio in lavastoviglie.

+ Non immergere il blocco motore in e L’apparecchiatura non andra
acqua o in altri liquidi € non posizionata su superfici calde o
sciacquarlo sotto I'acqua corrente. nelle vicinanze di famme libere.

¢ Prima del montaggio e dello smon- e Durante il funzionamento, non
taggio degli accessori o della pulizia, inserire le dita nel foro di
nonché in caso di malfunzionamenti, alimentazione.

I'apparecchiatura dovra essere stac- ¢ Non inserire manualmente il
cata dalla corrente (tirare la spina). prodotto da macinare. Usare il

¢ | bambini dovranno essere sotto la pressino.
continua supervisione di un adulto,  Affidare la riparazione solo a
in modo che non giochino con dipendenti in possesso della nostra
I'apparecchiatura. autorizzazione.

¢ |l cavo di alimentazione non dovra « Non mettere le mani nell'apparec-
essere posato su spigoli vivi. chiatura in funzione.

* Usare solo quando il cavo di  Le persone (bambini inclusi) con
alimentazione e I'apparecchiatura capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
non presentano danni. ridotte, nonché i soggetti inesperti o

¢ |l cavo di alimentazione danneggiato privi delle conoscenze necessarie,
andra sostituito con il cavo speciale, non dovranno utilizzare
disponibile presso il fabbricante o l'apparecchiatura senza la
presso il servizio assistenza. supervisione e le indicazioni dei

soggetti responsabili.

Dati tecnici

Potenza: 320 W /230 V /50 Hz.

Rendimento: ca. 80 kg / ora a seconda della dimensione dei fori del setaccio e delle proprieta della carne
Peso: 8,5 kg

Dimensioni: altezza: 40 cm; larghezza: 21 cm; profondita: 34 cm; altezza dello zoccolo: 14 cm

Funzionamento molto silenzioso. Macchina adatta al funzionamento continuo, raffreddata ad aria, corpo
esterno del motore in metallo leggero con impugnatura da trasporto integrata. Grande imbuto di carico
rimovibile in acciaio inossidabile, che puo essere ruotato ai fini del trasporto. Con spia di funzionamento e
protezione dal sovraccarico.

Velocita di rotazione della coclea in assenza di carico — 140 giri/min, velocita di rotazione in presenza di
carico 110 giri/min.

Accessorio universale per macinare con elementi da taglio inossidabili (lama a 4 bracci e setaccio 4,5 mm
forniti in dotazione).
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Elementi dell’apparecchiatura
Accessorio universale per
macinare (A)

Anello di chiusura
Setaccio

Lama

Coclea

Corpo esterno
Pressino

Imbuto

N o oMb~

Unita motore (B)

8. Impugnatura da trasporto

9. Spia di controllo

10. Interruttore on/off

11. Bullone di fissaggio

12. Cavo di collegamento

13. Targhetta nominale

14. Protezione anti-sovraccarico

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo, lavare
I'accessorio per macinare (vedi punto
Pulizia)

Montaggio

Inserire la coclea (4) nel corpo esterno
(5) del tritacarne universale.

Applicare la lama (3) sull'asse della
coclea, con la parte piana verso
I'esterno.

Montaggio (continua)

Collocare il setaccio (2) sull’asse, in
modo tale che il suo intaglio si incastri
con la sporgenza presente sul
tritacarne. Non ha importanza quale
parte del setaccio sia diretta verso
I'esterno.

Fatto cio, applicare e avvitare I'anello
di chiusura (1).

L'accessorio per macinare del trita-
carne andra inserito nell’alloggiamento
presente nel blocco motore,
avvitandolo su entrambi i lati, fino al
blocco completo della coclea. L’intero
perno dell’accessorio per macinare
deve trovarsi nel blocco motore. Solo
in quel momento potremo stringere il
bullone di fissaggio (11).

In questo momento andremo ad
applicare I'imbuto (7) e a preparare il
pressino (6).
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Uso

Non inserire le mani
nell’apparecchiatura
in funzione!

Per spingere i prodotti da
macinare, usare sempre il
pressino.

Avviare I'apparecchiatura ruotando
l'interruttore (10) (posizione 1). Si
accendera la spia (9).

Ruotando l'interruttore verso sinistra
(posizione R), si attivera la marcia
indietro. Usare questa funzione per
brevi periodi!

Qualora all'interno accedano elementi
non macinabili o in caso di
sovraccarico del motore, dopo circa 10
secondi entrera in funzione la
protezione contro il sovraccarico (14).

In questo caso, spegnere
I'apparecchiatura. Dopo circa 10
secondi, premere il tasto della
protezione anti-sovraccarico e portare
brevemente l'interruttore a sinistra
(posizione R). In questo modo sara
possibile eliminare il blocco formatosi.

Se necessario, smontare I'accessorio
per macinare, rimuovere il blocco,
rimontare e continuare il lavoro.

Smontaggio

Per prima cosa, staccare 'accessorio
per macinare dal blocco motore. Per
farlo, svitare il bullone di fissaggio (11)
e tirare l'accessorio.

Svitare I'anello di chiusura (1)
ruotandolo in senso antiorario. Fatto
cio, rimuovere il kit da taglio (2+3) ed
estrarre la coclea (4).

Pulizia

Gli elementi non sono
adatti al lavaggio in
lavastoviglie.
Non immergere il blocco motore
in acqua o in altri liquidi e non
sciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

Prima di procedere alle operazioni di
pulizia, estrarre la spina.

Il blocco motore andra strofinato con
un panno umido.

| pezzi smontati dell’accessorio per
macinare potranno essere lavati a
mano in acqua tiepida con aggiunta di
detergente.

Se possibile, lavare separatamente
setaccio e lame e asciugare bene i
suddetti elementi. Fatto cio, lubrificare
con una piccola quantita di olio per usi
alimentari.
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Equipaggiamento disponibile

Il tritacarne universale prevede il
seguente equipaggiamento:

Kit di setacci oy .
(n. art. 370136) Kit di imbuti per
- ﬁ@ ! la preparazione
' , N\ A A di insaccati
L DV e 1)
S A (n. art. 370137)
Composto dai seguenti elementi: Composto dai seguenti elementi:
Setaccio 2 mm - inossidabile Imbuto 12 mm in metallo leggero per il
Setaccio 3 mm - inossidabile riempimento di insaccati
Setaccio 6 mm - inossidabile Imbuto 20 mm in metallo leggero per il

riempimento di insaccati

Imbuto 30 mm in metallo leggero per il
riempimento di insaccati

Setaccio 8 mm - inossidabile
Setaccio 14 mm - inossidabile
Lama a 2 bracci inossidabile (kit per il lardo)

Disco di guida
. Adattatore
‘ n. art. 370138
&/ ‘hi ( )

Condizioni della garanzia

Le condizioni di garanzia vigenti saranno quelle definite dal nostro rappresentante nel paese di
vendita. Per informazioni dettagliate sulle condizioni, contattare il distributore dal quale avete
acquistato I'apparecchiatura. Per qualsiasi rivendicazione presentata ai sensi della presente
garanzia, sara necessario esibire lo scontrino o la fattura.

Le condizioni potranno variare senza preavviso.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten
tel.: +49 (0) 5258 971-0  Fax: +49 (0) 5258 971-120
info@bartscher.de www.bartscher.de
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Nuestros productos cumplen con los mas altos requisitos en materia de calidad,
funcionalidad y disefo. jLes deseamos la maxima satisfaccién con su nuevo aparato!

Antes de poner en funcionamiento, debe leer completamente las instrucciones de uso.

Esta maquina universal, versatil, potente y manejable esta indicada para triturar la comida en
mataderos, grandes cocinas, comedores, hogares, granjas, residencias de familias
numerosas, etc.

Indicaciones de seguridad

Se debe conectar el aparato de acuerdo a
los datos contenidos en la tabla nominal.

La parte del motor nunca debe sumergirse
en agua u otros liquidos y nunca se debe
enjuagar debajo del agua corriente.

Antes de empezar el montaje, el
desmontaje o la limpieza, y en caso de
fallo del aparato, debe apagar el aparato y
desacoplar el enchufe.

Los nifios deben estar bajo supervision
continua, para evitar que jueguen con el
aparato.

El cable de alimentacién no debe colgar
de bordes afilados.

Utilizar inicamente cuando el cable de
alimentacion y el aparato no muestren
signos de deterioro.

Un cable de alimentacion deteriorado debe
reemplazarse por un cable especial, que
puede recibir del fabricante o del servicio.
Las piezas no se pueden lavar en el
lavavajillas.

Datos técnicos

No se debe colocar el aparato cerca de
fuentes de calor o de fuegos abiertos.

Durante el funcionamiento no se pueden
meter los dedos por la entrada.

Los productos para picar no se pueden
introducir con la mano, debe utilizar
siempre el empujador.

La reparacion del aparato debe ser llevada
a cabo Unicamente por un trabajador
cualificado con la autorizacién del
fabricante.

No colocar las manos con la maquina en
funcionamiento.

Las personas (y nifios) con capacidades
fisicas limitadas, sensoriales o psiquicas,
asi como las personas con poca
experiencia 0 con pocos conocimientos,
no deben utilizar el aparato sin
supervision ni indicaciones por parte de la
persona responsable.

+80 kg / hora dependiendo del tamaro de los agujeros del disco

Potencia: 320 W /230 V /50 Hz.
Capacidad:

y de las propiedades de la carne
Peso: 8,5 kg
Medidas:

altura: 40 cm; ancho: 21 cm; profundidad: 34 cm; altura de la base: 14 cm

Funcionamiento muy silencioso. Indicada para el trabajo continuo, enfriada por aire, carcasa
de metal ligero con asa integrada para su transporte. Gran tolva de entrada desmontable de
acero noble; se puede girar para transportar el aparato. Con control de funcionamiento y

seguro por sobrecarga.
Velocidad del engranaje de gusano 140 giros/min., velocidad de carga 110 giros/min.

Dispositivo adaptable universal para triturar, con excelentes herramientas de corte inoxidables
(cuchilla de 3 brazos y disco de 4,5 mm como accesorios estandar).
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Partes del aparato

Dispositivo adaptable de la picadora

universal (A)

\?_—_—-_/

%%%Eé

Antes de utilizar por primera vez

Anilla de cierre
Disco de corte
Cuchilla
Gusano
Carcasa
Empujador
Tolva

»

N o g s~ D~

2

Antes de utilizar por primera vez se debe
limpiar el dispositivo adaptable (ver el
apartado de Limpieza).

Montaje

Retirar el gusano (4) de la carcasa (5) del
dispositivo universal.

En el eje del gusano, colocar la cuchilla (3)
con el lado plano hacia el exterior.

Unidad de motor (B)

8. Asa para transporte

9. Piloto indicador

10. Encendido/apagado
11. Tornillo de fijacion

12. Cable de alimentacién
13. Tabla nominal

14. Seguro por sobrecarga

10 9 8 11 141312

Montaje (c. d.)

El disco de corte (2) se debe colocar en el
eje de tal forma que encaje con la lengleta
de la carcasa del dispositivo universal. Es
indiferente que lado del disco se encuentra
orientado hacia el exterior.

A continuacion, colocar y cerrar la anilla de
cierre (1).

El dispositivo universal se debe colocar en
el receptaculo de la unidad del motor
girdndolo en ambos sentidos hasta que
encaje totalmente el gusano. Todo el
pasador del dispositivo universal debe
encontrarse en la unidad del motor. Sélo
entonces se debe atornillar el tornillo de
fijacion (11).

Ahora se debe colocar la tolva (7) y
preparar el empujador (6).
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Modo de empleo

iNo meter las manos si
la maquina se encuentra
en funcionamiento!

Para introducir los alimentos
siempre se debe utilizar del
empujador.

Conectar el aparato girando el interruptor
(10) (posicién 1). Se enciende el piloto
indicador (9).

Girando el interruptor hacia la izquierda
(posicién R) se pone en funcionamiento la
marcha atras. jDebe utilizarse sélo durante
un breve espacio de tiempo!

Si en el interior hay algo que no se puede
triturar o el motor se sobrecarga, después
de unos 10 segundos funciona el seguro
por sobrecarga (14).

En este caso se debe apagar el aparato,
después de unos 10 segundos se debe
pulsar el boton de seguridad por
sobrecarga y brevemente presionar el
interruptor hacia la izquierda (posicion R).
De esta forma se puede eliminar la
obstruccion.

En caso de necesidad se puede desmontar el
dispositivo adaptable, retirar la obstruccion y
después de volver a montar, continuar con el

trabajo.

Desmontaje

En primer lugar se debe desacoplar el
dispositivo de la unidad del motor. Para ello
se debe desatornillar el tornillo de fijacién
(11) y retirar el dispositivo hacia delante.

Desenroscar la anilla de cierre (1) girandola
en el sentido contrario de las agujas del
reloj. A continuacion retirar las herramientas
de corte (2+3) y retirar el gusano (4).

Limpieza
Las piezas no se pueden
lavar en el lavavajillas.
iLa parte del motor nunca puede
sumergirse en agua u otros

liquidos ni enjuagarse con agua
corriente!

En primer lugar se debe desacoplar el
enchufe.

La unidad del motor se debe limpiar con un
pano humedo.

Las piezas desmontadas del dispositivo
adaptable se pueden limpiar manualmente
en agua tibia y un detergente.

En medida de lo posible, la cuchillay el
disco deben limpiarse separadamente y
secar cuidadosamente. A continuacion,
frotar con una pequena cantidad de aceite
comestible.
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Accesorios disponibles

Para la picadora universal se encuentran
disponibles los siguientes accesorios:

Conjunto de

i, - Co,njgnto de discos embudos para
- = p@ (Codigo 370136) rellenar salchichas
Q.J’ ) zi ;l (Cdédigo 370137)
Se compone de los siguientes elementos Se compone de los siguientes elementos:
disco 2 mm, inoxidable embudo & 12 mm metal ligero para
disco 3 mm, inoxidable rellenar salchichas
disco 6 mm, inoxidable embudo & 20 mm metal ligero para

rellenar salchichas

embudo & 30 mm metal ligero para
rellenar salchichas

disco conductor

disco 8 mm, inoxidable
disco 14 mm, inoxidable

y cuchilla de 2 brazos, inoxidable
(kit para tocino)

Dispositivo
adaptable
f' i aa (Codigo 370138)

i

Condiciones de garantia

Las condiciones de garantia que se aplican para este aparato estan especificadas por
nuestro representante en el pais en que se ha adquirido. La informacién particular relativa a
estas condiciones se puede obtener del distribuidor del que se ha adquirido el aparato.

Para cualquier reclamacion en los términos de esta garantia, es necesaria la presentacion de
la factura o del recibo de compra.

Las condiciones pueden sufrir modificaciones sin previo aviso.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten
Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Fax: +49 (0) 5258 971-120
info@bartscher.de www.bartscher.de
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Onze producten voldoen aan de hoogste eisen voor kwaliteit, functionaliteit en
vormgeving. Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe apparaat!

Lees de hele gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Deze universele, productieve, krachtige en praktische molen is bestemd voor het fijnmalen van
voedingsmiddelen in gastronomische bedrijven, slagerijen, grootkeukens, kantines,

huisslachterijen, boerderijen, grote huishoudens etc.

Aanwijzingen voor veilig gebruik

Sluit het apparaat aan op het lichtnet in
overeenstemming met de gegevens op
het typeplaatje.

Dompel het motorgedeelte nooit onder
in water of andere vloeistoffen en spoel
hem nooit af onder stromend water.
Schakel het apparaat uit en trek de
stekker los, voordat u opzetstukken
monteert of demonteert, voordat u het
apparaat gaat schoonmaken en bij
storingen.

De elementen zijn niet geschikt voor de
afwasmachine.

Plaats het apparaat niet op hete opper-
vlakten of in de nabijheid van open vuur.
Steek uw vingers tijdens de werking niet
in de vulschacht.

Voer het te malen product nooit met de
hand in het apparaat, gebruik hiervoor
altijd de naduwstop.

Laat het apparaat uitsluitend repareren
door personeel dat door ons is

e Houd kinderen onder permanent geautoriseerd.
toezicht om te voorkomen dat zij met Steek uw handen niet in het werkende
het apparaat gaan spelen. apparaat.

Zorg ervoor dat de voedingskabel niet
langs scherpe randen loopt.

Gebruik het apparaat alleen wanneer de
voedingskabel en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Vervang een beschadigde
voedingskabel door een speciale kabel
die verkrijgbaar is bij de producent of de
klantenservice.

Technische gegevens

Dit apparaat mag niet zonder toezicht
en aanwijzingen van de
verantwoordelijke personen worden
gebruikt door personen (waaronder
kinderen) met fysieke, sensorische of
verstandelijke beperkingen, of door
personen die geen ervaring hebben met
of kennis hebben van het apparaat.

Vermogen: 320 W /230 V /50 Hz.

Capaciteit: ca. 80 kg / uur afhankelijk van de afmetingen van de gaten in de
schijven en de eigenschappen van het viees

Gewicht: 8,5 kg

Afmetingen: hoogte: 40 cm; breedte: 21 cm; diepte: 34 cm; voethoogte: 14 cm

Werkt bijzonder stil. Geschikt voor continue werking, luchtkoeling, lichtmetalen motorbehuizing
met geintegreerde draaggreep. Grote afneembare vultrechter; draaibaar om het apparaat te
kunnen dragen. Met controlelampje werking en bescherming tegen overbelasting.
Draaisnelheid bij vrije loop van de wormas 140 toeren/min, draaisnelheid bij belasting 110
toeren/min.

Universeel opzetstuk met beproefde, roestvrijstalen snijwerktuigen (vierarmig mes en 4,5 mm
schijf met perforaties als standaarduitrusting).
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Onderdelen van het apparaat

Universeel gehaktmolenopzetstuk (A)

Sluitring
Schijf met perforaties
Mes
Wormas
Behuizing
Naduwstop
Vultrechter

6

\%’

e |

Voor het eerste gebruik

N o o s~ 0w~

Maak voor het eerste gebruik het opzetstuk
schoon (zie het punt Reiniging).

Montage

Steek de wormas (4) in de behuizing (5)
van het universele opzetstuk.

Plaats het mes (3) op de as van de wormas
met de platte kant naar buiten.

Aandrijfeenheid (B)

8. Draaggreep
9. Controlelampje

10. Aan/Uit-schakelaar

11. Bevestigingsschroef

12. Aansluitkabel

13. Typeplaatje

14. Bescherming tegen overbelasting

10 9 8 11 141312

Montage (vervolg)

Plaats de schijf (2) zodanig op de as, dat de
uitsparing past op het uitsteeksel op de
behuizing van het universele opzetstuk. Het
maakt niet uit welke kant van de schijf naar
buiten is gericht.

Plaats vervolgens de sluitring (1) en draai
hem aan.

Plaats het universele opzetstuk in de
opening van de aandrijfeenheid en draai
hem heen en weer tot de wormas volledig is
verankerd. De stift van het universele
opzetstuk moet zich volledig in de
aandrijfeenheid bevinden. Draai dan pas de
bevestigingsschroef (11) vast.

Nu hoeft u alleen nog de vultrechter (7) te
plaatsen en de naduwstop (6) bij de hand te
houden.
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Bediening
Steek uw handen niet in
het werkende apparaat!
Gebruik altijd de naduwstop om

het te malen producten aan te
drukken.

Schakel het apparaat in door aan de
schakelaar (10) te draaien (positie 1). Het
controlelampje (9) gaat branden.

Wanneer u de schakelaar naar links draait
(positie R) gaat het apparaat achteruit
draaien. U mag deze functie slechts korte
tijd gebruiken!

Wanneer er iets in vulschacht terechtkomt
dat niet verwerkt kan worden of wanneer de
machine wordt overbelast, dan schakelt na
10 seconden de bescherming tegen
overbelasting (14) in.

Schakel in dat geval het apparaat uit en
druk na 10 volgende seconden op de
overbelastingsschakelaar en zet draai de
schakelaar kort naar links (positie R).

Zo kunt u de verstopping opheffen.

Demonteer indien noodzakelijk het
universele opzetstuk, verwijder de
verstopping en ga door met de verwerking
nadat u het opzetstuk opnieuw heeft
gemonteerd.

Demontage

Maak het opzetstuk los van de aandrijfeen-
heid. Draai hiertoe de bevestigingsschroef
(11) los en trek het opzetstuk naar voren.

Draai de sluitring (1) los door hem tegen de
klok in te draaien. Verwijder vervolgens het
snijgedeelte (2+3) en de wormas (4).

Reiniging
De elementen zijn niet
geschikt voor de
afwasmachine.

Dompel het motorgedeelte nooit

onder in water of andere

viloeistoffen en spoel hem nooit
af onder stromend water!

Haal eerst de stekker uit het stopcontact.

De aandrijfeenheid afvegen met een
vochtig doekije.

U kunt de gedemonteerde onderdelen van
het universele opzetstuk met de hand
wassen in lauw water met een afwasmiddel.

Maak indien mogelijk het mes en de schijf
extra schoon en droog ze zorgvuldig af.
Smeer ze vervolgens in met een klein
beetje spijsolie.
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Beschikbare uitrusting

Voor het universele opzetstuk is de
volgende uitrusting beschikbaar:

EE Schijvenset
e (Art. nr. 370136)

v, diigedy
Deze bestaat uit de volgende elementen:

schijf 2 mm, roestvrij staal
schijf 3 mm, roestvrij staal
schijf 6 mm, roestvrij staal
schijf 8 mm, roestvrij staal
schijf 14 mm, roestvrij staal

en een tweearmig mes, roestvrij staal
(set voor vet spek)

Garantievoorwaarden

Wo rststopset
(Art. nr. 370137)

Deze bestaat uit de volgende elementen:

buisje @ 12 mm van licht metaal voor het
stoppen van worsten

buisje @ 20 mm van licht metaal voor het
stoppen van worsten

buisje @ 30 mm van licht metaal voor het
stoppen van worsten

Geleideschijf

Adapter
(Art.nr. 370138)

o)”

De garantievoorwaarden die gelden voor dit apparaat zijn bepaald door onze vertegenwoor-
diger in het land waarin het is verkocht. Voor nadere informatie met betrekking tot deze
voorwaarden kunt u contact opnemen met de dealer van wie u het apparaat hebt gekocht.
Bij het indienen van een claim in het kader van deze garantie dient u een rekening of een

verkoopbewijs te overleggen.

De voorwaarden kunnen zonder waarschuwing vooraf veranderd worden.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten

Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Fax: +49 (0) 5258 971-120

info@bartscher.de

www.bartscher.de
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Nasze produkty spetniajg najwyzsze wymagania odnoszace si¢ do jakosci,

funkcjonalnosci i wzornictwa. Zyczymy Panstwu zadowolenia z nowego urzgdzenia!
Przed uruchomieniem nalezy uwaznie przeczyta¢ catg instrukcje obstugi.

Wydajna, mocnha i poreczna maszynka uniwersalna jest przeznaczona do rozdrabniania
artykutéw spozywczych w gastronomii, masarniach, duzych kuchniach, kantynach, gospo-
darstwach domowych, gospodarstwach wiejskich, duzych gospodarstwach domowych itd.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

e Urzadzenie nalezy podtgczy¢ zgodnie e Elementy nie sg przystosowane do
z danymi umieszczonymi na tabliczce mycia w zmywarkach.

Znamionowe;. ¢ Urzadzenia nie nalezy ustawia¢ na

e (Czesci silnikowej nigdy nie nalezy gorgcych powierzchniach ani w poblizu
zanurza¢ w wodzie lub innych cieczach otwartego ognia.

i nigdy nie ptukac pod biezacg woda. ¢ Podczas pracy nie wolno wktadaé

e Przed montazem i demontazem palcow do wlotu.
przystawek lub czyszczeniem, a takze e Mielonego produktu nigdy nie
w przypadku usterek urzadzenie nalezy wprowadzac¢ recznie, zawsze
wytaczy¢ i wyciggnac wtyczke. stosowaé popychacz.

* Dzieci powinny pozostawac pod statym e Naprawy urzadzenia mozna powierzac¢
nadzorem, aby wykluczy¢ mozliwos¢ wylgcznie pracownikom posiadajacym

* Przewdd zasilajacy nie powinien e Nie wktadaé rak do pracujgcej maszyny
przeblegaf; po ostrych krawedmach. e Osoby (rowniez dzieci) z ograniczonymi

* Uzytkowaé tylko wtedy, gdy przewod zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
zasilajacy i urzadzenie nie wykazujg lub umystowymi oraz osoby o ograniczo-
uszkodzen. nym doswiadczeniu lub ograniczone;

e Uszkodzony przewdd zasilajacy nalezy wiedzy, nie powinny uzytkowac
zastgpi¢ specjalnym przewodem, ktory urzagdzenia bez nadzoru i wskazéwek ze
mozna otrzymac u producenta lub strony os6b za nie odpowiedzialnych.

w serwisie.

Dane techniczne

Moc: 320 W /230 V /50 Hz.

Wydajnos¢: ok. 80 kg / godz. w zaleznosci od wielkosci otwordw sitka i wlasciwosci miesa

Ciezar: 8,5 kg

Wymiary: wysokos¢: 40 cm; szeroko$¢: 21 cm; glebokosé: 34 cm; wysokos¢ cokotu: 14 cm

Bardzo cicha praca. Przystosowana do ciggtej pracy, chtodzona powietrzem, obudowa silnika
z lekkiego metalu ze zintegrowanym uchwytem do przenoszenia. Duzy odtgczany lej do
napetniania ze stali szlachetnej; obracany w celu przenoszenia urzgdzenia. Z kontrolkg pracy
i zabezpieczeniem przed przecigzeniem.

Predko$¢ obrotowa swobodnego biegu $limaka 140 obr./min., predko$¢ obrotowa pod
obcigzeniem 110 obr./min.

Uniwersalna przystawka do mielenia z cennymi, nierdzewnymi narzedziami tngcymi
(4-ramienny n6z i sitko 4,5 mm jako wyposazenie standardowe).
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Czesci urzadzenia

Przystawka uniwersalnej
maszynki do mielenia (A)

Pierscien zamykajacy
Sitko

N6z

Slimak

Obudowa

6

Popychacz

N o o s w D~

e |

Przed rozpoczeciem uzytkowania

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy

umy¢ przystawke (patrz punkt Czyszczenie).

Montaz

Wsung¢ slimak (4) do obudowy (5)
maszynki uniwersalne;.

Na o$ slimaka zatozy¢ néz (3) ptaskg strong
na zewnatrz.

Lej \%[

J

8.
9.

]
]
]
]

ednostka napedowa (B)

Uchwyt do przenoszenia
Lampka kontrolna

0. Wigcznik/wytgcznik

1. Sruba mocujaca

2. Przewdd przytgczeniowy
3. Tabliczka znamionowa

14. Zabezpieczenie przed przecigzeniem

10 9 8 11 141312

Montaz (c.d.)

Sitko (2) umiesci¢ na osi tak, aby jego
wyciecie zazebiato sie z wypustem na
obudowie maszynki uniwersalnej. Obojetne
jest, ktéra strona sitka jest skierowana na
zewnatrz.

Nastepnie zatozy¢ i przykreci¢ pierscien
zamykajacy (1).

Przystawke maszynki uniwersalnej
umiescic¢ w gniezdzie jednostki napedowej
przekrecajac jg w obie strony do
catkowitego zazebienia sie slimaka. Caty
kotek przy przystawce maszynki
uniwersalnej musi znalez¢ sie w jednostce
napedowej. Dopiero wtedy nalezy dokrecic
Srube mocujagcyg (11).

Teraz nalezy jeszcze natozyc lej (7)
i przygotowac popychacz (6).
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Obstuga
Nie wklada¢ rak do
pracujacego urzadzenia!
W celu dosuwania mielonych

produktow zawsze nalezy
uzywac popychacza.

Uruchomié urzadzenie przekrecajac
wytgcznik (10) (pozycja 1). Zaswieci sie
kontrolka (9).

Przekrecajgc wytgcznik w lewo (pozycja R)
uruchamia sie bieg wsteczny. Nalezy go
uzywac tylko przez krotki czas!

Jesli do wnetrza dostanie sie co$, czego nie
da sie zmieli¢ lub silnik zostanie nadmiernie
obcigzony, po ok. 10 sekundach zadziata
zabezpieczenie przed przecigzeniem (14).

W takim przypadku nalezy wytgczyé
urzadzenie, po ok. 10 kolejnych sekundach
wcisngc przycisk zabezpieczenia przed
przecigzeniem i na krétko przetaczyé
wytgcznik w lewo (pozycja R). W ten
spos6b mozna zlikwidowac zator.

W razie potrzeby nalezy zdemontowaé
przystawke maszynki uniwersalnej, usung¢
zator i po ponownym zmontowaniu
kontynuowac prace.

Demontaz

Najpierw odigczy¢ przystawke od jednostki
napedowej. W tym celu odkrecié srube
mocujaca (11) i wyciggna¢ przystawke do
przodu.

Odkreci¢ pierscien zamykajacy (1)
obracajac go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara. Nastepnie zdjaé
zestaw tngcy (2+3) i wyjac Slimak (4).

Czyszczenie

Elementy nie sg
przystosowane do mycia
w zmywarkach.

Czesci silnikowej nigdy nie
nalezy zanurza¢ w wodzie lub
innych cieczach i nigdy nie
ptukaé pod biezaca woda!

Najpierw nalezy wyciagnaé wtyczke.

Jednostke napedowg nalezy przetrze¢
wilgotng Sciereczka.

Rozmontowane czesci przystawki maszynki
uniwersalnej mozna umy¢ recznie w letniej
wodzie z dodatkiem srodka myjacego.

W miare mozliwosci n6z i sitko nalezy umy¢
oddzielnie i dobrze osuszy¢. Nastepnie
posmarowac niewielkg iloscig oleju
jadalnego.
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Dostepne wyposazenie

Do uniwersalnej maszynki do mielenia
dostepne jest nastepujgce wyposazenie:

Zestaw sitek
(Nr art. 370136)

Sktada sie z nastepujacych elementéw:

sitko 2 mm, nierdzewne

sitko 3 mm, nierdzewne

sitko 6 mm, nierdzewne

sitko 8 mm, nierdzewne

sitko 14 mm, nierdzewne

i 2-ramienny néz, nierdzewny
(zestaw do stoniny)

Warunki gwaranciji

Zestaw lejkow do
napetniania
kietbas

(Nr art. 370137)

Sktada sie z nastepujgcych elementéw:

lejek @ 12 mm z lekkiego metalu do
napetniania kietbas

lejek @ 20 mm z lekkiego metalu do
napetniania kietbas
lejek @ 30 mm z lekkiego metalu do
napetniania kietbas

tarcza prowadzaca

- Adapter
- ' (Nr art. 370138)

3
. .

Obowigzujg warunki gwarancji tego urzgdzenia okreslone przez naszego przedstawiciela w
kraju, w ktérym jest ono sprzedawane. Szczego6towe informacije dotyczgce takich warunkéw
mozna uzyskac od dystrybutora, od ktérego je nabyto. W zwigzku z wszelkimi roszczeniami
zgtaszanymi na mocy warunkéw niniejszej gwarancji konieczne jest okazywanie rachunku lub
pokwitowani sprzedazy.

Warunki moga ulec zmianie bez uprzedzenia.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten
Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Faks: +49 (0) 5258 971-120

info@bartscher.de www.bartscher.de
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Hawwm npoAykTbl COOTBETCTBYIOT HamBbICLLMM TpeboBaHusiM B 06racTi kavecTsa,
byHKUMOHANBLHOCTU 1 Au3aiHa. XKenaem Bam npusiTHOro nonb3oBaHUst HOBbIM NpruGopom!
Mepep BkntoYeHNEM criegyeT BHUMATENbHO NMPOYMTaTh BCIO MHCTPYKLMIO MO 06CYXMBaHUIO.
Mpown3soaunTenbHas, mowHas u ygobHas yHuBepcanbHas Mscopybka npegHasHadeHa ans
n3MernbYeHuUsi MULLEBbLIX MPOAYKTOB Ha NPeAnpUsaTUAX obLWeCcTBEHHOro NUTaHUst, B MSICO-
KoMBMHaTax, 6oMbLUMX KYXHAX, CTOMOBbIX, B AOMALLHWNX YCNOBUAX U T.1M.

PekomeHpaumm no TexHuke 6e3onacHocTu

e [lpnGop nogknoyaTb B COOTBETCTBUM C e DnemeHTbl Npubopa Henb3st MbITb B
OaHHbIMUW Ha 3aBoACKOM Tabnuyke ¢ NocyOMOEYHOM MaLlUHE.
HOMUWHanNbHbIMW AaHHBIMN. ¢ [pnbop He cnepyeT ycTaHaBnuBaThb Ha

e bBrnok gBuratenst HUKOr4a He norpyxatb B ropsiymx NOBEPXHOCTSAX UK BONU3N
BOAY UNW ApYrue >XWaKoCTW, U HUKOraa He OTKPbITOrO OrHSl.
npononack1eaTk nof NpOTOYHON BOAO. e Bo Bpems paboTbl Henb3sa BkNagbiBaTh

e [lepe MOHTaXOM 1 lEMOHTaXeM Haca- nanbLbl BO BXOAHbLIE OTBEPCTUSI.

[0K, Nepe/ O4MCTKOW, a TaKxKe B criyvae ¢ OO6pabaTbiBaeMblli NPOAYKT HEMb3S
HencnpaBHOCTEN Npubop criegyeT BKMaaplBaTb pykamu, Bceraa
BbIKITFOYMTb M BbIHYTb BUSIKY U3 PO3ETKN. Nonb30BaTbCsl TONKaTENeM.

e [leTu AOMKHbI ObITb NOA MNOCTOSIHHBIM e PeMOHT |-|p|/|6opa MOXHO MOpy4UnTb
MPUCMOTPOM 1 HE MOTYT BbITb AOMYLLEHbI TONbKO paboTHMKaM, MMEIOLLMM Hally
K urpe ¢ npnéopom. aBTOpM3aLMIO.

e [IpoBoA NUTaHMA He AOMKEH conpuKaca- e He BknagpiBaTh pyku B paboTarolLyto
TbCS C OCTPbIMM KpasiMn 1 OCTPbIMU MSACOPYOKY.

NOBEPXHOCTAMU. e Jluua (B TOM Yncrne AeTU) C OrpaHUYEH-

e OkcnnyaTaums npubopa BO3MOXKHA TOSBKO HbIMW PU3NYECKUMWN, CEHCOPHBIMU UMK
B Crny4ae, eCrnv npoBof, nutaHus u npubop YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTSMU, a TaKxe
He 0BHapYX1BaIOT HUKAKNUX NPU3HAKOB nnua ¢ HeJoCTaTOYHbIM OMbITOM UK
HapyLLEHNUSA NN HEUCNIPaBHOCTEW. HeO0CTaTOYHLIMU 3HAHUSAMW HE JOJDKHbI

¢ [loBpexaeHHbI NpOBOA NUTaHWS criegyeT nonb3oBatbca Npubopom 6e3 npucmoTpa
3aMeHUTb cneuunanbHbIM NPOBOAOM, KOTO- 1 peKOMeHOaunn OTBETCTBEHHbIX 3@ HUX
pbIi MOXXHO NproGpecTn y Npon3BoanuTens nogen.

Mnn B NyHKTE CEpPBUCHOIO 06Cﬂy)KVIBaHI/I$|.

TexHnYeckne faHHble

MowHocTb: 320 Bt/230B /50 Iu.

MpounsBoanTenbHOCTL:  OK. 80 Kr/ Y. B 3aBUCMMOCTM OT pasMepa OTBEpPCTUI
HOXXEBOW peLleTkn 1 Buga msica

Bec: 8,5 kr

Paamepbl: BbIC.: 40 c™m; wwup.: 21 c™m; rn.: 34 cMm; BbIC. nogcTasku: 14 cm

OueHb Txasa pabota. Msicopybka npucnocobneHa K HenpepbIBHOW paboTe, oxnaxagaeTcs
BO3[YXOM, KOpPMYyC ABUraTens BbIMNOSIHEH U3 NIErkoro MeTanna, OCHalleH BCTPOEHHOWN PY4KON
Ans yaobcTea nepeHoca. bonblias cbeMHas BOPOHKA AN HAMOMHEHNS 13 HepXXaBetoLL e
cTanu; nosopayveaeTcsa Ans yaobHoro nepeHoca. MNpnbop ocHalleH KOHTPOSIbHOWM amMnoYKon
1 NpefoXpaHnTenbHbIM MEXaHW3MOM OT neperpy3ku. CkopocTb BpaLleHns cBobogHOro xoaa
WwHeka 140 06./MuH., ckopocTb BpalleHus npu Harpy3ke 110 06./MuH.

YHuBepcanbHas Hacagka aAns uamenb4eHus ¢ 3pheKTUBHBIMU, HEPXKaBEKOLLMMU PEXYLLUMUN
aneMeHTamMmm (4-non. HoX n Anck 4,5 MM B Ka4ecTBe CTaHAAPTHOW KOMMNNeKTaumu).
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YacTtu npubopa

Hacagka yHuBepcanbHomn
msicopy6ku (A)
3ax1MmHoe KomnbLo
Hoxesas peluetka
Hox

LWHek
Kopnyc
Tonkatens
BopoHka

6

\%’

e |

Hepe.q Ha4varnom 3kKcnnyataumm

N o o s w D~

Mepen Havanom akcnnyaTtaumm Hacagky
cnepyeT yMbITb (CM. NyHKT O4uncTka).

MoHTax

BcTtasuTb WwHek (4) B kopnyc (5)
yHMBepcarnbHON MACOpyOKu.

Ha ocb WHeka ycTaHoBUTL HOX (3) nrnockomn
CTOPOHOW Hapyxy.

Bnok npusoaa (B)

8. Pyuka onsa nepeHocku

9. KoHTpornbHasa namnouyka
10. BkntovaTtenb/BbiknovaTenb
11. Kpenawmm BuHT

12. CoeanHUTENbHbIV BUHT

13. 3aBoackas Tabnuuka

14. 3awmTa OT neperpysku

10 9 8 11 141312

MoHTax (npoaomkeHue)

HoxeByto peLueTky (2) ycTaHOBUTb Ha OCx
Takum obpasoM, 4Tobbl ee Beipybka
coBnagana c BbICTYMOM Ha Kopryce
YHVMBepcarnbHow Macopybku. He nmeet
3HaYeHns1, Kako CTOPOHOW pelueTka bygeT
HapyXy, a Kakon BHYTPb.

[anee ycTaHOBUTb U NPUKPYTUTb
3axnmHoe konbuo (1).

Hacagky yHuBepcanbHon MAcopy6ku
yCTaHOBWUTbL B rHe3fo 6noka npveoaa,
nosopayvBas ee B 06e CTOPOHbI A0 MOSHON
chmkcauum WwHeka. Becb cTepxeHb npu
Hacafike yHUBepcarbHON Msicopy6oku
[OIKeH BOWUTM B 6nok npueoaa. Tonbko
Torga crieflyet 3akpenuTb
coeaVHUTENbHBIA BUHT (11).

Tenepb cnegyeTt yCTaHOBUTb BOPOHKY (7) U
NpUroToBUTL Tonkartensb (6).
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O6cnyxuBaHue
He BKnagbiBaTb pyku B
paboTtarowmmn npubop!
C uenbto npuxaTtua obpabarbi-
BaeMbIX NPOAYKTOB Bceraa

cnegyet Nosfib30oBaTbCA
TOIKaTernem.

BkniounTb npnbop, nosopaunsas
BblkntovaTens (10) (nonoxenue 1).
3aropuTcs KOHTpOrbHas namnoyka (9).

Mpy noBopayMBaHMK BbIKIOYATENS BIEBO
(nonoxeHue R) BkntovaeTcs obpaTHbIN Xo4
LHeKa. OTon yHKUuMen criegyeT
Nonb30BaTbCH B TEYEHNE KOPOTKOro
npomexyTka BpemeHu!

Ecnu BHyTpb nonageT NpoayKT unu
npeamMeT, KOTOPOro HeMb3st U3MENbYUTD,
Unu gBuraTenb NoNyYnT N3BbITOUHYIO
Harpysky, no ncredeHum ok. 10 cekyHg,
cpaboTaeT npefoXpaHUTENbHbIN MEXaHU3M
oT neperpysku (14).

B takom criegyeT BbIkI0UNTL Npubop, no
ncreyeHun ok . 10 ovepeHbIX CekyHa,
HaXkaTb KHOMKY MexaHu3Ma, NpefoxpaHsi-
loLLLero OT neperpysky U KOPOTKO MepeKIio-
YNTb BbIKMOYaTenb BNeso (nonoxeHue R).
Takum o6pasom, MOXHO yAanuTb
3a6roKMpoBaHHbIE NPOAYKTLI UMK
npeamMeThbl.

B cnyyae HeobxoaMMocCTu crnegyeT
[EeMOHTUPOBaTb HacafKy YHMBepCanbHOM
MSICOPYOKHM, yAanuTb 3a6/oKMpOBaHHbIe
NPOAYKTLI, U NOCre NOBTOPHOM YCTaHOBKM
Hacagku npogdoskartb paborTy.

OdeMoHTax

CHayvana cnefyeT OTCOeAVHWUTbL HacafKy oT
6noka npusoga. [ins aToro oTKPYTUTH
coeanHUTENbHbIA BUHT (11) 1 BbIABUHYTH
Hacagky Bnepeg.

OTKpYTUTb 3aXMMHOE KorbLo (1),
noBopayMBasi ero NPOTUB YAaCOBOW CTPESKMU.
[anee cHATb pexyLune anemeHTbl (2+3) n
BbIHYTb LUHEK (4).

Ouunctka

AnemeHTbI Nnpubopa
HeNnb3f1 MbITb B NOCYyA0-
MOEYHOW MalluuHe.

Bnok gBurartensa HMKorga Henb3s
norpyxaTtb B BoAy unu apyrue
XXUOKOCTU, U HUKOTAA He
npononackMBaTb Nog NPOTOYHOMN
Bopomn!

CHavana crnegyeT BbiHYTb BUMKY.

Bnok npuBoga cnepgyet npoTepeTb
BNaXHon candgeTkon.

[JleMoHTUpOBaHHbIE YacTu Hacaaku
YHMBEpCarbHOWM MACOPYOKM MOXHO MbIThb
BPYYHYIO B NIeTHel Boae C
UCMOIb30BaHWEM MOILLLETO CPeACTBa.

Mo Mepe BO3MOXHOCTU HOX N HOXEBYHO
peLweTKy crnengyeTt MblTb OTAENIbHO U
XOPOLLO CywWwuTb. NMocrne 0YNCTKN 3reMeHTbl
cmasaTtb HeBOMbLUUM KONMYECTBOM
npoaoBOJIbCTBEHHOIO Macna.
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JJ,OCTYH Hble gonoJsyiHnTesribHble akcecCcyaphbl

K yHuBepcarbHoi MscopyGke noaxoasT
creaytoLume OONoSHATENbHbIE 31EMEHTbI

oCHalleHus:
KomnnekT

BOPOHOK Ans
HanosnHeHus
Konobac

(ApT. 370137)

KomnnekT
HOXEeBbIX peLleToK
(ApT. 370136)

CocTtounT 13 cnegyrumx anemMeHToB:

HOXXeBagd peLueTka 2 MM, HepXaBsetoLas
HOXeBasd peLlleTka 3 MM, HepXaBetowlada

CocTtount 13 cnegyrumnx anemMeHToB:

BOpOHKa & 12 MM 13 nerkoro metanna
Ans HanonHeHus konbac

BopoHka & 20 MM 13 fierkoro MeTanna
Ons HanonHeHns konbac

BOpoHka & 30 MM 13 nerkoro metanna
Ansi HanonHeHus konbac

HanpasnsALWWIA UCK

HOXXeBagd peLueTka 6 MM, HepxxaBsetoLas
HOXXeBagd pelueTka 8 MM, HepXaBsetoLas
HOXeBas peLlleTka 14 mm, HepXaBetouwlada

1 2-10MN. HOX, HepXaBetoLwuin
(komMnneKT ong wnuka)

- ApanTtep

=
.‘ P (Apr. 370138)

YcnoBus rapaHTumn

[nsa gaHHoro npubopa AeVCTBYHOT YCIOBUS rapaHTUM, onpeaerneHHble HaluM npeacTasu-
Tenem B CTpaHe, B KOTOPOW OH NpoaaeTcs. MoapobHyo MHdopMaLmMio 06 3TUX YCIOoBUAX
MOXXHO MOMy4YnUTb Yy ANCTPUDBLIOTOPA, Y KOTOPOTO AaHHbI Npubop Gbin NpuobpeTeH. B criyyae
Kakux-nnmbo peknamauuini B pamkax ycrioBuii 4aHHOM rapaHTimM HeoBxoamMmo NpeacTaBuTb
OOKYMEHT, NoATBEepKAatoLwui Nokynky npuoéopa.

Ycnosusa rapaHTmm moryTt ObITb U3MEHEeHbI 6e3 npegBapuTenbHOro npeaynpexaeHna.

Bartscher GmbH Franz-Kleine-Str. 28 D-33154 Salzkotten
Ten.: +49 (0) 5258 971-0 dakc: +49 (0) 5258 971-120

info@bartscher.de www.bartscher.de
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