€artscher

IK 35TCKTF

105859



Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0

Franz-Kleine-Str. 28 Fax.: +49 5258 971-120
D-33154 Salzkotten Service-Hotline: +49 5258 971-197
Deutschland www.bartscher.com

Version: 1.0

Erstelldatum: 2021-03-01



€artscher

Original-Bedienungsanleitung

~

SICNEINEIL .. 2
1.1 SignalWOrterklArung .........ccvvveiieee i e 2
1.2 SicherheitShiNWEISE .........ccoiiiiiiiiiee e 3
1.3 Bestimmungsgemanre VerwenduNQ ..........ccueeeeeeeeeieiiieieeeee e eeieieeeea e 7
1.4  Bestimmungswidrige Verwendung.........cccceoovcuurieeeeeeiiiiiiieee e eeciiveeeeen 7

AlGEMBINES ...ttt e e e e ettt e e e e e et e e e e e e e e nebeeeaaens
2.1  Haftung und Gewahrleistung
2.2 UrhebersChULZ .........ccooiiiiiiiiii s
2.3 Konformit&tSErkIQruNg..........eeeiiiiieiiiie e

Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 TranspOrtiNSPEKLION .........vvviiiiiiieiieee e
3.2 VEIPACKUNG . ..ottt 9
3.3 (= To [T 18] o o [ TP PT TP PPRPPN 9

TEChNISCNE DALEN......eiiiiiiie it 10
4.1  Technische ANGaben ...........oooiiiiiii e 10
4.2 BaugruppenubersiCht..........ccooiiiieiiiiee e 11
4.3 FUNKEON dES GEIALES.....c.ueviieiiieee ettt 11

Installation uNd BEeAIENUNG ..........uuviiiiieiiiiiiiiee e 12
5.1 INSEAITALION.....cceiie e 12
52 BEAIENUNG....ceiiiiiie it 13

REINIGUNG et e e e e e e e e e nneaee 19
6.1  Sicherheitshinweise zur REINIGUNG .......cuvveeiiiiieiiiiieeeee e 19
6.2 REINIGUNG . ..ot 19

Magliche FUNKEONSSIOMUNGEN ........ouiiiiiiiiieiiieee et 20

ENESOMQUNG ...t e e e e e s 20

105859 1/22



€artscher

Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
- griffbereit am Geréat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Geréts giltigen
Unfallverhitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Geréts und jederzeit zugéanglich aufbewahrt werden. Wenn das Geréat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Angaben in der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfalle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

& WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kénnen.

HINWEIS! .
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uiber weiterfiihrende

Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
» Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgeméRe Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuhren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung.

» Beriihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfihren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.

Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das
Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Geréat taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Gerét nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tuchern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kdnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzindlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Ziindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser léschen, wenn das Gerét an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie flr ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Sicherheit bei Bedienung von Induktionskochstellen

Wahrend des Betriebes wird das Kochfeld sehr heil3.

Beachten Sie: Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze. Die Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt
aber das Kochfeld und die Oberflache bleibt nach Gebrauch heil3.
Beriihren Sie keine heiRen Oberflachen des Gerates.
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Sicherheit
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Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstandigem Abkuhlen.

Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Fliissigkeiten auf die heiRen
Oberflachen.

Legen Sie keine metallischen Kiichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel,
Messer oder andere Gegenstande aus Metall auf das Kochfeld. Wenn das
Gerat eingeschaltet wird, kdnnten sich diese Gegenstande erhitzen.

Beachten Sie, dass Gegenstande, die Sie tragen, wie Ringe, Uhren, usw. heil}
werden kénnen, wenn sie nah an die Kochebene kommen.

Um Uberhitzung zu vermeiden, legen Sie keine Aluminiumfolie oder
Metallplatten auf die Kochflache.

Erhitzen Sie keine geschlossenen Behélter, z. B. Konservendosen, auf dem
Induktionskochfeld. Durch den entstehenden Uberdruck kénnen die Behélter
bzw. Dosen explodieren (platzen). Eine Konservendose kann am besten
erwarmt werden, indem man sie 6ffnet und in einen mit etwas Wasser gefillten
Topf stellt, der zum Erhitzen auf dem Kochfeld platziert wird.

Die Kochfeldoberflache besteht aus temperaturfestem Glas. Im Falle einer
Beschadigung, auch wenn es sich nur um einen kleinen Riss handelt, Gerat
umgehend von der Stromversorgung trennen und den Kundendienst
benachrichtigen.

Elektromagnetisches Feld

Magnetisierbare Gegenstande, wie z.B. Kreditkarten, Datentrager oder
Taschenrechner dirfen sich nicht in unmittelbaren Nahe des eingeschalteten
Gerates befinden. Durch das Magnetfeld kann lhre Funktion beeintrachtigt
werden.

Offnen Sie die untere Abdeckung nicht!

Stellen Sie das Kochgeschirr immer mittig auf das Kochfeld, damit der
Geschirrboden das elektromagnetische Feld so weit wie mdglich abdeckt.

Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass Induktionskocher keine Gefahr
darstellen. Jedoch sollten Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, einen
Mindestabstand von 60 cm zu dem Gerét einhalten, wenn es in Betrieb ist.
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Betrieb nur unter Aufsicht

Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Bedienpersonal

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlief3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen bedient werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuhren.

Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemar
ausgefihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Geréat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.
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Sicherheit

1.3 BestimmungsgemiRe Verwendung

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafle Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Geréats ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalr::

— Zubereiten und Aufwarmen von Speisen unter Verwendung von
geeignetem Kochgeschirr.

Dieses Gerat kann im Haushalt und ahnlichen Bereichen verwendet werden, z. B.:

— in Kichen fiur die Mitarbeiter in Laden, Biiros oder &hnlichen
Arbeitsumgebungen;

— in landwirtschaftlichen Betrieben;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen typischen Wohneinrichtungen;
— in Fruhstiickspensionen.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe

Temperaturen fihren. Flihren Sie ausschlielich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat

durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Erwérmen von Rdumen

— Erhitzen entzuindlicher, gesundheitsschéadlicher, sich leicht
verfliichtigender oder ahnlicher Flissigkeiten bzw. Stoffe.
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2 Allgemeines

Allgemeines

2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Berlicksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erlauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller ubernimmt keine Haftung fur Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir IThnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Prifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei auf3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstiicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelméRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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4 Technische Daten

41 Technische Angaben

Technische Anderungen vorbehalten!

Bezeichnung:
Artikel-Nummer:

Material:

Material Kochflache:

Anzahl Kochstellen:

Mafe Glasfeld (B x T) in mm:
Durchmesser Kochstelle in mm:
Leistung Kochstelle:

Anzahl Leistungsstufen:
Anschlusswert:

MafRe (B X T x H) in mm:

Gewicht in kg:

Ausfihrung / Eigenschaften

Gerateanschluss: Steckerfertig
Art der Kochstellen: Induktion
Steuerung: elektronisch, Touch
Regulierung von:

—  Leistung, Temperatur, Zeit

Timer

Technische Daten

Induktionskocher IK 35TCKTF
105859

Edelstahl

Glas

1

285 x 285

240

3,5 kKW

17

3,5 kW | 230 V| 50 Hz
340 x 430 x 120

-

Kerntemperaturfuhler, Kabellange 50 cm

Topferkennung
Digital-Anzeige
Uberhitzungsschutz
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte:

— Ein/Aus, Leistung, Temperatur, Zeit

10/22
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Technische Daten

» Steuerung: Elektronisch, Touch
+ Staub- und Fettfilter
+ Kerntemperaturfiihler-Halterung

4.2 Baugruppeniibersicht

Abb. 1
1. Anschlusskabel 2. Kochstelle
3. Bedienblende 4. Kerntemperaturmesser mit Kabel
5. FuB (4x) 6. Gehause
7. Anschluss fur Kern- 8. Ldufter (2x)
temperaturmesser

4.3 Funktion des Gerates

Der Induktionskocher ist zum Zubereiten und Aufwarmen von Speisen unter
Verwendung von geeignetem Kochgeschirr konzipiert.
Der Induktionskocher sorgt mit seinen 3,5 kW fir ordentliche Leistung auf der

mobilen Kochstelle. Die Regulierung der Leistung erfolgt einfach per Touch-
Bedienung.
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5 Installation und Bedienung

Installation und Bedienung

5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &ul3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

& VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

+ Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Geréat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerét nicht
beschadigt werden.

» Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Geréat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.

+ Stellen Sie das Geréat auf eine Flache mit folgenden Eigenschaften:
— eben, ausreichend tragféhig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
— ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen
— gut zuganglich
— mit einer guten Luftzirkulation.

* Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat kénnte
kippen und herunterfallen.

» Stellen Sie das Induktionsgerat nicht in die Nahe von Geraten und
Gegenstanden auf, die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios,
Fernseher, etc.).

» Halten Sie zu brennbaren Wé&nden oder anderen Gegenstanden einen
Mindestabstand von 10 cm ein.
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» Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréats (siehe Typenschild) zu den
Daten der értlichen Stromversorgung passen.

+ Schliel3en Sie das Geréat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. SchlieRen Sie das Geréat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

* Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

Installation und Bedienung

AnschlieRen - Strom

* Verwenden Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

5.2 Bedienung

Funktionsweise von Induktionskochstellen

Bei Induktionskochern wird an eine Leiterspule unterhalb des Glases eine
elektrische Spannung angelegt. Dabei entstehen Magnetfelder, die durch einen
physikalischen Effekt direkt den Topfboden erwérmen.

Das bedeutet Zeit- und Energieersparnis, denn es wird nicht wie in herkémmlichen
Kochfeldern zunéchst das Heizelement und die Glaskochflache erwéarmt.
Ein weiterer Vorteil liegt - aufgrund der oben beschriebenen technischen
Eigenschaften - in den sehr kurzen Ankochzeiten.

Weiterhin folgt die Warmezufuhr prompt jeder Anderung der Einstellung und lasst
sich feinstufig regeln. Die Induktionskochstelle reagiert auf Einstellungs&nderungen
ahnlich schnell wie ein Gasherd, da die Energie sofort den Topf erreicht, ohne dass
erst andere Materialien erwdrmt werden mussen.

Die Induktionstechnik verbindet diese Reaktionsschnelligkeit mit dem
grundsétzlichen Vorteil des Stroms, die Warmezufuhr genau dosieren zu kénnen.
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Geeignetes Kochgeschirr

Installation und Bedienung

* Kochgeschirr aus Eisen

« Kochgeschirr aus emailliertem Eisen i/" ﬂ Q

» Kochtopfe/Pfannen aus Stahl oder “r
emailliertem Gusseisen

* Gusseisentopfe/Pfannen ] \.i‘
P - =

» Kochgeschirr aus Edelstahl 18/0 und
Aluminium, wenn dies als fur
Induktion geeignet gekennzeichnet ist
(Beschreibung des Kochgeschirrs
beachten)

Aufgrund der besonderen Funktionsweise des
Induktionskochfeldes eignet sich nur Kochgeschirr
mit einem magnetisierbaren Boden.

Um bessere Resultate zu erzielen, sollten nur
Pfannen/Topfe mit einem Durchmesser von >12 cm
bis 26 cm genutzt werden. —» =1Zcm W—

Zum Beispiel

Induktionskochtépfe, 9-teiliges Bartscher Kochtopf-Set
Chromnickelstahl, Schittrand, Kaltgriffe

4 Topfe mit Deckel

2,0 Liter, Durchmesser 16 cm, H6he 10,0 cm

2,7 Liter, Durchmesser 18 cm, Héhe 11,0 cm

5,1 Liter, Durchmesser 24 cm, Héhe 11,5 cm

6,1 Liter, Durchmesser 20 cm, H6he 20,0 cm

1 Pfanne

2,8 Liter, Durchmesser 24 cm, H6he 6,5 cm
Art.-Nr.: A130442
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Installation und Bedienung

Nicht geeignetes Kochgeschirr

Behalter mit gewdlbtem Boden

Kochgeschirr aus Aluminium, Bronze
oder Kupfer, es sei denn, dies ist
ausdrucklich als fur Induktion geeignet
gekennzeichnet

Kochtdpfe/Pfannen mit einem
Durchmesser von weniger als 12 cm

Kochgeschirr mit FiiBen
Kochgeschirr aus Keramik
Glasgeschirr

Bedienelemente / Anzeigen

€artscher

e B X
B e s

10 9 8

Kontrollleuchte Kerntemperaturmesser
Kontrollleuchten fir Leistung,
Temperatur und Zeit

Ein-/Ausschalter

Taste fur Erhéhung von Zeit,
Temperatur oder Leistung

Taste fur Kerntemperaturfiiher

105859

Abb. 2

2. Digital-Anzeige

P

Kontrollleuchte Ein-/Aus

6. Taste fiir Temperaturmodus oder
Leistungsmodus

8. Taste fiir Reduzierung von Zeit,
Temperatur oder Leistung

10. Taste fur Zeiteinstellung

15/22
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Vor dem Gebrauch

Installation und Bedienung

1. Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch nach Anweisungen im
Abschnitt 6 ,,Reinigung*.

2. Trocknen Sie das Gerat grundlich ab.
3. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr mit Kochgut zentriert auf die Kochstelle.

Abb. 3

Einstellungen

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geeignete Einzelsteckdose an.
2. Betétigen Sie den Ein-/Ausschalter (5, Abb. 2), um das Gerat einzuschalten.

In der Digital-Anzeige erscheinen vier Balken und es ertdnt ein akustisches Signal.
Das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

3. Betatigen Sie eine der Pfeiltasten (7 oder 8), um das Gerat in den aktiven
Modus zu versetzen.

Das Gerat kann auf folgende Arten betrieben werden:
— Leistungsmodus (Stufe 1 - 17)
— Temperaturmodus (60 °C - 240 °C)
Zusatzlich bietet das Gerat eine Kerntemperaturmessung (40 °C - 160 °C).

Leistungsstufen

Nach dem Einschalten erscheint die voreingestellte Leistungsstufe 11 in der
Digitalanzeige.

1. Drucken Sie die Taste fur Temperaturmodus oder Leistungsmodus (6) um in
den Leistungsmodus zu gelangen.
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2. Wabhlen Sie mit den Pfeiltasten (7 oder 8) die gewilinschte Temperatur im
Bereich 1 - 17.

Installation und Bedienung

Die Temperatureinstellung kann wéhrend des Betriebes jederzeit mit den
Pfeiltasten (7 oder 8) geéndert werden.

Temperaturstufen
1. Dricken Sie die Taste fur Temperaturmodus oder Leistungsmodus (6), um in
den Temperaturmodus zu gelangen.
Das Gerat ist auf eine Temperatur von 120 °C voreingestellt.
2. Stellen Sie mit den Pfeiltasten (7 oder 8) die gewiinschte Temperatur ein.
Folgende Temperaturstufen sind moglich:
60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 und 240 °C.

In der Digital-Anzeige wird die gewlinschte Temperatur angezeigt und die
Kontrollleuchte fiir Temperatur (3) leuchtet.

Zeit
1. Dricken Sie die Taste flr Temperaturmodus oder Leistungsmodus (6), um die
Zeit einzustellen. DE

In der Digital-Anzeige erscheint die Ziffer ,0“. Die Kontrollleuchte fur die Zeit (3)
leuchtet.

2. Stellen Sie mit den Pfeiltasten (7 oder 8) die gewilinschte Zeit ein.
Sie kdnnen die Zeit in folgenden Intervallen einstellen:

— 1-Minuten-Intervallen bis 15 Minuten

— 5-Minuten-Intervallen bis 60 Minuten

— 10-Minuten-Intervallen ab 60 Minuten
Die Zeiteinstellung ist von 0:00 — 3:00 Stunden mdglich.

Wahrend des Betriebs kénnen Sie die Zeit mit den Pfeiltasten (7 oder 8) jederzeit
andern. Die Zeit wird in 1-minltigen Schritten in der Digital-Anzeige
heruntergezahit.

Sobald die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich das Gerat automatisch ab und der
Ventilator lauft zur Kiihlung der Elektronik noch einige Minuten nach.

Kerntemperaturmesser

Das Gerat ist mit einem Kerntemperaturmesser mit Topfhalterung ausgestattet.
Dieser ermdglicht eine direkte Kerntemperaturmessung im Bereich 40 °C — 160 °C.
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Installation und Bedienung

1. Stecken Sie das Kabel des mitgelieferten
Kerntemperaturmessers in den dafir
vorgesehenen Anschluss an der Rickseite
des Gerates.

2. Wabhlen Sie die Taste fir
Kerntemperaturmesser (9), um mit dem
Kerntemperaturmesser zu arbeiten.

Die Kontrollleuchte fur Kerntemperaturmesser
(1) leuchtet.

Abb. 4

3. Legen Sie die Sonde in das Gargut oder zwischen das Gargut.

4. Dricken Sie dafur erneut die Taste fir Kerntemperaturmesser (9).

5. Stellen Sie mit den Pfeiltasten (7 oder 8) die gewiinschte Temperatur ein.
Die Temperatur kann wahrend des Garvorgangs geandert werden.

6. Driicken Sie hierzu die Taste fur Kerntemperaturmesser (9) und andern Sie die
DE Temperatur mit den Pfeiltasten (7 oder 8).

Uberhitzungsschutz

Das Gerat ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeriistet. Bei Uberschreitung der

kritischen Temperaturgrenze schaltet das Gerét aus Sicherheitsgriinden ab.
ACHTUNG!

Das Erhitzen eines leeren Topfes oder einer leeren Pfanne aktiviert den
Uberhitzungsschutz, es ertdnt ein akustisches Signal und das Geréat
schaltet ab.

In der Digital-Anzeige erscheint die Fehlermeldung ,,E2%.
Kochgeschirr niemals ohne Gargut auf die Kochstelle stellen.

Bei Aktivierung des Uberhitzungsschutzes das Kochgeschirr von der Kochstelle
nehmen und das Geréat einige Minuten abkiihlen lassen.

Nach der Abkiihlung kann das Gerét wieder in Betrieb genommen werden.
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Staub- und Fettfilter

Der Induktionskocher ist mit einem Staub- und
Fettfilter ausgestattet. Dieser befindet sich am Boden
des Gerétes. Der Staub- und Fettfilter soll
verhindern, dass Schmutz oder Fett mit der vom
Ventilator angesaugten Luft in das Gehause
eindringt.
1. Reinigen Sie den Staub- und Fettfilter regelmagig
mit einem milden Reinigungsmittel oder in der
Geschirrspilmaschine.

Abb. 5

6 Reinigung

6.1

Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
Lassen Sie das Gerét vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerét zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Iésemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

6.2 Reinigung

1.

105859

Reinigen Sie das Gerét regelmalig am Ende eines Arbeitstages, bei Bedarf
auch ofter.

Reinigen Sie die Kochflache, das Bedienfeld und das Gehause mit einem
weichen, feuchten Tuch und einem milden, nicht scheuernden Reinigungsmittel.

Trocknen Sie die gereinigten Flachen griindlich mit einem weichen Tuch ab.

Halten Sie die Luftungsoffnungen an der Ruckseite und Unterseite des Geréates
immer von Schmutz und Staub frei. Verwenden Sie hierzu eine weiche Blrste
oder einen Staubsauger.
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Mégliche Funktionsstérungen

7 Mogliche Funktionsstdérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdéglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie

den Kundendienst.

Fehlercode Ursache

Kein Kochgeschirr auf der
Kochstelle oder nicht
geeignetes Kochgeschirr

EO

Gerat wird zu heil3
(wegen z.B. verdeckter

E1 Luftungsoffnungen)

Bauteile sind defekt (z.B.
Transistor)

Uberhitzungsschutz hat
ausgelost, Gerat schaltet
ab

E2

Kurzzeitige Fehlspannung
E3

8 Entsorgung

Elektrogerate

Behebung

Nur geeignetes Kochgeschirr
verwenden

Luftungsoffnungen freimachen. Gerét
abkuhlen lassen .Wenn die Fehler-

meldung weiter in der Digital-Anzeige
erscheint, Kundendienst kontaktieren

Kundendienst kontaktieren

Gerat von der Stromversorgung
trennen. Kochgeschirr von der
Kochstelle nehmen. Gerat abkihlen
lassen und erneut in Betrieb nehmen

Gerat von der Stromversorgung
trennen. Nach einigen Minuten Gerét
wieder anschlief3en

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht
verwertet und entsorgt werden. Elektrogerate dirfen nicht in
den Hausmiill. Trennen Sie das Gerat von der

vom Gerat.

Stromversorgung und entfernen Sie das Anschlusskabel

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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