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D artscher

Technische Daten

>
>

Bezeichnung « Vakuumier-Behalter
zur Vakuum-Verpackungsmaschine VAK 100

Art.-Nr.: + 300422
Ausfihrung: ¢ Kunststoff, Behalter durchsichtig, Deckel weil3
Inhalt: « 1,5 Liter
Abmessungen: ¢ B135x T 135 x H 180 mm
Gewicht: « 0,3 kg

Der Vakuumier-Behalter ist ideal zum Aufbewahren von trockenen und zerbrech-
lichen Lebensmitteln (z.B. Biskuits, Getreideprodukte, Teigwaren); Lebensmitteln in
Pulverform (z.B. Mehl, Kaffee, Zucker); Frichten und Gemdse, ob frisch, gemixt oder
puriert (z. B. Erdbeeren, Tomaten usw.), oder zubereiteten Speisen (z. B. Suppen,
Sof3en, Konserven usw.);

Lebensmittel bleiben bis zu 5 mal langer frisch;
Vakuumier-Behalter kbnnen aufeinander gestapelt werden.

Wichtige Hinweise:

>

>
>

Vor dem Gebrauch den Vakuumier-Behalter auf sichtbare Schaden prifen.
Benutzen Sie niemals beschadigte Behalter.

Diesen Vakuumier-Behalter nicht zum Marinieren verwenden!

Benutzen Sie den Vakuumier-Behélter nicht , um eingeweckte Lebensmittel zu
verpacken.

@) Gebrauchstemperatur: } Das Gerat ist zum Vakuumieren

I
Nur bei Raumtemperatur Qf von Lebensmitteln im haushalts-
vakuumieren Ublichen Rahmen bestimmt

;“X‘b; Auftauen ohne Deckel
== in der Mikrowelle

Reinigung

>

Reinigen Sie den Vakuumier-Behélter und Deckel sorgféltig nach jedem Gebrauch.
Das Unterteil des Behdlters kann im oberen Korb der Geschirrspllmaschine
gereinigt werden, der Deckel muss jedoch von Hand mit warmem Wasser und
mildem Reinigungsmittel gespilt werden. Ein nicht sauber gehaltener Vakuumier-
Behalter kann zu gefahrlichem Artikelzustand sowie Pilz- und Bakterienbefall fihren.

Benutzen Sie zur Reinigung keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel
und keine Losungsmittel.

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten oder spitzen Utensilien ab.
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» Trocknen Sie den Vakuumier-Behalter und den Deckel griindlich ab.

» Sollten Sie Vakuumverluste im Vakuumier-Behalter feststellen, Uberpriifen Sie wie
folgt den einwandfreien Zustand, Sauberkeit und Position der Dichtungen (1a. und
1c., Abb. unten) :

1. Den Mittelknopf (1a.) herausnehmen.

2. Komplettes Ventil (1), Dichtung (2) und
Deckel (3) abnehmen.

3. Alle Teile in warmem Wasser mit mildem
Reinigungsmittel von Hand spilen und
mit klarem Wasser nachspllen.

4. Vor dem Zusammensetzen des Deckels tberpriifen, dass alle Teile vollstandig
trocken sind. Ventil (1) komplett zusammensetzen und so im Deckel platzieren, dass
eine korrekte Position der Dichtung (1c.) gewahrleistet ist. Weitere Teile des Deckels
gemaf Abbildung anbringen.

Vakuumverpacken im Vakuumier-Behalter

Den Vakuumier-Behalter a ——  Uber den Verbindungs-
mit den gewunschten » schlauch den Deckel
Lebensmitteln fiillen und fJJ an die Luftanschluss-
dabei wenigstens 3 cm ) dise der Vakuum-
vom oberen Rand frei- . Verpackungsmaschine
lassen. Deckel auf den g anschlief3en.
Vakuumier-Behalter T —
= ) auflegen. @
| Taste ,Canister” Verbindungsschlauch
1’{ auf der Bedienblende vom Vakuumier-Behalter

driicken. Das Gerat
stellt das Vakuum im
Vakuumier-Behalter Deckel des Vakuumier-
her und schaltet nach j%\ Behalters driicken und
® beendetem Vorgang ab. ﬁ@ dann die Sicherheits-
. ’ verschliisse 6ffnen.

Es muss das Gerausch der Luft zu héren sein, die in den Vakuumier-Behalter zuriick-flief3t.
Dieses Geréausch ist die Garantie daflr, dass der Inhalt vakuumverpackt wurde.

trennen. Zum Offnen
den Mittelknopf am

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120  (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Technical specifications

Name « Vacuum canister
for vacuum packaging machine VAK 100
Code-No.: « 300422
Material: e« plastic, transparent canister, white lid
Capacity: e« 1.5 litre
Dimensions: ¢ W 135x D 135 x H 180 mm
Weight: ¢ 0.3 kg
» The vacuum canister is ideal for storing dry and brittle foodstuffs (e.g. cookies,
cereals, etc.); powdered foodstuffs (e.g. flour, coffee, sugar); fresh and puree
fruits and vegetables (e.g. strawberries, tomatoes, etc.), and prepared dishes
(e.g. soup, sauce etc.).
» Foodstuffs retain freshness for up to five times longer.
» Vacuum canisters can be stacked one on top of the other.

Important tips:

» Before beginning use, check if the canister is damaged. Never use damaged

canisters.

» Do not use a vacuum canister for marinating.
» Do not use a vacuum canister for packaging canned foodstuffs.

worc)  Operating temperature: " The canister is intended for
/ﬂ/ Only form a vacuum at QH household vacuum packing
awc room temperature. and storage.

;\-X‘b; Defrost without cover
== in the microwave.

Cleaning

Y

Thoroughly clean the vacuum canister and lid after every use. The lower portion of

the canister can be washed in the upper basket of a dishwasher, while the lid must
be washed by hand in warm water with a mild cleaning agent. A dirty canister may
lead to dangerous bacteria and fungus in foodstuffs.

Y

Do not use aggressive or harsh cleaning substances or solvents.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard or sharp tools.
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» Carefully clean the vacuum canister and lid.

> If the vacuum canister fails to maintain its vacuum, check the condition, cleanliness
and position of seals according to 1a. and 1c. below :

1. Remove the central button (1a.).
2. Remove the entire valve (1), seal (2)
and lid (3).

3. Wash all parts by hand in warm water
with a mild cleaning agent, then rinse
with clean water.

1e.

4. Before replacing the lid elements check to ensure that all parts are completely dry.
Replace the valve (1) inside the lid to ensure the seals are located properly (1c.).
Assemble the other parts according to the illustration.

Vacuum packing in the vacuum canister

Place foodstuffs in the ."'-"':"f" Connect the lid with
canister, leaving at least /(f the vacuum packing
3 cm of free space from .H' machine pump via
the top edge. = the hose.

Place the lid on the
vacuum canister.

Disconnect the hose

/’/’—:\‘ Press the button
from the vacuum

labelled ,Canister”

on the control panel.
The unit will create a
vacuum inside the
vacuum canister, and

canister. To open,
press the middle
button on the canister
and open the safety
lock.

® will shut off after the
process is finished.

The sound of air flowing into the vacuum canister means that the contents have been
properly vacuum packaged.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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Données techniques
Nom « Récipient a vide
pour I'appareil de mise sous vide VAK 100

Code-No.: e« 300422

* Matiére synthétique, récipient transparent, couvercle
blanc

Capacité: « 15 litre
Dimensions: e larg. 135 x prof. 135 x haut. 180 mm
Poids: ¢ 0,3 kg

Finition:

» Le récipient a vide est idéal pour conserver des produits alimentaires secs et
cassants (p.ex. des biscuits, des produits a base de blé, des produits a base de
farine); des produits sous forme de poudre (p.ex. de la farine, du café, du sucre); des
fruits et des légumes frais, mixés ou sous forme de purée (p.ex. des fraises, des
tomates, etc.) ou encore des plats préparés (p.ex. des soupes, des sauces etc.).

» Les produits alimentaires gardent leur fraicheur jusqu'a 5 fois plus longtemps.

» Les récipients a vide peuvent étre empilés.

Conseils importants:

» Avant de commencer a utiliser le récipient, bien vérifier s'il ne présente pas de
défauts visibles. Ne jamais utiliser de récipients abimés.

» Ne pas utiliser le récipient a vide pour mariner de la viande.

» Ne pas utiliser le récipient a vide pour emballer des préparations / des produits
alimentaires conservés.

—  Température de fonctionne- L'appareil est destiné a la conser-
ment : la mise sous vide doit QIF vation sous vide de produits dans
étre effectuée uniquement a le cadre d'un usage domestique

température ambiante. normal.

;\-X‘b; Décongeler sans couvercle
- dans le micro-ondes.

Nettoyage

» Nettoyer le récipient a vide et le couvercle soigneusement aprés chaque utilisation.
La partie inférieure du récipient peut étre placée dans le bac supérieur du lave-
vaisselle, le couvercle doit étre lavé a la main a I'eau chaude avec un supplément
de produit de lavage délicat. Un récipient a vide sale peut étre une cause de
développement de bactéries dangereuses et de moisissures dans les produits
alimentaires.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyages agressifs ou récurants ni de dissolvants.
» Ne pas gratter les salissures résistantes avec des ustensiles durs ou coupants.
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» Faire sécher soigneusement le récipient a vide et le couvercle.

> En cas de constat de perte de vide d'air dans le récipient, vérifier son état, sa
propreté et la position des joints d'étanchéité selon le schéma ci-dessous (1a. i 1c.,
dess. ci-dessous)

1. Retirer le bouton central (1a.).

2. Retirer la valve compléte (1), le joint (2)
et le couvercle (3).

3. Nettoyer toutes les pieces a la main dans
a I'eau chaude avec un supplément de
produit de lavage délicat et rincer a I'eau
claire.

4. Avant de remonter les éléments du couvercle, vérifier si toutes les pieces sont
complétement seches. Remonter la valve (1) et la placer dans le couvercle de
maniére a ce que le joint soit placé correctement (1c.). Replacer les autres
éléments conformément au dessin.

Emballage sous vide dans le récipient a vide

Placer les produits = Brancher le couvercle

alimentaires désirés dans
le récipient et laisser
minimum 3 cm d'espace
libre au bord supérieur.
placer le couvercle sur le
récipient a vide.

~—— Appuyer sur la touche
.Canister* du panneau
de contrble. L'appareil
crée un vide d'air dans
le récipient a vide et
s'éteint en fin de

® processus.

avec la buse a air de
I'appareil de mise sous
vide a l'aide du raccord
externe.

Débrancher le raccord
du récipient a vide.
Pour I'ouvrir, appuyer
sur le bouton central du
couvercle du récipient a
> vide et ouvrir la ferme-
@ ture de sécurité.

Le bruit de I'appel d'air a l'intérieur du récipient doit se faire entendre. Ce bruit confirme que

le contenu du récipient a bien été conservée sous vide.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28

D-33

154 Salzkotten

Germany

Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dati tecnici

A4

>
>

Nome: « Contenitore ermetico
per la confezionatrice sottovuoto VAK 100

N.art.: « 300422
Realizzazione: e« plastica, contenitore trasparente, coperchio bianco
Capacita: 1,5 litri
Dimensioni: ¢ L 135x P 135 x A 180 mm
Peso: « 0,3kg

Il contenitore ermetico € ideale per conservare articoli alimentari secchi e fragili
(ad es. hiscaotti, prodotti a base di frumento, prodotti a base di farina), articoli in
polvere (ad es. farine, caffe, zucchero), frutta e verdura, sia fresca che sotto forma
di purea (ad es. fragole, pomodori ecc.), pietanze pronte (ad es. zuppe, salse ecc.).

Gli articoli alimentari manterranno la freschezza cinque volte piu a lungo.
| contenitori ermetici potranno essere posizionati uno sopra l'altro.

Indicazioni importanti:

Y

Y VY

wc)  Temperatura di esercizio Il

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, controllare che non vi siano danni visibili.
Non usare mai contenitori danneggiati.

Non usare il contenitore ermetico per marinare
Non usare il contenitore ermetico per confezionare conserve alimentari.

L'apparecchiatura & destinata alla

solo a temperatura ambiente. nell’ambito del tipico uso domestico.

1l X ] .
_/#/- vuoto potré essere prodotto Qf conservazione sottovuoto di pl’OdOttI
X

é

—~
—_
—_—

Scongelamento senza
41 coperchio nel forno a
microonde.

Pulizia

>

Y VvV

Dopo ogni utilizzo, pulire accuratamente il contenitore sottovuoto ed il coperchio.

La parte inferiore del contenitore potra essere pulita nel cestino superiore della
lavastoviglie. Il coperchio dovra essere lavato a mano in acqua calda, con l'aggiunta
di un detergente delicato. Il contenitore ermetico, se non sara adeguatamente pulito,
potra comportare lo sviluppo di batteri e funghi nei prodotti.

Per il lavaggio, non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né solventi.
Non usare utensili duri o affilati per eliminare le tracce di sporco piu resistenti.
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» Asciugare accuratamente il contenitore ermetico ed il coperchio.

> Qualora si noti una riduzione della tenuta all'interno del contenitore, usare la
descrizione a seguire per verificare il corretto stato, la pulizia e la posizione delle
guarnizioni (1a e 1c, immagine a seguire) :

1. Rimuovere il pulsante centrale (1a.).

i __—1a
2. Rimuovere la valvola completa (1), la ) @

guarnizione (2) ed il coperchio (3).

3. Tutti i pezzi dovranno essere lavati a o '_ J : — b
mano in acqua calda con un detergente
delicato e dovranno essere sciacquati
con acqua pulita.

3 1c.

4. Prima del nuovo montaggio degli elementi, verificare che tutti gli elementi siano
completamente asciutti. Montare la valvola (1) e collocarla nel coperchio in modo
tale da assicurare il corretto posizionamento della guarnizione (1c). Montare gli
altri pezzi in conformita con le indicazioni riportate in figura.

Confezionamento sottovuoto nel contenitore ermetico

Collocare gli articoli -~ ——== Utilizzando il tubetto,
alimentari nel contenitore {(,’? collegare il coperchio
ermetico, lasciando R con l'ugello della
almeno 3 cm di superficie ) confezionatrice.
libera nella parte superiore 4
Collocare il coperchio sul g
contenitore sottovuoto. 7 —
= O : @
/;-.ff-'z-‘-xﬁ Premere il tasto Scollegare il tubetto dal
1’ ~Canister* sul pannello contenitore ermetico.

di comando. L'apparec-
chiatura produrra il
vuoto all'interno del
contenitore ermetico e
® si disattivera dopo aver
concluso il processo.

Per aprire, premere il
tasto centrale sul
coperchio del conteni-
tore ermetico ed aprire
le chiusure di sicurezza.

Si dovra udire il rumore prodotto dall'aria che accede all'interno del contenitore. Questo
rumore, infatti, confermera il corretto confezionamento sottovuoto del contenuto.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Datos técnicos

Y

Y V

Nombre < Recipiente al vacio
para la envasadora de vacio VAK 100
Codigo: « 300422
Fabricacién: e plastico, recipiente transparente, tapa blanca
Capacidad: e« 15 litros
Medidas: ¢ an. 135 x prof. 135 x al. 180 mm
Peso: « 0,3kg

El recipiente al vacio es ideal para conservar alimentos secos y fragiles (p.€j.
bizcochos, productos a base de cereales, pastas); productos en forma de polvo

(p.€j. harina, café, azucar); frutas y verduras tanto frescas como batidas o en forma de
puré (p.ej. fresas, tomates, etc.) o alimentos preparados (p.€j. sopas, salsas, etc.).

Los alimentos se mantienen frescos hasta 5 veces mas tiempo.
Los recipientes al vacio se pueden colocar uno encima del otro.

Indicaciones importantes:

Y VvV \7

B =

é

0C Temperatura de servicio:

Antes de comenzar a usar, comprobar que el recipiente no tenga dafios visibles.
No utilizar nunca recipientes dafiados.

No utilizar nunca el recipiente al vacio para marinar.
No utilizar el recipiente al vacio para envasar alimentos en conserva.

" El dispositivo esta indicado
envasar al vacio solo a QH para conservar productos al
temperatura ambiente. vacio en uso casero.

4| Descongelacion sin

—— tapa en el microondas.
~

Limpieza

>

Y

A4

Después de cada uso, lavar minuciosamente el recipiente al vacio y la tapa. Lavar la
parte inferior del recipiente en la cesta superior del lavavajillas; lavar la tapa a
mano con agua caliente y un producto de limpieza suave. Si el recipiente al vacio
esta sucio, pueden desarrollarse bacterias y hongos en los productos.

No utilizar productos de limpieza agresivos o asperos ni disolventes para lavar el
recipiente.

No rascar la suciedad resistente con instrumentos duros o agudos.
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» Secar minuciosamente el recipiente al vacio y la tapa.

» En caso de constatar pérdida de vacio en el recipiente, comprobar conforme a la
siguiente lista el correcto estado, la limpieza y la posicién de las juntas (la. y 1c.,
ilust. abajo) :

1. Sacar el botén central (1a.).
2. Retirar del todo la valvula (1), la junta (2)
y la tapa (3).

3. Lavar todas las piezas a mano con agua
caliente y un producto de limpieza suave
y aclarar con agua limpia.

4. Antes de volver a montar los elementos de la tapa, comprobar que todas las
piezas estén completamente secas. Montar la valvula (1) y colocarla en la tapa
de modo que las juntas estén en posicién correcta (1c.). Montar las siguientes
piezas segun la ilustracion.

Envasado al vacio en el recipiente al vacio

Conectar mediante el
tubo la tapa con la
tobera de aire de la
envasadora de vacio.

Colocar en el recipiente
al vacio los alimentos
deseados dejando por lo
menos 3 cm de espacio
con el borde superior.
Colocar la tapa en el
recipiente al vacio.

Desconectar el tubo
del recipiente al vacio.
Para abrirlo, pulsar el
botén central en la
tapa del recipiente al
vacio y abrir el cierre
de seguridad.

Pulsar el botén
.Canister en el panel
de control. El dispositivo
creara un vacio en el
recipiente y se apagara
después de este
proceso.

Se deberia oir el ruido del aire al volver al recipiente al vacio. Este ruido confirma que el
contenido estaba envasado al vacio.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Especifica¢des técnicas

Nome « Recipiente vacuo
para empacotador de vacuo VAK 100

N°deref.:. « 300422
Material: e« plastico, recipiente transparente, tampa branca
Capacidade: e« 1,5 litro
Dimensdes: e« L 135x P 135 x A 180 mm
Peso: « 0,3kg

» O recipiente vacuo serve perfeitamente para guardar produtos alimentares secos e
quebradicos (por exemplo biscoitos, produtos de trigo, produtos farinaceos); artigos
em forma de pés (por exemplo farinha, café, aclcar); frutos e legumes, tanto frescos
como triturados ou em forma de puré (por exemplo morangos, tomates, etc.) ou
produtos prontos (por exemplo sopas, molhos etc.).

» Os produtos alimentares mantém-se frescos durante 5 vezes mais tempo.
» Os recipientes vacuo podem ser colocados uns em cima dos outros.

Indicacdes importantes:

» Antes de iniciar a utilizacdo, deve controlar o recipiente do ponto de vista de danos
visiveis. Nunca deve usar recipientes danificados.

N&o usar o recipiente vacuo para marinada.

» Nao usar o recipiente vacuo para guardar produtos alimentares conservados.

Y

o

+80°C Temperatura de funcionamento: " O aparelho serve para guardar
O vacuo apenas deve ser criado Qf produtos a vacuo, dentro de uma
aw numa temperatura ambiente. utilizacdo doméstica normal.

' SEVIVER
;\'X.b; Descongelamento sem
- tampa no microondas.

Limpeza

» O recipiente vacuo e a tampa devem ser bem limpos ap6s cada utilizacdo. A parte
de baixo do recipiente pode ser lavada no cesto de cima da maquina da lavar
louca, a tampa tem que ser lavada a médo em agua quente com adicdo de um
detergente suave. O recipiente vacuo sujo pode levar a um desenvolvimento
perigoso de bactérias e fungos nos produtos.

» Nao usar produtos de limpeza agressivos ou asperos nem diluentes para a limpeza.

» As sujidades mais dificeis de serem removidas, ndo devem ser raspadas com
utensilios duros ou agudos.

-11 -
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» Secar bem o recipiente vacuo e a tampa.

> Se verificar um vazamento de vacuo no recipiente vacuo, deve verificar a
irrepreensibilidade do estado, da limpeza e da posi¢éo das juntas seguindo as
respectivas indicagfes (1a. e 1c., il. abaixo) :

1. Remover o botdo do meio (1a.).

2. Retirar a valvula completa (1), a junta (2)
e a tampa (3).

3. Lavar todas as pegcas a méo com agua
quente, com adicdo de um detergente suave
de limpeza e enxaguar com agua limpa.

4. Antes de colocar novamente os elementos da tampa, deve verificar se todas as
pecas estdo completamente secas. Montar a valvula (1) e colocar na tampa, de
maneira a assegurar uma configuracéo correcta da junta (1c.). As seguintes
pecas devem ser montadas de acordo com a ilustracao.

Empacotamento a vacuo no recipiente vacuo

Colocar os produtos
alimentares desejados
no recipiente vacuo,
deixando pelo menos

3 cm de superficie livre a
contar da berma de cima.
) Colocar a tampa sobre o

Juntar a tampa com

0 tubinho com o bocal
de ligagdo de ar do
empacotador de vacuo.

= recipiente vacuo.
/;:\\ Premir o botéo Desligar o tubinho do
1’ .Canister* no painel recipiente vacuo. Para

de comando. O aparelho
cria 0 vacuo no recipiente
vacuo e desliga-se apoés
terminar o processo

® referido.

abrir o recipiente, deve
premir o botdo do meio
na tampa do recipiente
vécuo e abrir as fecha-
duras de proteccéo.

Deve ser audivel o0 som do ar que é transportado para o recipiente vacuo. O mesmo som é
a confirmagao, de que o conteido estava empacotado a vacuo.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische gegevens

>
>

Naam e Vacuiimcontainer
voor vacumeermachine VAK 100

Art. Nr.: 300422
Uitvoering: e« kunststof, transparante container, wit deksel
Capaciteit: « 1,5 liter
Afmetingen: e+ B 135x D 135 x H 180 mm
Gewicht: « 0,3 kg

De vacuimcontainer is ideaal voor het bewaren van droge en breekbare voedings-
middelen (bv. biscuitjes, graanproducten, meelproducten); artikelen in poedervorm
(bv. meel, koffie, suiker); groente en fruit, zowel vers als gemixt of gepureerd

(bv. aardbeien, tomaten, etc.), of bereide gerechten (bv. soepen, sausen etc.);

Voedingsmiddelen blijven vijfmaal langer vers;
De vacuiimcontainers zijn stapelbaar.

Belangrijke aanwijzingen

» Controleer de container op zichtbare beschadigingen voordat u hem gaat gebruiken.
Gebruik nooit beschadigde containers.
» Gebruik de vacuiimcontainer niet voor marineren.
» Gebruik de vacuiimcontainer niet voor het verpakken van ingemaakte
voedingsmiddelen.
80 Werktemperatuur: I Het apparaat is bestemd voor
J/ Alleen bij kamertemperatuur Qf het vacuiim bewaren van

vacumeren. producten in het huishouden.

X Zonder deksel ontdooien in
== de magnetron.

Reiniging

>

Maak de vaculimcontainer en het deksel na ieder gebruik zorgvuldig schoon. Het
ondergedeelte van de container mag in het bovenste rek van de afwasmachine, het
deksel moet u met de hand afwassen in warm water met een mild afwasmiddel. Een
verontreinigde vaculimcontainer kan gevaarlijke ontwikkeling van bacterién en
schimmels veroorzaken in de producten.

Geen bijtende en schurende schoonmaak- en oplosmiddelen gebruiken.
Hardnekkige verontreinigingen niet afkrabben met harde of scherpe gereedschappen.
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» Maak de vacuiimcontainer en het deksel zorgvuldig droog.

> Bij vacuumverlies in de vacutimcontainer moet u volgens onderstaande beschrijving
controleren of de dichtingen in goede staat verkeren, schoon zijn en zich in de juiste

positie bevinden (1a en 1c, afb. onder) :

1. Verwijder de middenknop (1a).
2. Verwijder het complete ventiel (1), de
dichting (2) en het deksel (3).

3. Maak alle onderdelen met de hand schoon
in warm water en een mild schoonmaak-
middel en spoel ze af met schoon water.

1e.

4. Controleer of alle elementen van het deksel volledig droog zijn, voordat u ze
opnieuw monteert. Zet het ventiel (1) in elkaar en plaats het zodanig in het deksel
dat de juiste positie van de dichting (1c) gewaarborgd is. Monteer de rest van de

onderdelen volgens de afbeelding.

Vacuumverpakking in de vacuimcontainer

Vul de vacuiimcontainer
met de gewenste
voedingsmiddelen en
zorg voor een vrije ruimte
van minimaal 3 cm tot

de bovenrand van de

2 ) container. Doe het deksel
= op de vacuiimcontainer.
~—~— Druk op de knop
; .Canister* op het

bedieningspaneel.

Het apparaat zuigt de

container vaculim en

schakelt na afloop van
® het proces uit.

—— " Sluit het deksel met
behulp van het
slangetje aan op de
luchtaansluiting van
de vacumeermachine.

Maak het slangetje los
van de vacuumcontainer.
Om de container te
openen drukt u op de
middenknop van het
deksel en opent u de

,&:
& @ veiligheidssluiting.

U dient hierbij het geluid te horen van lucht die in de container wordt gezogen. Dit

geluid bevestigt dat de inhoud vacuiim is verpakt.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
D-33154 Salzkotten
Germany

Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tekniske data

Navn e Vakuum beholder
til vakuum pakkemaskine VAK 100

Art.-nr.;  « 300422

Udfarelse: ¢ kunststof, gennemsigtig beholder, hvid lag
Kapacitet: e« 1,5 liter

Dimensioner: ¢ bredde 135 x dybde 135 x hgjde 180 mm

Veegt: < 0,3 kg

> Denne vakuum beholder er ideel til opbevaring af tgrre og sprade fadevarer (sdsom
kiks, kornprodukter, mel produkter); artikler i form af pulvere (for eksempel mel, kaffe,
sukker); frugt og grantsager, bade friske og blandet eller i form af puré (for eksempel
jordbeer, tomater osv.), eller tilberedt mad (sdsom supper, saucer osv.).

» Mad bevares frisk i op til 5 gange lsengere.

» Vakuum beholdere kan stables.

Vigtige henvisninger:

» Fer brug skal du kontrollere beholderen for synlige skader. Anvend aldrig
beskadigede beholdere.
» Brug ikke vakuum beholderen til marinering.
> Brug ikke vakuum beholderen til emballering af ddsemad/ konserves.
s¢)  Arbejdstemperatur: . Enheden er designet til vakuum
Undertrykket skal skabes QH opbevaring af produkter, som
28 kun ved stuetemperatur. bruges i typiske husstand.
;\-X‘b; Optgning uden lagien
= mikrobglgeovn.
Renggaring

> Efter brug omhyggeligt renggre vakuum beholderen og laget. Den nederste del af
beholderen kan vaskes i den gverste hylde af opvaskemaskinen,laget skal vaskes i
handen i varmt vand med et mildt rengaringsmiddel.Forurenet vakuum beholder kan
forarsage farlige bakterier og svampe i produkterne.

» For at vaske, brug ikke aggressive eller slibende renggringsmidler og
oplgsningsmidler.

> Steerkt snavs ma ikke skrabes med harde eller skarpe redskaber.
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» Tor forsigtigt vakuum beholderen og laget.

» | tilfeelde af henfald af vakuum beholderen, tjek tilstanden, renheden og positionen af
teetningerne ligesom beskrevet forneden (1a. i 1c., fig. nedenfor) :

1. Fjern den midterste knap (1a.). ; @ el
2. Fjern den komplette ventil (1), teetningen iy @
(2) og laget (3). ( D, )

3. Vask alle dele i hdnden i varmt vand med
et mildt renggringsmiddel og skyl med
rent vand.

1e.

4. Far du igen samler alle elementer af laget kontroller, at alle dele er helt tarre.
Saml ventilen (1), og seet |aget for at sikre korrekt placering af teetningen (1c).
Monter de neeste dele som vist forneden.

Pakning i vakuum beholder

Put de valgte madvarer i a Bruge slangen til at
vakuum beholderen og i forbinde laget med

bevar mindst 3 cm afstanc Zf luftdysen af vakuum
fra den gverste kant. pakkemaskinen.

Placer laget pa vakuum

- beholderen. g
. © @

/,;—;-»\ Tryk pa knappen
.Canister* pa kontrol-
panelet. Enheden
skaber et undertryk i
vakuum beholderen og
slukker i slutningen af
® denne proces.

Fjern slangen fra
vakuum beholderen.
For at abne, skal du
trykke pa knappen i
midten pa laget af
vakuum beholderen
og abne sikkerheds-
lukninger.

Da skal hgres lyden af luft, der strammer ind i vakuum beholderen. Lyden bekreefter, at
indholdet blev vakuumpakket.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten TIf.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TexHn4yeckue gaHHbIe

>
>

HasBaHne « BakyymHasi eMKOCTb
K BaKyyMHO-ynakoBo4Hon mawuHe VAK 100

Aptukyn: e« 300422
McnonHeHne: ¢ nnactmacca, eMKOCTb Npo3payHas, Kpbilika Genast
O6bem: ¢ 1,5 nutpa
Pasmepbl: e« wmp. 135 x rn. 135 x Bbic. 180 MM
Bec: ¢ 0,3«kr

BakyyMHasi eMKOCTb ngeansHO NoAXOAUT ANs XPaHEHUS CyXnX U XPYNKux
NPOAOBONbCTBEHHBIX NPOAYKTOB (Hanpumep, GUCKBUTOB, 3€PHOBBLIX NPOAYKTOB,
MYYHbIX U30enNuin); NPOAYKTOB BUAEe NOPOLLKOB (HanpuMmep, Myku, kode, caxapa);

hPYKTOB 1 OBOLLEN KaK CBEXMX, TaK U CMELLAHHbIX UMK B BUAE Mope (Hanpumep,
KNyOHWMKK, NOMUAOPOB U T.4.), UK FOTOBbLIX 6o (Hanpumep, CyrnoB, COYCOB U T.4.).

CsexecTb NPOAOBONbCTBEHHbIX NPOOYKTOB COXpaHAeTCca B 5 pas gonbLue.
BakyyMHble eMKOCTN MOXHO U.ITa6eJ'IVIpOBaTb.

BaxHble peKkoMeHaauuun:

» [Mepep HavanoM akcnnyaTauum cnegyeT NPoBEPUTL EMKOCTb Ha NPEeAMET 3aMeTHbIX
nospexaeHun. Hukorpga He nonb3oBaTbCs NOBPEXAEHHLIMA EMKOCTSAMMU.
» He ncnonb3oBaTb BaKyyMHYIO EMKOCTb ANS MapUHOBaHUS.
» He vcronb3oBaTb BakyyMHYH €MKOCTb [N YNaKOBKN KOHCEPBMPOBAHHbIX
NPOAOBONBLCTBEHHbIX MPOAYKTOB.
_ Pabouas Temnepatypa: "
160G EmkocTb npegHasHadeHa ans
BakyymupoBaTb cnegyet U
_ BaKyyMHOro XpaHeHusi NpoaykTa B
TONBKO NPV KOMHATHOM
wC TUNUYHBIX AOMALLHUX YCIOBUSIX.
Temneparype.
4| PasmopaxkuBaHue 6e3 KpbILLKY
- B MUKPOBOJITHOBOW MeYu.
~
Ouunctka
» [Mocrne KaXaoro MCMomnb30BaHUs TLWATENbHO OYUCTUThL BaKyyMHYH0 EMKOCTb U KPbILLKY.

>

>

HWXHIOK YacTb EMKOCTV MOXHO MbITb B BEPXHE KOp3uHe NocyaoMOeYHOM
MaLLVHbI, KPbILWKY criefyeT MblTb BPYYHYIO B Tennoi Bofe ¢ Jo6aBNeHneM MSrkoro
MotoLLero cpeacTaa. MpsasHas BakyyMHasi EMKOCTb MOXET CTaTb MPUYNHOI ONacHOro
pa3BuTKsl GakTepuit 1 rpMBoB B NpoJyKTax.

[lnsi MbITbA He crieayeT UCMOoNb30BaTh arpecCUBHbBIX UM XKECTKUX MOKOLLMX CPEACTB
U pacTBopuTENEN.

CTolkue 3arpsisBHeHNs1 He credyeT yaansTb ¢ NOMOLLbI0 TBEPAbIX UIU OCTPbIX
WHCTPYMEHTOB.
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» TwaTenbHo OCYLNTb BaKyyMHYI0 €MKOCTb U KPbILLKY.

» B cnyuae obHapyxeHuUsi yTeuku BakyyMa 13 BakyyMHOW eMKOCTW criefyeT NpoBepuTb
COCTOsIHWE, YUCTOTY NprUBopa U NONOXEHWE MPOKIAA0K COMMAacHO ONMUCAHMI0 HIbKe

(1a. n 1c., puc. BHU3Y):

1. N3Bneyb LeHTpanbHyto KHomMky (1a.).

2. CHATb KOMNMEKTHbIN knanaH (1),
npoknagky (2) v kpbiwky (3).

3. Bce yacTv noOMbITb BPY4HYyHO B Tension

BoZe ¢ AobaBneHneM MsIrkoro MorLLero
cpenctea M CnosioCHYTb 4MCTOWN BOOOMN.

4. Mepep NOBTOPHOM COOPKOM 3MEMEHTOB KPbILLKW CriegyeT NpoBeEpUTh, BCe NN
4acTu NMONHOCTLIO cyxue. CrnoxuTb knanaH (1) ¥ yCTaHOBUTb €ro B KPbILLKE TaKuM
o6pasoM, 4ToGbl 0BGecneunTsb NpaBUIbHOE pacrnonoxeHue npoknaaku (1c.).
OcrTarbHble YacTh YCTaHOBUTL COMMAacHO UNMHCTPaLIMN.

BakyyMHasi ynakoBKa B BaKyyMHON €éMKOCTH

B BakyyMHy0 eMKOCTb
BIOXMWTb NPedyCMOTPeH-
Hbl€ NMPOAOBOMBbCTBEHHbIE
NpoAyKTbl, OCTaBIsAs Kak
MVUHUMYM 3 cM cBoGoa-
HOro MPOCTPaHCTBa OT

; D BEPXHero Kpasi.
= Ha BakyymHy'0 eMKOCTb
MOMNOXMUTb KPBbILLKY.
/_;;-'-’—:‘i-.\ HaxaTb kHomky
&' L,Canister* Ha naHenu

o6cnyxusanus. MNprubop
HayHeT BblpabaTbiBaTh B
BaKyyMHOI eMKOCTU
BaKyyM, 1 BbIKIIOYNTCS

® nocre 3aBepLueHus
3TOro npovecca.

BO3AYLUHLIM COMIOM
BaKyyMHO-YNaKOBOYHOM
MalLLVHbI.

a C nomoLLbHo WnaHra
f Q ’,—,‘I COEaVHUTB KPbILLKY C

OTcoeauHUTb LWNaHr ot
BaKyyMHOMN eMKOCTH.

C uenbto OTKPbITUS
HaxkaTb CpPefHIo
KHOTKY Ha KpbILUKe
BaKyyMHOW eMKOCTU U
OTKPbITb NPeaoXpaHu-
TenbHble KpenneHus.

[ormkeH B6bITb CrbllleH 3BYK BXOAdLlEero B BaKyyMHyO0 éMKOCTb BO3ayXxa.
70T 3BYK noaTBepxxgaeT, YTo coaepxnmoe ObINo 3anakoBaHo B BaKyyMHOVI cpene.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
D-33154 Salzkotten
epmaHus

Ten.: +49 (0) 5258 971-0
dake: +49 (0) 5258 971-120
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Teknik veriler

>

>
>

Adl  « VAK 100 vakumlu paketleme makinesi
icin vakumlu kap

Urin no:  « 300422
Yapimi: e plastik, seffaf kap, beyaz kapak
Hacmi: e« 15 litre
Ebadi: ¢ eni 135 x derinligi. 135 x ylksekligi 180 mm
Agirhigi:  « 0,3 kg
Biskuvi, hububat urtinleri, un drdnleri gibi kuru ve kirilgan gidai Grtnler; un, kahve,
seker gibi toz halinde urinler, ister mikserlenmek sureci neticesinde piire halinde

ister taze cilek domates gibi meyve ve sebzelerin veya c¢orba, sos gibi hazirlanmig
olan yemeklerin stoklanmasi igin ideal vakumlu kap.

Gidai Urtnlerin tazelik suresi 5 katina ¢ikar.
Vakumlu kaplar st tste konulabilir.

Onemili direktifler:

>

v Vv

wo)  Calisma Isisi:

Kullanimdan 6nce kabi, muhtemel, gozle goérilebilecek hasarlar agisindan kontrol
edin. Bozuk kaplar asla kullanmayin.

Vakumlu kaplari marine etmek icin kullanmayin .
Vakumlu kaplari, konservelenmis gidai maddeleri paketlemek icin kullanmayin.
Makine, tipik ev kullanimi

I
Vakum sadece oda QH cercevesinde Urtnleri vakumiu
sicakhgdinda yapilmal. saklama icin tasarlanmistir.

XX Mikrodalga cihazinda

= kapaksiz defrost islemi.

Temizleme

>

Her kullanimdan sonra vakumlu kabi ve kapagdi nizaml bir sekilde temizleyin.
Kabin alt kismi bulagik temizleme makinesinin ust sepetinde, kapaksa sicak
suda yumusak deterjan katkisi ile elle yikanmalidir. Iginde kirler olan vakumlu kap,
bakteri ve mantarlarin Giriinlerde tiremesine neden olabilir.

Yikama icin saldirgan veya ovucu (siyirici) yikama malzemesi kullanmayin.

inatci kirleri sert veya keskin aletleri kullanarak gidermeyin.

-19 -



€artscher

» Vakumlu kabi ve kapagi iyice kurulayin.

» Vakumlu kabinda vakum kaybi halinde kabin durumu, temiz olup olmadigini ve
¢antalarin konumunu asagidaki tarife gére kontrol edin (1a. ve 1c.; resim
asagida).

1. Ortadaki butonu ¢ikarin (1 a.).

2. Komple valf (1), conta (2) ve kapagi (3)
cikarin.

3. Butun pargalari yumusak deterjan

katarak elle sicak suda yikayip tezim
su ile durulayn.

4. Kapak unsurlarini tekrar takmadan 6nce bitin parcalarin kuru olup olmadigini
kontrol edin. Valfi (1) takip valfi contanin (1c.) gerektidi gibi kurulmasini
saglayacak sekilde kapaga yerlestirin. Sonraki pargalari resme gére monte edin.

Vakumlu kapta vakumlu paketleme

Vakumlu kaba, sectiginiz
gidai drtnleri Gst kenara
hi¢ olmazsa 3 cm bosluk
kalacak sekilde yerlestirin.
Kapagi, vakumlu kaba

r
¥ [
yerlestirin. g
= O - O

/12-\ Servis panosundaki

,Canister* butonuna
basin. Makine, vakumlu
kapta vakum yaratacak,
surec bitince devre disi
edilecek.

Kapag! vakumlu
paketleme makinesinin
baglanti hava diizesine
hortum ile baglayin.

Hortumu vakumiu
kaptan ayirin. Acmak
icin vakumlu kabin
kapagindaki orta butona
basin. Koruyucu
kilitteme sistemini agin.

Vakumlu kaba gelen havanin sesi duyulmali. Bu ses, igerigin vakumlu olarak paketlendigini
tasdik eder.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dane techniczne

>
>

Nazwa « Pojemnik pré zniowy
do pakowarki pré6 zniowej VAK 100
Nrart.: < 300422
Wykonanie: e tworzywo sztuczne, pojemnik przezroczysty, pokrywka biata
Pojemnos$¢: e« 15 litra
Wymiary: e« szer. 135 x gt. 135 x wys. 180 mm
Ciezar: « 0,3 kg
Pojemnik prézniowy jest idealny do przechowywania suchych i tamliwych artykutow
spozywczych (np. biszkoptéw, produktdéw zbozowych, wyrobéw macznych);
artykutéw w postaci proszkéw (np. maki, kawy, cukru); owocéw i warzyw zaréwno

Sswiezych, jak i zmiksowanych lub w postaci purée (np. truskawek, pomidoréw itd.),
albo przygotowanych potraw (np. zup, soséw, konserw itd.).

Artykuty spozywcze zachowujg swiezos¢ do 5 razy diuzej.
Pojemniki prézniowe mozna ustawia¢ jeden na drugim.

Wazne wskazowki:

>

>
>

<) Temperatura robocza:

Przed rozpoczeciem uzytkowania sprawdzi¢ pojemnik pod katem widocznych
uszkodzen. Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonych pojemnikéw.

Nie uzywac¢ pojemnika pr6zniowego do marynowania.

Nie uzywac¢ pojemnika prézniowego do pakowania konserwowanych artykutéw
spozywczych.

Urzadzenie jest przeznaczone do
prézniowego przechowywania
produktow w ramach typowego
uzytku domowego.

Ii
Préznie nalezy wytwarza¢ tylko QH
w temperaturze pokojowe;.

Rozmrazanie bez

4 4 41 pokrywki w kuchence
= mikrofalowe;.

Czyszczenie

>

Po kazdym uzyciu starannie oczysci¢ pojemnik prézniowy i pokrywke. Dolna cz e$¢é
pojemnika moze by¢ myta w gornym koszu zmywarki do naczyn, pokrywka musi
by¢ myta recznie w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego $rodka myjacego.
Zanieczyszczony pojemnik prozniowy moze by¢ przyczyng niebezpiecznego
rozwoju bakterii i grzybéw w produktach.

Do mycia nie nalezy stosowaé agresywnych lub szorstkich srodkéw myjgcych

i rozcienczalnikéw.

Opornych zabrudzen nie zdrapywac¢ za pomocg twardych lub ostrych narzedzi.
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» Starannie osuszac¢ pojemnik prézniowy i pokrywke.

» W przypadku stwierdzenia zanikania prézni w pojemniku prézniowym, wedtug
ponizszego opisu sprawdzi¢ nienaganno$¢ stanu, czystosci i pozycji uszczelek (1a.
i1c., il. poni zej) :

1.
2.

=)
Wyjaé srodkowy przycisk (1a.). L 4
Zdjg¢ kompletny zawoér (1), uszczelke (2)
i pokrywke (3).

Wszystkie czesci umy¢ recznie w cieptej
wodzie z dodatkiem tagodnego srodka
myjgcego i optukac czystg woda.

Przed ponownym ztozeniem elementow pokrywki sprawdzi¢, czy wszystkie
czesci sg catkowicie suche. Ztozy¢ zawor (1) i umiesci¢ w pokrywce tak, aby
zapewni¢ prawidtowe utozenie uszczelki (1c.). Kolejne czesci zamontowac
zgodnie z ilustracja.

Pakowanie pré zniowe w pojemniku pré6 zniowym

W pojemniku préznio- - — = Za pomocg wezyka
wym umiesci¢ przewid- f'f potgczy¢ pokrywke
ziane artykuty spozywcze ZJJ Z powietrzng dyszg
pozostawiajac przynaj- 3 przytagczeniowg
mniej 3 cm wolnej przestr- - pakowarki prézniowe;.
zeni od gornej krawedzi. g
Umiesci¢ pokrywke na  —
= ) pojemniku prézniowym. - @
~————Nacisngc przycisk Odtgczy¢ wezyk od
4 .Canister* na panelu pojemnika prézniowego.
=8 obslugi. Urzgdzenie W celu otwarcia
wytworzy préznie w nacisng¢ srodkowy
pojemniku prézniowym = przycisk na pokrywce
i wytgczy sie po zakon- jﬁ* A pojemnika prézniowego
® czeniu tego procesu. - - @ i otworzy¢ zamkniecia

zabezpieczajace.

Musi by¢ styszalny odgtos powietrza naptywajacego do pojemnika prézniowego. Odgtos ten
potwierdza, ze zawarto$¢ byta zapakowana prézniowo.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120

-22 -



D artscher

Technické Udaje

>
>

Nazev « Vakuovaci nadoba
k vakuové bali éce VAK 100

C.vyr.. « 300422
Provedeni: ¢ uméla hmota, nadobka prisvitna, viko bilé
Objem: ¢ 1,5 litru
Rozméry: ¢ $135xh135xVv 180 mm
Hmotnost: < 0,3 kg

Vakuovaci nadoba je idedlni pro uchovavani suchych a kfehkych potravin (napf.
pisSkotu, obilnych vyrobki, téstovin); praSkovych potravin (napf. mouky, kavy, cukru);
ovoce a zeleniny jak Cerstvé, tak i mixované nebo ve formé pyré (napf. jahody,
rajcata atd.) nebo hotovych pokrmU (napf. polévek, omacek atd.).

Potraviny si zachovavaji ¢erstvost 5krat déle.

Vakuovaci nadoby mlZete ukladat na sebe.

Dulezité pokyny:

>

>
>

-18°C.

750°C Provozni teplota:

Pred zahajenim pouzivani zkontrolujte nadobu z hlediska viditelného poskozeni.
Nikdy nepouzivejte poSkozené nadoby.

Vakuovaci nddobu nepouZivejte pro marinovani.
Vakuovaci nadobu nepouzivejte pro baleni zavafenych potravin/vyrobkd. .

: Zafizeni je uréeno pro vakuové
Vakuujte pouze pfi QH uchovavani vyrobkl pro typicky
pokojové teploté. domaci pouziti.

;\-X‘b; Rozmrazujte bez vika
== v mikrovinné troubé.

Cisténi

>

Po kazdém pouziti peclivé vycistéte vakuovaci nadobu a viko. Spodni éast nadoby
muZzete myt v hornim koSi  myc¢ky, viko vycistéte ruéné v teplé vodé s pfidavkem
Cisticiho pfipravku. Znecisténa vakuovaci nadoba muze zpUlsobit rozvoj
nebezpecénych bakterii a plisni v potravinach.

K Cisténi nepouzivejte zadné agresivni nebo abrazivni Cistici pfipravky a
rozpoustédla.

Uporné negistoty neseskrabuijte tvrdymi nebo ostrymi nastroji.
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» Vaukovaci nadobu a viko peclivé osuste.

> V piipadé, Ze zjistite ztratu vakua ve vakuovaci nadobé, zkontrolujte dle nize
uvedeného popisu stav, ¢istotu a polohu tésnéni (1a. a 1c., obr. nize ):

1. Vyjméte prostredni tlagitko (1a.).

2. Sejméte kompletni ventil (1), t&ésnéni (2)
a viko (3).

3. VSechny ¢asti vycistéte ruéné teplou
vodou a jemnym gisticim pfipravkem a
oplachnéte Cistou vodou.

L

1e.

4. Pred opétovnym poskladanim vika zkontrolujte, Ze vSechny ¢asti jsou Uplné
suché. Poskladejte ventil (1) a vliozZte do vika tak, aby bylo zajisténo spravné

uloZeni t&snéni (1c.). DalSi ¢asti namontujte podle obrazku.

Vakuovani ve vakuovaci nadob é

Do vakuovaci nadoby
vloZte pozadované
potraviny a nechte
alespon 3 cm volného

Pomoci hadi¢ky
spojte viko s
pfivodem vzduchu
vakuové balicky.

prostoru od horniho
okraje. Na vakuovaci
D nadobu nasadte viko.

Odpojte hadi¢ku od
vakuovaci nadoby.
Abyste otevreli,
stisknéte prostfedni
tlagitko na viku
vakuovaci nadoby a
@ otevriete bezpecnostni
uzavéry.

~——Stisknéte tlacitko
d ,Canister* na ovlada-
cim panelu. Zafizeni
vytvofi vakuum ve
vakuovaci nadobé a
vypne se po ukoncéeni
® tohoto procesu.

Musite uslySet Sum vzduchu pfivadéného do vakuovaci nadoby. Tento Sum je zarukou toho,
Ze obsah byl vakuové zabalen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax.: +49 (0) 5258 971-120

-24 -



<« artscher

Tehni €ki podaci

Naziv e Vakuum posuda
Za vakuum aparat za pakiranje VAK 100

Br.art.: ¢ 300422

Izvedba: e Sinteticki materijal, prozirna posuda, bijeli poklopac
Kapacitet: ¢ 1,5 litra
Dimenzije: « $.135xD. 135 x V. 180 mm

TeZina: < 0,3 kg

A\

Vakuum posuda je idealna za €uvanje suhih i lomljivih prehrambenih proizvoda

(na primjer piSkota, proizvoda od Zitarica i braSna); prasSkastih namirnica (na primjer
brasna, kave, Secera); voca i povrca, svjezih, zdrobljenih ili u obliku pirea (na primjer
od jagoda, rajCica itd.), te gotove hrane (na primjer juha, umaka, itd).

Prehrambeni proizvodi ostaju svjeZi do 5 puta duZe.

Y VY

Vakuum posude moZete stavljati jednu na drugu.

VaZzne napomene:

Y

Prije pocetka koriStenja provjerite posudu kako biste ustanovili nema li tragova
oStec¢enja. Nikada ne koristite oSteéene posude.

Ne koristite vakuum posude za mariniranje.
Ne koristite vakuum posudu za pakiranje konzerviranih prehrambenih proizvoda.

v Vv

180G Radna temperatura: " Uredaj je namijenjen za vakuumsko
vakuum stvarajte iskljucivo Qf ¢uvanje proizvoda u okviru ku¢ne
na sobnoj temperaturi. upotrebe.

=

¥ Odmrzavanje bez poklopca u
= mikrovalnoj pecnici.
=

i d
& |

iS¢éenje

vV O

Nakon svake uporabe paZljivo ocistite vakuum posudu i poklopac. Donji dio posude
mozete oprati u gornjoj koSari  perilice za sude, dok poklopac morate oprati ruéno
u toploj vodi s njeznim deterdzentom. Prljava vakuum posuda moZze biti podloga za
opasno hamnozavanje bakterija i gljivica u proizvodima

Za CiSc¢enje ne koristite agresivna i abrazivna sredstva niti otapala.

Tvrdokornu prljavstinu ne uklanjajte pomocu tvrdih ili ostrih alata.

v Vv
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» PaZljivo osusite vakuum posudu i poklopac.

> Ako ustanovite da u posudi nestaje vakuum, sukladno dolje navedenom opisu
provjerite stanje, Cistocu i polozaj brtvila (1a. i 1c., na donjim slikama ) :

1. lzvadite srediSnji gumb (1a.).
2. Skinite kompletan ventil (1), brtvilo (2) i
poklopac (3).

3. Sve elemente ru¢no operite u toploj
vodi s njeZznim deterdzentom i isperite
¢istom vodom.

4. Prije nego ponovo sastavite elemente poklopca, provjerite da li su svi elementi
potpuno suhi. Stavite ventil (1) i namjestite na poklopac tako da osigurate
pravilan poloZaj za brtvilo (1c.). Sljedece elemente montirajte u skladu sa
prikazom na slici.

Vakuumsko pakiranje u vakuum posudi

U vakuum posudu stavite a =  Pomodu cjevéice spojite
namijenjene prehrambene i poklopac i zra¢nu
proizvode tako da ostavite J/ prikljuénu diznu

bar 3 cm slobodnog vakuumskog alata za

% prostora od njenog . pakiranje.
gornjeg ruba. Na vakuum

- ) posudu stavite poklopac. — @

~— | Pritisnite gumb
,Canister* na
upravljackoj ploci.
Uredaj ¢e stvoriti
vakuum u posudi i
iskljugciti se nakon

© zavrSetka tog procesa.

Odspaojite cjevéicu od
vakuum posude.

Za otvaranje pritisnite
srediSnji gumb na
poklopcu vakuum
posude i otvorite
sigurnosni zatvarac.

Morate €uti zvuk zraka koji dolazi od vakuum posude. Taj zvuk potvrduje da je proizvod
pakiran vakuumski.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Miiszaki adatok

>

A4

>

Megnevezés « Légmentes tartaly
a VAK 100 vakuumos csomagologéphez
Cikkszam: e« 300422
Anyaga: e« Mulanyag, a tartaly atlatszo, a fedél fehér
Urtartalom: « 1,5 liter
Méretek: « Szé 135 x Mé 135 x Ma 180 mm
Saly: « 0,3kg

A légmentes tartaly idedlis szaraz és torékeny élelmiszer (pl. piskétakeksz,
gabonatermékek, tésztafélék); porformaju élelmiszerek (pl. liszt, kavé, cukor);
friss, vegyes vagy purézett zéldségek és gyuimolcsok (pl. eper, paradicsom, sth.)
vagy készételek (pl. levesek, martasok sth.) tarolasara;

az élelmiszer akar 6tszor olyan hosszu ideig is friss marad;
a vakuumtarték egymasra is teheték.

Fontos tanacsok:

» Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a légmentes tartalyon vannak-e lathaté sértilések.
Soha ne haszndlja a sérilt tartalyokat.
» Ezt a vakuumtartét ne hasznalja marinalt élelmiszerek készitéséhez!
» Ne hasznalja a légmentes tartalyt bef6z6tt élelmiszer csomagoléaséra.
180T Hasznalati hémérséklet: " A vakuumoz6 haztartasi

/ﬂ/ Csak szobahémérsékleten Qf hasznalatra késziilt

e vakuumozhat6

S| Kiolvasztas: mikrohullama

i d

& |

== sutében, fedél nélkul
=

Tisztitas

Y

Y

>

Minden hasznalat utdn gondosan tisztitsa meg a légmentes tartalyt és a fedelet.

A légmentes tartaly alsé része a mosogatdgép fels 6 kosardban moshatd, a fedelet
azonban kizarélag kézzel, meleg vizzel és kimélé mosogatdszerrel szabad mosni.
Ha nem tartja teljesen tisztan a Iégmentes tartalyt, veszélyes mértékben
elszaporodhatnak benne a gombak és a baktériumok.

Ne hasznaljon a tisztitashoz agressziv vagy surolé hatasu tisztitoszereket.
Oldészerek (higitok) hasznalata tilos!

A makacs szennyez8déseket ne kaparja le kemény vagy hegyes targyakkal.
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» Alaposan torolje szarazra a légmentes tartalyt és a fedelet.

» Ha észreveszi, hogy a tartaly nem zar Ilégmentesen, ellenérizze a témitések

allapotat, tisztasagat és helyzetét (1a. és 1c. abra) :

1. Vegye ki a kozépsé gombot (1a.).
2. Vegye le az egész szelepet (1), a
tomitést (2) és a fedelet (3).

3. Mossa el az 6sszes elemet kézzel,
meleg vizben, kimélé mosogatdszerrel,
majd tiszta vizzel éblitse el.

4. Afedél sszeszerelése el6tt ellendrizze, hogy a fedél dsszes eleme teliesen
szaraz-e. Allitsa 6ssze a szelepet (1) és ugy helyezze a fedélbe, hogy a tomités
(1c.) megfeleléen illeszkedhessen a helyére. Helyezze el a fedél tébbi elemét a

képen lathaté modon.

Vakuumcsomagolas a légmentes tartalyban

Tegye a kivant élelmis-
zert a légmentes tarta-
lyba. Az élelmiszer és

a tartaly pereme kozott
hagyjon legalabb 3 cm
helyet. Tegye a tartalyra
o) a fedelet.

/;—:\\ Nyomja meg a kezel6-
panelen talalhaté
.Canister* (Tartaly)
gombot. A késziilék
kiszivja a levegét a
tartalybol, majd
® magatol leall.

A csatlakozécsovel
kosse a fedelet a
vakuumos csomago-
I6gép favdkajahoz.

Vegye le a csatlakozéc-
sbvet a légmentes
tartalyrol. A tartaly
kinyitdsahoz nyomja
meg a fedél k6zépsd
gombjat, majd nyissa ki
a biztonsagi zarakat.

Nyitaskor hallatszania kell a tartalyba befoly6 levegének. Ez a hang garantalja a tartalyban

Iévd élelmiszer légmentes csomagolasat.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-StralRe 28
D-33154 Salzkotten
Németorszag

Tel.; +49 (0) 5258 971-0
Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Texvika oTolxEia

>
>

Ovouacia « Aoyeio kavoU
yia Tn pnxavi cuokevaoiog kevou VAK 100

Kwbd. eidoug: « 300422
Kataokeur): « TTAQCTIKG, Sla@aveég doxeio, AeUKN TATIA
Xwpnrikétnta: ¢ 1,5 Aitpa
Aigotaoeig: ¢ mAGTOG 135 X BdBog 135 X Uwog 180 mm
Bapog: ¢ 0,3 kg
To doxeio kevou gival 1davikd yia diaTpnaon ENPWV Kal Tpayavwy TPOQINATWY (TT.X.
MTTIOKOTA, dNUNTPIKA, QUUAAPIKA )TT.X. UTTIOKOTA, KAPEG, {axapn), PPOUTWY Kal

AaxaviKwv @PACKWY Kal ETOINACUEVWY A OE HOPQT] TTOUPES) PPAOUAEG, TOUATEG
KATT.), 1 €TTEEEPYOATUEVWV TPOPIPWV (TT.X. GOUTTEG, OAATOEG KATT.).

Tpo@iya peivouv @pEoKa KOTA TO XpOVo 5 popég peyaAuTePO.
Mrropeite va ToTroBeToETE T doXEia KEVOU €va TTévw aTov GAAO.

ZnUavTIKEG 0dnyigg:

>

>
>

Mpiv va apxioeTe va XpnOIUOTTOIEITE TO dOXEIO TTPETTEI VO TO EAEYEETE YIA OPATEG
BAGBeg. MoTE pnv XpNOIUOTIOIEITE KATAOTPAUUEVA DOXEIQ.

Mnv xpnoigoTrolgite To doxei KEVOU YIa TTIKAEG.
Mnyv xpnoiyoTrolgite To doxEio KEVOU yia CUCKEUATIA OUVTNPNHEVWY TTPOIOVTWV.

=) @gpuokpaaia TePIBAAAOVTOG H ouokeun TrpoopileTal yia

yia Agitoupyia: Anuioupyeite T0 er diatipng Kevou Twv TTPOIGVTWYV
KEVO WOVO 0T Bepuokpaacia TTOU XPNOIJOTTOIoUVTAl OTO
dwpariou. VOIKOKUPIO.

;\'X.b; ATTOYuUEN Xwpig TNV TaTTa
== oTNV Koudiva PIKPOKUUATWV.

Ka@apiopuog

>

MeTd ammd kdBe xprAon TTPETTEl va KaBapioeTe To doxeio KEvoU Kal TNV TATTA aKPIBWG.
To kdTw pépog Tou doxeiou ptropei va TTAUBET 0TO ETTAVW KAAAB! TOU TTAUVTNPIoU
TATWY, N TATTA TTPETTEl Va TTAUBEI 0TO CeaTd vEPO PE TTPOOBETO EAaPPU KOBAPICTIKO
Méoo. Bpwpikd doxeio kevou Ptropei va gival aitia Kivouvou SIGAUPATOS BAKTNPiwY
Kal KaAouTTIoU OTa TTPOIdVTA.

[a TTAUGIYO PNV XPNOIYOTTOIEITE ETTIOETIKG 1} AEIOVTIKA KABaPIOTIKA HEoa Kal
OIOAUTIKG.

Mnv Agidvete okAnpr Bpwua XpNOIUOTTOIWVTOG OKANPWY KOl KOPTEPWY EPYAAEIWV.
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» Na oTeyvwveTe T0 doXEio EEVOU Kal TNV TATTA OKPIBWG.

> Ze mepimTwon di€okpiBwang TNG TTEPITITWONG TTOU TO Kevo e€agavileTal, GULQWVA
UE TNV TTOPOKATW TTEPIYPAPH|, EAEYETE YIA KOAR KATAoTaON, KaBapdTnTa Kai TOTTO

eCaptTnudaTwy oTeyvwTnTag (1a. Kau 1c., TapaKaTw EIKOVA) :

1. BydATe 1o Kevtpikd kouuTri (1a.).

2. BydAte Tnv oAOkAnpn BaABida (1), T
oTeyvwwTnTa (2) kai Tnv TaTa (3).

3. TMAévete OAa Ta CapTAPATA PE TA XEPIT
070 (e0TO VEPO JE TTPOCOETO EAAPPU
KaBapIOTIKO HECO KIa va Ta EETTAUVETE
oT0 KaBapod vepod.

Mpiv va TOoTT00eTNOETE Ta €EOPTAPATA TNG TATTAG Eava eAéyETe av OAa Ta CapTAUATA

gival atmroAUTwG aTeyvd. ZuvapuoAoynaTe Tn BaABida (1) kal TOTToBeTACTE TN Pé€Ca
TNV TATTA ETO1 WOTE VA e§ac@aAlioeTe KATAAANAN TTTOBETNON TNG OTEYAVWTNTAG
(1c.). ZuvappoAoynoTe Ta e§apTAPATA CUPPWVA PE TV TTAOPAKATW EIKOVA.

TuoKeuaoia kevoU pJe'ca oTo Soxeio Kevou

Méoa oT10 doxeio Kevou o
TOTTOBETACTE T TTPOR-
Aetrépeva TTpOIdVTA KAl
aQprioTe TOUAGXIOTOV

3 cm gAelBepn amméoTaon
atrd TNV €TTAVW AKPEN.
TomroBeTACTE TNV TATTA
TTavw oTo O0XEI0 KEVOU.

MartAoTe To KoupTTi
,Canister* Tdvw oTO
TTAveA XEIpIoPoU.

H ouokeur Ba dnuiou-
pynoel kevé péoa aTo
doxeio kevou kai Ba
QTTEVEPYOTTOINCEI JETA
atrd 10 TEAOG QUTAG TNG
diadikaaiag.

XpnoiuoTrolwvTa 10
OwARva uvdEQTE TNV
TATTO UE TO AKPOPUTIO
agpog TNg }JHXGW'K,
OUOKeEUaoiag Kevou.

ATTOOUVOEDTE TOO
owAAjva atréd 1o doxeio
Kevou. Mg okotTd va
avoiteTe To doyeio
TTATHOTE TO KOUWTTI TNG
Ta1TaG TOU SoXEIOU KEVOU
KAl avoiTe To KAgioIO
ao@dAelag.

MpétTel va akoUaEeTE TOV X0 A€POG TToU €I0épyeTal HEoQ GTO doxeio kevou. 'Hxog aépa
emBeBaiwveTal OTI TO TTEPIEXOUEVO TOU doxEIOU €iavi KEAIOTO PE XPAON KeVOU.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-StralRe 28
D-33154 Salzkotten
Iepuavia

Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Fax: +49 (0) 5258 971-120
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