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Pred uvedenim do provozu si pre¢téte navod k obsluze a pak
- jej uschovejte v blizkosti zafizeni!

Bezpecénost

Tento navod k obsluze popisuje instalaci, provoz a udrzbu zafizeni a pfedstavuje
dulezity zdroj informaci a odkazl. Znalost vSech pokynu tykajicich se bezpecnosti a
obsluhy uvedenych v tomto navodu je podminkou pro bezpecné a spravné
pouzivani zafizeni. Kromé toho plati pfedpisy pro prevenci Uraz(l, bezpe¢nostni
pfedpisy a pravni pfedpisy platné v oblasti pouZiti zafizeni.

Pfed zahajenim prace se zafizenim, a zejména pred jeho uvedenim do provozu, si
prectéte tento navod k obsluze, abyste pfedesli zranéni osob a materialnim
Skodam. Nespravné pouzivani mize zplsobit poskozeni.

Tento navod k obsluze je nedilnou sou€asti vyrobku a musi byt neustale uchovavan
v bezprosttedni blizkosti zafizeni. Pokud zafizeni pfedate jiné osobé&, nutné
predejte tento navod k obsluze.

1 Bezpecnost

Zafrizeni bylo vyrobeno podle sou€asnych technickych pravidel. Toto zafizeni vSak
muZze byt nebezpeéné, pokud se pouziva nespravné nebo v rozporu s uréenim.
VSechny osoby, které pouzivaji zafizeni, musi dodrzovat pokyny uvedené v navodu
k obsluze a dodrzovat bezpecnostni pokyny.

1.1 Vysvétleni vystraznych vét
Dulezité bezpecnostni pokyny a varovani v tomto navodu k obsluze jsou uvedeny

jako klicové vystrazné véty. Tyto pokyny bezpodmine€né dodrzujte, abyste zabranili
urazim, nehodam a $kodam na majetku.

A NEBEZPECI!

Vystrazné slovo NEBEZPECI upozoriiuje na nebezpeéi, ktera budou
mit za nasledek smrt nebo vazny uraz, pokud se jim nevyhnete.

A VAROVANI!

Vystrazné slovo VAROVANI upozorfiuje na nebezpeéi, ktera budou
mit za nasledek stfedné tézka nebo tézka zranéni nebo smrt, pokud
se jim nevyhnete.
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Bezpecnost

(Sartscher
A UPOZORNENI!

Vystrazné slovo UPOZORNENI upozoriiuje na nebezpedi, ktera
mohou mit za nasledek lehké az tézké zranéni nebo smrt, pokud se
jim nevyhnete.

POZOR!

Vystrazné slovo POZOR znamena mozné skody na majetku, ke
kterym muze dojit v pfipadé nedodrzovani bezpeénostnich pokynu.

OZNAMENH!

Symbol OZNAMENI seznamuje uzivatele s dal$imi informacemi a
pokyny ohledné pouzivani zafizeni.

1.2 Bezpecnostni pokynya

Elektricky proud

PFili§ vysokeé sitové napéti nebo nespravna instalace mohou zpUsobit Uraz
elektrickym proudem.

Zarizeni pfipojte pouze tehdy, kdyz udaje na typovém Stitku odpovidaji
sitovému napéti.

Abyste zabranili elektrickému zkratu, udrzujte zafizeni v suchu.

Pokud dojde k porude béhem provozu, okamzité odpojte zafizeni od
elektrického napéjeni.

Nedotykejte se zastréky zafizeni mokryma rukama.

Nikdy se nedotykejte zafizeni, pokud spadlo do vody. lhned odpojte zafizeni od
elektrického napéjeni.

VeSkeré opravy a otevirani krytu mohou provadét pouze odbornici a
specializované servisy.

Zarizeni nepfenasejte za napajeci kabel.

Napajeci kabel nevystavujte zdrojim tepla a ostrym hranam.

Napajeci kabel neohybejte, nemackejte a nezavazuijte.

Napajeci kabel vzdy zcela rozvinte.

Nikdy nestavéjte zafizeni nebo jiné pfedméty na napajeci kabel.

Chcete-li odpojit zafizeni od elektrického napajeni, vzdy uchopte zastréku.
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» Sitovy kabel pravidelné kontrolujte z hlediska poSkozeni. Zafizeni nepouzivejte
s poSkozenym sitovym kabelem. Pokud je kabel poskozen, pak aby se
zabranilo nebezpedi, dejte jej vymenit kvalifikovanému elektrikafi nebo servisu.

Bezpecénost

Provoz pouze pod dohledem

» Zafizeni pouzivejte pouze pod dohledem.
» Vzdy zUstavejte v bezprostfedni blizkosti zafizeni.

Obsluhujici personal

» Zafizeni muze obsluhovat pouze kvalifikovany a zaskoleny odborny personal.

» Toto zafizeni nesmi obsluhovat osoby (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi a osoby s omezenymi zkusenostmi
a/nebo omezenymi znalostmi.

+ Déti méjte pod dohledem, abyste méli jistotu, Ze si nehraji se zafizenim ani jej
nezapinaji.

Nespravné pouzivani

» Nespravné nebo zakazané pouzivani muze poskodit zafizeni.

» Zafizeni pouZzivejte pouze tehdy, kdyZ jeho technicky stav umoziiuje bezpe€nou
praci.

» Zafizeni pouZivejte pouze tehdy, kdyZ jsou v8echny pfipojky provedeny
v souladu s pfedpisy.

» Zafizeni pouzivejte pouze v Cistém stavu.

» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily. Nikdy neprovadéjte sami Zzadné
opravy zafizeni.

* Na zafizeni neprovadéjte Zadné zmény nebo Upravy.

4/30 300748



€artscher

Bezpecnost

1.3 Pouzivani v souladu s uréenim
Jakékoli pouziti zafizeni nad ramec nasledujiciho ur€eného pouziti a/nebo jiného
pouziti je zakazano a povazuje se za pouzivani v rozporu s uréenim.
Nasledujici pouZiti je v souladu s uréenim:
— Vakuovani a marinovani vhodnych potravin nebo jinych pfedméta.

1.4 Pouzivani v rozporu s uréenim

Pouzivani v rozporu s uréenim muze vést ke zranéni osob a materialnim skodam
zpusobenym nebezpeénym elektrickym napétim, pozarem a vysokymi teplotami.
Pomoci zafizeni provadéjte pouze prace, které jsou popsany v tomto navodu.
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2 Vseobecné informace

Vseobecné informace

21 Odpovédnost a zaruka

VSechny informace a pokyny uvedené v tomto navodu k obsluze byly sestaveny se
zohlednénim platnych pfedpist, aktualniho stavu techniky a také nasich
dlouholetych znalosti a zku$enosti. PFi objednani specialnich modell nebo
dodate¢nych moznosti a pfi pouZiti nejnovéjsich technickych znalosti se mize
dodané zafizeni za urcitych okolnosti liSit od popsanych vysvétlivek a vykres(
uvedenych v tomto navodu k obsluze.

Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Skody a zavady vyplyvajici z:
— nedodrzovani pokyn,

pouzivani v rozporu s uréenim,
— provadéni technickych zmén uzZivatelem,

pouzivani neschvalenych nahradnich dild.

Vyhrazujeme si pravo provadét technické zmény vyrobku jako soucast zlepSeni
pouzitelnosti a dalSiho vyvoje.

2.2 Ochrana autorskych prav

Navod k obsluze a v ném uvedené obsah, obrazky, fotografie a dalsi ilustrace jsou
chranény autorskym pravem. Bez ziskani pisemného souhlasu vyrobce je
zakazano kopirovat obsah navodu k obsluze v jakékoli formé a jakymkoli zplisobem
(v€etné Casti) a vyuzivat a/nebo poskytovat jeho obsah tfetim osobam. Poru$eni
vySe uvedeného bude mit za nasledek povinnost ndhrady Skody. DalSi naroky jsou
vyhrazeny.

2.3 Prohlaseni o shodé
Zafizeni vyhovuje platnym normam a smérnicim Evropské unie. Potvrzuje to ES

prohlaSeni o shodé. Bude-li tfeba, radi vam zasleme odpovidajici prohlaseni o
shodé.
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Preprava, obal a skladovani

3 Preprava, obal a skladovani

3.1 Kontrola dodavky

Po dodani z&silky ihned zkontrolujte, zda je zafizeni kompletni a zda nebylo
poskozeno béhem prepravy. V pfipadé zjisténi viditeIného poskozeni pfi pfepravé

odmitnéte pFevzit zafizeni nebo jej pfevezméte s vyhradou. Na pfepravnim dokladu

/ dodacim listu kuryrni firmy popiSte poSkozeni a podejte reklamaci. Skryté vady
nahlaste ihned po jejich zjisténi, protoZze od8kodnéni Ize uplatnit pouze v ramci
platnych IhGt pro podani reklamace.

Pokud chybi sou€asti nebo pfislusenstvi, kontaktujte prosim nas klientsky servis.
3.2 Obal

Nevyhazujte kartonovou krabici. MliZete ji potfebovat pro Uschovu zafizeni, pfi
stéhovani nebo pro zaslani zafizeni do naseho servisniho stfediska v pfipadé
poskozeni.

Obal a jednotlivé komponenty jsou vyrobeny z recyklovatelnych material(l. Jsou to
zejména plastové folie a sacky, obal z kartonu.

P¥i likvidaci obalu dodrzujte pfedpisy platné vdané zemi. Obalovy material vhodny
pro opétovné vyuziti odevzdejte k recyklaci.

3.3 Skladovani

Obal nechte zavieny do okamziku instalace zafizeni a pfi uchovavani dodrzujte
vnéjSi oznaceni znazorfiujici zplsob postaveni a skladovani. Obal uchovavejte v
néasledujicich podminkéach:

— Vv uzavienych mistnostech

— v suchém a bezprasném prostredi

— mimo dosah agresivnich pfipravkud

— na misté chranéném proti sluneénimu zareni

— na misté chranéném proti mechanickym otfestim.

PFi del§im skladovani (déle nez tfi mésice) pravidelné kontrolujte stav vSech
soucasti a oball. Bude-li tfeba, obal vyménite za novy.

300748 7130
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4 Technicka specifikace

4.1 Technicka specifikace

Nazev:

Kat.C.:

Materidl:

Pocet svar(:

Délka svarovaci listy v mm:
Vakuové ¢erpadlo I/min (m3/hod.):

Maximalni vakuum v mbar:

Doba svarovani nastavitelna v Grovnich:

Napéti/pFikon:
Rozméry (8 x h x v) v mm:
Hmotnost v kg:

Technické zmény vyhrazeny!

Verze / vlastnosti

* Barva: stfibrna
« Kontrola vakua: elektronicka

Technicka specifikace

Vakuova balicka 305/15L
300748

nerezova ocel, plasticky
1

305

15

-800

2

0,13 kW | 230V | 50 Hz
400 x 180 x 92

2,5

* Nastavitelna intenzita vakuového uzavfeni

* Funkce / Kontrolky:

— Kombinované vakuové baleni a svafovani
— Vakuové baleni, jemné a normalni

— Svarovani, vlhké a suché
— Manualni svarovani
— Marinovani

— Vakuové baleni s vakuovou nadobou

* Vsadeé:

— 1 role vakuové balici félie (Sitka 22 cm, délka 3 m)
— 1 role vakuové balici folie (Sitka 28 cm, délka 3 m)
— 1 pfipojovaci hadi¢ka (pro externi vakuové baleni)

8/30
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Technicka specifikace

€artscher

Pro vakuové baleni pouzivejte pouze razené vakuové balici sacky (s
jednostrannym zebrovanim)

4.2 Prehled podsestav zarizeni

Obr. 1
1. Kryt 2. Pfipojka pfipojovaci hadicky
3. Uvolnovaci tlagitka (2x pravé a 4. Vstupni otvor vzduchu
levé)
5. Vakuova komora 6. Svarovaci ty¢
7. Spodni t&snéni 8. Rezadka
9. Nz 10. Horni tésnéni

11. Svarovaci lista
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PrisluSenstvi (neni soucasti dodavky!)

Technicka specifikace

Sada roli vakuovaci félie 220
Sklada se ze 2 roli vakuovaci folie
Sitka role: 22 cm

Délka role: 5 m

Rozméry: §. 220 x h. 40 x v. 40 mm
Hmotnost: 0,46 kg \ s s
Kat. ¢.: 300418

Sada roli vakuovaci félie 280
Sklada se ze 2 roli vakuovaci folie

X ,"/
Sifka role: 28 cm ) L
Délka role: 5 m —
Rozméry: §. 280 x h. 50 x v. 50 mm

. A,—’/l
Hmotnost: 0,512 kg n —
Kat. &.: 300419 el

Vakuovaci nadoby

Objem: 1,5 litrG

moznost ukladani jedna na druhé
Barva: transparentni, bila

Material: plast

Rozméry: §. 135 x h. 135 x v. 180 mm
Hmotnost: 0,3 kg

Kat. ¢.: 300422

4.3 Funkce zarizeni

Vakuovy balici stroj je uréen pro vakuové baleni nebo marinovani potravin. BEhem
procesu vakuového baleni je vzduch odsavan z vakuového sacku nebo vakuové
nadoby a nasledné j tato vzduchotésné uzaviena, ¢imz se zastavi nebo zpomali
proces kazeni potravin.

10/30 300748



€artscher

Instalace a obsluha

5 Instalace a obsluha

5.1 Instalace

Vybaleni / instalace

» Zafizeni vybalte a odstrarite veSkery obalovy material a také pfepravni pojistky.

A UPOZORNEN:I!

Nebezpeéi uduseni!
Znemoznéte détem pfistup k obalovym materialiim, jako jsou plastové
sacky a polystyrenové prvky.

» Bude-li tfeba, odstrarite ze zafizeni ochrannou folii. Ochrannou félii stahujte
pomalu, aby nezlstaly zbytky lepidla. Pfipadné zbytky lepidla odstrarite
vhodnym rozpoustédlem.

» Davejte pozor, abyste neposkodili typovy Stitek a vystrazné pokyny na zafizeni.
» Zafizeni nikdy neumistujte do vihkych nebo mokrych prostor.
» Zafizeni postavte tak, aby zastr¢ka byla snadno pfistupnd, bude-li tfeba rychle
odpoijit zafizeni.
» Zafizeni postavte na povrch s nasledujicimi vlastnostmi:
— rovny, dostate¢né nosny, vodotésny, suchy a zaruvzdorny
— dostate¢né velky, aby bylo mozné bez pfekézek obsluhovat zafizeni
— snadno pfistupny
— s dobrou cirkulaci vzduchu.

» Udrzujte dostate¢nou vzdalenost od okrajl stolu. ZaFizeni by se mohlo prevratit
a spadnout.

Pfipojeni k elektrickému proudu
» Zkontrolujte, zda technické parametry zafizeni (viz typovy Stitek) odpovidaji
parametrim mistni elektrické sité.

» Zarizeni pfipojte do samostatné, dostateéné zabezpecené zasuvky s
ochrannym kolikem. Zafizeni nepfipojujte k vicenasobné zasuvce.

* Napagjeci kabel polozte tak, aby nikdo nemohl na ného stoupnout nebo o négj
zakopnout.
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5.2 Vyhody vakuového baleni Doba skladovani potravin

Instalace a obsluha

PFi vakuovém baleni, po odsati vzduchu, se foliovy sacek nebo nadoba tésné
uzavrou, ¢imz se zastavi nebo zpomali proces kazZeni potravin. Diky vakuovému
baleni se doba uchovavani potravin tfikrat az pétkrat prodluzi. Chut a vitaminy
budou pfitom zachovany.

U potravin se takto zamezuje osychani a okysli¢ovani, ristu bakterii a plisni.

Vakuové baleni je proces zvySeni trvanlivosti, ktery se doporucuje pro Cerstvé
potraviny, a musi byt spojen s podchlazenim, tzn. vakuové zabaleny vyrobek musi
byt uchovavan v lednici, mrazni¢ce nebo chladni¢ce, aby bylo dosazeno nejlepSich
vysledka.

Potraviny se zvySenou trvanlivosti mizete uchovavat zna¢né delSi dobu nez
podobné, které v8ak nejsou vakuové zabaleny, jejichz doba spotfeby €ini pouze
nékolik hodin nebo nékolik dnd.

Vakuové baleni se pouziva pro zlepSeni organizace prace, konzervaci potravin
zdravéjSim zpusobem a z uspornych davodi:

» Vakuové baleni mizete pouzivat:

— abyste zabalili potraviny v podminkach vakua a takto prodlouzili jejich
dobu spotieby,

— abyste pfedbézné pfipravili jidla na cely tyden,
— abyste déle uchovavali salaty, zeleninu a bylinky (zUstavaji kfehké a
Cerstvé);
» v mrazni¢ce zUstane vice volného mista;
» potraviny jsou chranény pfed osychanim a okysli¢ovanim;
+ takto muzZete rychle a stale marinovat (sta¢i 20 minut ve vakuu);
+ takto mUZete opét zabalit masové vyrobky, klobasy nebo syry, které byly jiz
dfive vakuové zabaleny (chut je zachovana);
* muzete uSetfit penize, protoze vSechny zbytky mizete bez problému uchovavat
a spotfebovat pozdéji;
» v8echny druhy zeleniny a ovoce muzete zakoupit v sezoné, vakuové zabalit a
timto déle uchovat.
POKYN!

Vsechny informace uvedené v tabulce nize jsou pfiblizné hodnoty, které
zavisi na dokonalém stavu obalu a pivodnich jakostnich parametrech
potravin.

OPATRNE!

Rychle se kazici vyrobky uchovavejte v mrazni€ce nebo chladnic¢ce.
Vakuové baleni prodluzuje trvanlivost potravin, ale neméni je na
»konzervy“ €ili trvanlivy vyrobek pfi pokojové teploté.
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Instalace a obsluha

Doba skladovéani produktu

bez vakuového
baleni

Chlazené potravinarské vyrobky (5+/-2°C)

Cervené maso 3-4dny
Bilé maso 2-3dny
Cela ryba 1-3dny
Zvéfina 2-3dny
Uzeniny 7 - 15 dni
Krajené uzeniny 4 -6 dni
Meékké syry 5-7dni
Tvrdé a polotvrdé syry 15 - 20 dni
Zelenina 1-3dny
Ovoce 5-7dni

Varené a chlazené potravinaiské vyrobky (5+/-2°C)

Zeleninové pyré a polévky 2-3dny
Moucné vyrobky a rizoto 2-3dny
Maso z vyvaru a pecené 3-5dni
y\z/;léjcl'\e/z;]r;é dorty (s krémem a 2 -3 dny
Olej do fritézy 10 - 15 dni
Mrazené potraviny (-18 +/-2°C)

Maso 4 - 6 mésicl
Ryby 3 -4 mésich
Zelenina 8 - 10 mésicu

300748
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s vakuovym
balenim

8-9dni
6-9dni
4 -5dni
5-7dni
25 - 40 dni
20 - 25 dni
14 - 20 dni
25 - 60 dni
7 -10dni
14 - 20 dni

8 - 10 dni
6 - 8dni
10 - 15dni

6 -8dni

25 - 40 dni

15 - 20 mésicu
10 - 12 mésicl
18 - 24 mésicu
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Instalace a obsluha

bez vakuového s vakuovym
baleni balenim

Potravinarské vyrobky pfi pokojové teploté (25+/-2°C)

Chléb 1-2dni 6 - 8dni

Balené piskoty 4 - 6 mésicu 12 mésicu
Mouéné vyrobky 5 -6 mésich 12 mésicl
Ryze 5 - 6 mésicu 12 mésicl
Mouka 4 - 5 mésicl 12 mésicl
Susené ovoce 3 - 4 mésicu 12 mésicl
Mleta kava 2 - 3 mésicu 12 mésicl
Suseny ¢aj 5 -6 mésich 12 mésicl
Lyofilizované produkty 1-2 mésicu 12 mésicl
Susené mléko 1-2 mésicu 12 mésicl

5.3 Princip vakuovani

Dulezité pokyny

Dukladné si umyjte ruce, vSechny nastroje a pracovni plochu, které budete
pouzivat pro krajeni a vakuové baleni pokrm.

Pfi zpracovavani potravin pouZivejte pokud mozno rukavice.

K vakuovému baleni pouzivejte pouze Cerstvé potraviny.

Po vakuovém zabaleni ihned vloZte rychle se kazici pokrmy do chladni€ky nebo
mrazni¢ky, nenechaveijte je pfili§ dlouho lezet pfi pokojové teploté.

RozlozZte rovnomérné vakuové bali¢ky v chladni¢ce nebo mrazni€ce, abyste
umoznili rychlé zmrazeni.

Potraviny vyjmuté z obalu musi byt bezpodmine¢né spotfebovany pred
uplynutim doby jejich spotfeby uvedené na originalnim obalu.

Vakuové baleni prodluzuje dobu uchovavani suchych potravin. Vyrobky s
vysokym obsahem tuku astéji Zluknou v pfipadé pFistupu kysliku a tepla.
Vakuové baleni prodluzuje také dobu uchovavani ofecht, strouhaného kokosu a
obilovin. Uchovavejte v chladu a temnu.

Vakuové baleni neprodluzuje dobu uchovavani zeleniny a ovoce, jako jsou
banany, jablka nebo brambory, ledaze jsou pfed vakuovym zabalenim
oloupany.
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» Neékteré druhy zeleniny jako brokolice, kvétak nebo bilé zeli vylu€uji po
vakuovém zabaleni plyny. Z tohoto divodu byste méli tyto potraviny pfed
vakuovym zabalenim blanSirovat a zmrazit.

» Abyste opét vakuové zabalili pokrmy, které jste vyjmuli z vakuového obalu,
postupujte podle pokyn( pro uchovavani v chladu po otevfeni, aby opétovné
uchovavani bylo bezpec¢né.

» |hned spotiebujte rychle se kazici pokrmy, které jste dfive ohfali, rozmrazili
nebo vyjmuli z chladnicky. Nejezte pokrmy, které nékolik hodin leZely na
vzduchu; zejména kdyz byly pfipraveny s hustou omackou a byly uchovavany
ve vakuovém baleni nebo v prostfedi bez pfistupu vzduchu.

» Meékké a kiehké vyrobky (ryby, lesni jahody atp.) pfedbézné zmrazte v noci. Po
prfedb&zném zmrazeni vyrobky vakuové zabalte a nakonec vlozte do mraznicky.

Instalace a obsluha

OPATRNE!
Vakuové baleni nenahrazuje zmrazeni nebo hluboké zmrazeni!

Kazda kazici se potravina, ktera vyzaduje zmrazeni pred vakuovym
zabalenim, musi byt ochlazena a zmrazena také po vakuovém zabaleni.

Vakuové baleni do mraznicky

» P¥i spravném uchovavani pomaha zafizeni udrzet Cerstvost potravin. Jidla
zabalte pokud mozno Cerstva.

+ Citlivé potraviny nebo takové, které si maji zachovat tvar a vzhled, se mohou
poSkodit béhem vakuového baleni Cerstvého vyrobku. Jemné vyrobky jako
maso, ryby, jahody, chléb atp. nechte predbézné zmrazit.

Mohou byt zmrazeny do 24 hodin, nez se objevi omrzlina. Po pfedbézném
zmrazeni maZete potraviny vakuové zabalit do sa¢ku a uchovavat po del$i dobu
v mrazni¢ce, aby byla zachovana chut a vyzivna hodnota zabalenych vyrobka.

» Abyste vakuoveé zabalili tekuta jidla jako polévky, gulase nebo nakypy, nejprve
je zmrazte ve formé pro nakypy nebo v misce a pak je vakuové zabalte a
uchovavejte ve zmrazeném stavu v mraznicce.

+ Cerstvou zeleninu umyijte nebo oloupejte a pted vakuovym zabalenim ji kratce
blansirujte ve vafici vodé (pfipadné sparte v mikrovinné troubég), ale zachovejte
tvrdost zeleniny a nerozvarte ji. Po ochlazeni vakuové zabalte v libovolnych
porcich.

» K zabaleni nezmrazenych pokrm0 pouzijte asi o 5 cm vice félie, abyste tak
vyrovnali roztazitelnost pokrm( ve zmrazeném stavu. Maso nebo rybu polozte
na papirovy ru¢nik a vakuové zabalte do sacku spole¢né s papirovym ru¢nikem.
Diky tomu bude pohlcena Stava z vyrobku.

» Pfed vakuovym zabalenim pokrm0 takovych jako pita, omelety nebo
hamburgery oddélte jednotlivé kusy pecicim papirem nebo potravinovou félii.
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Usnadni to vyjmuti jednotlivych kust a opétovné tésné uzavreni zbyvajiciho
obsahu k uchovani v mraznicce.

Instalace a obsluha

Vakuové baleni do chladni¢ky

» Jidla mGzete pfipravit dfive ve vhodnych porcich a uchovavat vakuové zabalena
v chladnicce, a pak bude-li tfeba, mizete je ohfat.

Vakuové baleni do spizirny

» Vakuové baleni mlze byt také vyhodné u potravin, které Ize uchovavat pfi
pokojové teploté (kava, mouka, téstoviny, cukr atp.). Pokud tyto vyrobky
nebudete pouzivat nékolik dnl, napfiklad odjedete na dovolenou, méli byste je
ochranit vakuovym zabalenim. Zdstanou Cerstvé a budou chranény pred
pusobenim pokojové teploty, hub, plisni a hmyzu.

Rozmrazovani potravin zabalenych do vakuovych sacku
» Vakuové zabalené potraviny jako maso, ryby, ovoce a zelenina nebo jiné jemné
» Chleb a pitu rozmrazujte pfi pokojové teploté.

» Polévky nebo jiné tekuté pokrmy ohtejte pfimo ve vakuovacim sacku v horké
lazni, az budou zcela horké. K rozmrazeni pfi pokojové teploté nebo ohfati ve
vodni lazni nastfihnéte jeden z roh( vakuovaciho sacku, abyste snizili vakuum a
umoznili pozdé&;jsi unik pary.

» Potraviny spotfebujte ihned po rozmrazeni. Nikdy je znovu nezmrazujte.Reste
niemals wieder ein.

Opétovné vakuové baleni rozbalenych potravin

* Mnohé potraviny jako syry nebo masa se prodavaji v obchodnim vakuovém
baleni. Také po otevieni takovych vyrobk( miiZzete zachovat jejich chut a
Cerstvost opétovnym vakuovym zabalenim do vakuovacich sacku.
OPATRNE!

Rozbalené potraviny vzdy spotiebujte pred uplynutim data jejich spotieby
uvedeného na originalnim obalu.

Po opétovném vakuovém zabaleni uchovavejte potraviny s dodrzenim

nejvyssi peclivosti a hygieny.

Tipy pro vakuové baleni

» Budete-li vakuové balit potraviny s ostrymi hranami nebo tvary, napf. kosti nebo
suSené nudle, vystelte takova mista papirovym ru€nikem, abyste zabranili
poskozeni sacku.
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* Aby se béhem vakuového baleni kiehké potraviny nedrolily a jemné vyrobky,
jako jsou piSkoty nebo susenky, nelamaly, pouzivejte k jejich uchovavani
nadoby.

Instalace a obsluha

» Vakuové baleni chrani mnoho rtznych pfedmétd. V kempinku mézete uschovat
Cisté a suché zasoby, napf. zapalky nebo oble¢eni. Tabak do dymky mlzZete
uchovavat delSi dobu. Také povlak a matnéni stfibra ze sbératelskych pfedméta
muUzete odstranit vakuovym balenim.

5.4 Obsluha

A VYSTRAHA!

Poranéni rukou zpusobené priskfipnutim dlané nebo prsti mezi vikem a
vakuovou komorou!

Budte velmi opatrni pfi zavirani vika.
Nebezpeci popaleni dotykem horkych ¢asti zafizeni béhem provozu!
Kratce po ukonceni provozu se nikdy nedotykejte tésnici listy, svafovaci
listy nebo vakuové komory. Zafizeni nechte vychladnout. -
(o¥4
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Pred prvnim pouzitim

Instalace a obsluha

1. Pred kazdym pouzitim dikladné vycCistéte zafizeni a pracovni plochy, dodrzujte
pokyny z kapitoly 6 ,,CiSténi“.

2. Zarizeni dukladné osuste.

Funkce ovladacich tlacitek / kontrolek

Obr. 2

A. Tlac¢itko Vakuum & Seal / Cancel

Vakuové baleni a svarovani / zastaveni procesu: stisknutim tohoto tlacitka
zarizeni spusti proces vakuového odsavani, smrsti vakuovy sacek na maximalni
vakuum a nasledné jej svafi. Opétovnym stisknutim tohoto tlac¢itka mazete
zastavit probihajici proces.

B. Tlac¢itko Vakuum (Gentle / Normal)

Jemné nebo normalni vakuové baleni: stisknutim tohoto tlac¢itka mizete
vybrat rychlost a tlak, v zavislosti na potravinach, které chcete zabalit.

C. Tlacitko Seal (Moist / Dry)
Mokré nebo suché svarovani: Tlagitko Ize pouzit k nastaveni doby uzavfeni v

zavislosti na typu potravin (vihké nebo suché).

D. Canister
Funkce nadoby: Pouze pro vakuové baleni ve vhodné nadobé.
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€artscher

Funkce marinovani: Dllezité: Tuto funkci Ize pouzivat jen s vhodnou nadobou
a spojovaci hadici.

F. Manual Seal

Jen svarovani: Vakuum vzniké na kratky okamzik, aby zajistilo, ze svafovaci
lista a ty¢ budou Cisté a budou leZet na sobé&. Nasledné se vakuovy sacek svafi.

Toto tlagitko Ize zvolit pro nasledujici funkce:
1. Svarfovani otevieného konce vakuového sacku, ktery je odebiran z
rolicky s folii.
2. Pouze svarovani vakuového sacku. Takto mlzete kontrolovat, aby ve

vakuovém sacku nevznikl pfilis velky podtlak, coz zabrani rozdrceni
kifehkych potravin.

G. Kontrolky

Pokud pfislusné kontrolky sviti, informuji o provoznim stavu vybrané funkce
zafizeni.

Vakuovani

Dulezité tipy a rady ohledné sackul pro vakuovani
* Ve vakuovacim sacku nenechavejte pfilis vzduchu.
» Pred svafenim vakuovaciho sacku z néj vysajte tolik vzduchu, kolik je mozné.

»  P¥i pfili§ velkém mnozstvi vzduchu ve vakuovacim sacku maze zatizeni
vakuovaciho ¢erpadla narGst natolik, Ze motor nebude mit dostate¢ny vykon,
aby ze sacku vysal vSechen vzduch.

» P¥i vakuovani potravin s ostrymi okraji nebo Spic¢atymi rohy, napf. kosti nebo
suSené téstoviny, oblozte takovéto hrany papirovou utérkou, aby se zamezilo
poskozeni vakuovaciho sacku.

» Do vakuovaciho sacku nevkladejte pfili§ potravin, Ponechte dostatek mista, aby
se otevieny konec bez problému veSel do vakuové komory.

+ Otevieny konec vakuovaciho sacku kladte vzdy ploSe a rovné na svarovaci
liStu, vakuovaci sacek neprekladejte ani neohybejte.

* Velké vakuovaci sactky zaplnéné z malé ¢asti vyzaduji delSi dobu vakuovani;
menSi sa¢ky mohou byt vakuovany rychleji.

» Vzdy kontrolujte svary, které musi mit rovnomeérny prufez a nesmi mit faldy.

+ V pfipadé neuplného svareni odfiznéte svar a zopakujte proces svareni.
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Vybér vakuovych sackui
Vakuoveé sacky jsou dostupné v riiznych velikostech. Vyberte odpovidajici velikost
sacku pro potravinu, kterou chcete zabalit.

DOPORUCEN:I!

K vakuovani pouzivejte pouze specialni, k tomu uréené sacky
(jednostranné zebrované, vroubkované).

Instalace a obsluha

Ujistéte se, Ze délka vakuového sacku je minimalné o 4-5 cm vétsi nez vakuované
potravina a zohlednéte dal$i 2 cm pro kazdé dalSi pouziti vakuového sacku.

Vyroba sacka pro vakuové baleni z role félie

1. Pro vyrobu sacku zvolte roli félie s odpovidajici Sifkou.
2. Zafizeni postavte na rovny povrch

3. Zastreku pfipojte do odpovidajici samostatné zasuvky.
Kontrolky pro rezimy ,,Normal“ a ,,Dry“ se rozsviti.

4. Stisknéte uvolfiovaci tladitka a 5. Zvednéte fezacku a vlozte roli s folii
otevrete kryt. do uréeného vyklenku pod vikem.

Ujistéte se, Ze se nliz nachazi na

jednom konci fezacky (vlevo nebo

vpravo), nikdy ve stfedu.
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Instalace a obsluha

o
‘\k(‘-'“'/

6. Roztahnéte roli s félii na 7. Sklopte fezacku a polozte ji nad roli
pozadovanou délku. s folii.

8. Posunte niiz z jednoho konce na 9. Nasledné polozte otevieny konec
druhy, abyste pfesnym a Cistym nafezaného vakuového sacku na
fezem ofizli vakuovy sacek. svarovaci listu zafizeni, ale

nevytahujte jej az k vakuové
komore.
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10. Zavrete kryt a zaroven pfitlacte obé 11. Stisknéte tla¢itko Manual Seal,
strany, dokud neuslySite kliknuti abyste spustili svafovani sacku.

obou uvoliiovacich tlacitek. Rozsviti se kontrolka tohoto tlagitka.

Jakmile proces svarovani skonci,
kontrolka zhasne.

Instalace a obsluha

12. Stisknéte obé uvolriovaci tlacitka
(pravé a levé) a otevrete kryt.
13. Vytahnéte hotovy vakuovy sacek.

11. Zkontrolujte ziskany svar. V pfipadé
neuplného svareni odfiznéte svar a
zopakujte proces svareni.

Vakuové baleni pomoci vakuovych balicich sacku

1. Potravinu, ktera ma byt zabalena, vlozte do vakuového sacku.

2. Ocistéte otevieny konec vakuového sacku a ujistéte se, Zze se na ném
nenachazeji Zadné zbytky potravin ani kapaliny.

3. Zafizeni postavte na rovny povrch
4. Zastrcku pfipojte do odpovidajici samostatné zasuvky.
Kontrolky rezimu ,,Normal“ na tlagitku Vakuum a ,,Dry* na tlacitku Seal se rozsviti.

5. Stisknéte uvolfiovaci tlacitka a otevrete kryt.

6. Otevieny konec vakuového sacku
kladte vzdy ploSe a rovné na svarovaci
listu, vakuovy sacek neprekladejte ani
neohybejte.

7. Uijistéte, ze otvory nasavajici vzduch
nejsou pfikryty vakuovym sackem.
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Instalace a obsluha

8. Zavriete kryt a zaroven pfitlacte obé
strany, dokud neuslySite kliknuti obou
uvolfovacich tlacitek.

9. Vzavislosti na potraviné vyberte
rychlost vakuového baleni stisknutim
tlacitka Vakuum:

»Normal“ pro normalni nebo
rychlost

»Gentle* pro mékké a kfehké
potraviny nebo pfedméty.

10. Nyni stisknéte tlacitko Seal, abyste vybrali dobu svafovani vhodnou pro
potraviny, které balite:

— ,,Dry* pro suché vakuové sacky a potraviny bez vlhkosti;

»Moist® pro vihké vakuové sacky a potraviny s uréitym obsahem vihkosti
nebo pro tekuté potravinové vyrobky.

Vybérem nastaveni ,,Moist“ se prodlouzi doba svareni, aby bylo zajiSténo spravné
svafeni vakuového sacku.

11. Stisknéte tlacitko Vakuum & Seal / Cancel.

Rozsviti se kontrolka a spusti se vakuové baleni.

Z vakuového sacku je automaticky odsat vzduch a nasledné je svaren.
TIP

Béhem vakuového baleni zarizeni vytvari ve vakuovém sacku velmi
vysoky podtlak. Pozorujte proces vakuového baleni, abyste zabranili
rozdrobeni nebo zmackani jemnych potravin.

12. Pokud chcete prerusit proces dfive, protoze bylo dosazeno pozadovaného
podtlaku, okamzité stisknéte tlacitko Manual Seal.

Vakuové Cerpadlo zastavi proces a zafizeni pfechazi ke svarovani vakuového
sacku.

Jakmile kontrolky ,,Vacuum & Seal / Cancel“ pfip. ,,Manual Seal“ zhasnou,
proces vakuového baleni je dokoncen.
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13. Stisknéte obé uvolfiovaci tladitka
(pravé a levé) a oteviete kryt.

14. Vytadhnéte svareny vakuovy sacek.
15. Zkontrolujte ziskany svar.

V pfipadé neuplného svareni odfiznéte
svar a zopakujte proces svareni.

Instalace a obsluha

DOPORUCENI!

Chcete-li dosahnout optimalnich vysledkli vakuového baleni a svafovani,
ocistéte po kazdém pouziti zbytky jidla a rozlitych tekutin v oblasti
vakuové komory.

16. Mezi jednotlivymi procesy vakuového baleni by zafizeni mélo odpocivat 1
minutu, aby nedoSlo k pfehrati.

17. Chcete-li otevfit vakuovy sacek, rozstfihnéte jej nizkami.

18. Pokud jiz zafizeni nebudete pouzivat, odpojte jej od napajeni (vytahnéte

cz zastréku ze sitové zasuvky!).
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Instalace a obsluha

Vakuoveé baleni pomoci vakuovych nadob

1. Zafizeni postavte na rovny povrch
2. Zastrcku pfipojte do odpovidajici samostatné zasuvky.
Kontrolky rezimu ,,Normal“ na tla¢itku Vakuum a ,,Dry* na tlacitku Seal se rozsviti.

3. Ujistéte se, Ze vakuova nadoba a viko jsou Cisté a suché.

4. Naplite vakuovou nadobu vybranymi potravinami tak, aby se jejich horni ¢ast
nachazela minimalné 3 cm pod hranou nadoby.

5. Ocistéte okraj nadoby.
6. Nasadte viko.

7. PfFipojte pfilozenou pfipojovaci hadi¢ku k viku vakuové nadoby a k uréené
pfipojce na zafizeni.
8. Ujistéte se, ze zapadka vika je v poloze ,OPEN".

9. V zavislosti na potraviné vyberte rychlost vakuového baleni stisknutim tlaCitka
Vakuum:

»Normal“ pro normalni nebo rychlost
— ,Gentle“ pro mékké a kifehké potraviny nebo predméty.

10. Stisknéte tlacitko Canister.
Spusti se proces vakuového baleni.

11. Abyste se uijistili, Ze mezi vikem a vakuovou nadobou uniké vzduch, zatlacte
viko na za¢atku procesu.

Zarizeni se automaticky zastavi, kdyz je ve vakuové nadobé dosazeno
dostatecného podtlaku. Proces vakuového baleni je ukon&en.
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12. Uzaviete uzavér vika a odpojte spojovaci hadici od vika vakuové nadoby a
zarizeni.
DOPORUCENI!
Kdyz jsou do vakuové nadoby baleny vihké potraviny, miize se do pfipojky
spojovaci hadice dostat vihkost. Pripojku Cistéte po kazdém pouziti.

Instalace a obsluha

13. Pouzivejte pouze vhodné vakuové nadoby a dodrzujte pokyny vyrobce ohledné
otevirani a zavirani vakuovych nadob.

14. Mezi kazdym procesem vakuového baleni nechte zafizeni stat 1 minutu, aby
nedoslo k jeho prfehfati.

Marinovani ve vakuové nadobé

1. Naplrite vakuovou nadobu vybranymi potravinami tak, aby se jejich horni ¢ast
nachazela minimalné 3 cm pod hranou nadoby.

2. Ocistéte okraje nadoby a nasadte viko.

« Zafizeni postavte na rovny povrch.

3. Zastréku vlozte do jednoduché uzemnéné zasuvky.

Kontrolky rezimu ,,Normal“ na tla¢itku Vakuum a ,,Dry* na tlacitku Seal se rozsviti.

+ Ujistéte se, Ze vakuova nadoba a viko jsou Cisté a suché.

4. Naplite vakuovou nadobu vybranymi potravinami tak, aby se jejich horni ¢ast
nachazela minimalné 3 cm pod hranou nadoby.

5. Ocistéte okraj nadoby.

Nasadte viko.

7. Pfipojte pfilozenou pfipojovaci hadi¢ku k viku vakuové nadoby a k uréené
pfipojce na zafizeni.

8. Uijistéte se, ze zapadka vika je v poloze ,OPEN*.

9. Stisknutim tlacitka Marinate zahajite proces marinovani.

Béhem procesu bude svitit kontrolka.

Jakmile kontrolka zhasne, proces marinovani je ukoncen.

o

10. Ujistéte se, ze uzavér vika je v poloze ,CLOSED* a odpojte pfipojovaci hadi€ku
od vakuové nadoby.

11. Pro kontrolu hladiny vakua jednodus$e zatahnéte za viko nadoby. Nem(ze se
pohybovat.

12. Chcete-li otevfit vakuovou nadobu, otocéte uzavér vika z ,CLOSED" na ,OPEN".
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Cisténi
6 Cisténi
6.1 Bezpecnostni pokyny pro €isténi

» Pred Cisténim odpojte zafizeni od elektrického napéjeni.

« Zafizeni nechte uplné vychladnout.

» Davejte pozor, aby do zafizeni nepronikla voda. Pfi €isténi neponofujte zafizeni
do vody nebo jinych tekutin. K isténi zafizeni nepouzivejte proud vody pod
tlakem.

+ K &isténi zafizeni nepouzivejte Zadné Spicaté nebo kovové pfedméty (ndz,
vidlicku atp.). Ostré pfedméty mohou poskodit zafizeni a pfi styku s vodivymi
¢astmi mize dojit k drazu elektrickym proudem.

+ K gisténi nepouzivejte zadné abrazivni prostfedky obsahujici rozpoustédla nebo
louhy. Mohou poSkodit povrch.

6.2 Cisténi

Vnéjsi strana zarizeni

1. Po pouziti Cistéte zafizeni kazdy den, bude-li tfeba, také Eastéji.

2. Vnéjsi povrchy zafizeni vycistéte pfed pouZitim a po jeho ukon&eni hadfikem
nebo houbou a jemnym Cisticim prostfedkem.

3. Offete Cistym hadfikem.

4. Vycisténé povrchy diikladné osuste.

Vnitini strana zarizeni

1. Pokud jsou na vakuové komore, svafovaci listé nebo tésnici li5té zbytky jidla
nebo tekutiny, odstrarite je papirovym ruénikem.

2. Vakuovou komoru otfete mékkym, vihkym hadfikem.
3. Vakuovou komoru dikladné osuste.

Vakuovaci sacky

1. Vakuovaci sacky vyperte v teplé vodé s jemnym disticim prostfedkem.

2. Oplachnéte Cistou vodou.

3. Pak vakuovaci sacky dukladné osuste netfepivym hadrikem.
UPOZORNENI!

Abyste zabranili otravé jidlem, nepouzivejte znovu vakuovaci sacky, ve
kterych bylo uchovavano syrové maso, ryby nebo tuéna jidla.
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€artscher

Vakuové nadoby

Mozné poruchy

1. P¥i Cisténi vakuovych nadob a viéek nadob se fidte doporuc¢enimi obsazenymi v
navodu vyrobce daného zafizeni.

2. Uijistéte se, Ze je veSkeré pfisluSenstvi Cisté a pfipravené k dalSimu pouziti.

7 Mozné poruchy

NiZe uvedena tabulka obsahuje popis moznych pficin a zplsobU odstrafiovani
poruch nebo chyb béhem provozu zafizeni. Pokud nemuzete odstranit poruchy,
kontaktujte servis.

Nezapomernite pfitom uvést Cislo zboZi, nazev modelu a sériové €islo. Tyto udaje
najdete na typovém Stitku zafizeni.
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Mozné poruchy

Problém

Zafizeni nefunguje

Zafizeni nevytvari
plné vakuum ve
vakuovém sacku

Ve vakuové
komore nevznika
zadné vakuum

Po svareni
vakuovy sacek
ztraci vakuum

300748

Mozna pri¢ina

Z4dné napéti

Zafizeni neni pfipojeno
k elektrickému napajeni
Poskozeny pfipojovaci
kabel nebo zastréka

Nebyl stisknut pfepinaé
Zap./Vyp.

Otevieny konec vakuového
sacku neni cely ve vakuové
komofre

Doba odstranovani vzduchu
nebyla nastavena na
dostate¢né dlouho

Vakuovy sa¢ek muze mit
dirku

Tésnéni krytu je znecisténo
nebo poskozeno

Netésna mista na svaru
mohou zpUsobit zahyby,
drobky, mastnota nebo
vlhkost

€artscher

Reseni
Zkontrolujte a obnovte
elektrické napajeni

VloZte zastréku do zasuvky
Kontaktujte servis

Stisknéte spravné prepinac
Zap./Vyp.

Pro spravné utésnéni musi
otevieny konec vakuoveho
sacku zlstat zcela uvnitf
vakuové komory.

Prodluzte dobu odsavani
vzduchu

Zahrejte vakuovy sacek s
trochou vzduchu uvnitt,
ponofte jej do vody a
stisknéte. Tvorba
vzduchovych bublin indikuje
netésnost. Vakuovy sacek
znovu svarte nebo pouzijte
jiny vakuovy sacek
Vycistéte tésnéni nebo jej
vyménte za nové

Znovu otevfete vakuovy
sacek, vycistéte horni &ast
vakuového sacku z vnitni
strany, odstrarite cizi ¢astice
ze svarovaci listy a znovu
provedte zataveni
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€artscher

Problém

Po svareni
vakuovy sacek
ztraci vakuum

Zafizeni nevytvari
podtlak ve vakuové
nadobé

8 Recyklace

Elektricka zarizeni

Mozna pri¢ina
Vakuovy sacek je
poskozen

Vakuovy sacek nebyl
spravné polozen na
svarovaci listu

Spojovaci hadice neni
spravné pfipojena k viku
vakuové nadoby nebo k
pfipojce zafizeni
ur¢eného k vakuovani.
Uzavér vika vakuové
nadoby neni otevieny,

Vakuova nadoba je pfilis
naplnéna.

Recyklace

Reseni

ZKkontrolujte obalovy sacek, zda
neni poskozeny

Poklepejte ostré hrany obsahu
papirovou utérkou

Ujistéte se, Ze cely vakuovy
sacek je béhem uzavirani uvnitf
vakuové komory.

Pfipojte propojovaci hadici
spravné ke krytu a k pfipojce
zarizeni

Otevrete uzavér krytu

Ponechte alespon 3 cm volné
od okraje nadoby

Elektricka zafizeni jsou oznacena timto symbolem.
Elektricka zafizeni se musi recyklovat a likvidovat fadné a
zpUsobem Setrnym k Zivotnimu prostfedi. Elektricka zafizeni
nevyhazuijte spoleéné s domacim odpadem. Zafizeni odpojte
od elektrického napéjeni a od zafizeni ufiznéte napajeci

kabel.

Elektricka zafizeni odevzdavejte na uréena sbérna mista.

30/30

300748



	1 Bezpečnost
	1.1 Vysvětlení výstražných vět
	1.2 Bezpečnostní pokynya
	1.3 Používání v souladu s určením
	1.4 Používání v rozporu s určením

	2 Všeobecné informace
	2.1 Odpovědnost a záruka
	2.2 Ochrana autorských práv
	2.3 Prohlášení o shodě

	3 Přeprava, obal a skladování
	3.1 Kontrola dodávky
	3.2 Obal
	3.3 Skladování

	4 Technická specifikace
	4.1 Technická specifikace
	4.2 Přehled podsestav zařízení
	4.3 Funkce zařízení

	5 Instalace a obsluha
	5.1 Instalace
	5.2 Výhody vakuového balení Doba skladování potravin
	5.3 Princip vakuování
	5.4 Obsluha

	6 Čištění
	6.1 Bezpečnostní pokyny pro čištění
	6.2 Čištění

	7 Možné poruchy
	8 Recyklace

