artscher

q3

120791

V7/0717

Original-Gebrauchsanleitung



<D €artscher

POLSKI

Spis tresci

1. BeZPIECZEASTWO ...
1.1 Wyjasnienie symboli
1.2 Wskazowki dotyczgce bezpieCZenstwa ..........coccvvveiiiieeiiiiiicec e 223
1.3 Stosowanie zgodnie Z PrzezNaczZeni€M.........ccuueieeeeeeiiiiiiiieeeeeeseerirere e e e esaaareeeas 227

2. INTOrMACE OGOINE ...oeii e
2.1 Odpowiedzialno$¢ i gwarancja ....
2.2 Ochrona praw aUtOrSKICN. .........uiiiiiiiii e
2.3 DeKIlaracja ZGOANOSC .......cocurreeiiiiieeiiiie ettt

3. Transport, opakowanie i MagazyNOWaNI€..........eveirriieeriiieeiiriee st 229
3.1 Kontrola dostawy
3.2 OPAKOWAINIE ettt ettt ettt e s e e et e s e e s
e IV = 1o Fo V4 Y 1)Y= o[- PR PRP

4. Parametry tECNNICZNE .....uiii et
4.1 Zestawienie podzespotéw urzadzenia
4.2 DANE TECANICZNE ...

5.Instalacjaiobstuga.............cccooiiiiii
B INSTAIACIA ..ttt
5.2 ODSIUGA ...

6. CZYSZCZENIE .ttt
7. MOZIIWE USEEIKi.........oooiiiiiiiiiii e 241

T U Y 112 Tod - DT UP U UOPPPPRPTN 242

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120

-221-



€artscher

obstugi, a nastepnie przechowywaé jg w dostepnym miejscu!

I] [I Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik.

Znajomos¢ i przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa i obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem.
Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania wypadkom
oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywaé w
poblizu urzgdzenia, aby osoby instalujgce urzgdzenie, prowadzgce prace konserwacyjne
i obstugujgce lub czyszczgce urzadzenie miaty do niej staty dostep.

Gdy urzadzenie zostanie przekazane osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekazaé
takze niniejszg instrukcje obstugi.

1. Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Wszystkie osoby, ktére uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzgledniaé zalecenia i wskazéwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

1.1 Wyjasnienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegac, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezposrednie zagrozenie, ktérego konsekwencja
moga by¢ powazne obrazenia ciata lub $mier¢.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktére moga doprowadzic¢
do ciezkich obrazen ciata lub $mierci.
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& GORACA POWIERZCHNIA!

Symbol ostrzega przed goraca powierzchnig urzgdzenia podczas jego pracy.
Lekcewazenie ostrzezenia grosie poparzeniem!

A OSTROZNIE!

Ten symbol sygnalizuje mozliwos¢ zaistnienia niebezpiecznych sytuacji,
ktére moga doprowadzi¢ do lekkich obrazen lub uszkodzenia, wadliwego
dziatania i/lub zniszczenia urzadzenia.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktorych nalezy przestrzega¢, aby obstuga
urzadzenia stala sie efektywna i bezusterkowa.

1.2 Wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby
(w tym takze dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, senso-
rycznej czy umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem
i/lub niedostateczng wiedzg, chyba ze osoby te znajdujg sie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
otrzymaty od niej wskazdowki, jak nalezy uzywac urzgdzenie.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosc,
Ze nie bawig sie one urzadzeniem ani go nie uruchamiaja.

« Podczas eksploatacji urzgdzenia, nigdy nie pozostawia¢ go bez
nadzoru.

« Urzadzenie nalezy uzytkowac¢ wytgcznie w pomieszczeniach
zamknietych.

« Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie w stanie
technicznym nie budzgcym zastrzezen i bezpiecznym do
uzytkowania. W przypadku usterek dziatania nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania (wyciggna¢ wtyczke z sieci) i
zawiadomicC serwis.
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Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatobw opakowaniowych
takich, jak worki plastikowe i elementy styropianowe.
Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie
osoby wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci
zamienne oraz akcesoria. Nie nalezy podejmowac préb
naprawy urzgdzenia na wtasng reke.

Nie nalezy uzywac akcesoridw ani czesci zamiennych, ktére nie
sg zalecane przez producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania
sytuacji niebezpiecznych dla uzytkownika, urzgdzenie moze ulec
uszkodzeniu lub spowodowac uszczerbek na zdrowiu i zyciu
0s0b, a ponadto skutkuje to utratg gwaranciji.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie

dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia, aby
unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewnic¢ optymalne dziatanie.

A ZAGROZENIE! Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

W celu unikniecia skutkdbw zagrozenia nalezy przestrzegac
ponizszych wskazdéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami
ciepta i ostrymi krawedziami. Przewod zasilajgcy nie powinien
zwisac ze stotu lub innego blatu. Nalezy uwazag, aby nikt nie
mogt nadepng¢ na kabel lub potkngc sie o niego.

Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splgtany,
zawsze musi by¢ catkowicie rozwiniety. Nigdy nie stawia¢
urzgdzenia lub innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

Nie przykrywac przewodu zasilajgcego. Przewdd zasilajgcy nie
moze znajdowac sie w obszarze pracy i nie moze by¢ zanurzany
w wodzie lub innych cieczach.
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Przewdd zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzac pod katem
uszkodzen. Nie uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd jest uszkodzony,
wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego wymiane
zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
Przewdd zasilajgcy zawsze odtgczac od gniazdka ciggnac

tylko za wtyczke.

Nigdy nie przenosic, nie przesuwac i nie unosic¢ urzgdzenia za
przewdd zasilajgcey.

W Zzadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.

W przypadku naruszenia przytgczy elektrycznych lub przebudowy
konstrukcji elektrycznej lub mechanicznej, wystgpi zagrozenie
porazenia pradem elektrycznym.

Nie wolno stosowac¢ zadnych zrgcych detergentow i nalezy
uwazac, aby do urzgdzenia nie przedostata sie woda.

Nigdy nie obstugiwaé urzgdzenia wilgotnymi rekoma lub stojgc
na mokrej posadzce.

Wyciggng¢ wtyczke z gniazdka,

- gdy urzadzenie nie jest uzywane,
- gdy podczas uzytkowania wystgpig zaktocenia,
- przed czyszczeniem urzgdzenia.

& GORACA POWIERZCHNIA! Ryzyko oparzenia!

W celu unikniecia skutkbw zagrozenia nalezy przestrzegac
ponizszych wskazdéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Podczas pracy powierzchnia urzgdzenia jest bardzo gorgcal!
Aby unikng¢ poparzenia palcéw i dtoni nie nalezy dotykacé
gorgcych powierzchni urzgdzenia! Podczas obstugi urzgdzenia
mozna dotykaé tyko przewidzianych do tego celu uchwytow i
elementow obstugi.
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akze po wytgczeniu powierzchnia urzgdzenia oraz pojemniki
GN i ruszt pozostajg jeszcze przez dtugi czas gorgce. Przed
czyszczeniem urzadzenia i akcesoriow nalezy odczekac, az
dobrze one ostygna.

A UWAGA! Niebezpieczenstwo poparzenia!

W celu unikniecia skutkbw zagrozenia nalezy przestrzegac
ponizszych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Istnieje ryzyko poparzenia przez wydostajgcg sie z komory
gotowania pare, nalezy by¢ szczegdlnie ostroznym szczegdlnie
przy otwieraniu szklanych drzwi.

A UWAGA! Niebezpieczenstwo pozaru lub wybuchu!

W celu unikniecia zagrozenia nalezy przestrzegac ponizszych
wskazowek:

Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tgtwo
zapalnych materiatéw (np. benzyna, spirytus, alkohol).
Wysoka temperatura moze spowodowac ich parowanie i w
efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze dojs¢ do
deflagracji, a w konsekwenciji szk6d osobowych i rzeczowych.

Nie uzywac urzgdzenia w poblizu tatwopalnych przedmiotéw,
np. firanek lub pod wiszgcymi szafkami. Ryzyko ognia i
pozaru!

Podczas pracy nigdy nie wolno przykrywac urzadzenia ani
stawia€ na nim zadnych przedmiotow.

W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnos$ci
gasniczych odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.
Uwaga: Nie rozlewa¢ wody na urzgdzenie bedace jeszcze pod
napieciem. Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
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1.3 Stosowanie zgodnie z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo eksploatacji urzadzenia gwarantowane jest tylko przy zgodnym z
przeznaczeniem zastosowaniu, odpowiednio do danych zawartych w instrukcji obstugi.

Wszystkie czynnosci techniczne, takze montaz i konserwacja, mogg by¢ wykonywane
wylgcznie przez wykwalifikowany serwis.

Piec konwekcyjno-parowy przeznaczony jest tylko do przygotowywania
nastepujgcych potraw:

- przygotowywanie miesa, ryb i warzyw;

- pieczenie chleba, ciast i ciastek;

- podgrzewanie potraw;

- rozmrazanie produktow mrozonych;

- zapiekanie;

- przygotowywanie potraw schtodzonych i gteboko zamrozonych.

Piec konwekcyjno-parowy nie moze byé uzywany do:

- ogrzewania pomieszczen;
- suszenia odziezy;
- przechowywania przedmiotéw palnych;

- podgrzewania i rozgrzewania fatwopalnych, szkodliwych dla zdrowia,
tatwo ulatniajgcych sie i tym podobnych ptynéw, ew. materiatéw.

A OSTROZNIE!

Stosowanie urzadzenia w celu réznym lub odbiegajacym od jego
normalnego przeznaczenia jest zabronione i uznawane za uzytkowanie
niezgodne z przeznaczeniem.

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub / i jego
petnomocnikéw z tytutu szkéd powstatych wskutek uzytkowania urzadzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialnos¢ za szkody powstale w czasie uzytkowania urzadzenia w
sposo6b niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wylacznie uzytkownik.

- 227 -



€artscher

2. Informacje ogolne
2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.
Réwniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejaé odpowiedzialnosci za ewentualne btedy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuacji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzgdzenie
moze roznic sie od objasnien oraz rysunkdéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

A OSTROZNIE!

Przed rozpoczeciem wszelkich czynnosci zwigzanych z urzadzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje obstugi!
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajgce z:

- nieprzestrzegania wskazéwek dotyczacych obstugi i czyszczenia;

- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;

- wprowadzania zmian przez uzytkownika;

- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wlasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

[@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdjecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaja ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wlasnosci
przemystowej. Kazde naduzycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje
Zgodnosci.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych

uszkodzen transportowych, nalezy odmowic przyjecia urzgdzenia lub dokonac przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentdw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastgpnie nalezy zgtosi¢ reklamacje.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezpo$rednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamacii.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzgdzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzadzenia nalezy catkowicie usung¢ z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

2 J Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw
‘ obowigzujacych w danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajace
sie do powtornego uzytku, nalezy wprowadzi¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowa¢ sie do oznaczen dotyczacych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzadzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowa¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywa¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkéw,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

0 N O v A W N KR

Obudowa

Panel obstugi

Zbiornik na wode

Uchwyt drzwi

Szklane drzwi

Tacka na wode kondensacyjng
Otwory wentylacyjne

Ruszt
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Panel obstugi

4.2 Dane techniczne

9 Regulator mocy parowania
10 Regulator temperatury
11 Regulator funkgji
12 Timer
13 Lampka kontrolna pracy (czerwona)

14 Lampka kontrolna funkgcji (zielona)

Nazwa Piec konwekcyjno-parowy kompaktowy
Nr art.: 120791
Materiat: Stal chromowo-niklowa

= na4xGN 2/3

= 4 funkcje: rozmrazanie / termoobieg / obrébka
Wykonanie: termiczna mieszana / gotowanie na parze

= zbiornik na wode 1,3 litra
= tacka na wode kondensacyjng

Zakres temperatur:

50 °C -200 °C

Timer:

do 120 Min.

Moc przytgczowa:

2,5kW /230V 50 Hz

zewn.: szer. 550 x gt. 545 x wys. 380 mm

Wymiary: wewn.: szer. 360 x gt. 330 x wys. 260 mm
Waga: 20 kg
Akcesoria: 1 ruszt

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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5. Instalacja i obstuga
5.1 Instalacja

Ustawienie

Rozpakowac¢ urzadzenie i usung¢ oraz wyrzuci¢ zgodnie z przepisami o ochronie
Srodowiska wszystkie materiaty opakowaniowe.

Ustawi¢ urzgdzenie na rownym, stabilnym, suchym i wodoodpornym podiozu
odpornym na wysoka temperature.

Nigdy nie ustawiac urzadzenia na podtozu palnym.
Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu stanowisk z otwartym ogniem, piecéw
elektrycznych, piecéw grzewczych lub innych zrédet ciepta.

Ustawi¢ urzgdzenie tak, aby otwory wentylacyjne z tylu nie byly przykryte ani
zablokowane.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu $cian lub innych przedmiotéw sktadajgcych sie z
materiatéw palnych. Zachowa¢ odstep przynajmniej 20 cm ze wszystkich stron.

Urzadzenie ustawi¢ tak, aby wtyczka byta dostepna w celu szybkiego odigczenia
urzgdzenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

Przed uruchomieniem zdjg¢ folie¢ ochronng z urzgdzenia.

A OSTROZNIE!

Nigdy nie usuwac¢ z urzadzenia tabliczki znamionowej i oznakowan
ostrzegawczych.

Podiaczenie

A ZAGROZENIE! Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

W przypadku nieprawidtowej instalacji urzagdzenie moze
powodowa¢é obrazenia! Przed instalacjg nalezy poréwnaé
dane lokalnej sieci elektrycznej z danymi technicznymi
urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa). Urzadzenie
podiaczy¢ tylko przy petnej zgodnosci! Urzadzenie moze
byé podiaczane tylko do prawidtowo zainstalowanych,
pojedynczych gniazdek ze stykiem ochronnym.

Obwad elektryczny gniazdek musi byé zabezpieczony przez min. 16A. Urzgdzenie

podtgczac tylko bezposrednio do gniazda wtykowego, nasciennego; nie wolno
uzywacé rozgateznikdéw ani gniazd wtykowych, wielokrotnych.

-232 -



€artscher

5.2 Obstuga

Przygotowanie urzadzenia
e Przed uruchomieniem urzadzenie wyczysci¢ wewnatrz i z zewnatrz miekka, wilgotng
Sciereczka i tagodnym srodkiem czyszczgcym.

e Ruszt, pojemnik GN i zbiornik na wode przed uzyciem wyczyscic¢ fagodnym srodkiem
czyszczacym. Optukaé czesci w czystej wodzie i osuszy¢ migkkim, suchym recznikiem.

o \Wstawi¢ do urzadzenia napetniony zbiornik na wode.

e Przed pierwszym uzyciem nagrzewac¢ urzgdzenie 5 minut bez akcesoriéw na
najwyzszym poziomie temperatury, aby usung¢ smary produkcyjne wewnatrz
urzadzenia. Nastepnie otworzy¢ szklane drzwi, aby pozostato$ci dymu mogty sie
ulotnié. Przy kolejnym uzyciu urzgdzenia nagrzewanie wstepne nie jest juz konieczne.

Odpowiednie akcesoria
e Do przygotowywania potraw w piecu konwekcyjno-parowym nalezy uzywac
odpowiednich pojemnikéw GN 2/3 (perforowanych lub nieperforowanych).

e Do ryb zalecamy stosowanie pojemnikéw GN nieperforowanych, aby wychwytywaé
powstajgcy podczas gotowania sok. Do warzyw i ziemniakow nalezy uzywac
pojemnikéw GN 2/3 perforowanych.

o Jesli do przygotowywania potraw stosowany jest pojemnik GN perforowany, na
jednej z lezgcych ponizej prowadnic nalezy umiesci¢ pojemnik GN nieperforowany
na sciekajgcy sok lub ttuszcz, ktéry powstaje podczas procesu obrébki termiczne;.

e Odpowiednie pojemniki GN 2/3 moga by¢ przesuwane w prowadnicach lub na
prowadnicach.

@WSKAZOWKA!

Optymalne dopasowanie pojemnikéw GN mozna uzyska¢ jedynie uzywajac
pojemnikow z asortymentu firmy Bartscher.

Mozliwe warianty wyposazenia:

¢ 3 x pojemnik GN 2/3, gt. 40 mm + 1 x pojemnik 2/3 GN, gt. 20 mm;
e 4 x pojemnik GN 2/3, gt. 40 mm;
¢ 2 x pojemnik GN 2/3, gt. 65 mm + 1 x pojemnik 2/3 GN, gt. 40 mm

(lub 1 x pojemnik 2/3 GN, gt. 20 mm).
[@WSKAZOWKA!

Zasadniczo prawidtowy wybor pojemnikéw GN podczas wyposazania
urzadzenia uzalezniony jest od wysokosci wypetnienia pojemnika.
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e Mozna stosowac takze inne, przystosowane do wysokich temperatur formy do
pieczenia ciast, mies lub sufletow. Wstawi¢ forme na ruszt na odpowiedniej
wysokosci pieca konwekcyjno-parowego.

e Lepsze rezultaty osigga sie uzywajgc mniejszych form do pieczenia ciast,
migs lub sufletow.

o Nalezy zwrdci¢ uwage na wlasciwy dobdr akcesoridéw, aby ciepto mogto by¢
rozprowadzane rownomiernie w pojemnikach oraz w piecu.

@WSKAZOWKA!

Prosze uzywac tylko zaroodpornych form do pieczenia mies i ciast.
Zwréci¢ uwage na dane podane przez producental

Ustawienia

Para

Za pomoca regulatora mocy parowania mozna ustawic
ilos¢ pary, jaka ma zosta¢ wyprowadzona z komory
gotowania. W ten sposoéb ustalana jest intensywnosc¢
parowania w komorze gotujgcej. Podczas gotowania na
parze lub gotowania mieszanego przy pomocy regulatora
mocy parowania mozna ustawia¢ moc parowania (ilo$¢
pary).

W zaleznosci od rodzaju przygotowywanej potrawy
wybraé pomiedzy:

0 - (brak parowania),
1/2 - (e) moc s$rednia lub

1 (®) - wysoka moc parowania.

@WSKAZOWKA!

Takze przy zamknietym regulatorze doptywu pary (pozycja ,,0”’) z otworéw
wentylacyjnych moze wydostawac sie para. W takim wypadku wilgotnos¢
w urzadzeniu jest bliska 100%, a odprowadzany jest tylko nadmiar pary.

Temperatura

Za pomocg regulatora temperatury mozna ustawié
temperature pomiedzy 50 °C a 200 °C. Wybrane
ustawienie temperatury jest state podczas catego
procesu gotowania.

W pozycji ,,0“ urzadzenie nie pracuje.
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Funkcje

Za pomoca regulatora funkcji mozna wybra¢ rézne funkcje obrébki termicznej
(zob. symbole regulatora funkcji):

A.. - dorozmrazania/odmrazania (elementy grzejne nie
pracuja, jedynie wentylator);

®. - do obrobki termicznej z zastosowaniem konwekcji
» (elementy grzejne i wentylator pracuja);

B - do wytaczania funkcji obrobki termicznej;

elementy grzejne pracujg a wentylator znajduje sie

@« - do obrobki termicznej mieszanej (wszystkie
w trybie obrobki z zastosowaniem pary);
¢p« - dopodgrzewania parg (bez wentylatora).

Czas

Wybrany czas do 120 minut mozna ustawi¢ za pomocg
timera. W ustawieniu ,,0“ urzgdzenie sie wytgcza i
ustawia proces obrdébki termicznej.

Na zyczenie mozna wybraé takze ustawienie
manualne ,,\J* bez ograniczenia czasu.

Jesli przewidziany jest doktadny czas obrdbki termicznej,
nalezy go ustawi¢ bezposrednio za pomocg timera.

Podczas procesu obrébki czas moze by¢ dowolnie dopasowywany.

Po uptynieciu ustawionego czasu stycha¢ sygnat dzwiekowy, a piec konwekcyjno-parowy
automatycznie sie wytgcza.

@WSKAZOWKA!

Urzadzenia przerywa prace przy otwartych drzwiach, elementy grzewcze i
wentylatory wylaczaja sie, zaprogramowany czas jednak nie przechodzi w
pauze.
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Metody obrébki termicznej
Rozmrazanie

1. Wsungc¢ ruszt na srodkowe prowadnice pieca. Na ruszt postawi¢ zamrozone
potrawy znajdujace sie w odpowiednich pojemnikach lub umiescic¢ je w pojemnikach
GN 2/3 i wsung¢ w prowadnice. Zamkngc¢ szklane drzwi urzgdzenia.

2. Ustawic¢ funkcje ,,)A‘“.

@WSKAZOWKA!

Aby wilaczy¢ urzadzenie, musi by¢ uruchomiony timer!

3. Za pomocg timera ustawi¢ czas rozmrazania odpowiedni do wielko$ci i ilosci potraw.
Zapali sie czerwona lampka kontrolna pracy.

4. Regularnie sprawdza¢ postep rozmrazania.

5. Po uptywie ustawionego czasu czerwona lampka kontrolna gasnie, a urzgdzenie
automatycznie sie wytgcza. Proces rozmrazania jest zakohczony.

Gotowanie/Pieczenie

1. Umiesci¢ ruszt lub pojemnik GN z potrawami na odpowiedniej wysokosci w
urzgdzeniu. Najlepsze rezultaty osigga sie przy gotowaniu potraw na najwyzszej
lub $redniej prowadnicy pieca konwekcyjno-parowego.

@WSKAZC)WKA!

Przy tej metodzie obrobki termicznej nie jest konieczne wczesniejsze
nagrzewanie pieca konwekcyjno-parowego.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Ustawi¢ regulator funkcji na pozycji ,,®“.
4. Ustawi¢ odpowiednig temperature.

@WSKAZOWKA!

Aby wiaczy¢ urzadzenie, musi by¢ uruchomiony timer!

5. Ustawi¢ odpowiedni czas. Zapali sie czerwona lampka kontrolna pracy.

6. Zielona lampka kontrolna funkcji zapali sie, gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona
temperatura. Gdy temperatura w urzadzeniu spada, lampka ta gasnie.

7. Po uptynieciu ustawionego czasu gasng obydwie lampki kontrolne, stycha¢ sygnat
dzwiekowy i proces obrébki termicznej jest zakorniczony.

8. Ta funkcja urzgdzenia moze by¢ uzywana do pieczenia chleba, ciast, pasztecikow,
produktow piekarniczych, pieczenia/gotowania miesa itd.
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10.

11.

12.

13.

Obrébka termiczna z zastosowaniem pary

Gotowanie na parze odbywa sie w temperaturze pomiedzy 60 °C a 120 °C.

Przed obrébka termiczng z zastosowaniem pary nalezy napetni¢ wodg zbiornik na
wode i umiesci¢ go w urzadzeniu.

A OSTROZNIE!

W celu zapewnienia prawidiowego dziatania urzadzenia nalezy
uniemozliwi¢ powstawanie osadéw z kamienia w zbiorniku, co wymaga
uzywania wody pitnej o twardosci nie przekraczajgcej 7°dH.

Aby nagrzac¢ piec konwekcyjno-parowy, nalezy wybrac¢ funkcje ,,®“.
Ustawi¢ temperature na 100 °C.

@WSKAZOWKA!

Aby wilaczy¢ urzadzenie, musi by¢ uruchomiony timer!

Ustawi¢ odpowiedni czas. Zapala sig¢ czerwona lampka kontrolna pracy.

Zielona lampka kontrolna funkcji zapali sie, gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona
temperatura.

Teraz nalezy umiesci¢ potrawy na odpowiedniej wysoko$ci. Najlepsze rezultaty
osigga sie przy obrdbce termicznej potraw na najwyzszej lub Srodkowej prowadnicy
pieca konwekcyjno-parowego.

Ta metoda obrébki termicznej jest szczegdlnie odpowiednia dla warzyw,
ziemniakow i ryb.

Do obrobki z zastosowaniem pary ustawi¢ funkcje ,,©“.

Ustawi¢ temperature i czas odpowiednio do potrawy. Rozpoczyna sie proces
obroébki termicznej z zastosowaniem pary.

Gdy tylko zostaje osiagnieta ustawiona temperatura, zapala sie zielona lampka
kontrolna funkcji. Gdy temperatura w urzgdzeniu spada, lampka ta gasnie a
urzgdzenie nagrzewa sie ponownie do ustawionej temperatury.

Za pomoca regulatora pary wybra¢ odpowiednig moc pary. Jesli mimo zamknietego
regulatora pary para nadal wydostaje sie z otworéw wentylacyjnych, wilgotnos¢ w
urzadzeniu wynosi niemal 100%.

Funkcja ta moze by¢ wykorzystywana do podgrzewania potraw na talerzach,
bez utraty jakosci potrawy.

Podczas obrobki termicznej z zastosowaniem pary mozna w kazdej chwili dowolnie
dostosowac temperature, czas obrébki i moc pary.

Peten zbiornik na wode odpowiada ok. 110 minutom obrébki termicznej z
zastosowaniem pary.
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10

11.

Gotowanie/pieczenie mieszane

Jesli zostata wybrana ta funkcja, nalezy napetic¢ wodg zbiornik na wode oraz
umiesci¢ go w urzadzeniu.

Aby nagrzac¢ urzadzenie, nalezy wybrac¢ funkcje urzadzenia ,,®“.
Ustawi¢ odpowiednig temperature.

@WSKAZOWKA!

Aby wilaczy¢ urzadzenie, musi by¢ uruchomiony timer!

Ustawi¢ czas. Do wstepnego nagrzania mozna takze wybrac ustawienie ,,@“.
Zapali sie czerwona lampka kontrolna pracy.

Gdy tylko zostanie osiaggnieta ustawiona temperatura, zapala sie zielona lampka
kontrolna funkciji.

Teraz nalezy umie$ci¢ odpowiednie potrawy w piecu konwekcyjno-parowym.
Zastosowac¢ odpowiednie pojemniki GN 2/3 lub inne formy do pieczenia potraw.

Najlepsze rezultaty osigga sie przy obrdbce potraw na najwyzszej lub Sredniej
prowadnicy pieca konwekcyjno-parowego.

Do obrébki mieszanej nalezy wybraé funkcje ,,©“.

Ustawi¢ przewidziang dla potrawy temperature i czas. Gdy tylko osiggnieta jest
ustawiona temperatura, zapala sig¢ zielona lampka kontrolna funkcji, ktéra gasnie,
gdy temperatura w urzgdzeniu spada.

Za pomocg regulatora pary wybra¢ odpowiednig moc pary. Jesli mimo zamknietego
regulatora pary para nadal wydostaje sie z otworéw wentylacyjnych, wilgotno$¢ w
urzadzeniu wynosi niemal 100%.

. Ta funkcja urzgdzenia moze by¢ wykorzystywana do obrébki z zastosowaniem pary

kurczat, wieprzowiny, ryb, krewetek, drobiu itd.

Podczas obrébki mieszanej mozna w kazdej chwili dopasowa¢ dowolnie temperature,
czas obrobki i moc pary.

Peten zbiornik na wode odpowiada ok. 110 minutom obroébki termicznej z
zastosowaniem pary.

A OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas pracy z przednich otworow wentylacyjnych
urzgdzenia wydostaje sie gorgca para.

Nalezy by¢ ostroznym przy otwieraniu drzwi. Nalezy uzywaé
sciereczek lub rekawic ochronnych do wyjmowania potraw,
aby uniknaé poparzenia palcow i dioni.
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12. Ustawi¢ wszystkie regulatory na ,0“ i wytaczy¢ urzadzenie z prgdu (wyciagnaé

wtyczke!), jesli urzgdzenie ma juz nie by¢ uzywane.

13. Po kazdym procesie obrdbki termicznej nalezy oprézniac tacke na wode

kondensacyjng znajdujaca sie pod urzadzeniem.

A OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo poparzenia!
Woda kondensacyjna zebrana w tacy moze by¢ bardzo
goraca, nalezy by¢ ostroznym podczas jej wymowania i
oprozniania.

Porady i wskazowki

Potrawy w pojemnikach nalezy rozmieszczac réwnomiernie, aby osiggng¢
réwnomierny efekt procesu obrdbki termicznej.

Potrawy przyprawia¢ przed procesem obrobki, podczas przygotowywania
sprawdzac ich smak i ewentualnie uzupetniac przyprawy wg uznania.

Niektore potrawy, podczas obrdbki termicznej, powiekszajg swojg objetosc¢.
Dlatego przy doborze pojemnikéw nalezy zwréci¢ uwage, aby pojemnik po
napefieniu surowg potrawg byt zapetniony tylko do 2/3.

Aby zaoszczedzi¢ czas i energie warto wykorzystywaé pozostatosci ciepta w piecu
konwekcyjno-parowym, po przygotowywaniu potrawy, do przygotowania kolejnych
potraw, dopdki urzagdzenie jest jeszcze gorace.

Do potraw dodawac jak najmniej ttuszczu, aby unikngé¢ pryskania ttuszczu i
zredukowac zawartos¢ ttuszczu.

Potrawy, ktére pryskajg umieszczac¢ zawsze w najnizszym obszarze pieca
konwekcyjno-parowego.

Jesli Panstwo zauwazg, ze potrawy stajg sie zbyt ciemne, zredukowac¢ temperature.
Jesli potrawy sg za jasne lub dtugo nie sg gotowe, zwiekszy¢ temperature w
urzgdzeniu.
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6. Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Przed czyszczeniem odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego (wyciagna¢ wtyczke!). Poczekaé, az
urzadzenie ostygnie.

Do czyszczenia urzadzenia nie stosowac¢ strumienia wody
pod cisnieniem!

Uwazaé, aby do urzadzenia nie dostata sie woda.

Po kazdym uzyciu czysci¢ urzadzenie, aby unikng¢ przypalania resztek pieczeni.
Urzadzenie czyscic¢ wilgotnag, miekka Sciereczkg od wewnatrz i z zewnatrz.

Jesli na dnie komory gotujgcej zebrata sie woda, nalezy jg spusci¢, wyciggajac korek
spustowy. Woda splywa wowczas do tacke na wode kondensacyjna, ktéra jest
umieszczona pod urzgdzeniem.

Wyjac¢ tacke na wode kondensacyjng spod urzgdzenia, oproznic jg przed
czyszczeniem.

Wyczysci¢ ruszt, pojemniki GN, zbiornik na wode, tacke na wode kondensacyjng pod
biezgcg wodg miekkg Sciereczkg lub gabka i tagodnym srodkiem czyszczacym.
Optuka¢ w czystej wodzie i doktadnie osuszy¢ te czesci. Wymienione wyjmowane
czesci urzadzenia mozna takze my¢ w zmywarce.

Nigdy nie czys$ci¢ urzagdzenia ostrymi przyborami kuchennymi, aby unikng¢
uszkodzenia powtoki pieca konwekcyjno-parowego.

Jesli z powodu parowania wody we wnetrzu urzgdzenia, na dnie lub na grzaice
powstanie nalot kamienia, nalezy go usungé za pomoca roztworu octu z wodg lub
dostepnego w handlu odkamieniacza.

Nalezy stosowac wytgcznie miekkie $ciereczki i absolutnie wystrzegac¢ sie ostrych
Srodkow czyszczgcych, ktére mogtyby porysowaé urzgdzenia.

Po umyciu urzgdzenia nalezy wzig¢ miekkg, suchg Sciereczke i osuszy¢ oraz
wypolerowac nig powierzchnie urzgdzenia.

Przechowywanie urzadzenia

o

Jesli urzadzenie ma przez diuzszy czas pozostawac nieuzywane, nalezy je oczyscic¢
wedtug powyzszego opisu i przechowywacé w miejscu suchym, czystym i
zabezpieczonym przed mrozem, stoncem i dzie¢mi. Na urzadzeniu nie ustawiac
zadnych ciezkich przedmiotéw.
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7. Mozliwe usterki

W razie usterki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego. Na podstawie
ponizszej tabeli nalezy sprawdzié, czy istnieje mozliwos¢ wyeliminowania zaktocen
w dziataniu przed wezwaniem serwisu lub powiadomieniem sprzedawcy.

PROBLEM

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Urzadzenie jest
wiaczone, jednak si¢
nie nagrzewa.

Urzadzenie nie jest
podfgczone do gniazda.

Timer nie jest wigczony.

Regulator temperatury nie
jest ustawiony.

Wiozy¢ wtyczke do
odpowiedniego gniazda.
Ustawi¢ czas.

Ustawi¢ temperature.

»Metaliczny* dzwigk
podczas pracy.

Wentylator jest
niewfasciwie ustawiony.

Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Urzadzenie nie
wytwarza pary

Za mato wody w zbiorniku
na wode.

Napetni¢ zbiornik wodg.

Pomimo zachowania
czasu pieczenial/
gotowania, potrawy sa
czesto przypalone.

Uszkodzony wentylator.

Uszkodzony regulator
temperatury.

Skontaktowac sie ze
sprzedawca.
Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Jezeli nie mozna usung¢ usterek dziatania:

- nie otwierac korpusu,

- zawiadomi¢ punkt obstugi klienta lub skontaktowac sie ze
sprzedawcg, przy czym nalezy podac¢ nastepujace informacije:

= rodzaj usterki dziatania;

= numer artykutu i serii (odczyta¢ na tabliczce

znamionowej z tytu urzadzenia).
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8. Utylizacja

Stare urzadzenia

Po zakonczeniu okresu eksploataciji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac¢ sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzac kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A OSTRZEZENIE!

Aby wykluczy¢ ewentualne naduzycia i zwigzane z tym
zagrozenia, nalezy przed oddaniem urzadzenia do
utylizacji zadbac¢ o to, by nie dato sie¢ go ponownie
uruchomié. W tym celu nalezy odtaczyé urzadzenie od
zasilania i odcigé¢ kabel zasilajacy.

A OSTROZNIE!

Podczas utylizacji urzadzenia nalezy postepowac
zgodnie z wlasciwymi przepisami panstwowymi lub
I

regionalnymi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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