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obstugi, a nastepnie przechowywacé ja w dostepnym miejscu!

I] [I Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik.

Znajomos¢ i przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa i obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem.
Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania wypadkom
oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywac w
poblizu urzgdzenia, aby osoby instalujgce urzgdzenie, prowadzgce prace konserwacyjne
i obstugujace lub czyszczgce urzgdzenie miaty do niej staty dostep.

Gdy urzadzenie zostanie przekazane osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekazac
takze niniejszg instrukcje obstugi.

1. Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Wszystkie osoby, ktére uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzgledniaé zalecenia i wskazéwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

1.1 Wyjasnienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegac, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezposrednie zagrozenie, ktérego konsekwencja
mog3a by¢ powazne obrazenia ciata lub $mieré.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktére moga doprowadzic¢
do ciezkich obrazen ciata lub $mierci.
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& GORACA POWIERZCHNIA!

Symbol ostrzega przed goraca powierzchnig urzadzenia podczas jego pracy.
Lekcewazenie ostrzezenia grosie poparzeniem!

A OSTROZNIE!

Ten symbol sygnalizuje mozliwos¢ zaistnienia niebezpiecznych sytuacji,
ktére moga doprowadzi¢ do lekkich obrazen lub uszkodzenia, wadliwego
dziatania i/lub zniszczenia urzadzenia.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktorych nalezy przestrzega¢, aby obstuga
urzadzenia stata sie efektywna i bezusterkowa.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby
(w tym takze dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, senso-
rycznej czy umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem
i/lub niedostateczng wiedzg, chyba ze osoby te znajdujg sie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
otrzymaty od niej wskazowki, jak nalezy uzywac urzgdzenie.

« Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢,
ze nie bawig sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiaja.

« Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatdw opakowaniowych
takich, jak worki plastikowe i elementy styropianowe.
Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

» Podczas eksploatacji urzgdzenia, nigdy nie pozostawia¢ go
bez nadzoru.

« Urzadzenie nalezy uzytkowac¢ wytgcznie w pomieszczeniach
zamknietych.
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Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie w stanie technic-
znym nie budzgcym zastrzezen i bezpiecznym do uzytkowania.
W przypadku usterek dziatania nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania i zawiadomic¢ serwis.

Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie
osoby wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci
zamienne oraz akcesoria. Nie nalezy podejmowac préb
naprawy urzadzenia na wiasna reke.

Nie nalezy uzywac akcesoriow ani czesci zamiennych, ktére nie
sg zalecane przez producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania
sytuacji niebezpiecznych dla uzytkownika, urzgdzenie moze ulec
uszkodzeniu lub spowodowac uszczerbek na zdrowiu i zyciu
0s6b, a ponadto skutkuje to utratg gwarancji.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie
dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia, aby
unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢ optymalne dziatanie.

A ZAGROZENIE! Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

W celu unikniecia skutkbw zagrozenia nalezy przestrzegacé
ponizszych wskazowek.

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami
ciepta i ostrymi krawedziami. Przewod zasilajgcy nie powinien
zwisac ze stotu lub innego blatu. Nalezy uwazacé, aby nikt nie
mogt nadepng¢ na kabel lub potkngc sie o niego.

Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splgtany,
zawsze musi by¢ catkowicie rozwiniety. Nigdy nie stawia¢
urzgdzenia lub innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

Nie przykrywac przewodu zasilajgcego. Przewodd zasilajgcy nie
moze znajdowac sie w obszarze pracy i nie moze by¢ zanurzany
w wodzie lub innych cieczach.
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« Przewdd zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzaé pod katem
uszkodzen. Nie uzytkowac¢ urzgdzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym. Jesli przewodd jest uszkodzony,
wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego wymiane
zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

« Przewdd zasilajgcy zawsze odtgcza¢ od gniazdka ciggngc
tylko za wtyczke.

« Nigdy nie przenosic¢, nie przesuwac i nie unosic¢ urzgdzenia za
przewod zasilajgcy.

o W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia. W przy-
padku naruszenia przytgczy elektrycznych lub przebudowy
konstrukcji elektrycznej lub mechanicznej, wystgpi zagrozenie
porazenia pragdem elektrycznym.

« Nie wolno stosowac¢ zadnych zrgcych detergentow i nalezy
uwazac, aby do urzgdzenia nie przedostata sie woda.

« Nigdy nie obstugiwac urzgdzenia wilgotnymi rekoma lub stojgc
na mokrej posadzce.

« Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka,

- gdy urzadzenie nie jest uzywane,
- gdy podczas uzytkowania wystgpig zaktocenia,
- przed czyszczeniem urzgdzenia.

& GORACA POWIERZCHNIA! Zagrozenie oparzeniem!

W celu unikniecia skutkbw zagrozenia nalezy przestrzegacé
ponizszych wskazowek.

» Podczas pracy powierzchnia urzgdzenia jest bardzo gorgca!
Nie dotykac gorgcej powierzchni urzgdzenia! Podczas obstugi
urzgdzenia mozna dotykac tylko przewidzianych do tego
uchwytow i elementéw obstugi.

« Takze po wytgczeniu, powierzchnia urzgdzenia i komora pieca
oraz potrawy w pojemnikach pozostajg jeszcze przez dtuzszy
czas gorgce. W celu wyjecia potraw z komory pieca zawsze
nalezy stosowac rekawice termoizolacyjne.
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« Podczas otwierania drzwi pieca konwekcyjnego nalezy
zachowac szczegolng ostroznos¢, poniewaz z pieca moze
wydostac sie gorgca para.

« Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzgdzenie powinno
wystarczajgco ostygnac.

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie pozarem lub wybuchu!

W celu unikniecia skutkbw zagrozenia nalezy przestrzegac
ponizszych wskazowek.

« Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia upewnic sie, ze
w komorze pieca nie znajdujg sie zadne przedmioty takie, jak
torby plastikowe, instrukcje obstugi, akcesoria. Podczas pracy
nigdy nie umieszczac¢ narzedzi kuchennych, recznikéw, papieru
itd. w komorze pieca i ha urzgdzeniu.

« Upewnic¢ sie, ze wylot pary nie jest zakryty lub zatkany.

« Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo
zapalnych materiatéw (np. benzyna, spirytus, alkohol itd.).
Wysoka temperatura moze spowodowac ich parowanie
i w efekcie stycznosci ze zrodtami zaptonu moze dojs¢ do
deflagracji, a w konsekwenciji szkdd osobowych i rzeczowych.

« Regularnie czysci¢ komore pieca, aby zawsze byfa czysta:
nieusuniete ttuszcze i pozostatosci po pieczeniu mogg sie
zapalic.

« W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci
prowadzgcych do zwalczenia ognia, odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania elektrycznego (wyciggna¢ wtyczke!).

Uwaga: Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy wtyczka jest
podiaczona do gniazdka. Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Po ugaszeniu pozaru nalezy zadbac¢ o wystarczajgcy doptyw
Swiezego powietrza.
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1.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

A OSTROZNIE!

Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane do uzytku przemystowego
i w kuchniach powinno by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel.

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia wobec producenta i/lub jego petnomocnikéw z tytutu
szkdd powstatych wskutek uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
Odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w czasie uzytkowania urzgdzenia w sposéb
niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wylgcznie uzytkownik.

Bezpieczenstwo eksploatacji urzgdzenia gwarantowane jest tylko przy zgodnym z
przeznaczeniem zastosowaniu, odpowiednio do danych zawartych w instrukcji obstugi.

Piec konwekcyjny jest przeznaczony do nastepujacych zadan:
- przygotowywanie miesa, ryb i warzyw;
- pieczenie chleba, ciast i tortow;
- podgrzewanie potraw;
- rozmrazanie zamrozonych produktéw;
- zapiekanie;
- przygotowywanie schtodzonych i mrozonych potraw.

1.4 Uzytkowanie niezgodnie z przeznaczeniem

Kazde inne uzytkowanie niz wymienione w punkcie 1.3 ,,Uzytkowanie zgodnie z
przeznaczeniem“ uznane jest jako niezgodne z przeznaczeniem i zabronione.

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do ciezkich szkdd na
osobach i rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogien i
wysokie temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace,
ktore sg opisane w tej instrukcji. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.

Wszelka ingerencja w urzadzenie, takze jego montaz oraz prace konserwacyjne, moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany serwis.
Pieca konwekcyjnego nie nalezy uzywac do:

- ogrzewania pomieszczen;

- suszenia ubran;

- przechowywania palnych przedmiotdw;

- do umieszczania i podgrzewania palnych, szkodliwych dla zdrowia i tatwo
parujgcych cieczy wzglednie materiatow.
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2. Informacje ogolne
2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujacych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczeh.
Réwniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejaé odpowiedzialno$ci za ewentualne btedy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zataczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuacji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzadzenie
moze rézni¢ sie od objasnien oraz rysunkoéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

A OSTROZNIE!

Przed rozpoczeciem wszelkich czynnosci zwigzanych z urzadzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje obstugi!
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajace z:

- nieprzestrzegania wskazéwek dotyczacych obstugi i czyszczenia;

- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;

- wprowadzania zmian przez uzytkownika;

- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wiasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sig powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdjecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaja ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wiasnosci
przemystowej. Kazde naduzycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzagdzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje
Zgodnosci.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmowic przyjecia urzgdzenia lub dokonac przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastgpnie nalezy zgtosi¢ reklamacje.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamacii.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysyiki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzadzenia nalezy catkowicie usuna¢ z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

2 J Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw
‘ obowigzujacych w danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajace
sie do powtornego uzytku, nalezy wprowadzi¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowac¢ sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzadzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie sktadowa¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkéw,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie konieczno$ci urzadzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne

4.1 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

1 Obudowa
2 Drzwiczki szklane

3 Pokretto regulatora gtéwnego/
czasu (0 — 120 Min)

4 Kontrolka pracy (zielona)
5 Kontrolka nagrzewania (zielona)

6 Pokretto regulatora temperatury
(50 °C - 300 °C)

7 Stopki (4x)

8 Prowadnice na potki (4x)
9 Blacha do pieczenia

10 Oswietlenie wewnetrzne

11 Uchwyt szklanych drzwiczek
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4.2 Dane techniczne

Nazwa Piec konwekcyjny AT90-ST

Nr art.: 120879

M . Obudowa: Stal nierdzewna,
ateriat:

komora pieca: stal nierdzewna

= Funkcje: Termoobieg
= Zakres temperatur: 50 °C do 300 °C
= Regulacja temperatury: mechaniczna, bezstopniowa
= Czas nagrzewania ok. 5 minut (180 °C)
= timer
= Ustawianie czasu: 0 — 120 min.
= Prowadnice:

- Rodzaj: poprzeczne

- Format: 436 x 315 mm

- llos¢: 4

- Odstep pomiedzy parami prowadnic: 70 mm
= |lo$¢ programéw do obrébki termicznej: 1
= llo$¢ faz obrébki termicznej: 1
= |l0$¢ silnikdw: 2
= Predkos¢ wentylatora: 1 stopien
= O$wietlenie wewnetrzne
= Sterowanie: Pokretto
= stopien ochrony: IPX3
= Lampki kontrolne: wh./wyt., nagrzewanie
= Wiasciwosci:

- Podwodjnie przeszklone drzwi

- Zaokraglona komora pieca

- Wyjmowane szyny do pétek

- Sygnat dzwiekowy po uptywie czasu

Wersja:

Wartos¢ przytgczeniowa: 2,67 kW /230 V 50 Hz

Wymiary: szer. 595 x gt. 605 x wys. 580 mm
Wymiary komory pieca: szer. 460 x gt. 375 x wys. 350 mm
Waga: 38,0 kg
Akcesoria: 4 ruszty

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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5. Instalacja i obstuga
5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

Wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i naprawcze powinny by¢
wykonywane wylacznie przez autoryzowanego instalatora!

Ustawienie

Rozpakowac¢ urzadzenie, usung¢ i zutylizowaé zgodnie z przepisami dot. ochrony
Srodowiska wszystkie materiaty opakowaniowe.

Zamontowac¢ do urzgdzenia zatgczone ndzki i ustawi¢ wysoko$¢ poprzez wkrecanie
lub wykrecanie n6zek. Nie uzywa¢ urzadzenia bez nézek.

Ustawi¢ urzadzenie w bezpiecznym miejscu o nosnosci wystarczajgcej dla ciezaru
urzadzenia i niewrazliwym na ciepto.

Nigdy nie ustawiac¢ urzadzenia na podtozu palnym.

Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu stanowisk z otwartym ogniem, piecow
elektrycznych, piecdéw grzewczych lub innych Zzrédet ciepta.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby nie ograniczaé przeptywu powietrza przez otwory
wentylacyjne znajdujgce sie z tytu.

Nigdy nie ustawiac urzadzenia bezposrednio przy scianach, murkach, meblach
kuchennych lub innych przedmiotach. Zwréci¢ uwage na wystarczajgcy odstep
(przynajmniej 30 cm) od $cian i innych palnych lub podatnych na przebarwienia
przedmiotéw. Uwzgledni¢ obowigzujgce przepisy ppoz.

Jesli zachowanie podanego odstepu minimalnego jest niemozliwe, nalezy zasto-
sowac¢ odpowiednie srodki zabezpieczajgce (np. folie z materiatu odpornego na
wysoka temperature), ktére zapewnig utrzymanie temperatury $ciany w
bezpiecznym przedziale (do 60 °C).

Na urzadzeniu nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotow.

@WSKAZC)WKA!

Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy i uktadu szeregowego!
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Ostroznie $ciggng¢ folie ochronng ze scianek zewnetrznych tak, aby unikng¢
pozostawienia resztek kleju. Jesli pozostang resztki kleju, nalezy je usungc za
pomocg odpowiedniego rozpuszczalnika.

A OSTROZNIE!

Nigdy nie usuwac¢ z urzadzenia tabliczki znamionowej i oznakowan
ostrzegawczych.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby wtyczka sieciowa byta dostepna w celu
szybkiego odigczenia urzgdzenia od zasilania elektrycznego, jesli pojawi sie
taka potrzeba.

Podiaczenie

A ZAGROZENIE! Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!
W przypadku nieprawidtowej instalacji urzadzenie moze powodowac¢ obrazenia!

Przed instalacjg nalezy porowna¢ dane lokalnej sieci elektrycznej z danymi
technicznymi urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa).

Urzadzenie podigczy¢ tylko przy peinej zgodnosci!

Obwdd prgdowy gniazdka elektrycznego musi mie¢ zabezpieczenie 16A. Podigczaé
urzgdzenie tylko bezposrednio do pojedynczego gniazda zasilajacego ze stykiem
ochronnym; nie stosowa¢ zadnych rozgateznikow ani gniazd wielokrotnych.

5.2 Obstuga

Przygotowanie urzadzenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy je oczysci¢ wewnatrz i na
zewnatrz za pomoca wilgotnej $ciereczki z dodatkiem tagodnego $rodka myjgcego.
Nastepnie dokfadnie optukaé czystg woda.

W celu wyeliminowania ewentualnych niepozgdanych zapachéw pochodzgcych od
izolacji termicznej, przed pierwszym zastosowaniem urzgdzenie nalezy nagrza¢ bez
potraw uwzgledniajgc wskazowki zawarte w punkcie ,,Ustawienia”. Wybra¢
najwyzszg nastawe temperatury i najdtuzszy czas. Moze pojawi¢ sie nieco dymu lub
nieprzyjemny zapach. W przypadku pierwszego wigczenia jest to normalne i nie
powinno sie powtorzy¢. Nastepnie nalezy otworzy¢ szklane drzwiczki, aby usungc¢
pozostatosci dymu.

Stosujgc tagodny $rodek myjgcy umy¢ blachy do pieczenia i ruszt do grillowania.
Nastepnie optuka¢ wymienione elementy czystg wodg i osuszy¢ za pomocg
migkkiej, suchej Sciereczki.
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Ustawienia

@WSKAZOWKA!

Przed kazdym uzyciem nalezy dobrze nagrza¢ piec. Ustawi¢ temperature
na wartos¢ ok. 30 °C wyzsza od temperatury zadanej i skorygowac jg po
zatadowaniu pieca konwekcyjnego, co pozwoli na uzyskanie
rownomiernego efektu.

o Wigczy¢ urzgdzenie za pomocg pokretta regulatora giéwnego/czasu (ustawic
zgdang temperature pracy/pieczenia obracajac pokretto w kierunku ruchu wskazowek
zegara). Zaswieci si¢ zielona kontrolka pracy, wigczenie o$wietlenia wewnetrznego
i silnikow wentylatorow nastgpi zaraz po przekreceniu regulatora.

e Ustawic¢ zgdang temperature za pomoca pokretta regulatora temperatury.
Zaswieci sie zielona kontrolka nagrzewania. Po osiggnieciu ustawionej temperatury
zgasnie zielona kontrolka nagrzewania i zaswieci sie ponownie, gdy temperatura
w komorze spadnie.

o Po osiggnieciu ustawionej temperatury w komorze pieca konwekcyjnego mozna
umiesci¢ przygotowywane potrawy.

A OSTRZEZENIE! Zagrozenie oparzeniem!

Podczas pracy, niektore czesci urzadzenia silnie sie nagrzewaja.
Do otwierania i zamykania pieca konwekcyjnego zawsze nalezy uzywac
uchwytu do drzwi. Podczas obstugi pieca nalezy nosi¢ rekawice ochronne.

e Na 4 prowadnicach pieca konwekcyjnego mozna réwnoczesnie umiesci¢ 4 blachy
do pieczenia. Podczas fadowania urzgdzenia nalezy pamietac, ze pomiedzy gérng
powierzchnig potraw i blachg do pieczenia nalezy zachowac¢ odstep co najmniej
40 mm, aby umozliwi¢ optymalny rozkiad ciepta w komorze.

¢ Po uptywie nastawionego czasu rozlegnie sig sygnat dzwigekowy, zgasnie zielona
kontrolka przyporzadkowana do regulatora czasu i urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.

o WyjaC przyrzgdzone potrawy.

e Jesli urzadzenie nie bedzie juz uzywane, nalezy je wytgczyé¢ (pokretto regulatora
gléwnego/czasu i pokretto regulatora temperatury przekreci¢ do pozyciji ,,0“ )
i odtaczy¢ od zasilania elektrycznego (wyciagna¢ wtyczke!).

A OSTROZNIE!

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére
uruchamia sie przy 320 °C i wytgcza urzadzenie. Jesli zadziata zabezpieczenie
przed przegrzaniem, urzadzenie musi przez pewien czas odpowiednio ostygngc¢,
nastepnie nalezy wcisngc¢ przycisk RESET z tytu urzgdzenia, co umozliwi jego
dalszg prace.
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Zasady dotyczace procesu zapiekania/pieczenia
Proces w piecu konwekcyjnym z trybem obiegu powietrza

Piec konwekcyjny dziata na zasadzie recyrkulacji gorgcego powietrza we wnetrzu
urzadzenia. Umozliwia to réwnomierne zapiekanie/pieczenie dzigki rownomiernemu
rozktadowi temperatury.

Zaleta pieca konwekcyjnego polega na tym, ze jednoczes$nie mozna przygotowywaé
rézne potrawy (jesli zgdana temperatura jest dla nich jednakowa) bez ryzyka mieszania
sie roznych smakow.

Zmienne parametry w przypadku zapiekania/pieczenia:

= temperatura
= czas
= jlos¢

* Temperatura

Doktadne ustawienie temperatury zapewnia prawidtowe zapiekanie/pieczenie potraw
zar6wno na ich powierzchni, jak i w ich wnetrzu.

Zbyt niska temperatura zamiast zapiekania potraw spowoduje raczej ich wysychanie.

Natomiast zbyt wysoka temperatura moze spowodowacé przypalenie zewnetrznej
powierzchni potraw, przy czym ich wnetrze moze pozostac surowe (zjawisko, ktore jest
czasem pozgdane, przede wszystkim w przypadku miesa).

= Czas

Ta zmienna zalezy od ilosci potraw, ktére sg do przyrzadzenia.
Im wieksza ilos¢, tym dtuzszy czas zapiekania/pieczenia i odwrotnie.

Zbyt krétki czas zapiekania w poréwnaniu z wkasciwym czasem nie umozliwia
catkowitego przygotowania potraw; zbyt dtugi czas, w poréwnaniu do wtasciwego, jest
przyczyng przypalenia zewnetrznej warstwy potraw.

= Jlosé

llo$¢ potraw wplywa na czas zapiekania. Skutkiem wiekszej ilosci potraw zawsze jest
wydtuzenie czasu zapiekania i na odwrot.
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Stosowanie form do pieczenia/rusztu do grillowania

Zaleca sie stosowanie:

aluminiowych form do pieczenia do wypiekdw i niemrozonego chleba,
stalowych form do pieczenia do przystawek, migsa, ryb, ziemniakdw,

rusztu do grillowania do pieczenia migsa (jak np. sznycel,
paréwki, kietbaski grillowe), produkty mrozone
(np. pizza, butki, bagietki).

@WSKAZOWKA!

Nalezy stosowac tylko takie formy, ktore sg odporne na wysoka temperature.
Uwzglednia¢ zalecenia producenta!

5.3 Sposoby zapiekania

< Potrawy jednodaniowe

Lazanig, zapiekanke z makaronu, Cannelloni nalezy zapieka¢ w temperaturze 185 °C —
190 °C. W celu uzyskania ztotej skorki, na koncu procesu zapiekania nalezy podniesé
temperature do 220 °C — 230 °C.

% Pieczenie

Wotowina, wieprzowina, kurczak, indyk, jagniecina. Proces nalezy realizowaé w
temperaturze 180 °C, aby zapewni¢ dobre wypieczenie miesa. Aby wysuszy¢ mieso,
w koncowej fazie nalezy je piec przez kilka minut w temperaturze 240 °C — 250 °C.

< Brazowienie migsa

Kotlet, sznycel, paréwki, hamburger.
Wsung¢ ruszt do grillowania wraz ze znajdujgcymi sie na nim potrawami posmarowa-
nymi niewielkg iloscig oleju. Pod ruszt wsung¢ blache na Sciekajgcy ttuszcz. Zapiekaé w
temperaturze 220 °C — 230 °C. W koncowej fazie na kilka minut podnies¢ temperature
do 280 °C, aby nieco przybrgzowi¢ potrawy.

% Rostbef

Piec w temperaturze 220 °C.

% Ryba

Gtadzice, dorsza, morszczuka piec w temperaturze 200 °C.
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“ Pieczone ziemniaki

Piec w temperaturze - 170 °C -180 °C

% Ciasta

Normalnie nalezy piec w temperaturze 180 °C. Podczas pieczenia unika¢ otwierania
drzwi pieca.

< Chleb

Piec w temperaturze 200 °C.

% Zapiekanie produktéw mrozonych

Mrozony chleb nalezy rozmrozi¢ i piec w temperaturze 200 °C.

Wstepnie zapieczong, mrozong pizze nalezy w stanie jeszcze zamrozonym wsung¢ do
pieca konwekcyjnego i zapiekac kilka minut przy podanej temperaturze. Uwzgledni¢
wskazowki producenta umieszczone na opakowaniu!

< Bulki/tosty

Opieka¢ w temperaturze 220 °C.
< Podgrzewanie potraw

Potrawy przygotowywac¢ w temperaturze ok. 150 °C.
< Rozmrazanie potraw

Rozmrazaé w temperaturze 80 °C.

Tabele zapiekania/pieczenia

Temperatura | Czas zapiekania

Produkt w °C w min. ok.
Torty 135-160 | " Za'ewi;‘gié“'i od

Ciasta Biszkopt 160 — 175 25-35
Mate ciasta 175 15-20
Tort wisniowy 175

Torty z drozdzamil Ciasto z owocami 220

proszkiem do Ciasto francuskie 210

pieczenia Kruche ciasto 200 — 225
Ciasto 175 40 - 50
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Produkt Temperatura | Czas zapiekania
w °C w min. ok.
Bezy 100 100 - 130
Ciastka 175 15-20
Wypieki cukiernicze Ciastka kruche 150 - 175 5
Ciastka z owocami 200 8
Rogaliki francuskie 180 18-20
Suf[et chlebowy / 175 — 190 45
) maslany
Pudding Krem jajeczny 165 45
Pudding owocowy 160 45
Nad2|ewane 190 20
Cannelloni
Potrawy Suflet jajeczny 185 25
jednodaniowe Lazania 190 27
Suflet makaronowy 190 40
Kietbaski pieczone .
(chude) 225 10 — 15 min.
Pieczen z rusztu 225 15 — 30 min.
Szybkie pieczenie Watrébki 250 10 — 15 min.
Pieczen z poledwicy 250 15 — 30 min.
Piersi z kurczaka 200 30 min.
Indyk dobrze
wypieczony
*do ostatnich 30 160 -175
minut pieczenia
**podczas
ostatnich30 min. 175 - 200 30 min. na kg
pieczenia
Roézowa jagniecina
Mieso Udziec 1,5 — 2 kg 175 50 min. na kg
Pieczen jagnieca 175 30 min. na kg
topatka jagnieca 175 50 min. na kg
Dobrze wypieczona
wieprzowina
Szynka powyzej 2 kg 175 50 min. na kg
Poledwica i topatka 175 60 min. na kg
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Produkt Tempeoratura Czas zgplekanla
w °C w min. ok.
Wotowina srednia
Rolada z poledwicy 175 30 min. na kg
2 kg
Pieczen z rusztu 175 30 min. na kg
Migso Filet 175200 20 min. na kg
K_urczak 2 kg zioty 175 50 min. na kg
pieczony i duszony
K.aczka 2 kg soczysta 180 60 min. na kg
nie sucha
Zajac 2 kg 175 60 — 90 min.
Dziczyzna Jelen 170 - 200 90 min.
Bazant 175 - 200 35 -90 min.
Pleczo_ne ziemniaki, 175 60 min.
chrupkie
DodatKki Duszone ziemniaki
dobrze przegotowane 150 - 175 30 min. na kg
Z sosem
Ryba Filety (mate) 200 15-20 m?n.
Ryba 1 Y2 kg 200 30 — 40 min.

6. Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczy¢ od zasilania elektrycznego
(wyciagnac¢ wtyczke!).

Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.

Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywaé strumienia wody pod ci$nieniem!
Zwracac¢ uwage na to, aby woda nie dostata sie do urzadzenia.

A OSTROZNIE!

Nie uzywac¢ zadnych agresywnych ani wybielajacych srodkéw czyszczacych,
ktére zawierajg aktywny tlen, chlor lub sktadniki zrace.

Nie uzywaé¢ zadnych sciernych lub szorujacych srodkéw czyszczacych, takich
jak welna stalowa, wetna stalowa zawierajaca mydto, gabki z metalu / tworzyw
sztucznych ani podobnych srodkéw z powierzchnig scierna.
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o Po kazdym zastosowaniu urzgdzenie nalezy oczyscic, aby unikng¢ przypalenia
pozostatosci po zapiekaniu lub pieczeniu.

o Urzadzenie nalezy czy$ci¢ wewnatrz i na zewnatrz za pomocg wilgotnej Sciereczki
z dodatkiem tagodnego srodka myjgcego.

o W przypadku trudnych zabrudzen nalezy zastosowac¢ popularny preparat do
czyszczenia piekarnikéw.

o W celu utatwienia czyszczenia komory pieca
mozna wyjg¢ prowadnice do potek. W tym celu
poluzowac $ruby radetkowane (prawa i lewa) i
wyciggng¢ prowadnice do potek z komory pieca.

o Po czyszczeniu komory pieca ponownie wiozy¢
szyny do potek i przykrecic je.

o Blachy do pieczenia nalezy czySci¢ za pomocg recznikéw papierowych lub migkkiej
wilgotnej sciereczki. W celu usuniecia trudnych zabrudzen na blache nalezy nala¢
niewielkg ilos¢ oleju i pozostawi¢ do namoczenia przez 5 - 10 minut. Nastgpnie
oczysci¢ blache za pomoca wilgotnej sciereczki lub recznika papierowego.

o Uzywane wyposazenie takie, jak ruszt do grillowania, blachy do pieczenia itd. my¢
pod biezgca, cieptg wodg uzywajgc miekkiej sciereczki lub ggbki oraz tagodnego
srodka myjgcego. Elementy optukaé czystg wodg, a nastepnie doktadnie je osuszy¢.

o Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywacé ostrych lub twardych przyrzgdow
kuchennych i nigdy nie stosowac¢ gruboziarnistych srodkéw czyszczgcych, aby nie
doprowadzi¢ do uszkodzenia powierzchni urzgdzenia.

o Po oczyszczeniu, powierzchnie nalezy osuszy¢ i wypolerowaé za pomoca miekkiej,
suchej Sciereczki.
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7. Mozliwe usterki

W razie usterki nalezy odigczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Na podstawie
ponizszej tabeli nalezy sprawdzié, czy istnieje mozliwos¢ wyeliminowania zaktécen
w dziataniu przed wezwaniem serwisu lub powiadomieniem sprzedawcy.

Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Urzgdzenie jest
podtgczone do zasi-
lania elektrycznego,
ale zielona kontrolka
pracy nie swieci sie.

e Zle poditgczona wtyczka.

¢ Nie zostat wtgczony gtéwny/
czasowy regulator.

* Wyciggng¢ wtyczke i ponow-
nie podtaczyc¢ jg poprawnie.

o Ustawi¢ gtowny/czasowy
regulator.

Urzadzenie jest
podtgczone do zasi-
lania elektrycznego,
ale nie grzeje.

¢ Nie ustawiono temperatury.
¢ Uszkodzona grzatka.

o Nastawi¢ temperature.

o Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Urzgdzenie jest
podtaczone do zasi-
lania elektrycznego,
ale nie dziata.

e Zadziatato zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

e Poczekaé, az urzgdzenie
ostygnie. Wcisng¢ przycisk
RESET z tytu urzgdzenia
W przypadku powtérnego
zadziatania zabezpieczenia
przed przegrzaniem wezwac
serwis lub skontaktowac sie
ze sprzedawca.

Efekty
zapiekania/pieczenia
sg nierdwnomierne.

¢ Uszkodzony wentylator.

¢ Uszkodzony regulator
temperatury.

¢ Zbyt maty odstep pomigdzy
potrawami i znajdujacg sie
powyzej blachg do pieczenia.

o Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

¢ Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

e Zachowac¢ minimalny odstep
40 mm.

Uszkodzone os$wiet-
lenie komory pieca.

e Uszkodzona zaréwka.

¢ Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego
i poczekac, az ostygnie.
Wykreci¢ zarowke i zastgpic
nowg o takich samych
parametrach (220 V, 15 W).
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Jezeli nie mozna usungé usterek dziatania:

- nie otwiera¢ korpusu,
- zawiadomi¢ punkt obstugi klienta lub skontaktowac sie ze
sprzedawcg, przy czym nalezy poda¢ nastepujgce informacije:
= rodzaj usterki dziatania;

= numer artykutu i serii (odczyta¢ na tabliczce
znamionowej z tytu urzgdzenia).

8. Utylizacja
Stare urzadzenia

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Nie wolno

wyrzucac urzadzen elektrycznych do odpadéw domowych. Jesli

urzgdzenie nie moze by¢ juz uzywane, kazdy konsument jest

zobowigzany do oddania go do przewidzianego przez gmine
— punktu zbidrki, oddzielnie od odpadéw domowych.

@WSKAZOWKA!

Urzadzenia elektryczne muszg by¢ prawidtowo uzywane i utylizowane, aby unikng¢
oddziatywania na $rodowisko.

e Odfaczy¢ urzgdzenie z zasilania i usuna¢ przewdd zasilajgcy z urzadzenia.

Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0

Franz-Kleine-Straf3e 28 Faks: +49 5258 971-120

33154 Salzkotten Hotline - pomoc techniczna: +49 5258 971-197
Niemcy www.bartscher.com
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