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1. Informacje ogdlne
1.1 Informacje dotycz gce instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik. Znajomos¢ i
przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa i
obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania
wypadkom oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzadzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace
konserwacyjne i obstugujgce lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegaé, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

UWAGA!
Symbol ten oznacza zagro zenia mog gce prowadzi ¢ do powstania ocbra zen ciata.
Nalezy bezwzgl ednie i skrupulatnie przestrzega ¢ niniejszych wskazéwek BHP,
a w odpowiednich sytuacjach zachowa ¢ szczegdln g ostro zno $¢.

NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Symbol ten zwraca uwag e na zagro zenia pr gdem elektrycznym. Ignorowanie
wskazéwek dotycz gcych bezpiecze Astwa stwarza niebezpiecze nAstwo odniesienia
obra zen ciafa lub utraty zycia.

® OSTRZEZENIE!
Tym symbolem oznaczono wskazowki, ktérych ignorowan ie mo ze, w
konsekwencji, doprowadzi ¢ do uszkodzenia urz gdzenia, jego nieprawidtowego
dziatania lub / i awarii.

@WSKAZOWKA!

Ten symbol wskazuje na porady oraz informacje istot ne dla efektywnej i
bezawaryjnej pracy urz agdzenia.

UWAGA! Gor gca powierzchnia!
Symbol ostrzega przed gor gcg powierzchni g urzgdzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosie poparzeniem!
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1.3 Odpowiedzialno $¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.

Rowniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.

Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuaciji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzadzenie moze
rézni¢ sie od objasnien oraz rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

@WSKAZOWKA!

Przed rozpocz eciem wszelkich czynno $ci zwi gzanych z urz gdzeniem, zwlaszcza
przed jego uruchomieniem, nale zy uwa znie przeczyta ¢ niniejsz g instrukcj e obstugi!

Producent nie ponosi odpowiedzialno $ci za szkody i usterki wynikajgce z:

- nieprzestrzegania wskazowek dotyczacych obstugi i czyszczenia;
- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;

- wprowadzania zmian przez uzytkownika;

- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wkasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

1.4 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentéw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WS KAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no $ci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

1.5 Deklaracja zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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2. Bezpiecze Astwo

Niniejszy rozdziat zawiera zarys informaciji, dotyczacych wszystkich istotnych aspektéw
zwigzanych z bezpieczehstwem.

Ponadto poszczegolne rozdzialy zawierajg konkretne wskazéwki (oznaczone symbolami),
dotyczgce bezpieczenstwa i majgce zapobiegac¢ powstawaniu zagrozen. Nalezy takze
przestrzegaé informacji z piktogramow, tabliczek oraz napiséw umieszczonych na
urzgdzeniu i zadbac o to, aby byly one czytelne. Przestrzeganie wszystkich wskazowek
dotyczgcych bezpieczenstwa gwarantuje optymalng ochrone oraz bezpieczng i
bezawaryjng prace urzgdzenia.

2.1 Informacje ogolne

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzadzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Znajomos¢ tresci zawartych w instrukcji obstugi jest jednym z warunkéw koniecznych do
unikania zagrozen oraz bledéw, a tym samym pozwala na bezpieczne i bezawaryjne
uzytkowanie urzadzenia.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie dokonywa¢ jakichkolwiek
zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢
optymalne dziatanie.

Urzadzenie wolno uzywacé tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi zastrzezen i
pozwala na bezpiecznag prace.

2.2 Wskazowki bezpiecze nstwa dla u zytkowania urz gdzenia

Dane dotyczace bezpieczenstwa pracy odnoszg sie do obowigzujgcych w momencie
wyprodukowania urzadzenia zarzgdzen Unii Europejskiej.

Jezeli urzadzenie uzytkowane jest komercyjnie, uzytkownik jest zobowigzany podczas
catego okresu uzytkowania urzgdzenia do ustalania zgodnosci podanych srodkéw
bezpieczenstwa pracy z aktualnym stanem regulacji i do przestrzegania nowych
przepiséw. Poza Unig Europejskg przestrzegac nalezy obowigzujgcych w miejscu
uzytkowania przepis6w miejscowych i przepisdw dotyczgcych bezpieczenstwa pracy.
Obok przepiséw bezpieczenstwa pracy w tej instrukcji obstugi przestrzegac¢ tez nalezy
ogolnie obowigzujgcych przepiséw BHP oraz obowigzujacych przepiséw ochrony
srodowiska w miejscu uzytkowania urzgdzenia.

®* OSTRZEZENIE!
0 Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku zycia, jak rowniez przez
osoby z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi, umystowymi oraz
o niewielkim do$wiadczeniu i/lub wiedzy, jesli pozostajg pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane odnoshie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumiaty
wynikajgce z tego zagrozenia.
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0 Dzieci nie powinny sie bawi¢ urzgdzeniem.

0 Czyszczenia i konserwacji u zytkowej nie mog g przeprowadzac¢ dzieci, chyba, ze
ukonczyly one 8 lat i pozostajg pod nadzorem.

o Dzieci poni zej 8 roku zycia nie mogg znajdowac sie w poblizu urzgdzenia i przewodu
przytaczeniowego.

0 Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obstugi. Gdy urzagdzenie zostanie przeka-
zane osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekaza¢ takze niniejszg instrukcje obstugi.

o0 Wszystkie osoby, ktére uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzglednia¢ zalecenia
i wskazéwki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

0 Urzadzenie nalezy uzytkowa¢ wytgcznie w pomieszczeniach zamknietych.

2.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Wszelka ingerencja w urzgdzenie, jego montaz oraz prace konserwacyjne, musi
wykonywaé¢ odpowiedni serwis specjalistyczny.

Urzadzenie nie przewiduje wspotpracy z zewnetrznym wigcznikiem czasowym lub
zdalnym sterowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania w gospodarstwie domowym i tym
podobnych miejscach, jak na przykiad:

— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach lub innych miejscach
dziatalnosci ustugowej;

- W nieruchomosciach poza miejskich;
- przez klientéw w hotelach, motelach i tym podobnych lokalach mieszkalnych;
- w lokalach Bed & Breakfast.

Fontanna do czekolady jest przeznaczona wytgcznie do serwowania roztopionej
czekolady .

® OSTRZEZENIE!
Stosowanie urz gdzenia w celu r6 znym lub odbiegaj gcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.
Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub/ij  ego petnomo-
cnikéw z tytutu szkod powstatych wskutek u  Zytkowania urz gdzenia niezgodnie z
jego przeznaczeniem.
Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt gcznie u zytkownik.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmowi¢ przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosic¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamaciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usungé z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WS KAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale Zy przestrzega ¢ przepisdw obowi gzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadaj  gce sie do powtdrnego u zytku, nale zy
wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowac¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkow,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dluzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznos$ci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Zestawienie podzespotow urz gdzenia

(@ Gorna blacha kaskady z korong

@ Srodkowa blacha kaskady
® Wieza

@ Miska

® Panel obstugi

® Nozki (3)

@ Przewod zasilajacy

Blok silnika

@© Slimak podajacy
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Elementy obstugi

Pokretto regulatora
temperatury

@ Przetacznik funkgji

@ Kontrolka pracy

4.2 Dane techniczne

Nazwa Fontanna do czekolady SB 325
Nr art.: 900003

Materiat obudowy: stal szlachetna
Regulacja temperatury: ptynna, do 60
Pojemnosé: 2,5 kg czekolady
Wartosci przytgczeniowe: 340 W /230V 50 Hz
Wymiary: @ 330 mm, wys. 480 mm
Ciezar: 7,5kg

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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5. Instalacja i obstuga
5.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Urzagdzenie mo ze pracowa ¢ tylko podt gczone do prawidiowo zainstalowanego
gniazda pojedynczego z uziemieniem.

Przewodu zasilaj gcego nie nale zy odt gczaé ciggnac za kabel, zawsze nale zy
chwyta é za obudow e wtyczki.

* Nie dopuszczac do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami ciepta i ostrymi
krawedziami. Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisaé ze stotu lub innego blatu.
Nalezy uwazag¢, aby nikt nie mogt nadepnaé na kabel lub potkng¢ sie o niego.

< Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splatany, zawsze musi by¢
catkowicie rozwiniety.

* Nigdy nie stawia¢ urzgdzenia lub innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

* Przewodu nie wolno uktada¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych materiatach
termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywa¢. Przewdd nalezy trzymac z dala
od obszaru roboczego i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.

* Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, jesli jest ono niesprawne lub uszkodzone, albo
spadto na podtoge.

« Nie nalezy uzywac¢ akcesoridw ani czesci zamiennych, ktdre nie sg zalecane przez
producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania sytuacji niebezpiecznych dla
uzytkownika, urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu lub spowodowaé uszczerbek na
zdrowiu i zyciu 0s6b, a ponadto skutkuje to utratg gwaranciji.

* Nie przesuwac i nie przechyla¢ urzadzenia podczas pracy.
* Podczas eksploatacji urzadzenia, nigdy nie pozostawia¢ go bez nadzoru.

A UWAGA! Zagro zenie obra zeniami!

Podczas pracy nigdy nie dotyka ¢ slimaka podaj gcego i innych ruchomych cz  esci
urz gdzenia.

Nie przestawia ¢ urz gdzenia, w ktérym znajduje si e ptynna, gor gca czekolada.

& UWAGA! Gor gca powierzchnia!

Podczas pracy, niektére cz esci urz gdzenia silnie si e nagrzewaj . Zagro zenie
oparzeniem!

Przed czyszczeniem lub przestawieniem urz  gdzenia odt gczy é wtyczk e od
gniazdka i pozostawi € urzgdzenie do ostygni ecia.
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5.2 Montaz

Przygotowanie urz adzenia

Rozpakowa¢ urzadzenie i usungé materiat opakowaniowy.

Rozlgczne czesci urzadzenia (Slimak podajgcy, wieza, blachy kaskady) umyé
w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego srodka myjacego. Optukaé je czystg woda,
a nastepnie dokladnie osuszyc¢.

Miske umy¢ cieptg wodg z dodatkiem tagodnego srodka myjacego, optukac czystg
wodg i wytrze¢ do sucha za pomoca miekkiej sciereczki.
Blok silnika i przewod przytgczeniowy nalezy przetrze¢ miekkg, wilgotng $ciereczka.

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego wtyczka musi by¢
catkowicie sucha.

Sktadanie urz gdzenia

Zamontowac slimak podajgcy na bloku silnika.
Nastepnie na slimak natozy¢ wieze i za pomocg srub przykreci¢ jg do
przewidzianego dla niej foza.

Na wiezy zamocowac¢ kolejno srodkowg blache kaskady i gorng blache kaskady
z koronag.

5.3 Ustawianie i podt gczanie

Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej i rownej powierzchni w poblizu $ciennego gniazdka
elektrycznego.

Za pomoca nakretek przy nézkach (3) wypoziomowa € urzgadzenie lekko
przekrecajgc nakretki kontrujgce w kierunku ruchu wskazowek zegara, aby
podwyzszy¢ nézki i przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby obnizy¢
nézki.

Ustawi¢ urzadzenie w bezpiecznym miejscu o no$nosci wystarczajgcej dla ciezaru
urzgdzenia i niewrazliwym na ciepto.

Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia przy krawedzi stotu, aby nie dopusci¢ do przechylania
lub upadku.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu stanowisk z otwartym ogniem, piecéw
elektrycznych, piecéw grzewczych lub innych zrédet ciepta.
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A OSTRZEZENIE! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!

W przypadku nieprawidtowej instalacji urz  gdzenie mo ze powodowa ¢ zranienia!
Przed instalacj g nalezy poréwna ¢ dane lokalnej sieci elektrycznej z danymi
technicznymi urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa). Urz  gdzenie podt gczy é
tylko przy petnej zgodno $ci! Przestrzega ¢ zasad bezpiecze nstwal

« Obwod pradowy gniazdka elektrycznego musi mie¢ co najmniej 16A zabezpieczenie.
Podtaczanie tylko bezposrednio do gniazdka $ciennego, zabrania sie stosowania
rozgateznikow lub gniazdek wielowejsciowych.

e Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby wtyczka byta dostepna w celu szybkiego
odigczenia urzadzenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

5.4 Obstuga
Odpowiednia czekolada

» Fontanna do czekolady jest przystosowana do wszystkich popularnych rodzajow
czekolady, ktéra nie zawiera statych sktadnikdw  takich, jak np. orzechy, migdaty
lub masa nugatowa oraz innych , ktére mogtyby zablokowa¢ slimak podajacy
podczas pracy.

* Najlepsza jest kuwertura, poniewaz zawiera wiecej masta kakaowego. Im wieksza
zawarto$¢ masta kakaowego, tym lepsza ptynnos¢ czekolady.

Zawartos$¢ kakao nie powinna by¢ zbyt wysoka (maks. 60%), poniewaz im wyzsza
zawartos$¢ kakao, tym mniejsza ptynnos¢ czekolady.
Przed topieniem czekolad e nalezy rozdrobni €. Im mniejsze sg kawaiki
czekolady, tym szybciej postepuje proces topienia.

« Do fondue i do fontanny do czekolady najlepiej nadaje sie czekolada, ktéra ma
idealne proporcje masta kakaowego i kakao.

e W celu napehienia urzadzenia nalezy uzy¢ co najmniej 2,5 kg czekolady.

Topienie czekolady w urz gdzeniu

* Przygotowac czekolade i umiesci¢ w misce.

* Podtgczy¢ urzadzenie do pojedynczego, uziemionego gniazdka. Zaswieci sie
czerwona kontrolka pracy.

* Pokretto regulatora temperatury przekreci¢ do oporu w kierunku ruchu wskazoéwek
zegara, aby ustawi¢ najwyzszg mozliwg wartos¢ i roztopi¢ czekolade umieszczong
w misce.
Czas topienia to ok. 60 minut. Jesli czekolada nie jest wystarczajgco ptynna, nalezy
dodac¢ nieco oleju spozywczego (np. oleju rzepakowego lub roslinnego) i za
pomocag tyzki zmiesza¢ go z masg czekoladows.
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Ogolna zasada: na 1 kg czekolady ok. 150 ml oleju spo zywczego .
Nalezy uwzgl edni é: Masa czekoladowa musi mie¢ ptynng konsystencje.

® OSTRZEZENIE!
Stosowanie czekolady bez dodatku oleju spo  zywczego wzgl. thuszczu mo  ze by é
przyczyn g uszkodzenia urz gdzenia i zarazem utraty prawa do roszcze A
gwarancyjnych.

Wstepne roztapianie czekolady

Aby skréci¢ proces roztapiania czekolady w urzadzeniu, mozna zastosowac czekolade,
ktdra zostala roztopiona wczesniej. Nalezy uwzgledni¢ ponizsze wskazowki dotyczgce
roztapiania czekolady.

Roztapianie w kuchence mikrofalowej

* Rozdrobni¢ czekolade i umiesci¢ jg w naczyniu, ktére mozna umiesci¢ w kuchence
mikrofalowej. Doda¢ odpowiednig ilos¢ oleju spozywczego i wymieszacé.
Przed przelaniem roztopionej czekolady do miski, podtaczy¢ urzadzenie do
pojedynczego, uziemionego gniazdka i ok. 5 minut rozgrzewac przy ustawieniu na
najwyzszg temperature.

Roztapianie w garnku (z olejem spo  zywczym)

¢ Odpowiednig ilos¢ oleju spozywczego podgrza¢ w powlekanym garnku (nie
rozgrzewac¢ zbyt mocno!). Doda¢ rozdrobniong czekolade i roztapiac jg ciagle
mieszajgc. Musi powstaé jednolita masa.

Przed przelaniem roztopionej czekolady do miski, podtgczy¢ urzadzenie do
pojedynczego, uziemionego gniazdka i ok. 5 minut rozgrzewac przy ustawieniu na
najwyzszg temperature.

Roztapianie w k gpieli wodnej

* Podgrza¢ wode w garnku (nie doprowadzac¢ do zagotowania!).

¢ W podgrzanej wodzie umiesci¢ odpowiednie naczynie (miska, garnek), ktére nie
bedzie dosiegato dna.

« W misce (garnku) umiesci¢ rozdrobniong czekolade. W tym przypadku czekolada
nie powinna mie¢ kontaktu z woda.

e Gdy czekolada zostanie catkowicie roztopiona, doda¢ zgdang ilos¢ oleju
spozywczego i wymieszac tyzkg.
Przed przelaniem roztopionej czekolady do miski, podtgczy¢ urzadzenie do

pojedynczego, uziemionego gniazdka i ok. 5 minut rozgrzewac¢ przy ustawieniu
na najwyzszg temperature.
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Uruchamianie s$limaka podaj gcego — efekt fontanny

@WSKAZOWKA!

Gotowo $¢ do pracy jest osi ggni eta, gdy urz gdzenie jest ustawione i rozgrzane,
a czekolada w misce jest catkowicie roztopiona,

e Aby uruchomi¢ slimak podajacy, przekreci¢
przetacznik funkcji do pozycji I .

* Mieszanina czekoladowa jest zasysana do
wnetrza wiezy skad wydostaje sie w jej
g6rnym koncu poprzez korone.

@WSKAZOWKA!

Gdy mieszanina jest wta $ciwie przygotowana
powstaje réwnomierny strumie  n i wie za jest
catkowicie pokryta. Podczas pracy w ka  zdej chwili
mo zna dola ¢ ptynn g czekolad e.

®* OSTRZEZENIE!
Podczas pracy silnika nie nale zy dodawa ¢ stalych kawatkdw czekolady, poniewa z
mog g one zablokowa ¢ slimak podaj gcy, a tym samym spowodowa ¢ uszkodzenie
urz gdzenia.

Nanoszenie czekolady

e Kawalki produktéw, na ktére ma by¢ nanoszona
czekolada, nalezy nadzia¢ na patyczki lub
widelce do fondue i umies¢ w strumieniu
sptywajgcej czekolady.

@WSKAZOWKA!

Zakléce n pracy wzgl. zatrzymania strumienia
mo zna unikn g¢ jesli:

- do czekolady nie wpadna kawaiki

produktow,

— do czekolady nie zostang dodane
chtodne lub zimne plyny.

® OSTRZEZENIE!
Jesli do czekolady wpadn g jakie § kawatki polewanych produktow,
nale zy je od razu usun g¢é za pomoc g widelca lub ty Zki.
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Zakonczenie pracy

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia przetgcznik funkcji nalezy przekreci¢ do
pozycji ,O" . Nastgpi wylaczenie slimaka podajgcego i czekolada sptynie do miski.

Pokretto regulatora temperatury przekreci¢ do oporu przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara.

Odtgczy¢ urzadzenie od gniazdka (wyciggna¢ wtyczke!) i pozostawi¢ do ostygniecia.

Pozostatg czekolade przela¢ z miski do odpowiedniego pojemnika, aby mozna byto
ja dalej wykorzystywac¢ lub umiesci¢ w pojemniku na odpady/worku plastikowym
w celu usuniecia z odpadami domowymi.

OSTRZEZENIE!

Nigdy nie wlewa ¢ czekolady do kanalizacji. Niebezpiecze nAstwo zatkanial

5.5 Propozycje serwowania

Zazwyczaj podaje sie lekko kwasne owoce do stodkiej czekolady i stodkie owoce do
gorzkiej czekolady.

Do serwowania z owocami proponujemy:

» jabtka, morele, banany, truskawki, czeresnie, kiwi, orzechy kokosowe,
mango, melony, brzoskwinie, winogrona itd.

Do pokrywania czekoladg fantastycznie nadajg sie takze rozne rodzaje ciast. Nasze
propozycje serwowania z wypiekami obejmuja:

» biszkopty, pieczywo chrupkie, jezyczki biszkoptowe, wafle, suchary itd.

W celu udoskonalenia czekoladowych przysmakéw mozna zastosowac¢ rézne dodatki
do polewania lub posypywania. Do tego celu nadajg sie:

kolorowe kruszonki,

siekane pistacje,

tarte skorki pomaranczowe lub cytrynowe,
wiorki kokosowe,

masa nugatowa,

ptatki migdatowe itd.

VVVYVYVYVYYVY

Podstawowg polewe czekoladowg mozna wzbogaci¢ za pomocg ré6znych dodatkéw.
Ptynne dodatki nalezy dotozy¢ przed roztapianiem czekolady — nigdy nie dodawaé
zimnych ptynéw do cieptej czekolady.

Dobrymi ptynnymi dodatkami sa:
» likier kremowy (np. Batida de Coco, Baileys, ajerkoniak lub Kahula),

» likiery (np. Amaretto, Creme de Cacao (Bols) lub Gran Marnier),
» winiaki (np. malinowy, wisniowy lub grappa z orzechow).
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* Jedni wolg owoce otoczone miekka czekolada, inni twardsza. Dlatego Panstwa
goscie majg do wyboru:

» Aby uzyskac szybko tezejgce przysmaki czekoladowe, owoce nalezy serwowac
na schtodzonych talerzach. Aby owoce pozostawaty zimne przez diuzszy czas,
mozna napetnic jakas salaterke kostkami lodu i na niej ustawiac talerze.

» Aby delektowac¢ sie owocami z miekkg czekoladg, najlepiej kierowac je do ust
prosto spod fontanny do czekolady.

6. Czyszczenie i konserwacja
6.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

0 Przed czyszczeniem urzgdzenia lub rozpoczeciem prac naprawczych, odtgczy¢
doptyw pradu do urzgdzenia i odczekaé, az ostygnie.

o Nie wolno stosowaé zadnych zragcych detergentow i nalezy uwazaé, aby do
urzgdzenia nie przedostata sie woda.

0 Aby unikngé porazenia pragdem nie wolno nigdy zanurzac urzadzenia, kabla ani
wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

® OSTRZEZENIE!
Urzadzenie nie jest przystosowane do bezpo $redniego spryskiwania strumieniem
wody. Dlatego nie wolno u zywa € do czyszczenia urz gdzenia strumienia wody pod
cisnieniem!

6.2 Czyszczenie

0 Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia nalezy je oczyscic.

0 Wylgczy¢ silnik za pomocg przetgcznika funkcji (przekreci¢ do pozycji ,0“ ).
Czekolada sptynie do miski.

o Aby wylaczy¢ podgrzewanie, pokretto regulatora temperatury przekreci¢ do oporu
przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara. Odigczy¢ urzgdzenie od zasilania
elektrycznego (wyciagna¢ wtyczke!) i przed przystgpieniem do czyszczenia
poczekaé, az ostygnie.

0 Za pomocg plastikowego skrobaka nalezy zdjg¢ mozliwie duzo czekolady z blach
kaskady.

0 Blachy kaskady zdjg¢ z wiezy, wie ze odlgczy¢ od miski przekrecajac jg przeciwnie
do kierunku ruchu wskazéwek zegara, a nastepnie odtgczy¢ slimak podajacy od
napedu silnikowego.

Zdemontowane elementy umiesci¢ na pewien czas w cieptej wodzie z fagodnym
srodkiem myjgcym i nastepnie umy¢ je za pomoca ggbki lub szczoteczki, optukaé
czystg woda i osuszy¢ za pomocg miekkiej sciereczki.

@WS KAZOWKA!

Blachy kaskady mo zna my ¢ w zmywarkach do naczy A.
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0]

Pozostatg czekolade przela¢ z miski do odpowiedniego pojemnika, aby mozna byto
ja dalej wykorzystywac¢ lub umiesci¢ w pojemniku na odpady/worku plastikowym

w celu usuniecia z odpadami domowymi.

Aby umy¢ miske nalezy do niej wla¢ ciepta wode (lub podgrza¢ wode w misce)

i doda¢ nieco tagodnego srodka myjgcego. Po namoczeniu i odklejeniu sie resztek
czekolady umy¢ miske za pomoca gabki lub szczoteczki. Po opréznieniu miski
przetrze¢ jg miekkg sciereczka. Dokladnie optuka¢ czystg woda, aby calkowicie
usunaé pozostatosci srodka myjacego. Za pomoca miekkiej sciereczki wytrze¢
miske do sucha.

Blok silnika przetrze¢ migkkg wilgotng Sciereczka.

OSTRZEZENIE!

Nigdy nie zanurza ¢ bloku silnika w wodzie i nie umieszcza ¢ w zmywarce!

0]

Do czyszczenia nigdy nie uzywac¢ gruboziarnistych lub szorstkich ~ $rodkow
czyszczacych, ktére mogtyby porysowac urzadzenie.

Wyczyszczone elementy nalezy osuszy¢ i wypolerowaé za pomocag miekkiej, suchej
Sciereczki.

6.3 Wskazdéwki bezpiecze nstwa dotycz gce konserwaciji

0

Okresowo kontrolowaé przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen. Nigdy nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd jest
uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego wymiane
zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

W razie wystgpienia uszkodzen lub usterek nalezy zwrdci¢ sie do sklepu
specjalistycznego lub do naszego serwisu. Nalezy zwréci¢ uwage na wskazoéwki dot.
szukania usterek w punkcie 7.

Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie osoby

wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria.
Nie nale zy podejmowa € préb naprawy urz gdzenia na wlasn 3 reke.
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7. Mozliwe usterki

ZAKLOCENIE

MOZLIWE PRZYCZYNY

USUWANIE

Urzadzenie nie grzeje

Wtyczka nie zostata
wigczona do gniazdka

Umiesci¢ wtyczke
w gniazdku elektrycznym

Nie ustawiono
temperatury

Ustawi¢ pokretto
regulatora temperatury
w zgdanej pozycji

Uszkodzony regulator
temperatury

Skontaktowac sie ze
sprzedawcyg

Uszkodzony termostat

Skontaktowac sie ze
sprzedawcyg

Nie dziata silnik urz gdzenia

Przetacznik funkgiji jest
ustawiony na ,O”

Przetacznik funkcji ustawié
na.,l”

Uszkodzony
przetagcznik funkcji

Skontaktowac sie ze
sprzedawcg

Urzadzenie jest podt gczone
do zasilania elektrycznego,
ale nie swieci czerwona
kontrolka pracy

Uszkodzony przewdd
zasilajgcy

Sprawdzi¢ przewod
zasilajgcy i zasilanie
elektryczne

Zadziatat bezpiecznik
zasilania elektrycznego

Sprawdzi¢ zasilanie
elektryczne

Czekolada kapie
i nierbwnomiernie sptywa,
nie powstaje efekt fontanny

Czekolada jest zbyt
gesta

Rozcienczy¢ olejem
jadalnym

Zbyt niska wartos¢
ustawionej temperatury

Ustawi¢ wyzszg
temperature

Urzadzenie nie jest
wypoziomowane

Wypoziomowaé
urzgdzenie patrz punkt
5.3 ,Ustawianie i

podt gczanie”

Strumie R czekolady jest
wci gz przerywany

Do czekolady dostaly sie
kawatki zamaczanych
produktow

Usung¢ kawatki produktéw
z czekolady. Zazwyczaj
znajdujg sie one w misce
w okolicy szczeliny
zasysajgcej wiezy
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8. Utylizacja
Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzaé kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A UWAGA!

Aby wykluczy ¢ ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro Zenia, nale zy przed
oddaniem urz gdzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go ponownie
uruchomi é. W tym celu nale zy odtgczy ¢ urz gdzenie od zasilania i odci g¢ kabel
zasilaj gcy.

@WS KAZOWKA!

Podczas utylizacji urz gdzenia nale zy post epowa ¢
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa rAstwowymi lub
f— regionalnymi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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