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30 variantes de café et plus, 2 types de préparation de mousse de lait, avec en plus du cacao et du thé – la machine à café automatique offre une sélection de boissons haut 
de gamme. Les deux réservoirs à grains avec des broyeurs à disques performants et le système de pompe double permettent un débit accru à une température de chauffage 
allant jusqu‘à 98 °C. Avec le système de lait intelligent commandé par capteur, la mousse de lait est parfaite pour chaque tasse, indépendamment de la température du lait.

• Matériau Plastique
• Matériau du moulin à café Acier
• Moulin à café 2 disques broyeurs
• Contenance du récipient à grains 2 x 1.200 g
• Contenance des récipients 1600 g
• Conçu pour 120 tasses / jour
• Capacité max. 75 tasses de 120 ml / heure  

(1 sortie d'écoulement)
90 tasses de 120 ml / heure  
(2 sortie d'écoulement)

• Programmes 30, préprogrammés, modifiables 
individuellement
Programmation protégée par un mot de 
passe
Possibilité d'enregistrer un nombre illimité 
d'autres programmes

• Port USB Oui

Distributeur autom. de café KV2 Premium PVC*  6 449,- € GTIN 4015613806174

► Débit élevé
► Double système de pompe pour 

un café et une préparation d‘eau 
chaude plus rapides

► 2 réservoirs à grains  
(respectivement 1.200 g)

► 1 réservoir à topping (1.600 g)
► Pour lait en poudre ou cacao

► Vous trouverez de plus amples 
informations sur les produits –  
www.bartscher.com

    KV2 Premium          
     Conçue pour  
 un choix 
   premium de boissons

• Fonction d'eau chaude Robinet d'évacuation séparé
• Fonction de lait chaud Oui
• Émulsionneur de lait Capteur de température sur le tuyau de 

lait pour un apport en vapeur optimal
• Alimentation en eau  3 options

Réservoir d'eau | Contenance 4 litre(s)
Raccord d'eau fixe 1/2''
Alimentation en eau via un réservoir 
externe (accessoire requis disponibles en 
option)

• Contenance du réservoir à restes Env. 45 tasses
• Puissance 2,5 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions L 400 x P 610 x H 695 mm
• Poids 29,6 kg

depuis 1876
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120775120773120770

120758120757286426 PVC* 3 849,- €

Fourneau à induction 6K-EBMF
• Matériau : Acier
• Matériau de la surface de cuisson : Verre
• Nombre de zones de cuisson : 6
• Taille des zones de cuisson : 225 x 225 mm
• Répartition des zones de cuisson : 6 x 3 kW
• Four multifonctions
• Volume du four : 98 litre(s)
• Plage de température : de 50 °C à 250 °C
• Puissance : 10,5 kW | 400 V | 50/60 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 900 x P 600 x H 900 mm
• Poids : 99,6 kg
• GTIN : 4015613772943

PVC* 109,- €

Plaque de grillade Snackjet
• Matériau : Aluminium, avec revêtement en teflon
• Conçu pour : Snackjet 200
• Dimensions : L 205 x P 280 x H 20 mm
• Poids : 0,85 kg
• GTIN : 4015613789705

PVC* 32,- €

Plaque à pizza Snackjet
• Matériau : Aluminium, revêtu
• Conçu pour : Snackjet 200
• Modèle : Ø 260 mm, fond perforé
• Propriétés : Convient au micro-ondes
• Dimensions : L 260 x P 260 x H 15 mm
• Poids : 0,22 kg
• GTIN : 4015613800158

PVC* 45,- €

Assiette de cuisson EG2600 Snackjet
• Matériau : Fonte d‘aluminium, revêtu
• Conçu pour : Snackjet 200
• Modèle : Fond lisse, avec bord de 28 mm de haut
• Propriétés : Convient au micro-ondes
• Dimensions : L 260 x P 260 x H 30 mm
• Poids : 1,1 kg
• GTIN : 4015613809472

PVC* 89,- €

Assiette de cuisson RG2100 Snackjet
• Matériau : Fonte d‘aluminium, revêtu
• Conçu pour : Snackjet 200
• Modèle : Ø 210 mm, fond lisse, avec bord de 

42 mm de haut
• Propriétés : Convient au micro-ondes
• Dimensions : L 210 x P 210 x H 42 mm
• Poids : 0,5 kg
• GTIN : 4015613809502

PVC* 75,- €

Assiette de cuisson RG2500 Snackjet
• Matériau : Fonte d‘aluminium, revêtu
• Conçu pour : Snackjet 200
• Modèle : Ø 250 mm, fond lisse, avec bord de 

28 mm de haut
• Propriétés : Convient au micro-ondes
• Dimensions : L 250 x P 250 x H 30 mm
• Poids : 0,6 kg
• GTIN : 4015613809526

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.2



Silversteam-K 
10110DRS

 
Nombre de 

niveaux
Système de 
nettoyage

Nombre de 
ventilateurs Puissance Dimensions Poids Code-No. PVC* GTIN

Silversteam-K 
6110D

6 Non 1 6,9 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 519 mm 
 P 865 mm 
 H 792 mm

75 kg 117262 6 949,- € 4015613809694

Silversteam-K 
6110DRS

6 Oui 1 6,9 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 519 mm 
 P 865 mm 
 H 792 mm

76 kg 117263 7 598,- € 4015613809700

Silversteam-K 
10110D

10 Non 2 13,8 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 519 mm 
 P 865 mm 

 H 1 032 mm

94,4 kg 117264 8 749,- € 4015613809717

Silversteam-K 
10110DRS

10 Oui 2 13,8 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 519 mm 
 P 865 mm 

 H 1 032 mm

95,4 kg 117265 9 498,- € 4015613804972

Grâce aux glissières en longueur, le Silversteam-K est particulièrement compact et 
s‘intègre donc bien dans les petites cuisines. La commande intuitive et numérique avec 
fonction Rack Control et la bonne circulation de l‘air permettent de cuire à la vapeur ou 
de cuire normalement des aliments dans des récipients GN au format 1/1 GN.

• Matériau CNS 18/10
• Format des niveaux GN 1/1
• Fonctions Air ventilé

Cuisson à la vapeur
Cuisson à la vapeur mixte
Cuisson à basse température
Cuisson Delta-T
Inversion de rotation du ventilateur
Production de vapeur par injection directe

• Nombre de programmes de cuisson 300 préinstallés
300 programmables

• Nombre de phases de cuisson 9
• Rack Control Oui
• Plage de température de 50 °C à 300 °C
• Commande Tactile
• Raccord pour sonde de température à 

coeur
sous le compartiment de cuisson

• Port USB Frontal
• Raccord d'eau 3/4"
• Raccord d'appareil 3 NAC

Four mixte à vapeur Silversteam-K 6110D

► Rack Control
► Pour choisir le programme de 

chaque tiroir

► Commande électronique avec 99 
programmes et jusqu‘à 9 phases de 
cuisson par programme

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques. 3



 Nombre de niveaux Puissance Dimensions Poids Code-No. PVC* GTIN

MC6040-5 5 11,9 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 840 mm 
 H 750 mm

126 kg 117900 9 998,- € 4015613795119

MC6040-8 8 15,9 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 840 mm 

 H 1 025 mm

152 kg 117901 11 498,- € 4015613769936

MC6040-10 10 20,5 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 840 mm 

 H 1 150 mm

187 kg 117902 13 298,- € 4015613795126

Climat idéal dans le compartiment de cuisson du four à convection : les pâtisseries 
deviennent notamment bien croustillantes grâce à la circulation optimale de l‘air 
qui est assurée par le changement rapide de sens de rotation du ventilateur dans le 
compartiment de cuisson. 99 programmes, 6 phases de cuisson et 6 paramètres assurent 
un travail rapide et facile.

• Matériau Acier inoxydable
• Format des niveaux 600 x 400 mm
• Type de chauffage Air chaud
• Générateurs de vapeur Injection directe
• Plage de température jusqu'à 250 °C
• Réglage de la température Par intervalles de 1 °C
• Nombre de programmes  15 préinstallés

84 programmables
programme réglable manuellement

• Nombre de phases de cuisson 6
• Humidification  Réglée dans le programme

Manuel
• Nombre de ventilateurs 1
• Inversion de rotation du moteur Oui
• Avec système de nettoyage Oui
• Commande Tactile
• Port USB Oui
• Raccord d'eau R3/4"
• Raccord d'appareil 3 NAC

Four à convection MC6040-5

► Glissières 600 x 400 mm ► 99 programmes
► 6 phases de cuisson
► 6 paramètres

► Générateurs de vapeur :  
injection directe

► Vitesse du ventilateur
► 10 niveaux

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.4



 Nombre de niveaux Puissance Dimensions Poids Code-No. PVC* GTIN

HC6040-5 5 12,1 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 900 mm 
 H 730 mm

158,8 kg 117905 11 998,- € 4015613795133

HC6040-8 8 19,1 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 900 mm 

 H 1 000 mm

187,5 kg 117906 14 398,- € 4015613770055

HC6040-10 10 20,3 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 900 mm 

 H 1 130 mm

210 kg 117907 17 298,- € 4015613795140

Génération de vapeur parfaitement adaptée à la cuisson des pâtisseries : au choix via 
une Steam-Box externe ou par injection directe. La AirFresh-Box du four à convection 
assure une croûte croustillante par la baisse rapidement de l‘humidité de l‘air. La 
manette de sélection avec LED de plusieurs couleurs permet une utilisation intuitive avec 
un signal visuel.

• Matériau Acier inoxydable
• Format des niveaux 600 x 400 mm
• Type de chauffage Air chaud
• Générateurs de vapeur Injection directe

Steam-Box externe
• Puissance de la Steam-Box 3 kW
• Plage de température jusqu'à 250 °C
• Réglage de la température Par intervalles de 1 °C
• Nombre de programmes  15 préinstallés

84 programmables
programme réglable manuellement

• Nombre de phases de cuisson 6
• Humidification  Réglée dans le programme

Manuel
Sélection manuelle du système d'humidification

• Nombre de ventilateurs 1
• Inversion de rotation du moteur Oui
• AirFresh-Box Oui
• Avec système de nettoyage Oui
• Commande Manette de sélection avec LED

Tactile
• Port USB Oui
• Raccord d'eau R3/4"
• Raccord d'appareil 3 NAC

Four à convection HC6040-8

► 99 programmes 
► 6 phases de cuisson
► 6 paramètres

► Générateur de vapeur interne ou 
externe

► Injection directe
► Steam-Box externe

► AirFresh-Box

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.

► Vitesse du ventilateur
► 10 niveaux

5



CL6080-3 CL6080-2

 

Nombre de 
chambres de 

cuisson

Dimensions du 
compartiment 

de cuisson Contenance Puissance Dimensions Poids Code-No. PVC* GTIN

CL6040-1 1 L 680 mm 
P 420 mm 
H 160 mm

1 x 600 x 400 mm 4,8 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 900 mm 
 H 400 mm

98 kg 117910 5 298,- € 4015613769981

CL6080-1 1 L 680 mm 
P 840 mm 
H 160 mm

1 x 600 x 800 mm 
2 x 600 x 400 mm

6,5 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 1 330 mm 

 H 400 mm

131 kg 117911 6 298,- € 4015613795157

CL6080-2 2 L 680 mm 
P 840 mm 
H 160 mm

2 x 600 x 800 mm 
4 x 600 x 400 mm

13,8 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 1 330 mm 

 H 700 mm

233 kg 117912 11 989,- € 4015613770017

CL6080-3 3 L 680 mm 
P 840 mm 
H 160 mm

3 x 600 x 800 mm 
6 x 600 x 400 mm

20,6 kW  
 400 V  

 50/60 Hz

L 980 mm 
 P 1 330 mm 

 H 995 mm

329 kg 117913 17 498,- € 4015613795164

Cuisson traditionnelle sur pierre en chamotte avec chaleur voûte / sole réglable 
séparément. Le four à étages se distingue par l‘humidification avec une faible perte de 
température. L‘humidificateur externe et la pierre en chamotte assurent une température 
pratiquement constante dans le compartiment de cuisson.

• Matériau Acier inoxydable
• Matériau de la chambre de cuisson Pierre de cuisson en chamotte

Acier inoxydable
• Type de chauffage Chaleur voûte / sole
• Chaleur voûte / sole réglable séparément Oui
• Générateurs de vapeur Steam-Box externe
• Plage de température jusqu'à 300 °C
• Réglage de la température Par intervalles de 1 °C
• Nombre de programmes  15 préinstallés

84 programmables
programme réglable manuellement

• Nombre de phases de cuisson 6
• Humidification  Réglée dans le programme

Manuel
• Port USB Oui
• Raccord d'eau R3/4"
• Raccord d'appareil 3 NAC

Four à étages CL6040-1

► 99 programmes
► 6 phases de cuisson
► 5 paramètres

► Générateur de vapeur :  
Steam-Box externe

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.6



132265A201113100534

A120888117926117925 PVC* 4 549,- €

Armoire de fermentation PR6040-10
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de niveaux : 10
• Format des niveaux : 600 x 400 mm
• Générateur de vapeur : Steam-Box externe
• Plage de température jusqu‘à : 50 °C
• Réglage de la température : par intervalles de 0,1 °C
• Humidité de l‘air : 10 % à 95 %
• Roulettes de direction : 2 roulettes, 2 roulettes de 

direction avec freins
• Puissance : 2,5 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 985 x P 850 x H 630 mm
• Poids : 74,4 kg
• GTIN : 4015613769950

PVC* 4 749,- €

Armoire de fermentation PR6040-16
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de niveaux : 16
• Format des niveaux : 600 x 400 mm
• Générateur de vapeur : Steam-Box externe
• Plage de température jusqu‘à : 50 °C
• Réglage de la température : par intervalles de 0,1 °C
• Humidité de l‘air : 10 % à 95 %
• Roulettes de direction : 2 roulettes, 2 roulettes de 

direction avec freins
• Puissance : 2,5 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 985 x P 850 x H 840 mm
• Poids : 92 kg
• GTIN : 4015613771779

PVC* 198,- €

Déshydrateur 120
• Matériau : Plastique
• Nombre de niveaux : 12
• Méthode de déshydratation : Air ventilé
• Plage de température : de 30 °C à 70 °C
• Réglage de la température : par intervalles de 1 °C, 

manuel
• Temps de chauffe : 20 minute(s)
• Compris : 1 Bac d‘égouttage amovible,  

6 grilles de déshydratation
• Puissance : 0,5 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 450 x P 340 x H 305 mm
• Poids : 5 kg
• GTIN : 4015613713809

PVC* 449,- €

Salamandre 400-1Z-P
• Matériau : Acier au nickel-chrome
• Nombre de zones chauffantes : 1
• Source de chaleur : Chauffage rayonnant
• Réglage de la puissance : En continu
• Dimensions grille : L 430 x P 300 mm
• Grille réglable en hauteur
• Bac collecteur de graisse
• Réglage de l‘énergie : Simmerstat
• Puissance : 2,8 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 620 x P 500 x H 362 mm
• Poids : 14,2 kg
• GTIN : 4015613782508

PVC* 249,- €

Four pizza ST340
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau de la chambre de cuisson : Acier, galvanisé
• Fonctions du four : Chaleur voûte / sole, fonction de 

cuisson en continu
• Plage de température : de 50 °C à 250 °C
• Nombre de pizzas : 1 pizza Ø 33,5 cm
• Minuterie
• Propriétés : Grille à pizza et pierre réfractaire 

utilisables au choix
• Puissance : 1,5 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 510 x P 500 x H 270 mm
• Poids : 21,5 kg
• GTIN : 4015613757001

PVC* 379,- €

Cuiseur à pâtes 8L MDI
• Matériau : CNS 18/10
• Contenance de la cuve : 8 litre(s)
• Nombre de paniers : 1
• Contenance du panier : 4,9 litre(s)
• Plage de température jusqu‘à : 110 °C
• Commande : Manette MDI
• Propriétés : Fonction de mémorisation,  

cuve et résistance amovibles
• Compris : 1 couvercle, 1 panier
• Puissance : 3,3 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 290 x P 470 x H 385 mm
• Poids : 6,6 kg
• GTIN : 4015613770970

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques. 7



120599105893100533

162651162650500308 PVC* 129,- €

Coupe-frites 3010
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau matrices/poinçons : Acier inoxydable, 

plastique
• Nombre de matrices/poinçons : 4
• Matrices/poinçons : Frites 6 mm, frites 9 mm,  

frites 13 mm, quartiers de pommes de terre
• Conçu pour : Montage sur table, montage mural
• Dimensions : L 155 x P 425 x H 335 mm
• Poids : 2,64 kg
• GTIN : 4015613694832

PVC* 949,- €

Friteuse 12L-10
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de cuves : 1
• Contenance de la cuve : 12 litre(s)
• Nombre de paniers : 1
• Contenance du panier : 6,5 litre(s)
• Plage de température : de 50 °C à 190 °C
• Robinet de vidange de la graisse
• Résistance électrique : Escamotable
• Puissance : 9 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 400 x P 650 x H 485 mm
• Poids : 15,4 kg
• GTIN : 4015613757773

PVC* 1 719,- €

Friteuse 12L-20
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de cuves : 2
• Contenance de la cuve : 12 litre(s)
• Nombre de paniers : 2
• Contenance du panier : 6,5 litre(s)
• Plage de température : de 50 °C à 190 °C
• Robinet de vidange de la graisse 
• Résistance électrique : Escamotable
• Puissance : 18 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 800 x P 650 x H 485 mm
• Poids : 29 kg
• GTIN : 4015613757780

PVC* 898,- €

Salamandre gril 6640
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau de la plaque de braisage : Acier spécial
• Modèle de plaque de braisage : Lisse
• Dimensions surface de cuisson : L 700 x P 330 mm
• Nombre de zones chauffantes de la plaque de grillade : 2
• Source de chaleur de la salamandre : Chauffage rayonnant
• Nombre de zones chauffantes de la salamandre : 1
• Dimensions de la grille : L 560 x P 400 mm,  

compatible GN, GN 1/1 
• Puissance : 6,64 kW | 400 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 718 x P 560 x H 460 mm
• Poids : 49,8 kg
• GTIN : 4015613733142

PVC* 998,- €

Plaque à induction IK 70dpZ-EB
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau de la surface de cuisson : Verre
• Puissance max. de la zone de cuisson à gauche : 3500 W
• Puissance max. de la zone de cuisson à droite : 3500 W
• Diamètre de la zone de cuisson à gauche : 235 mm
• Diamètre de la zone de cuisson à droite : 235 mm
• Nombre de niveaux de puissance : 11 / 10
• Prêt à être monté
• Puissance : 7 kW | 400 V | 50/60 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 715 x P 485 x H 140 mm
• Poids : 14,8 kg
• GTIN : 4015613745718

PVC* 298,- €

Trancheur saucisses DRM3500E
• Matériau : Acier inoxydable
• Épaisseur de coupe : 14 - 35 mm
• Type de lame : Lame triangulaire
• Diamètre de l‘orifice de remplissage : 41,5 mm
• Interrupteur de sécurité
• Protection contre la surchauffe
• Propriétés : Entonnoir amovible, lavable au  

lave-vaisselle
• Puissance : 0,042 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 165 x P 245 x H 285 mm
• Poids : 4 kg
• GTIN : 4015613756851

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.8



610839610847370276

1003741003731505393 PVC* 489,- €

Cuiseur riz à gaz 10L
• Matériau : Aluminium, émaillé, acier inoxydable
• Contenance : 10 litre(s)
• Quantité de riz : 50 portions
• Fonctions : Cuisson, maintien au chaud
• Type de gaz : Gaz liquéfié
• Pression normale : 50 mbar
• Brûleur à gaz : Brûleur à cercle unique
• Type d‘allumage : Allumage Piezo
• Puissance : 5,6 kW
• Dimensions : L 600 x P 490 x H 452 mm
• Poids : 14,8 kg
• GTIN : 4015613752860

PVC* 52,- €

Grille-pain TBRB20
• Matériau : Acier inoxydable, brossé
• Nombre de fente : 2
• Taille de fente : 140 x 35 mm
• Fonctions : Décongeler, réchauffer, toaster d‘un côté 

(bagel), toaster
• Nombre de niveaux de toastage : 6
• Commande : 1 panneau de commande pour 2 fentes
• Compris : 1 support à petits-pains
• Puissance : 0,88 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 340 x P 215 x H 220 mm
• Poids : 1,4 kg
• GTIN : 4015613808789

PVC* 82,- €

Grille-pain TBRB40
• Matériau : Acier inoxydable, brossé
• Nombre de fente : 4
• Taille de fente : 140 x 35 mm
• Fonctions : Décongeler, réchauffer, toaster d‘un côté 

(bagel), toaster
• Nombre de niveaux de toastage : 6
• Commande : 2 panneaux de commande séparés 

pour à chaque fois 2 fentes
• Compris : 2 supports à petits-pains
• Puissance : 1,48 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 325 x P 280 x H 170 mm
• Poids : 2,3 kg
• GTIN : 4015613806624

PVC* 455,- €

Gaufrier MDI Cone 2120
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau des plaques : Aluminium, revêtu
• Forme de gaufre : Ronde (modelable en cornet,  

coupelle, rouleau)
• Taille de gaufre : Ø 212 mm
• Plage de température : de 50 °C à 300 °C
• Réglage de la température : Électronique,  

par incréments de 1 °C
• Commande : Manette MDI
• Compris : 1 cône pour cornets de glace
• Puissance : 1 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 255 x P 460 x H 250 mm
• Poids : 7,7 kg
• GTIN : 4015613771052

PVC* 289,- €

Micro-ondes 14251M-HLGR
• Matériau : Tôle d‘acier
• Matériau de la chambre de cuisson : Acier inoxydable
• Puissance du micro-ondes : 900 W
• Nombre de magnétrons : 1
• Nombre de niveaux de puissance : 6
• Fonctions : Décongeler, chauffer, gril (combinable),  

air chaud (combinable)
• Contenance : 25 litre(s)
• Compris : 1 poêle à griller, Ø 280 mm, hauteur 52 mm
• Puissance : 1,95 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 540 x P 470 x H 326 mm
• Poids : 16,5 kg
• GTIN : 4015613800530

PVC* 749,- €

Micro-ondes 18180D
• Matériau : Acier inoxydable
• Puissance du micro-ondes : 1800 W
• Nombre de magnétrons : 2
• Nombre de niveaux de puissance : 10
• Fonctions : Décongeler, chauffer
• Contenance : 18 litre(s)
• Programmes réglables : 30
• Propriétés : Touches tactiles, option de mémoire 

flash USB
• Puissance : 2,8 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 420 x P 540 x H 338 mm
• Poids : 18 kg
• GTIN : 4015613776866

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques. 9



900007105866105864

105867105865114371 PVC* 109,- €

Plaque chauffante WP230S-EB 1/1
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau de la plaque de maintien au chaud :  

SCHOTT CERAN®

• Dimensions surface de présentation : L 520 x P 270 mm
• Compatible GN 
• Gastronorm : GN 1/1
• Plage de température : de 50 °C à 95 °C
• Réglage de la température : 3 niveaux, 50 °C | 70 °C | 95 °C
• Prêt à être monté
• Puissance : 0,23 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions : L 545 x P 340 x H 47 mm
• Poids : 2,9 kg
• GTIN : 4015613783468

PVC*   1 219,- €

Plaque chauffante à induction IW3
• Matériau : Acier
• Couleur : Noir, argenté
• Matériau de la surface de cuisson : Verre
• Dimensions panneau de verre : L 390 x P 390 mm
• Capacité max. : 300 W
• Nombre de niveaux de température : 12
• Plage de température : de 40 °C à 95 °C
• Intervalles du réglage de la température : 5 °C
• Puissance : 0,3 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions : L 395 x P 395 x H 98 mm
• Poids : 5,6 kg
• GTIN : 4015613746838

PVC* 1 298,- €

Plaque chauffante à induction IW3-SW
• Matériau : Acier
• Couleur : Noir
• Matériau de la surface de cuisson : Verre
• Dimensions panneau de verre : L 390 x P 390 mm
• Capacité max. : 300 W
• Nombre de niveaux de température : 12
• Plage de température : de 40 °C à 95 °C
• Intervalles du réglage de la température : 5 °C
• Puissance : 0,3 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions : L 395 x P 395 x H 98 mm
• Poids : 5,6 kg
• GTIN : 4015613773117

PVC* 1 198,- €

Plaque chauffante à induction IW3-EBBF
• Matériau : Acier
• Matériau de la surface de cuisson : Verre
• Diamètre de la zone chauffante : 195 mm
• Capacité max. : 300 W
• Nombre de niveaux de température : 12
• Plage de température : de 40 °C à 95 °C
• Intervalles du réglage de la température : 5 °C
• Prêt à être monté
• Ne pas utiliser comme appareil de table
• Puissance : 0,3 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 280 x P 280 x H 95 mm
• Poids : 4,2 kg
• GTIN : 4015613746821

PVC* 2 449,- €

Système de mai. chaud à induction IWS650
• Matériau : Acier inoxydable
• Capacité max. : 650 W
• Température maximale du plan de travail : 35 °C
• Épaisseur adéquate du plan de travail : 4 - 20 mm
• Nombre de niveaux de puissance : 20
• Plage de température système de maintien au  

chaud à induction : à 55 °C
• Plage de températures Chafing Dish : max. 100 °C
• Chafing-dishes appropriés : GN 1/1, 2/3 GN,  

rond jusqu‘à 40 cm
• Puissance : 0,65 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 390 x P 390 x H 96 mm
• Poids : 10 kg
• GTIN : 4015613812687

PVC* 559,- €

Fontaine à chocolat SB 325-1
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 2,5 kg
• Plage de température jusqu‘à : 68 °C
• Réglage de la température : En continu
• Propriétés : Plaques inclinées amovibles, lavables 

en machine, température et moteur commutables 
séparément

• Puissance : 0,325 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 330 x P 330 x H 480 mm
• Poids : 8,3 kg
• GTIN : 4015613767789

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.10



A
B
C
D
E
F
G A

G

A
B
C
D
E
F
GA

G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
B
C
D
E
F
G A

G

A
B
C
D
E
F
GA

G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
B
C
D
E
F
G A

G

A
B
C
D
E
F
GA

G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
B
C
D
E
F
G A

G

A
B
C
D
E
F
GA

G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

A
G

700809700806700142

110159700231700246G PVC* 979,- €

Vitrine réfrigérée 105
• Matériau : Acier inoxydable, verre
• Contenance : 105 litre(s)
• Dimensions surface de présentation : L 530 x P 665 mm
• Réfrigération : Statique
• Plage de température : de 0 °C à 6 °C
• Réglage de la température : par incréments de 0,1 °C
• Consommation énergétique : 699 kWh / an
• Classe de climat : 3
• Puissance : 0,105 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 700 x P 880 x H 410 mm
• Poids : 38 kg
• GTIN : 4015613816692

PVC* 2 349,- €

Armoire murale réfrigérée "Rimi"
• Matériau : Acier inoxydable, verre
• Verre trempé
• Surface d‘installation : 0,52 m²
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de 2 °C à 10 °C
• Consommation énergétique : 4487 kWh / an
• Classe de climat : 6
• Nombre de tablettes d‘étagère : 3
• 4 roulettes de direction, 2 roulettes avec frein
• Puissance : 1,3 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 505 x P 665 x H 1 740 mm
• Poids : 94,6 kg
• GTIN : 4015613789118

PVC* 1 649,- €

Réfrigérateur à tiroirs 600S2
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions des tiroirs : en haut : L 440 x P 440 x  

H 225 mm, en bas : L 440 x P 250 x H 150 mm
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de 0 °C à 10 °C
• Réglage de la température : par intervalles de 1 °C
• Consommation énergétique : 1095 kWh / an
• Classe d‘efficacité énergétique : D (EU Nr. 2015 / 1094)
• Classe de climat : 4
• Puissance : 0,167 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 600 x P 600 x H 845 mm
• Poids : 50,8 kg
• GTIN : 4015613719450

PVC* 279,- €

Refroidisseur de bouteilles 2FL-100
• Matériau : Plastique
• Contenance : 2 bouteilles
• Ouverture de bouteille : Ø 90 mm
• Réfrigération : Thermoélectrique
• Plage de température : de 5 °C à 18 °C
• Réglage de la température : Électronique, par 

incréments de 0,1 °C
• Température ambiante : 10 °C à 32 °C
• Éclairage : LED, commutable séparément
• Puissance : 0,05 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 288 x P 258 x H 260 mm
• Poids : 4,9 kg
• GTIN : 4015613794457

PVC* 1 149,- €

Meuble frigorifique 60L-1F
• Matériau : Acier inoxydable, plexiglas, plastique
• Matériau de la surface de pose : Acier inoxydable
• Nombre de compartiments : 1
• Contenance : 60 litre(s)
• Réfrigération : Air ventilé, compresseur
• Plage de température : de 2 °C à 8 °C
• Consommation énergétique : 621 kWh / an
• Classe de climat : ST
• Puissance : 0,175 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 690 x P 450 x H 1 010 mm
• Poids : 36,2 kg
• GTIN : 4015613714479

PVC* 1 298,- €

Meuble frigorifique 110L-2F
• Matériau : Acier inoxydable, plexiglas, plastique
• Matériau de la surface de pose : Acier inoxydable
• Nombre de compartiments : 2
• Contenance : 110 litre(s)
• Réfrigération : Air ventilé, compresseur
• Plage de température : de 2 °C à 8 °C
• Consommation énergétique : 876 kWh / an
• Classe de climat : ST
• 4 roulettes de direction, 2 roulettes avec frein
• Puissance : 0,185 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 750 x P 550 x H 1 010 mm
• Poids : 40,8 kg
• GTIN : 4015613746241

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques. 11
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700899700826700898

700601700276700274 PVC* 498,- €

Réfrigérateur Bartscher Compact
• Matériau : Acier, laqué
• Matériau à l‘intérieur : Plastique
• Contenance : 122 litre(s)
• Réfrigération : Compresseur
• Plage de température : de 0 °C à 8 °C
• Consommation énergétique : 112 kWh / an
• Température ambiante : 16 °C à 32 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 3
• Puissance : 0,1 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 560 x P 630 x H 850 mm
• Poids : 25,4 kg
• GTIN : 4015613797625

PVC* 939,- €

Réfrigérateur 350
• Matériau : Plastique, acier
• Matériau à l‘intérieur : Plastique
• Contenance : 350 litre(s)
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de -2 °C à 8 °C
• Consommation énergétique : 735 kWh / an
• Classe d‘efficacité énergétique : D (EU No.2015 / 1094)
• Température ambiante : 16 °C à 30 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 5
• Puissance : 0,23 kW | 220-240 V | 50 Hz
• Dimensions : L 600 x P 635 x H 1 730 mm
• Poids : 55 kg
• GTIN : 4015613797632

PVC* 4 849,- €

Réfrigérateur avec portes ver.1400 GN210
• Matériau : Aluminium, acier inoxydable
• Type de vitrage : Double vitrage (verre trempé)
• Contenance : 922 litre(s) | Gastronorm : GN 2/1
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de -2 °C à 8 °C
• Réglage de la température : par intervalles de 1 °C
• Consommation énergétique : 1308 kWh / an
• Température ambiante : 10 °C à 32 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 6
• Puissance : 0,207 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 1 320 x P 860 x H 2 040 mm
• Poids : 166,5 kg
• GTIN : 4015613757810

PVC* 2 249,- €

Réfrigérateur combiné 430L
• Matériau : Tôle d‘acier
• Matériau à l‘intérieur : Plastique
• Type de vitrage : Double vitrage
• Contenance : 430 litre(s)
• Réfrigération : Compresseur, air ventilé
• Plage de température : 0 °C à 10 °C, -18 °C à -23 °C
• Consommation énergétique : 3650 kWh / an
• Température ambiante : 16 °C à 32 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 4
• Puissance : 0,767 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 695 x P 765 x H 2 000 mm
• Poids : 121,3 kg
• GTIN : 4015613765747

PVC* 2 998,- €

Réfrigérateur combiné 484L GN210
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 484 litre(s)
• Gastronorm : GN 2/1, GN 1/1
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : 0 °C à 10 °C, -18 °C à -22 °C
• Consommation énergétique : 2555 kWh / an
• Température ambiante : 16 °C à 32 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 4
• Puissance : 0,767 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 645 x P 840 x H 2 008 mm
• Poids : 122,8 kg
• GTIN : 4015613689012

PVC* 3 698,- €

Réfrigérateur combiné 820L
• Matériau : Tôle d‘acier
• Matériau à l‘intérieur : Plastique
• Type de vitrage : Double vitrage
• Contenance : 820 litre(s)
• Réfrigération : Compresseur, air ventilé
• Plage de température : 0 °C à 10 °C, -18 °C à -23 °C
• Consommation énergétique : 6570 kWh / an
• Température ambiante : 16 °C à 32 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 8
• Puissance : 1 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 1 215 x P 800 x H 2 000 mm
• Poids : 193,7 kg
• GTIN : 4015613765754

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.12



110904700825 200282PVC* 1 898,- €

Armoire froide positive 335L GN110
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 335 litre(s)
• Gastronorm : GN 1/1, GN 1/2
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de 0 °C à 10 °C
• Consommation énergétique : 548 kWh / an
• Classe d‘efficacité énergétique : C (EU No.2015 / 1094)
• Température ambiante : à 30 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 3
• Puissance : 0,347 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 500 x P 740 x H 2 030 mm
• Poids : 79 kg
• GTIN : 4015613689036

PVC* 4 498,- €

Table réfrigérée av. soubassement S2-200
• Matériau : Acier inoxydable
• Tiroirs de format standard : GN 1/1
• Profondeur max. du récipient GN : 200 mm
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de -2 °C à 8 °C
• Réglage de la température : par incréments de 1 °C
• Consommation énergétique : 457 kWh / an
• Classe d‘efficacité énergétique : A (EU No.2015 / 1094)
• Classe de climat : 5
• Puissance : 0,4 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 1 200 x P 660 x H 657 mm
• Poids : 91,2 kg
• GTIN : 4015613800066

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.

 Contenance
Nombre  
de filtres

Charge max. 
par support de 

suspension Puissance Dimensions Poids Code-No. PVC* GTIN

Armoire de maturation 
Dry Age 63

63 litre(s) 1 20 kg 0,135 kW  
 230 V  
 50 Hz

L 400 mm 
 P 605 mm 
 H 875 mm

40,6 kg 700840 1 149,- € 4015613769363

Armoire de maturation 
Dry Age 380

380 litre(s) 2 80 kg 0,41 kW  
 230 V  
 50 Hz

L 595 mm 
 P 750 mm 

 H 1 865 mm

104 kg 700841 3 498,- € 4015613769370

Des viandes de très haute qualité. L‘armoire de maturation Dry Age offre les conditions 
idéales pour la maturation de la viande.

• Matériau Verre
Tôle d'acier

• Matériau à l'intérieur Acier inoxydable
• Type de vitrage Triple vitrage

Teinté
Verre à filtre UV

• Verre trempé Oui
• Réfrigération Air ventilé
• Plage de température de 2 °C à 14 °C
• Réglage de la température Électronique

Par intervalles de 1 °C
• Température ambiante 18 °C à 38 °C
• Humidité de l'air 50 % à 85 %
• Réglage de la température Par intervalles de 1 %
• Propriétés Lumière UV antibactérienne

Neutralisation des odeurs grâce au filtre au 
charbon actif

Armoire de maturation Dry Age 63

PVC* 2 249,- €

Mini table réfrigérée 900S4
•  Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de tiroirs : 4
• Tiroirs de format standard : GN 1/1
• Dimensions des tiroirs : L 304 x P 515 x H 140 mm
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de 0 °C à 10 °C
• Classe de climat : 4
• Puissance : 0,204 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 903 x P 700 x H 880 mm
• Poids : 82 kg
• GTIN : 4015613721873

13



110540110461110530

110360110500110350 PVC* 1 949,- €

Lave-vaisselle GS E350 LPR
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 350 x 350 mm
• Puissance / heure max. : 30 paniers
• Pompe de vidange | Pompe de dosage pour le détergeant
• Consommation d‘eau à 2 bars : 2 litres / rinçage
• Contenance du réservoir : 11 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 2 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 2,4 kW
• Puissance : 2,7 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : Prêt à être branché
• Dimensions : L 430 x P 550 x H 668 mm
• Poids : 28,4 kg
• GTIN : 4015613800196

PVC* 2 298,- €

Lave-vaisselle US E500 LPR
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 500 x 500 mm
• Puissance / heure max. : 30 paniers
• Pompe de vidange | Pompe de dosage pour le détergeant
• Consommation d‘eau à 2 bars : 2,7 litres / rinçage
• Contenance du réservoir : 25 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 2,8 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 2,8 kW
• Puissance : 3,4 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : Prêt à être branché
• Dimensions : L 595 x P 650 x H 825 mm
• Poids : 48,6 kg
• GTIN : 4015613801896

PVC* 2 398,- €

Lave-vaisselle GS C350 LP
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 350 x 350 mm
• Puissance / heure max. : 30 paniers
• Pompe de vidange
• Consommation d‘eau à 2 bars : 1,4 litre / rinçage
• Contenance du réservoir : 12 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 1,25 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 2,4 kW
• Puissance : 2,59 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 1 NAC
• Dimensions : L 410 x P 480 x H 672 mm
• Poids : 31,6 kg
• GTIN : 4015613805382

PVC* 3 149,- €

Lave-vaisselle US C500 LP
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 500 x 500 mm
• Puissance / heure max. : 30 paniers
• Pompe de vidange
• Consommation d‘eau à 2 bars : 2,3 litres / rinçage
• Contenance du réservoir : 29 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 2,7 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 2,8 kW
• Puissance : 3,45 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 1 NAC
• Dimensions : L 590 x P 640 x H 842 mm
• Poids : 56,6 kg
• GTIN : 4015613805443

PVC* 2 698,- €

Lave-vaisselle GS M400 LP K
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 400 x 400 mm
• Puissance / heure max. : 60 paniers
• Pompe de vidange | Rinçage à froid
• Consommation d‘eau à 2 bars : 1,8 litre / rinçage
• Contenance du réservoir : 14,5 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 1,25 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 2,8 kW
• Puissance : 3,2 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 1 NAC
• Dimensions : L 450 x P 560 x H 696 mm
• Poids : 31 kg
• GTIN : 4015613805412

PVC* 3 998,- €

Lave-vaisselle US M500 LP K
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 500 x 500 mm
• Puissance / heure max. : 60 paniers
• Pompe de vidange | Rinçage à froid
• Consommation d‘eau à 2 bars : 2,3 litres / rinçage
• Contenance du réservoir : 29 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 2,7 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 4,5 kW
• Puissance : 5,15 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 590 x P 626 x H 840 mm
• Poids : 59,4 kg
• GTIN : 4015613805474

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.

Autres versions : page du catalogue 215 Autres versions : page du catalogue 216

Autres versions : page du catalogue 216 Autres versions : page du catalogue 218 Autres versions : page du catalogue 218
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110630109952

110677110644109640 PVC* 4 349,- €

Lave-vaisselle US PPlus500 LPR
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 500 x 500 mm
• Puissance / heure max. : 60 paniers
• Pompe de vidange | Pompe de dosage pour le détergeant
• Consommation d‘eau à 2 bars : 2,3 litres / rinçage
• Contenance du réservoir : 16,5 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 2,7 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 6 kW
• Puissance : 6,65 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 600 x P 705 x H 850 mm
• Poids : 69 kg
• GTIN : 4015613800172

PVC* 4 398,- €

Lave-vaisselle GS K400 LPWR K
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 400 x 400 mm
• Puissance / heure max. : 40 paniers
• Pompe de vidange | Adoucisseur d‘eau 

Pompe de dosage pour le détergeant | Rinçage à froid 
• Consommation d‘eau à 2 bars : 1,6 litres / rinçage
• Chauffage du réservoir : 0,6 kW / chauffe-eau : 2,6 kW
• Kit de nettoyage
• Puissance : 3,4 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : Prêt à être branché
• Dimensions : L 465 x P 620 x H 677 mm
• Poids : 36,6 kg
• GTIN : 4015613762388

PVC* 15 598,- €

Lave-vaisselle p. grandes pièces TS 850R
• Matériau : Acier inoxydable
• Dimensions du panier : 850 x 725 mm
• Puissance / heure max. : 20 paniers
• Pompe de dosage pour le détergeant
• Consommation d‘eau à 2 bars : 4,3 litres / rinçage
• Contenance du réservoir : 82 litre(s)
• Chauffage du réservoir : 6 kW
• Chauffage du chauffe-eau : 9 kW
• Puissance : 13,36 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 990 x P 930 x H 1 790 mm
• Poids : 119,8 kg
• GTIN : 4015613793917

PVC* 859,- €

Adoucisseur WEH1600
• Conçu pour : Les lave-vaisselle professionnels
• Capacité de raccordement : 1 appareil
• Matériau : Plastique
• Capacité de puissance :  

1 600 litres / jour à 10° d (dureté totale)
• Température d‘arrivée d‘eau de : 5 °C
• Température d‘arrivée d‘eau jusqu‘à : 35 °C
• Raccord d‘eau : 3/4“
• Régénération : Durée
• Puissance : 0,006 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 255 x P 400 x H 420 mm
• Poids : 8,6 kg
• GTIN : 4015613797762

PVC* 17 498,- €

Lave-vaisselle à convoyeur KTS500 R
• Matériau : Acier inoxydable | Modèle : Tapis de convoyage, 

acier inoxydable, appareil avançant vers la gauche
• Dimensions du panier : 500 x 500 mm
• Puissance / heure max. : 70 - 100 paniers
• Pompe de dosage pour le détergeant
• Consommation d‘eau à 2 bars : 150 l/h
• Contenance du réservoir : Réservoir de rinçage : 80 litres, 

chauffe-eau : 28,5 litres
• Chauffage du réservoir : 9 kW / chauffe-eau : 9 kW
• Puissance : 19 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 1 380 x P 715 x H 1 900 mm
• Poids : 200 kg
• GTIN : 4015613806501

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.

Autres versions : page du catalogue 220 Autres versions : page du catalogue 222

Autres modèles et dimensions 
avec différentes spécifications 
disponibles sur demande.
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PVC* 55,- €

Émulsionneur de lait MS600
• Matériau : Acier inoxydable, plastique
• Contenance : 0,6 litre(s)
• Quantité de remplissage : Émulsionner, max. 150 ml, 

chauffer, max. 400 ml
• Fonctions : Préparation de mousse/chauffage à 70 °C
• Plage de température : de 0 °C à 70 °C
• Propriétés : Pour lait frais quelle que soit la teneur en 

matière grasse, pas de préchauffage du lait nécessaire, 
fixation pour le disque mélangeur et la spirale pour 
mousseur de lait sur le couvercle

• Puissance : 0,5 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 150 x P 108 x H 190 mm
• Poids : 0,8 kg
• GTIN : 4015613758077

PVC* 649,- €

Réfrigérateur à lait KV8,1L
• Matériau : Tôle d‘acier, thermolaqué
• Matériau à l‘intérieur : Plastique ABS
• Dimensions intérieures : L 160 x P 190 x H 280 mm 

Conçu pour par exemple 3 Tetra Pak® de 1 litre
• Réfrigération : Compresseur, air ventilé
• Plage de température : de 0 °C à 8 °C
• Consommation énergétique : 218 kWh / an
• Température ambiante : à 25 °C
• Alimentation directe en lait grâce aux ouvertures 

latérales sur l‘appareil
• Puissance : 0,075 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 225 x P 450 x H 450 mm
• Poids : 13,8 kg
• GTIN : 4015613803500

PVC* 598,- €

Distributeur de chocolat chaud 5L
• Matériau : Plastique, polycarbonate, acier inoxydable
• Matériau du batteur : Acier inoxydable
• Matériau du batteur plat : Plastique
• Contenance : 5 litre(s)
• Plage de température : de 0 °C à 85 °C
• Hauteur de verre / tasse max. : 10 cm
• Conçu pour : Réchauffer et maintenir au chaud du 

chocolat chaud
• Puissance : 1 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 288 x P 420 x H 465 mm
• Poids : 7,2 kg
• GTIN : 4015613782355

PVC* 27,50 €

Bouilloire 0,8L
• Matériau : Plastique
• Couleur : Noir, brillant
• Contenance : 0,8 litre(s)
• Quantité de percolation minimale : 0,3 litre(s)
• Plage de température jusqu‘à : 100 °C
• Arrêt automatique à ébullition
• Longueur du câble : 70 cm
• Puissance : 1,2 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 140 x P 200 x H 195 mm
• Poids : 0,65 kg
• GTIN : 4015613761558

PVC* 45,- €

Bouilloire 0,6L
• Matériau : Acier inoxydable, plastique
• Couleur : Noir, mat
• Contenance : 0,6 litre(s)
• Quantité de percolation minimale : 0,3 litre(s)
• Plage de température jusqu‘à : 100 °C
• Arrêt automatique à ébullition
• Filtre à calcaire
• Longueur du câble : 70 cm
• Puissance : 0,8 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 145 x P 200 x H 190 mm
• Poids : 0,82 kg
• GTIN : 4015613768380

PVC* 29,- €

Station de thé 1145SH
• Matériau : Plastique
• Couleur : Noir, brillant
• Conçu pour : 1 bouilloire 

Bouilloire 0,8L | Noire brillante 
Bouilloire 0,6L | Noire mate

• Emplacement pour la bouilloire : Ø 145 mm
• Dimensions : L 465 x P 225 x H 30 mm
• Poids : 0,91 kg
• GTIN : 4015613768403

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.

PVC* 29,- €

Station de thé 1145M
• Couleur : Noir, mat
• GTIN : 4015613768397

16



150981190225190233

190232190231190230 PVC* 3 649,- €

Machine à café Coffeeline B10
• Matériau : Tôle d‘acier, laqué
• Contenance : 6 litres
• Groupe(s) de percolation : 1
• Programmes : 3
• Robinets d‘eau chaude : 1
• Robinets à vapeur : 1, Cool-Touch
• Compris : 1 tuyau d‘évacuation, 150 cm, 1 porte-tamis 

avec 1 sortie, 2 porte-tamis avec 2 sorties,   
1 tuyau d‘alimentation, 55 cm

• Puissance : 2,8 kW | 230 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : Prêt à être branché
• Dimensions : L 550 x P 575 x H 465 mm
• Poids : 48 kg
• GTIN : 4015613815077

PVC* 4 649,- €

Machine à café Coffeeline B20
• Matériau : Tôle d‘acier, laqué
• Contenance : 11,5 litres
• Groupe(s) de percolation : 2
• Programmes : 3
• Robinets d‘eau chaude : 1
• Robinets à vapeur : 2, Cool-Touch
• Compris : 1 tuyau d‘évacuation, 150 cm, 1 porte-tamis 

avec 1 sortie, 2 porte-tamis avec 2 sorties,   
1 tuyau d‘alimentation, 55 cm

• Puissance : 3,35 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Raccord d‘appareil : Prêt à être branché
• Dimensions : L 770 x P 575 x H 465 mm
• Poids : 58,6 kg
• GTIN : 4015613802718

PVC* 5 849,- €

Machine à café Coffeeline B30
• Matériau : Tôle d‘acier, laqué
• Contenance : 17,5
• Groupe(s) de percolation : 3
• Programmes : 3
• Robinets d‘eau chaude : 1
• Robinets à vapeur : 2, Cool-Touch
• Compris : 1 tuyau d‘évacuation, 150 cm, 1 porte-

tamis avec 1 sortie, 3 porte-tamis avec 2 sorties,   
1 tuyau d‘alimentation, 55 cm

• Puissance : 4,35 kW | 400 V | 50 Hz
• Raccord d‘appareil : 3 NAC
• Dimensions : L 990 x P 595 x H 465 mm
• Poids : 74 kg
• GTIN : 4015613815084

PVC* 279,- €

Tiroir marc de café S285
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance en marc de café : env. 55 portions
• Propriétés : Extensible, très facile à monter
• Dimensions : L 280 x P 425 x H 85 mm
• Poids : 4,7 kg
• GTIN : 4015613815114

PVC* 649,- €

Moulin à café Tauro Digital
• Matériau : Acier inoxydable, plastique, acier, laqué
• Contenance du récipient à grains : 1 kg
• Dosage réglable : 5 - 12 g
• Degré de mouture : Manuel, réglable en continu
• Vitesse de rotation max. : 1650 t / min.
• Propriétés : Fonction de mouture continue pour 

des quantités variables, écran tactile multilingue, 
fonction de mémoire pour 1 ou 2 tasses

• Puissance : 0,275 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 215 x P 385 x H 515 mm
• Poids : 7,9 kg
• GTIN : 4015613806228

PVC* 49,- €

Distributeur isotherme 9L-1
• Matériau : Acier inoxydable, plastique
• Contenance : 9 litre(s)
• Conçu pour : Boissons froides ou chaudes
• Perte de température / heure approx. : 4 °C
• Hauteur de verre / tasse max. : 10 cm
• Dimensions : L 261 x P 226 x H 385 mm
• Poids : 2 kg
• GTIN : 4015613468662

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente. 17



300187300185300107

A300111300134300133 PVC* 359,- €

Conteneur isotherme GN110-12
• Matériau : plastique PE
• Contenance : 90 litre(s)
• Conçu pour : Plats froids ou chauds
• Résistant à la température : de -40 °C à 90 °C
• Gastronorm : GN 1/1
• Profondeur max. du récipient GN : 150 mm
• Perte de température / heure approx. : 5 °C
• Empilable 
• Dimensions : L 460 x P 630 x H 635 mm
• Poids : 15,8 kg
• GTIN : 4015613769509

PVC* 259,- €

Conteneur isotherme GN110-1
• Matériau : plastique PE
• Contenance : 25 litre(s)
• Conçu pour : Plats froids ou chauds
• Résistant à la température : de -40 °C à 90 °C
• Gastronorm : GN 1/1
• Profondeur max. du récipient GN : 150 mm
• Perte de température / heure approx. : 5 °C
• Empilable 
• Dimensions : L 630 x P 430 x H 260 mm
• Poids : 9,6 kg
• GTIN : 4015613777603

PVC* 159,- €

Chariot à couverts TBST200
• Matériau : Acier inoxydable, plastique
• Modèle : 1 tablette, 2 bacs à couverts
• Type de tablette :  

L 590 x P 310 mm, acier inoxydable
• Type de bacs à couverts : 4 compartiments,  

L 511 x P 286 x H 110 mm, amovible, plastique
• Charge max. par niveau max. : 30 kg
• Dimensions : L 594 x P 305 x H 1 205 mm
• Poids : 10 kg
• GTIN : 4015613770994

PVC* 279,- €

Chariot Gastronorm AGN1500-1/1
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de glissières : 15
• Modèle : Tiroirs GN
• Conçu pour : GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3
• Profondeur du récipient : 65 mm
• Charge max. totale : 150 kg
• Remplissable des deux côtés
• Roulettes de direction : 4 roulettes de direction,  

2 roulettes avec frein
• Dimensions : L 440 x P 615 x H 1 710 mm
• Poids : 20,6 kg
• GTIN : 4015613734972

PVC* 398,- €

Chariot Gastronorm AGN1800-2/1
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de glissières : 18
• Modèle : Tiroirs GN
• Conçu pour : GN 2/1, GN 1/1
• Profondeur du récipient : 65 mm
• Charge max. totale : 80 kg
• Remplissable des deux côtés 
• Dimensions surface de présentation : L 765 x P 785 mm
• Roulettes de direction : 4 roulettes de direction,  

2 roulettes avec frein
• Dimensions : L 765 x P 785 x H 1 750 mm
• Poids : 27,4 kg
• GTIN : 4015613769813

PVC* 549,- €

Chariot à plateaux TT2000
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de glissières : 20
• Format des glissières : 464 x 565 mm
• Conçu pour : Tablettes de cantine standard  

(443 x 343 mm), récipients GN 1/1  
(pas les plateaux GN)

• Charge max. totale : 80 kg
• Dimensions surface de présentation : L 950 x P 535 mm
• Hauteur de la rambarde : 160 mm
• Roulettes de direction : 4 roulettes de direction,  

2 roulettes avec frein
• Dimensions : L 1 155 x P 680 x H 1 840 mm
• Poids : 40 kg
• GTIN : 4015613769820

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.18
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101917101916101915 PVC* 749,- €

Batteur-mélangeur planétaire 0,75kg/5LAS
• Matériau : Fonte d‘aluminium
• Matériau du/des bol(s) mélangeur(s) : Acier inoxydable
• Quantité de pâte : 0,75 kg / 5 litres
• Réglage de la vitesse : En continu
• Bol mélangeur amovible
• Compris : 1 batteur plat, fonte d‘aluminium, 1 crochet 

pétrisseur, acier inoxydable, 1 fouet, acier inoxidable, 
fonte d‘aluminium, 1 grille de protection, acier 
inoxydable

• Puissance : 0,25 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 230 x P 260 x H 415 mm
• Poids : 14,8 kg
• GTIN : 4015613779263

PVC* 1 149,- €

Batteur-mélangeur planétaire 3kg/10L AS
• Matériau : Fonte, acier, laqué
• Matériau du/des bol(s) mélangeur(s) : Acier inoxydable
• Quantité de pâte : 3 kg / 10 litres
• Réglage de la vitesse : 3 niveaux
• Bol mélangeur amovible 
• Compris : 1 batteur plat, acier inoxydable, 1 crochet 

pétrisseur, acier inoxydable, 1 fouet, acier inoxidable, 
aluminium, 1 grille de protection, acier inoxydable

• Puissance : 0,45 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 380 x P 440 x H 615 mm
• Poids : 53,2 kg
• GTIN : 4015613779270

PVC* 1 798,- €

Batteur-mélangeur planétaire 9kg/30L AS
• Matériau : Fonte, acier, laqué
• Matériau du/des bol(s) mélangeur(s) : Acier inoxydable
• Quantité de pâte : 9 kg / 30 litres
• Réglage de la vitesse : 3 niveaux
• Bol mélangeur amovible
• Compris : 1 batteur plat, acier inoxydable, 1 crochet 

pétrisseur, acier inoxydable, 1 fouet, acier inoxidable, 
aluminium, 1 grille de protection, acier inoxydable

• Puissance : 1,1 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 470 x P 530 x H 855 mm
• Poids : 81,4 kg
• GTIN : 4015613779287

PVC* 998,- €

Attendrisseur de viande 1WS2000
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau du réducteur : Acier
• Capacité max. : 200 kg / h
• Dimensions de l‘orifice de remplissage :  

L 190 x P 25 mm
• Set de rouleaux amovible
• Set de rouleaux lavable en machine 
• Puissance : 0,35 kW | 230 | 50 Hz
• Dimensions : L 225 x P 465 x H 430 mm
• Poids : 17,8 kg
• GTIN : 4015613758992

PVC* 1 798,- €

Eplucheuse pommes de terre 10KG
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 10 kg
• Capacité max. : 200 kg / h.
• Vitesse de rotation max. : 240 t / min.
• Réglage de la vitesse : 1 niveau
• Réglage de la durée : de 0 à 5 minutes
• Raccord d‘eau : 3/4“
• Puissance : 0,75 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 670 x P 540 x H 860 mm
• Poids : 38 kg
• GTIN : 4015613714899

PVC* 159,- €

Porte-affiche A1
• Matériau : Aluminium, plastique
• Dimensions de la surface visible : 570 x 820 mm
• Taille d‘affiche max. : DIN A1 (594 x 841 mm)
• Remplissable des deux côtés 
• Utilisable dans : Intérieur et extérieur protégé
• Dimensions : L 640 x P 560 x H 1 030 mm
• Poids : 4,8 kg
• GTIN : 4015613804415

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente. 19
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100451 100447100456 PVC* 59,- €

Sauteuse E200-D1
• Matériau : Acier inoxydable
• Modèle de plaque de braisage : Acier inoxydable, 

brossé
• Diamètre intérieur : 200 mm
• Diamètre du fond : 145 mm
• Hauteur de poêle : 65 mm
• Compatible avec l‘induction
• Propriétés de la poignée : Isolé contre la chaleur
• Compris : 1 couvercle
• Dimensions : L 410 x P 220 x H 110 mm
• Poids : 1,2 kg
• GTIN : 4015613773216

PVC* 89,- €

Marmite E11L-1
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 11 litre(s)
• Diamètre intérieur : 280 mm
• Diamètre du fond : 215 mm
• Avec bord verseur 
• Compatible avec l‘induction
• Propriétés de la poignée : Isolé contre la chaleur
• Compris : 1 couvercle
• Dimensions : L 360 x P 265 x H 300 mm
• Poids : 2,4 kg
• GTIN : 4015613773131

PVC* 65,- €

Casserole E4L-SG1
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 4 litre(s)
• Diamètre intérieur : 200 mm
• Diamètre du fond : 175 mm
• Avec bord verseur 
• Compatible avec l‘induction 
• Propriétés de la poignée : Isolé contre la chaleur
• Compris : 1 couvercle
• Dimensions : L 222 x P 407 x H 178 mm
• Poids : 1,3 kg
• GTIN : 4015613773179

PVC* 219,- €

Sèche-mains IS 31LS-W
• Matériau : Plastique
• Température de l‘air : env. 80 °C
• Puissance de la soufflerie : 31,67 litres / sec.
• Mise en marche/arrêt automatique par capteur 

infrarouge 
• Durée de séchage max. : env. 60 secondes
• Compris : Matériel de fixation
• Puissance : 1,35 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions : L 250 x P 170 x H 240 mm
• Poids : 3,6 kg
• GTIN : 4015613710259

PVC* 85,- €

Tue-mouches él. IV-48
• Matériau : Plastique
• Rayon d‘action : env. 15 m
• Serrage de la grille : 4 000 V
• Puissance d‘éclairage : 13 W, LED UV-A
• Modèle : Appareil de plafond, Appareil fixe
• Remarque importante : Suspension pour le montage 

au plafond préparée, chaîne non fournie
• Puissance : 0,01 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions : L 485 x P 100 x H 263 mm
• Poids : 1,9 kg
• GTIN : 4015613762371

PVC* 79,- €

Piège à insectes IF-150
• Matériau : Plastique
• Rayon d‘action : env. 15 m
• Puissance d‘éclairage : 1 x 36 W,  

tube fluorescent UV-A
• Dimensions du film adhésif : L 390 x H 270 mm
• Modèle : Montage mural
• Compris : 1 film adhésif
• Puissance : 0,036 kW | 230 V | 50-60 Hz
• Dimensions : L 476 x P 80 x H 280 mm
• Poids : 1,8 kg
• GTIN : 4015613762357

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.20
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Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.

PVC*  249,- €

Réfrigérateur avec porte en verre 46
• Matériau : Tôle d‘acier, galvanisé
• Matériau à l‘intérieur : Plastique
• Type de vitrage : Simple vitrage (verre trempé)
• Contenance : 46 litre(s)
• Réfrigération : Compresseur
• Plage de température : de 4 °C à 18 °C
• Consommation énergétique : 329 kWh / an
• Température ambiante : à 25 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 1
• Puissance : 0,085 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 432 x P 484 x H 516 mm
• Poids : 15 kg
• GTIN : 4015613800219

PVC*  3 249,- € 

Réfrigérateur avec porte verre 700 GN210
• Matériau : Aluminium, acier inoxydable
• Type de vitrage : Double vitrage (verre trempé)
• Contenance : 461 litre(s) | Gastronorm : GN 2/1
• Réfrigération : Air ventilé
• Plage de température : de -2 °C à 8 °C
• Réglage de la température : par intervalles de 1 °C
• Consommation énergétique : 886 kWh / an
• Température ambiante : 10 °C à 32 °C
• Nombre de tablettes intermédiaires : 3
• Puissance : 0,182 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 680 x P 855 x H 2 060 mm
• Poids : 108,6 kg
• GTIN : 4015613781730

PVC*  329,- €

Chariot Gastronorm AGN1000-1/1
• Matériau : Acier inoxydable
• Nombre de glissières : 10
• Conçu pour : GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3, GN 2/3
• Profondeur du récipient : 100 mm
• Charge max. totale : 80 kg
• Remplissable des deux côtés 
• Dimensions surface de présentation : 

 L 480 x P 540 mm
• Charge max. de la tablette : 10 kg
• 4 roulettes de direction, 2 roulettes avec frein
• Dimensions : L 580 x P 685 x H 1 840 mm
• Poids : 28 kg
• GTIN : 4015613782546

ANNONCES DES NOUVEAUTÉS 2023

Disponibilité prévue à partir de l'entrepôt de Salzkotten 2023-05
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PVC*  159,- €

Distributeur de thé/d'eau chaude M8000
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 8 litre(s)
• Nombre de robinets : 2
• Plage de température : de 30 °C à 100 °C
• Réglage de la température : En continu
• Propriétés : Bac égouttoir amovible, robinet d‘eau 

chaude et à thé séparé avec un indicateur de niveau 
propre

• Compris : 1 passoire à thé
• Puissance : 1,6 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 330 x P 335 x H 505 mm
• Poids : 3,6 kg
• GTIN : 4015613761732

PVC*  219,- €

Distributeur de thé/d'eau chaude D15000
• Matériau : Acier inoxydable
• Contenance : 15 litre(s)
• Nombre de robinets : 2
• Plage de température : de 20 °C à 100 °C
• Réglage de la température : Par intervalles de 1 °C
• Propriétés : Bac égouttoir amovible, robinet d‘eau 

chaude et à thé séparé avec un indicateur de niveau 
propre

• Compris : 1 passoire à thé
• Puissance : 2,5 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 350 x P 380 x H 550 mm
• Poids : 5,2 kg
• GTIN : 4015613811833

PVC*  455,- €

Gaufrier MDI Bubble 2070
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau des plaques : Aluminium, revêtu
• Forme de gaufre : Bubble
• Taille de gaufre : L 207 x 176 mm (hexagonale)
• Plage de température : de 50 °C à 300 °C
• Réglage de la température : Électronique, par 

incréments de 1 °C
• Commande : Manette MDI
• Puissance : 1,5 kW | 230 V | 50 Hz
• Dimensions : L 300 x P 410 x H 260 mm
• Poids : 9,75 kg
• GTIN : 4015613796383

*PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.   |   Sous réserve de modifications techniques.

PVC*  155,- €

Plaque grillade révers. EGR2900 Snackjet
• Matériau : Fonte d‘aluminium, revêtu
• Conçu pour : Snackjet 200
• Modèle : 1 côté rainuré, 1 côté lisse, rectangulaire
• Propriétés : Utilisation des deux côtés,  

convient au micro-ondes
• Dimensions : L 285 x P 290 x H 10 mm
• Poids : 2,24 kg
• GTIN : 4015613819822

PVC*  149,- €

Poêle E5M110 Snackjet
• Matériau : Fonte d‘aluminium, revêtu
• Conçu pour : Snackjet 200
• Modèle : 5 creux, Ø 11 cm, hauteur 1,5 cm
• Propriétés : Convient au micro-ondes
• Dimensions : L 285 x P 295 x H 20 mm
• Poids : 1 kg
• GTIN : 4015613819839

PVC*  65,- €

Pince à four E10 Snackjet
• Matériau : Acier inoxydable
• Conçu pour :  

Assiette de cuisson Snackjet, plaque à pizza Snackjet
• Dimensions : L 40 x P 190 x H 55 mm
• Poids : 0,29 kg
• GTIN : 4015613809519

Disponibilité prévue à partir de l'entrepôt de Salzkotten 2023-04
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Prämiertes Produkt:

Heißluftofen AT90-MDI

Funktionalität

120400900300117712 PVC*  898,- €

Smoker-Box 1160
• Matériau : Acier inoxydable
• Composée de : Bloc d‘alimentation, Smoker-Box
• Conçu pour : Fours mixtes
• Dimensions de la Smoker-Box :  

L 125 x P 470 x H 75 mm
• Contenance : 1,16 litre(s)
• Combustible adapté : Matériaux de fumage courants
• Puissance : 0,2 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Dimensions : L 555 x P 365 x H 180 mm
• Poids : 6,5 kg
• GTIN : 4015613779195

PVC*  49,- €

Panier de cuisson 110
• Matériau : Acier inoxydable
• Gastronorm : 1/1 GN
• Contenance : 7 litre(s)
• Dimensions panier : L 490 x P 275 x H 50 mm
• Conçu pour : Fours mixtes
• Dimensions : L 535 x P 325 x H 65 mm
• Poids : 1,4 kg
• GTIN : 4015613788111

PVC*  198,- €

Coupe-tomates 5510
• Matériau : Acier inoxydable
• Matériau de la lame : Acier inoxydable
• Type de lame : 10 lames fixes
• Conçu pour : Tomates
• Épaisseur de coupe : 5,5 mm
• Diamètre de coupe max. : 90 mm
• Pieds : Avec ventouses
• Lavable en machine
• Dimensions : L 203 x P 420 x H 195 mm
• Poids : 1 kg
• GTIN : 4015613818252

Sous réserve de modifications techniques.   |   *PVC= Prix de vente conseillé - Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.

Disponibilité prévue à partir de l'entrepôt de Salzkotten 2023-04

Tous les prix s‘entendent en Euro (€) hors taxes (HT), valables du 01.01.2023

PRIX NET, hors frais de port (frais de port et franco selon condition de vente). Les données peuvent subir des variations et être 
modifiées sans préavis.

Tous les prix indiqués constituent seulement des recommandations. Le revendeur est libre de fixer ses prix de vente.

Offres valables jusqu’à épuisement des stocks et sauf erreur d’impression. Les prestations seront fournies selon les conditions 
générales de ventes.

Vous trouverez de plus amples informations sur les produits – www.bartscher.com

CE QUE LES ÉQUIPEMENTS DE CUISINE PROFESSIONNELLE  
DE BARTSCHER SIGNIFIENT POUR VOUS
• L'assurance d'une marque forte et connue

• Le sentiment agréable de profiter d'une qualité solide et d'un service d'exception

• Le vaste choix d'une gamme de produits complète

• Un excellent rapport qualité/prix
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Rendez-vous dans nos espaces d'exposition et découvrez les appareils Bartscher en live.
Il est également possible de prendre rendez-vous par téléphone.

CENTRES D'EXPOSITION ET DE FORMATION

SIÈGE SOCIAL
ALLEMAGNE 
Salzkotten

PAYS-BAS 
CG Houten

FRANCE 
Reims

SUISSE 
Küssnacht am Rigi

AUTRICHE 
Salzbourg-Hallwang

ESPAGNE 
Zaragoza

POLOGNE 
Varsovie

UKRAINE 
Ivano-Frankivsk

Chine 
Shanghai

MALAISIE
Kuala Lumpur

depuis 1876

Bartscher Bureau France
222 Rue Louis Victor de Broglie
Centre d’affaires Basalte 
51 430 BEZANNES
FRANCE
Tél. : +33 (0) 3 26 46 33 31
info@bartscher.fr
www.bartscher.com


